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SAFETY * WARNING: Spilled food can cause serious
« By ignoring the safety instructions the burns. Keep appliance and cord away from
manufacturer cannot be held responsible for children. Never drape cord over edge of EN
the damage. counter, never use outlet below counter, and
« If the supply cord is damaged, it must be never use with an extension cord.
replaced by the manufacturer, its service * The use of accessory attachments not
agent or similarly qualified persons in order recommended by the appliance
to avoid a hazard. manufacturer may cause injuries.
« Never move the appliance by pulling the * Do not use outdoors.
cord and make sure the cord cannot * Do not place on or near a hot gas or electric
become entangled. burner, or in a heated oven.
« The appliance must be placed on a stable, * Do not clean with metal scouring pads.
level surface. Pieces can break off the pad and touch
« The user must not leave the appliance electrical parts, creating a risk of electric
unattended while it is connected to the shock.
supply. * Use extreme caution when removing tray or
« This appliance is not intended for use by disposing of hot grease
persons (including children) with reduced * Extreme caution must be used when moving
physical, sensory or mental capabilities, or an appliance containing hot oil or other hot
lack of experience and knowledge, unless liquids. .
they have been given supervision or + CAUTION: To protect against damage or
instruction concerning use of the appliance electric shock, do not cook in the base unit.
by a person responsible for their safety. Always use the provided baking pan to cook.
¢ Close supervision is necessary when any *To C.jlsconnect, press the power button, let
appliance is used by or near children. the item run the cool down program and

remove the plug.
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* Do not use baking pan or aero plate if * Bed and breakfast type environments.
dented or worn. * Farm houses.

* WARNING: Never deep-fry in the Aerofryer, + Children shall not play with the appliance.
regardless of whether the lid is on or off. * This appliance shall not be used by children.
THIS IS DANGEROUS, AND CAN CAUSE A Keep the appliance and its cord out of reach
FIRE AND SERIOUS DAMAGE. of children.

« Before placing baking pan or aero plate into » To protect yourself against an electric shock,
the base, ensure both are dry by wiping with do not immerse the cord, plug or appliance
a soft cloth. in the water or any other liquid.

* Always ensure the appliance is properly * Do not heat the food for too long.
assembled before use. * The heating element surface is subject to

 Care should be taken when lifting the baking residual heat after use.
pan from the base, it's recommended to use ¢ The connector must be removed before the
gloves. appliance will be cleaned, please make sure

* When removable baking pan is empty do not the inlet is completely dry before the unit will
heat it for more than 10 minutes, this may be used again.

damage the cooking surface.
» To avoid possible damage from steam, place
the unit away from walls and cabinets during
use. L ,
« Never lift the unit by the lid side tabs. : Surface is liable to get hot during

« This appliance is intended to be used in use. _ . .
household and similar applications such as:  * YARNING: If the surface is cracked, switch

« Staff kitchen areas in shops, offices and off the appliance to avoid the possibility of an

other working environments. electric shock. .
- By clients in hotels, motels and other » The temperature of accessible surfaces may

residential type environments. be high when the appliance is operating.
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* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10
centimeter of free space around the
appliance.

: E This product complies with conformity requirements of

the applicable European regulations or directives.

[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the
Eurasian Customs Union.

QT
This symbol is used for marking materials intended to

come into contact with food in the European Union as defined in
regulation (EC) No 1935/2004.

®
The Green Dot is the registered trademark of Der Griine

Punkt — Duales System Deutschland GmbH and is protected as a
trademark worldwide. The logo may only be used by customers of
DSD GmbH holding a valid trademark usage contract or by engaged
waste management companies within the Federal Republic of
Germany. This also applies to reproduction of the logo by third
parties in a dictionary, an encyclopaedia or an electronic database
containing a reference manual.

/\
£<—\ Separate collection / Check your local municipal guidelines.

2

The product and packaging materials are recyclable,
subject to extended manufacturer responsibility. Dispose it
separately, following the illustrated packaging symbols, for better
waste treatment. The Triman logo is valid in France only.

‘@ The universal recycling symbol, logo, or icon is an
internationally recognized symbol used to designate recyclable
materials. The recycling symbol is in the public domain and is not a
trademark.
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— Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with
your local Authority or local store for recycling advice.

PARTS DESCRIPTION
Water tank

Air inlet

LCD display

Air outlet openings

Baking pan

Airfryer rack

Basket

Basket handle
Condensation tray

© NGO AE N~

LCD display

12 |Power button 21 |Fish program

13 |Steam shot 22 |Pasta/ Rice / Grain program

14 |Steam mode 23 |Manual

15 |Air fry mode 24 |Active light

16 |Fries program 25 |Add water indicator

17 |Chicken program 26 |Cleaning/descaling button/
indicator

18 |Meat program

10 |[Timer control buttons 19 |[Bread program

11 |Temperature control buttons |20 |Vegetables program

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

Use only fresh, cold tap water, softened water or carbonated
mineral water.

OPERATION

Touch button description
Power button
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Press the power button to activate the device when it is in
standby mode.

Steam shot button

Press the steam shot button to add steam to the device. One
shot of steam will be produced.

Program buttons

By tapping one of the pre-programmed buttons (fries, chicken,
meat, bread, vegetables, pasta/rice/grain, fish) the device will
automatically be set to the right time and temperature.

After selecting one of the pre-programmed buttons press the
power button to start the program.

Before selecting the start button, you can still adjust the
programmed time (steam/airfryer) or temperature (airfryer) of the
meat, vegetables and fish program by pressing the steam or air
fryer icon, select the desired temperature/time by pressing the
temperature/time plus or minus button.

Other programs can be adjusted by pressing the temperature/
time plus or minus buttons.

You can also manually set a cooking time and temperature by
tapping the manual button.

Press the power button to start the selected program.

See chapter ‘Airfryer programs’ for more information.

Timer control buttons

Tap the plus button to increase or the minus button to decrease
the cooking time in 1-minute sequence. The maximum time
setting is 90 minutes.

Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
cooking time continuously.

Temperature control buttons

Tap the plus button to increase the temperature by 5°C. The
maximum temperature setting is 200°C.

Tap the minus button to decrease the temperature by 5°C.

Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
temperature continuously.

Use

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Press the power button to activate the display.

When the product is not in use for 20 seconds, the device will
return to standby mode.

Carefully pull the pan out of the airfryer.

Slide the pan back into the airfryer.

Do not touch the pan during and sometime after use, as it gets
very hot. Only hold the pan by the handle.

Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the pan out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back
into the airfryer. Do not press the basket release button during
shaking

When you pull out the pan during the frying process, the device
will shut off automatically. When you reinsert the device, the
program will resume.

Airfryer rack

The airfryer rack is designed so you can use it for both large and
small portion.

If you have a large portion of food, fold in the legs of the rack.
For small portions of food, unfold the legs of rack.

EN
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Steam mode

Turn the stopper to open the water tank.

Fill the water tank with water. Always filled with pure water is a
better solution to delay a lime scale generating than tap-water.
Make sure to properly secure the stopper. Place the water tank
back into the device.

Select the steam function by using the manual program. The
temperature will be set automatically to 100°C.

When the product is in steam mode, you cannot adjust the
temperature.

Place your ingredients into the baking pan.

Set the amount of time you want to steam your ingredients by
using the time control buttons.

Press the power button to start the program.

You can use the steam mode to steam various types of food.

Water injection

When during steaming the water tank runs empty, this indicator
light will start to flash and an alarm will go off.

You can refill the water tank and put it back into place. The light
will stop flashing and the alarm will stop.

If the water tank is short of water for more than 2 minutes, the
device will automatically stop working.

Air fry mode

Place ingredients into the baking pan.

Select the Air fry mode by using the manual function.

Press the manual button to manually set the desired temperature
and time by using the control buttons.

You can also set on of the pre-programmed modes. See ‘Airfryer
programs’ to select the right program.

Press the power button to activate the program.

When you hear the timer beep, the set preparation time has
elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan
out of the device and place it on a heat-resistant surface.

AIRFRYER PROGRAMS

STEAM Air fry 1/2 |RANGE RANGE (Air

(Steam) fry)

Program

Time |°C [Time|°C Time [°C |Time |°C
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Fries - - 20 |200 1-90 (80 -200

Vegetables |20 1002 180 |1-90 (100 |1-90 |80-200

Chicken 20 100{10/3 |200/1 [1-90 {100 [1-90 |80 -200
5 60

Fish 8 100 |4 200 |1-90 ({100 |1-90 |80-200

Meat 5 100{10 {200 [1-90 {100 [1-90 |80 -200

Bread 3 100 (40/4 {180 [1-90 {100 [1-90 |40 -200
5

Pasta / 25 100 |- - 1-90 |100

Rice /

Grain

Manual 20 100(20 |180 [1-90 {100 [1-90 |80 -200

The time or temperature of the pre-set function can only be changed
for the selected function.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

cleaning/descaling button

When the device has been operating for over 20 hours in total,
the cleaning function indication light will light up.

You can also start this mode manually by pressing the cleaning/
descaling button.

Make sure the water tank is filled with water. Mixing with any
ratios of citric acid or vinegar essence (both in food grade) into
the water would be conductive to a fast dissolution of the lime
scale inside the steam boiler.

Tap the one-button wash button and the water pump will fully
open. The device now starts the cleaning function.

The working time of this mode is 25 minutes.

Use a soft damp cloth to wipe clean the base and lid of the unit
after every use.

Use a small brush or cotton swab if necessary. Never pour any
liquid into the base of the unit.

Wash the removable parts (baking pan, airfryer rack and
condensation tray) in warm soapy water with a soft cloth or
sponge.

Dry each piece thoroughly.

Note that the baking pan, airfryer and condensation tray are
dishwasher safe. However, we recommend to wash them by
hand as this will be beneficial for the lifetime of the product.
When cleaning or cooking with the cooking pot or basket, never
use metal utensils or scouring pads in order to avoid damage to
the non-stick coating.

Never use harsh chemical detergents, scouring pads or powders
on any of the parts or accessories.

Storing Instructions

Unplug allow unit to cool completely.

Store the baking pan, airfryer rack and condensation tray inside
the unit.

Store the unit in its original box or covered in a cool, dry place.

TROUBLE SHOOTING

The unit is equipped with safety features that will shut the unit down if
an abnormal condition is encountered during cooking. An error signal
will be displayed on the control panel. Depending on the error,

EN
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audible beeping may be heard. If the item shows an E error code,
please unplug your device and try again. If this won’t work please
contact our Aftersales service.

Error code Problem

E1 The running state sensor is
disconnected.

E2 The running state sensor is short
circuited.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment. Ask
your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie
om gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet
in de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet
onbeheerd achterlaten terwijl het op de
voeding is aangesloten.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of personen met
een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid toezicht op hen houdt of hen heeft
uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

* Houd voldoende toezicht wanneer een
apparaat wordt gebruikt door of in de buurt
van kinderen.

* WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken. Houd
het apparaat en snoer uit de buurt van
kinderen. Laat het snoer nooit over de rand
van het werkblad hangen, gebruik nooit een
stopcontact onder het werkblad en gebruik
het apparaat nooit in combinatie met een
verlengsnoer.

* Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant van het
apparaat, kan letsel veroorzaken.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt
van een ingeschakeld gasfornuis of
elektrisch fornuis, of in een verwarmde
oven.

* Reinig het apparaat niet met metalen
schuursponsjes. Er kunnen stukjes afbreken
van het sponsje en in contact komen met
elektrische onderdelen, waardoor het risico
op een elektrische schok ontstaat.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u de
bak verwijdert of heet vet wegdoet.

NL
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» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u een  « Wanneer de uitheembare bakpan leeg is,

apparaat verplaatst dat hete olie of andere mag u deze niet langer dan 10 minuten
hete vloeistoffen bevat. opwarmen, anders raakt het
* LET OP: Om schade of een elektrische bereidingsoppervlak mogelijk beschadigd.
schok te voorkomen, mag u geen voedsel * Om mogelijke schade door stoom te
bereiden in de basiseenheid. Gebruik altijd voorkomen, plaatst u het apparaat tijdens
de meegeleverde bakpan voor de bereiding. gebruik niet in de buurt van muren en
* Als u het apparaat wilt loskoppelen, drukt u kasten.
op de aan/uit-toets, voert u het * Til het apparaat nooit op aan de uitstekende
afkoelprogramma uit en verwijdert u de delen van het deksel.
stekker. * Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
» Gebruik de bakpan of aero-plaat niet als soortgelijk gebruik, zoals:
deze ingedeukt of versleten is. * Personeelskeukens in winkels, kantoren en
* WAARSCHUWING: Frituur nooit voedsel in andere werkomgevingen.
de Aerofryer, met of zonder deksel. DIT IS * Door gasten in hotels, motels en andere
GEVAARLIJK EN KAN BRAND OF residenti€le omgevingen.
ERNSTIGE SCHADE VEROORZAKEN. » Bed&Breakfast-type omgevingen.
» Voordat u de bakpan of aero-plaat in de » Boerderijen.
basis plaatst, moet u zorgen dat beide droog < Kinderen mogen niet met het apparaat
zZijn door ze af te vegen met een zachte spelen.
doek. * Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
 Zorg altijd dat het apparaat correct in elkaar kinderen. Houd het apparaat en het netsnoer
is gezet voordat u het gebruikt. buiten bereik van kinderen.
* Wees voorzichtig wanneer u de bakpan uit * Dompel het snoer, de stekker of het
de basis tilt. Het wordt aanbevolen om apparaat niet onder in water of andere
handschoenen te gebruiken. vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.
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* Verhit het voedsel niet te lang.

* Het oppervlak van het verwarmingselement
is na gebruik onderhevig aan restwarmte.

* De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

. Het oppervlak wordt heet tijdens
gebruik.

« WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

: E Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de

toepasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

[H[ Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een
certificeringsmerk om producten aan te duiden die voldoen aan alle
technische voorschriften van de Euraziatische douane-unie.

QT
Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van

materialen die bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in
de Europese Unie, zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr.
1935/2004.

e

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der
Grine Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een
wereldwijd beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden
gebruikt door klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een
geldig handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit

NL
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geldt ook voor de reproductie van het logo door derden in een ONDERDELENBESCHRIJVING
woordenboek, een encyclopedie of een elektronische databank met 1. Watertank
een naslagwerk. 2. Luchtinlaat
é,\ 3. Lcd-scherm
<J Gescheiden inzameling / Controleer uw gemeentelijke 4. Luchtuitlaatopeningen
richtlijnen. 5. Bakpan
6. Airfryer-rooster
7. Mand
Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar, S CH:an:gretzp l\(/an de mand
binnen de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de - wondensba
fabrikant. Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
) . . Lcd-scherm
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-
logo is alleen in Frankrijk geldig. 10 |Timerknoppen 19 |Broodprogramma
‘@ 11 |Knoppen voor 20 |Groenteprogramma
Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een temperatuurregeling
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare 12 |Aan/uit-knop 21 |Visprogramma
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het 13 | Stoom shot 22 |Programma voor Pasta /
publieke domein en is geen handelsmerk. Rijst / Granen
14 |Stoommodus 23 |Handmatig
15 |Airfry-modus 24 | Actief lampje
16 |Frietprogramma 25 |Indicator water toevoegen
— Afgedankte elektrische producten mogen niet samen
) g ] P ) . 9 17 |Kipprogramma 26 |Reiniging / ontkalkingsknop /
met huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen indicator
bij de daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw
gemeente of plaatselijke winkel voor advies over recycling. 18 _|Vleesprogramma
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

»  Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

» Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke
ondergrond. Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige
ondergrond.

» Ditis een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de
pan niet met olie of frituurvet.

* Gebruik alleen vers, koud leidingwater, onthard water of
koolstofhoudend mineraalwater.

BEDIENING

Beschrijving van druktoetsen

Aan/uit-toets

*  Druk op de aan/uit-toets om het apparaat in te schakelen
wanneer het in de stand-bymodus staat.

Stoomstoottoets

*  Druk op de stoomstoottoets om stoom toe te voegen aan het
apparaat. Er wordt dan een stoomstoot vrijgegeven.

Programmaknoppen

* Door op één van de voorgeprogrammeerde knoppen te drukken
(friet, kip, vlees, brood, groente, pasta / rijst / graan, vis) wordt
het apparaat automatisch op de juiste tijd en temperatuur
ingesteld.

* Nadat je op één van de voorgeprogrammeerde knoppen hebt
gedrukt, druk je op de aan/uit-knop om het programma te starten.

* Voordat je op de startknop drukt, kun je nog de
geprogrammeerde tijd (stoom / airfryer) of temperatuur (airfryer)
van het vlees-, groente- en visprogramma aanpassen door op het
stoom- of airfryer-pictogram te drukken. Selecteer de gewenste
temperatuur / tijd door op de plus- of minknoppen te drukken.

* Andere programma's kunnen worden aangepast door op de plus-
of minknoppen voor de temperatuur / tijd te drukken.

« Je kunt ook handmatig een kooktijd en temperatuur instellen door
op de knop voor handmatig instellen te drukken.

»  Druk op de aan/uit-knop om het geselecteerde programma te
starten.

» Raadpleeg hoofdstuk ‘Airfryer-programma’s’ voor meer
informatie.

Timerknoppen

*  Druk op de plusknop om de kooktijd te verlengen of op de
minknop om de kooktijd te verkorten in stappen van 1 minuut. De
maximale tijdsinstelling is 90 minuten.

*  Houd de plus- of minknop ingedrukt om de kooktijd continu te
verlengen / verkorten.

Bedieningstoetsen voor de temperatuur

* Tik op de plustoets om de temperatuur in stappen van 5°C te
verhogen. De maximale temperatuurinstelling is 200°C.

NL
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Tik op de mintoets om de temperatuur in stappen van 5°C te
verlagen.

Houd de plus- of mintoets ingedrukt om de temperatuur
doorlopend te verhogen/verlagen.

Gebruik

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Druk op de aan/uit-toets om het display in te schakelen.
Wanneer het apparaat 20 seconden niet wordt gebruikt, schakelt
het terug naar de stand-bymodus.

Trek de pan voorzichtig uit de airfryer.

Schuif de pan terug in de airfryer.

Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan, want deze
wordt erg heet. Houd de pan alleen vast aan het handvat.
Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud. Om de ingrediénten te schudden, trek je de pan
aan het handvat uit het apparaat en schud je ermee. Schuif de
pan vervolgens terug in de airfryer. Druk tijdens het schudden niet
op de ontgrendelknop van de mand

Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal het
programma hervatten.

Airfryer-rooster

Het airfryer-rooster is ontworpen om te kunnen gebruiken voor
zowel grote als kleine porties.

Als je een grote portie hebt, klap de pootjes van het rooster dan
in.

Klap voor kleine porties de pootjes van het rek uit.

Stoommodus

Draai aan de stop om het waterreservoir te openen.

Vul het waterreservoir met water. Het is beter om gezuiverd water
te gebruiken in plaats van kraanwater, om kalkvorming te
vertragen. Zorg ervoor dat u de stop goed vastzet. Plaats het
waterreservoir terug in het apparaat.

Selecteer de stoomfunctie met behulp van het handmatige
programma. De temperatuur wordt automatisch ingesteld op 100
°C.

Als de stoommodus aanstaat, kun je de temperatuur niet
aanpassen.

Plaats je ingrediénten in de bakpan.

Stel met de timerknoppen in hoe lang je de ingrediénten wilt
stomen.

Druk op de aan/uit-knop om het programma te starten.

Met de stoommodus kun je verschillende soorten etenswaren
stomen.

Waterinjectie

Wanneer het waterreservoir tijdens het stomen leeg raakt, gaat
dit lampje knipperen en klinkt er een alarm.

U kunt het waterreservoir dan bijvullen en terugplaatsen. Het
lampje gaat uit en het alarm stopt.
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Als er meer dan 2 minuten geen water in het waterreservoir zit,
wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

Airfry-modus

Plaats de ingrediénten in de bakpan.

Selecteer de Airfry-modus met behulp van het handmatige
programma.

Druk op de knop voor handmatig instellen om de gewenste
temperatuur en tijd handmatig in te stellen met behulp van de
bedieningsknoppen.

Je kunt ook één van de voorgeprogrammeerde programma's
selecteren. Zie ‘Airfryer programma’s’ om het juiste programma
te selecteren.

Druk op de aan/uit-knop om het programma te starten.

Als je de timer hoort piepen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat wordt na 20 seconden uitgeschakeld.
Trek de pan uit het apparaat en plaats deze op een
hittebestendige ondergrond.

AIRFRYER-PROGRAMMA'S

Kip 20 100(10/3 [200/1 |1-90 {100 |[1-90 |80 -200
5 60

Vis 8 100 |4 200 |1-90 (100 [1-90 |80-200

Viees 5 100|10 [200 |1-90 (100 |[1-90 [80-200

Brood 3 100|40/4 {180 |1-90 (100 |[1-90 [40-200
5

Pasta / 25 100|- - 1-90 |100

Rijst /

Granen

Handmatig |20 100({20 |180 |1-90 {100 |1-90 |80 -200

STOMEN |Airfry 1/2 |BEREIK BEREIK (Air
(stoom) fry)

Programm |Tijd [°C |Tijd |°C Tijd |[°C |Tijd |[°C
a

Friet - - |20 (200 1-90 |80 - 200

Groenten (20 1002 180 [1-90 {100 |1-90 (80 -200

De tijd of temperatuur van het vooraf ingestelde programma kan
alleen voor de geselecteerde functie worden gewijzigd.

REINIGING EN ONDERHOUD

«  Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

Toets voor reinigen/ontkalken

*  Wanneer het apparaat in totaal meer dan 20 uur ingeschakeld is
geweest, gaat het indicatielampje voor de reinigingsfunctie
branden.

¢ U kunt deze modus ook handmatig starten door op de toets voor
reinigen/ontkalken te drukken.

»  Zorg dat het waterreservoir is gevuld met water. Als u het water
mengt met een kleine hoeveelheid citroenzuur of azijn (beide
bestemd voor consumptie), lost de kalkaanslag in de stoomboiler
sneller op.

NL
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» Tik op de wastoets, waarna de waterpomp volledig wordt
geopend. De reinigingsfunctie van het apparaat wordt nu gestart.

*  Deze modus duurt 25 minuten.

*  Gebruik een zachte, vochtige doek om de basis en het deksel van
het apparaat na elk gebruik schoon te vegen.

*  Gebruik indien nodig een klein borsteltje of wattenstaafje. Giet
nooit een vloeistof in de basis van het apparaat.

*  Was de verwijderbare onderdelen (bakpan, airfryer-rooster en
condensbak) in warm zeepsop met een zachte doek of spons.

* Maak elk onderdeel goed droog.

» De bakpan, airfryer en condensbak zijn
vaatwasmachinebestendig. Wij raden echter aan ze met de hand
af te wassen, hierdoor gaat het product langer mee.

»  Gebruik bij het schoonmaken of koken met de bakpan of mand
nooit metalen keukengerei of schuursponsjes om schade aan de
antiaanbaklaag te voorkomen.

*  Gebruik nooit agressieve chemische reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of poeders op onderdelen of accessoires.

Instructies voor het opbergen

» Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

» Bewaar de bakpan, het airfryer-rooster en de condensbak in het
apparaat.

* Bewaar het apparaat in de originele doos of afgedekt op een
koele, droge plaats.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Het apparaat is uitgerust met veiligheidsvoorzieningen die het
apparaat uitschakelen als zich tijdens het koken een abnormale
situatie voordoet. Er verschijnt dan een foutsignaal op het scherm.
Afhankelijk van de fout kun je een pieptoon horen. Als het apparaat
een E-foutcode weergeeft, haal dan de stekker uit het stopcontact en
probeer het opnieuw. Als dit niet werkt, neem dan contact op met
onze Aftersales-service.

Foutcode Probleem

E1 De running state sensor is
losgekoppeld.

E2 De running state sensor is
kortgesloten.

MILIEU

hi¢

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de




Gebruiksaanwijzing

gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in
het apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met
het recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit &tre posé sur une surface
stable et nivelée.

* L'utilisateur ne doit pas laisser I'appareil
sans surveillance tant qu'il est branché sur
I'alimentation électrique.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé

par des personnes (enfants inclus) ayant des

capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles ne bénéficient d'une supervision ou
d'instructions concernant ['utilisation de
I'appareil émanant d'une personne
responsable de leur sécurité.

* Une surveillance étroite est nécessaire

lorsqu'un appareil est utilisé par des enfants
ou a proximité d'enfants.

* AVERTISSEMENT : Les aliments renversés

peuvent causer de graves brllures. Gardez
I'appareil et le cordon d'alimentation hors de
portée des enfants. Ne faites jamais passer
le cordon par-dessus le bord du plan de
travail, n'utilisez jamais de prise de courant
sous le plan de travail et n'utilisez jamais de
rallonge.

L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer un accident.
Ne l'utilisez pas a I'extérieur.

Ne placez pas l'appareil sur ou prés d'un
brlleur a gaz ou électrique chaud, ou dans
un four chauffé.

N’utilisez pas de tampons a récurer
métalliques pour le nettoyer. Des morceaux
peuvent se détacher du tampon et toucher
des parties électriques, créant un risque de
choc électrique.

Soyez trés prudent lorsque vous retirez le
plateau ou que vous jetez de la graisse
chaude
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* La plus grande prudence s'impose lorsque
I'on déplace un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

« ATTENTION : Pour vous protéger contre les
dommages ou les chocs électriques, ne
cuisinez pas dans l'unité de base. Utilisez
toujours le plat de cuisson fourni pour
cuisiner.

 Pour le déconnecter, appuyez sur le bouton
d'alimentation, laissez I'appareil exécuter le
programme de refroidissement et retirez la
prise.

» N'utilisez pas de plat ou de plaque de
cuisson si elle est bosselée ou usée.

* AVERTISSEMENT : Ne faites jamais frire
dans I'Aerofryer, que le couvercle soit ouvert
ou fermé. CECI EST DANGEREUX, ET
PEUT PROVOQUER UN INCENDIE ET
DES DEGATS IMPORTANTS.

* Avant de placer un plat de cuisson ou une
plague dans le socle, assurez-vous qu'elle
est bien séche en I'essuyant avec un chiffon
doux.

» Assurez-vous toujours que l'appareil est
correctement assemblé avant de I'utiliser.

 Attention lorsque vous soulevez le plat de
cuisson de sa base, il est recommandé
d'utiliser des gants.

* Lorsque le plat de cuisson amovible est
vide, ne le faites pas chauffer pendant plus
de 10 minutes, car cela pourrait
endommager la surface de cuisson.

 Pour éviter tout dommage éventuel di a la
vapeur, éloignez I'appareil des murs et des
armoires pendant l'utilisation.

* Ne soulevez jamais l'appareil par les
languettes latérales du couvercle.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

+ Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

» Hoétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.

* Environnements de type chambre d’hétes.

* Fermes.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

FR
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« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide .

* Ne chauffez pas les aliments trop longtemps.

« La surface de I'élément chauffant est sujette
a une chaleur résiduelle aprés usage.

» L’adaptateur doit étre retiré avant de
nettoyer I'appareil, veillez a ce que I'orifice
d'entrée soit totalement sec avant de
réutiliser I'appareil.

. La surface est susceptible de
devenir chaude pendant I'utilisation.

* AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

» La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

» Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur 'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de l'appareil.

: E Ce produit est conforme aux exigences de conformité

des réglements ou directives européens en vigueur.

[H[ La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniére eurasienne.

QT
Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux

destinés a entrer en contact avec les aliments dans I'Union
Européenne, tel que défini dans le réglement (CE) n°® 1935/2004.



Manuel d'instructions

/)
Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt

- Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée
dans le monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients
de DSD GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la
marque ou par des entreprises engagées dans la gestion des
déchets en République Fédérale Allemande. Cela s'applique
également a la reproduction du logo par des tiers dans un
dictionnaire, une encyclopédie ou une base de données électronique
contenant un manuel de référence.

/\
£<—\ Collecte séparée / Vérifiez les directives de votre
municipalité locale.

@ Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables,
sous réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de
bon traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en
suivant les symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est
valable qu'en France.

‘@ Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les
matériaux recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine
public et n'est pas une marque déposée.

— Les produits électriques usagés ne doivent pas étre
jetés avec les ordures ménageres. Veuillez recycler la ou les
installations sont disponibles. Vérifiez aupres des autorités locales ou
du magasin le plus proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

DESCRIPTION DES PIECES
Réservoir d'eau

Entrée d'air

Affichage LCD

Orifices de sortie d'air

Bac de cuisson

Support de cuisson Friteuse a air
Panier

Poignée du panier

Bac de condensation

©X NGOk WD~

Affichage LCD

10 |Touches de contrdle de la 19
minuterie

Programme Pain

11 |Touches de contrle de la |20
température

Programme Légumes

12 |Bouton d'alimentation 21

Programme Poisson

FR



Manuel d'instructions

13 |Jet vapeur 22 |Programme Pates / Riz /
Céréales

14 [Mode vapeur 23 [Manuel

15 |Mode Friteuse a air 24 |Lumiére active

16 |Programme Frites 25 |Indicateur de remplissage
d'eau

17 |Programme Poulet 26 |Bouton/indicateur de
nettoyage/détartrage

18 |Programme Viande

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Retirez tout I'emballage.

» Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

» Nettoyez soigneusement les piéces a I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

* Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

* Placez 'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau
et évitez les surfaces non thermorésistantes.

» Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de
friture.

« Utilisez uniquement de I'eau fraiche et froide du robinet, de
I'eau adoucie ou de I'eau minérale gazeuse.

UTILISATION

Description des boutons tactiles

Bouton marche/arrét

* Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'appareil
lorsqu'il est en mode veille.

Bouton de déclenchement de la vapeur

* Appuyez sur le bouton de déclenchement de la vapeur pour
ajouter de la vapeur. Un jet de vapeur sera ainsi généré.

Boutons de programmes

» En appuyant sur I'une des touches préprogrammeées (frites,
poulet, viande, pain, légumes, pates/riz/céréales, poisson),
I'appareil se régle automatiquement sur la durée et la température
voulues.

» Apres avoir sélectionné I'un des boutons préprogrammés,
appuyez sur le bouton d'alimentation pour lancer le programme.

* Avant de sélectionner le bouton de démarrage, vous pouvez
encore régler le temps programmé (vapeur/friture a air) ou la
température (friture a air) du programme viande, légumes et
poisson en appuyant sur l'icne vapeur ou friture a air,
sélectionnez la température/le temps souhaité en appuyant sur le
bouton plus ou moins de la température/durée.
D'autres programmes peuvent étre réglés en appuyant sur les
boutons plus ou moins de température/durée.
Vous pouvez également régler manuellement une durée et une
température de cuisson en appuyant sur le bouton manuel.

* Appuyez sur le bouton marche pour lancer le programme
sélectionné.
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Pour plus d'informations, reportez-vous au chapitre "Programmes
de la friteuse a air".

Touches de contréle de la minuterie

Appuyez sur le bouton plus pour augmenter ou sur le bouton
moins pour diminuer le temps de cuisson par intervalle d'une
minute. La durée maximale réglée est de 90 minutes.
Maintenez le bouton plus ou moins enfoncé pour augmenter/
diminuer le temps de cuisson en continu.

Boutons de contrdle de la température

Appuyez sur le bouton plus pour augmenter la température de

5°C. La température maximale est de 200°C.

Touchez le bouton moins pour diminuer la température de 5°C.
Maintenez la touche plus ou moins enfoncée pour augmenter/

diminuer la température en continu.

Utilisation

Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.
Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'écran.
Lorsque le produit n'est pas utilisé pendant 20 secondes,
I'appareil revient en mode veille.

Retirez délicatement le bac de la friteuse a air.

Remettez le bac dans la friteuse a air.

Ne touchez pas la cuve pendant et quelque temps aprés son
utilisation, car elle devient trés chaude. Tenez le bac uniquement
par la poignée.

Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de
préparation. Pour secouer les ingrédients, tirez le bac de
I'appareil par la poignée et secouez-le. Replacez ensuite le bac
dans la friteuse a air. N'appuyez pas sur le bouton de libération
du panier lorsque vous mélangez.

Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil
s'éteint automatiquement. Lorsque vous remettez l'appareil, le
programme reprend.

Support de cuisson Friteuse a air

Le support de cuisson de la friteuse a air est congu de maniére a
ce que vous puissiez I'utiliser aussi bien pour les grandes que
pour les petites portions.

Si vous avez une grande portion d'aliments, repliez les pieds du
support.

Pour les petites portions de nourriture, dépliez les pieds du
support.

Mode vapeur

.

.

Tournez le systeme de verrouillage pour ouvrir le réservoir d'eau.
Remplissez le réservoir d'eau. Il est préférable d'utiliser toujours
de l'eau pure pour retarder la formation de calcaire plutét que de
I'eau du robinet. Veillez a bien bloquer le systéme de
verrouillage. Replacez le réservoir d'eau sur I'appareil.

FR
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»  Sélectionnez la fonction vapeur a I'aide du programme manuel. * Lorsque vous entendez le minuteur émettre un bip, la durée de
La température sera automatiquement réglée sur 100°C. préparation programmée est écoulée. L'appareil s'arrétera aprés

* Lorsque I'appareil est en mode vapeur, vous ne pouvez pas 20 secondes. Sortez le bac de I'appareil et posez-le sur une
régler la température. surface résistant a la chaleur.

* Placez vos ingrédients dans le bac de cuisson.

* Réglez la durée de cuisson de vos ingrédients a |'aide des PROGRAMMIES DE LA FRITEUSE A AIR

boutons de réglage de durée.
*  Appuyez sur le bouton marche pour lancer le programme.

*  Vous pouvez utiliser le mode vapeur pour cuire a la vapeur VAPEUR |Friture a air [PLAGE PLAGE (Friture
différents types d'aliments. 1/2 (Vapeur) a air)
Injection d'eau Programm |Durée [°C |Duré|°C  |Durée|°C |Durée|°C
* Lorsque le réservoir d'eau se vide pendant la cuisson a la vapeur, e e
ce voyant se met a clignoter et une alarme se déclenche. -
»  Vous pouvez remplir le réservoir d'eau et le remettre en place. La Frites - - |20 |200 1-90 |80-200
lumiére cessera de clignoter et I'alarme s'arrétera. Legumes |20 100 |2 180 |1-90 (100 [1-90 (80 -200
» Sile réservoir manque d'eau pendant plus de 2 minutes, Poulet 20 100 [10/3 1200/1 [1-90 1100 |1-90 |80 - 200
I'appareil s'arréte automatiquement de fonctionner. 5 60
Mode Friteuse a air _ Poisson |8  |100|4 |200 [1-90[100 [1-90 [80-200
* Placez les ingrédients dans le bac de cuisson.
+  Sélectionnez le mode Friteuse & air en utilisant la fonction Viande 5 100 (10 {200 |1-90 |100 |1-90 |80 -200
manuelle. Pain 3 100 (40/4 |180 |1-90 [100 |1-90 |40 -200
*  Appuyez sur le bouton manuel pour régler manuellement la 5
température et la durée souhaitées a l'aide des boutons de Pates / 25 100 - B 1-90 |100
commande. Riz /
»  Vous pouvez également choisir I'un des modes préprogrammeés. Céréales
Consultez la rubrique "Programmes de la friteuse a air" pour
sélectionner le bon programme. Manuel 20 100(20 |180 |1-90 100 |1-90 |80 -200
+  Appuyez sur le bouton marche pour lancer le programme. L'heure ou la température de la fonction préréglée ne peut étre

modifiée que pour la fonction sélectionnée.
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NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Avant le nettoyage, débranchez |'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

bouton de nettoyage/détartrage

Lorsque l'appareil a fonctionné plus de 20 heures au total, le
voyant de la fonction de nettoyage s'allume.

Vous pouvez également lancer ce mode manuellement en
appuyant sur le bouton de nettoyage/détartrage.

Assurez-vous que le réservoir est rempli d'eau. Mélanger a I'eau
n'importe quelle concentration d'acide citrique ou d'essence de
vinaigre (tous deux de qualité alimentaire) permet de dissoudre
rapidement le tartre a l'intérieur de la chaudiére a vapeur.
Appuyez sur le bouton de lavage d'une simple pression et la
pompe a eau s'ouvre complétement. L'appareil se met alors en
mode de nettoyage.

Ce mode prend 25 minutes.

Essuyez la base et le couvercle de la friteuse a air avec un
chiffon doux et humide aprées chaque utilisation.

Utilisez une petite brosse ou un coton-tige si nécessaire. Ne
versez jamais de liquide dans la base de I'appareil.

Lavez les parties amovibles (bac de cuisson, support friture a air
et plateau de condensation) a I'eau chaude savonneuse avec un
chiffon doux ou une éponge.

Séchez soigneusement chaque élément.

Notez que le bac de cuisson, le support de friture a air et le
plateau de condensation peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Cependant, nous vous recommandons de les laver a la main afin
d'accroitre la durée de vie des produits.

* Lorsque vous nettoyez ou cuisinez avec le récipient ou le panier
de cuisson, n'utilisez jamais d'ustensiles métalliques ou de
tampons abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement
antiadhésif.

* N'utilisez jamais de détergents chimiques puissants, de tampons
abrasifs ni de poudre sur les piéces ou les accessoires.

Instructions de rangement

* Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir complétement.

* Rangez le bac de cuisson, le support de friture a air et le plateau
de condensation a l'intérieur de I'appareil.

* Conservez |'appareil dans sa boite d'origine ou couvert dans un
endroit frais et sec.

RESOLUTION DES PANNES

L'appareil est équipé de dispositifs de sécurité qui I'arrétent si une
situation anormale est constatée pendant la cuisson. Un signal
d'erreur s'affiche sur le panneau de commande. Selon l'erreur, un
signal sonore peut étre émis. Si le code d'erreur E s'affiche,
débranchez votre appareil et réessayez. Si cela ne fonctionne pas,
veuillez contacter notre service aprés-vente.

Code d'erreur Probléme

E1 Le capteur d'état de marche est
déconnecté.

E2 Le capteur d'état de marche est
en court-circuit.

FR
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ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-vous
aupres des autorités locales pour connaitre les centres de collecte
des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden
haftbar gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt sein,
wenn es eingesteckt ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch
Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen
geeignet, auller sie werden beaufsichtigt
oder durch eine flr ihre Sicherheit

verantwortliche Person in die Benutzung des

Gerats eingewiesen.

* Eine Beaufsichtigung ist insbesondere dann
notwendig, wenn das Gerat von Kindern
oder in deren Nahe benutzt wird.

« WARNUNG: Verschuttete Lebensmittel
konnen ernsthafte Verbrennungen
verursachen. Halten Sie Gerat und
Netzkabel von Kindern fern. FUhren Sie das
Kabel nicht Gber die Kante einer
Arbeitsplatte, verwenden Sie keine unter der
Arbeitsplatte befindliche Steckdose, und
benutzen Sie kein Verlangerungskabel.

» Bei Verwendung von Zubehorteilen ohne
ausdruckliche Empfehlung des
Gerateherstellers besteht
Verletzungsgefahr.

* Nicht im Freien benutzen.

» Weder auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektroherds noch in einen heilen Ofen
stellen.

* Nicht mit Metallschwammen reinigen.
Sollten sich Teile vom Schwamm Iésen und
mit elektrischen Komponenten in Berlhrung
kommen, besteht Stromschlaggefahr.

* Besondere Vorsicht ist beim Entnehmen des
Kondensatbehalters oder Entsorgen des
heiRen Fetts geboten.

» Besondere Vorsicht ist auch geboten, wenn
das Gerat mit heillem Ol oder anderen
heilRen Flussigkeiten darin bewegt wird.

DE
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* VORSICHT: Zum Schutz vor Beschadigung * Wenn die entnehmbare Backform leer ist,

oder einem Stromschlag darf nicht in der darf sie nicht langer als fir 10 Minuten erhitzt
Basiseinheit gegart werden. Benutzen Sie werden, weil sonst die Oberflache
stets die mitgelieferte Backform. beschadigt werden kdnnte.

* Um das Gerat abzutrennen, dricken Sie die  « Um etwaige Schaden durch Dampf zu
Ein/Aus-Taste, lassen das AbkUhlprogramm vermeiden, sollte das Gerat bei Gebrauch
laufen, und ziehen dann den Netzstecker. fern von Wanden und Schranken aufgestellt

* Benutzen Sie die Backform oder die werden.

Frittierplatte nicht, wenn diese verbogen * Heben Sie das Gerat niemals an den
oder verschlissen sind. seitlichen Deckellaschen an.

* WARNUNG: Frittieren Sie keinesfalls in der * Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
Heilluftfritteuse, ungeachtet dessen, ob der und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
Deckel offen oder geschlossen ist. DIES IST werden, wie beispielsweise:

GEFAHRLICH UND KANN ZU EINEM _ * In Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros
BRAND SOWIE ERNSTHAFTEN SCHADEN und anderen gewerblichen Bereichen.
FUHREN. * Von Kunden in Hotels, Motels und anderen

» Achten Sie vor dem Einsetzen der Backform Wohneinrichtungen.
oder Frittierplatte in die Basis darauf, beide * In Frihstickspensionen.
mit einem weichen Tuch trocken zu reiben. * In Gutshausern.

» Achten Sie stets darauf, das Gerat vor * Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Gebrauch ordnungsgeman * Dieses Gerat darf nicht von Kindern
zusammenzusetzen. verwendet werden. Halten Sie das Gerat und

* Vorsicht ist beim Herausnehmen der sein Anschlusskabel auf3erhalb der
Backform aus der Basis geboten. Reichweite von Kindern.

Handschuhe werden empfohlen.
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» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Fllssigkeiten.

* Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.

* Die Oberflache des Heizelementes weist
nach Gebrauch Restwarme auf.

* Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen
Sie sicher, dass alles vor der
Wiederverwendung komplett trocken ist.

. Die Oberflache kann wahrend des
Betriebs heild werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

: E Dieses Produkt erfiillt die Konformitatsanforderungen

der geltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

[H[ Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.

QT
Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien

verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU)
Nr. 1935/2004 definiert.

@m

Der Grune Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der
,Der Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH" und ist
weltweit als Marke geschutzt. Das Logo darf nur von Kunden der

DE
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DSD GmbH, welche lber einen giiltigen Markennutzungsvertrag
verfligen, oder von beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb
der Bundesrepublik Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fir
die Darstellung des Logos durch Dritte in einem Wérterbuch, einer
Enzyklopadie oder einer elektronischen Datenbank, welche ein
Nachschlagewerk enthalt.

/\
£<—\ Getrennte Sammlung/ Priifen Sie die lokalen Richtlinien in
lhrer Gemeinde.

&

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind
recycelbar und unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie es separat und folgen Sie den auf der Verpackung
abgebildeten Symbolen fir eine bessere Abfallbehandlung. Das
Triman-Logo ist nur in Frankreich gultig.

‘@ Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von
recycelbaren Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und
kein Markenzeichen.

_— Elektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmdill entsorgt
werden. Bitte recyceln Sie diese nur in den daflr vorgesehenen
Einrichtungen. Erkundigen Sie sich bei Ihrer értlichen Behdrde oder
Ihrem 6&rtlichen Handler nach Recyclingmdglichkeiten.

TEILEBESCHREIBUNG

. Wassertank

Lufteinlass

LCD-Anzeige

Offnungen fiir den Luftaustritt
Backform

Airfryer-Gestell

Korb

Korbgriff

Kondensatschale

©R NGOk WD~

LCD-Anzeige

10 |Timer-Steuerungstasten 19 |Brot-Programm

11 |Tasten zur 20 |Gemduse-Programm
Temperaturregelung

12 |Ein-/Aus-Taste 21 |Fisch-Programm

13 |DampfstoR 22 |Nudel-/Reis-/Getreide-

Programm
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14 |Dampf-Modus 23 [Manuell

15 |Airfry-Modus 24 |Aktives Licht

16 |Pommes-frites-Programm |25 |Anzeige fir Wasserzugabe

17 |Hahnchen-Programm 26 |Taste/Anzeige fur
Reinigung/Entkalkung

18 |Fleisch-Programm

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

Reinigen Sie die Teile grindlich mit heiRem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Innere und das AuRere des Geréts mit einem
feuchten Tuch ab.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und
ebenen Flache auf. Stellen Sie das Gerat nur auf
hitzebestandigen Oberflachen auf.

Das Gerit arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie den Garkorb nicht
mit Ol oder Frittierfett.

Verwenden Sie ausschlieBlich frisches, kaltes
Leitungswasser, enthértetes Wasser oder Mineralwasser
ohne Kohlensaure.

BEDIENUNG

Beschreibung der Beriihrungstaste
Gerat einschalten/aktivieren

Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Gerat im Standby-
Modus zu aktivieren.

Manueller DampfstoR

Tippen Sie auf die Dampfstof3taste, um Dampf in das Gerat zu
leiten. Daraufhin wird ein DampfstoR erzeugt.

Programmtasten

Durch Antippen einer der vorprogrammierten Tasten (Pommes
frites, Huhn, Fleisch, Brot, Gemise, Nudeln/Reis/Getreide, Fisch)
wird das Gerat automatisch auf die richtige Zeit und Temperatur
eingestellt.

Nachdem Sie eine der vorprogrammierten Tasten ausgewahlt
haben, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Programm zu
starten.

Bevor Sie die Starttaste driicken, konnen Sie noch die
programmierte Zeit (Dampf/Airfryer) oder Temperatur (Airfryer)
des Fleisch-, Gemuse- und Fisch-Programms einstellen, indem
Sie auf das Dampf- oder Airfryer-Symbol driicken und die
gewinschte Temperatur/Zeit durch Driicken der Temperatur/Zeit-
Plus- oder Minustaste wéahlen.

Andere Programme kdénnen durch Driicken der Temperatur-/Zeit-
Plus- oder Minus-Tasten eingestellt werden.

Sie kénnen auch manuell eine Garzeit und Temperatur
einstellen, indem Sie auf die Taste Manuell tippen.

Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das ausgewahlte Programm
zu starten.

Weitere Informationen finden Sie im Kapitel 'Airfryer-Programme’.

Timer-Steuerungstasten

DE
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Tippen Sie auf die Plustaste, um die Garzeit zu erhéhen, oder auf
die Minustaste, um sie in 1-Minuten-Schritten zu verringern. Die
maximale Zeiteinstellung betragt 90 Minuten.

Halten Sie die Plus- oder Minustaste gedriickt, um die Garzeit
kontinuierlich zu erhéhen/verringern.

Temperatureinstellung

Tippen Sie auf die Taste ,Plus®, um die Temperatur um 5 °C zu
erhéhen. Die maximale Temperatureinstellung betragt 200 °C.
Tippen Sie auf die Taste ,Minus“, um die Temperatur um 5 °C zu
verringern.

Driicken und halten Sie die Taste ,Plus” oder ,Minus*, um die
Temperatur kontinuierlich zu erhéhen/verringern.

Benutzung

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Display zu aktivieren.
Wenn das Gerat 20 Sekunden lang unbenutzt ist, wechselt es in
den Standby-Modus.

Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig aus dem Airfryer.

Schieben Sie die Pfanne zurtick in den Airfryer.

Bertihren Sie die Pfanne wahrend und nach dem Gebrauch nicht,
da diese sehr heil3 wird. Halten Sie die Pfanne nur am Griff.
Einige Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden. Um die Zutaten zu schwenken, ziehen Sie
die Pfanne am Griff aus dem Gerat und schwenken Sie sie.
Schieben Sie dann die Pfanne zurtick in den Airfryer. Drucken Sie
wahrend des Schwenkens nicht die Korbentriegelungstaste.

Wenn Sie den Garkorb wahrend des Frittiervorgangs
herausziehen, schaltet das Gerat automatisch ab. Wenn Sie ihn
wieder einsetzen, wird das Programm fortgesetzt.

Airfryer-Gestell

=

Das Airfryer-Gestell ist so konzipiert, dass Sie ihn sowohl fir
grofRe als auch fir kleine Portionen verwenden kénnen.

Wenn Sie eine grof3e Portion Lebensmittel zubereiten mochten,
klappen Sie die Beine des Gestells ein.

FUr kleine Portionen klappen Sie die Beine des Gestells aus.

Dampf-Modus

Drehen Sie den Stopfen, um den Wassertank zu 6ffnen.

Flllen Sie den Wassertank mit Wasser. Die Befiillung mit reinem
Wasser statt mit Leitungswasser verzogert die Bildung von Kalk.
Vergewissern Sie sich, dass der Stopfen ordnungsgemaf
verschlossen ist. Setzen Sie den Wassertank wieder in das Gerat
ein.

Wahlen Sie mit Hilfe des manuellen Programms die
Dampffunktion. Die Temperatur wird automatisch auf 100 °C
eingestellt.

Wenn sich das Gerat im Dampfmodus befindet, kdnnen Sie die
Temperatur nicht einstellen.

Geben Sie lhre Zutaten in die Backform.
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Stellen Sie mit den Zeittasten die Zeit ein, die Sie fiir das
Dampfen lhrer Zutaten bendétigen.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Programm zu starten.
Mit dem Dampfmodus kénnen Sie verschiedene Arten von
Lebensmitteln dampfen.

Wasserzugabe

Bei langeren Dampfgarvorgangen kann eine Wasserzugabe
wahrend des Betriebes notwendig sein. Das Gerat signalisiert
lhnen die Wasserzugabe Uber die Wassermangelanzeige am
Display (25) und gibt zeitgleich ein akustisches Signal aus.
Fillen Sie den Wassertank wie oben beschreiben und setzten
Sie ihn wieder in das Gerat ein. Die Anzeige (25) erlischt und der
Alarm wird gestoppt.

Falls der Wassertank langer als 2 Minuten lang leer ist, wird das
aktuelle Programm abgebrochen.

Airfry-Modus

Geben Sie die Zutaten in die Backform.

Wabhlen Sie mit der manuellen Funktion den Modus Air Fry.
Driicken Sie die manuelle Taste, um die gewiinschte Temperatur
und Zeit manuell mit den Steuertasten einzustellen.

Sie kénnen auch einen der vorprogrammierten Modi einstellen.
Siehe 'Airfryer-Programme’, um das richtige Programm
auszuwahlen.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Programm zu aktivieren.
Wenn Sie den Signalton des Timers horen, ist die eingestellte
Zubereitungszeit verstrichen. Das Gerat schaltet nach 20
Sekunden ab. Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerat und stellen
Sie sie auf eine hitzebestandige Oberflache.

AIRFRYER-PROGRAMME

DAMPFGA |Air Fry 1/2 |BEREICH |BEREICH (Air

REN (Dampf)  |Fry)
Programm |Zeit [°C |Zeit |°C Zeit |°C |Zeit |°C
Pommes |- - 20 |200 1-90 |80 -200

frites

DE
Gemise |20 1002 180 [1-90 {100 (1-90 [80-200

HGhnchen (20 100|10/3 {200/1 |1-90 (100 [1-90 |80 - 200

5 60
Fisch 8 100 |4 200 |1-90 (100 [1-90 |80-200
Fleisch 5 100|10 [200 |1-90 (100 |[1-90 |80 -200
Brot 3 100|40/4 {180 |1-90 (100 |[1-90 [40-200
5
Nudeln/ 25 100|- - 1-90 |100
Reis/
Getreide

Manuell 20 100|120 (180 |1-90 (100 [1-90 |80 -200

Die Zeit oder Temperatur der voreingestellten Funktion kann nur fiir
die ausgewahlte Funktion geandert werden.

REINIGUNG UND PFLEGE

*  Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

Reinigungs-/Entkalkungsfunktion

T
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Wenn das Gerat mehr als insgesamt 20 Stunden in Betrieb war,
leuchtet die Reinigungsanzeige (26) auf.

Der Reinigungsmodus kann alternativ jederzeit Uber die
Reinigungs-/Entkalkungstaste gestartet werden.

Achten Sie darauf, dass der Wassertank aufgefullt ist. Geben Sie
etwas Zitronensaure oder Essigessenz (beides in
Lebensmittelqualitat) in das Wasser, um die Beseitigung von Kalk
im Dampfgenerator zu beschleunigen.

Wenn Sie nun auf die Reinigungs-/ Entkalkungstaste tippen, wird
die Wasserpumpe vollstéandig gedffnet. Das Gerat startet
daraufhin das Reinigungsprogramm.

Das Programm hat eine Laufzeit von 25 Minuten.

Verwenden Sie ein weiches, feuchtes Tuch, um den Boden und
den Deckel des Gerats nach jedem Gebrauch abzuwischen.
Verwenden Sie bei Bedarf einen kleinen Pinsel oder ein
Wattestabchen. Gielen Sie keine Flussigkeiten in die Basis des
Gerats.

Waschen Sie die abnehmbaren Teile (Backblech, Airfryer-Gestell
und Kondenswasserschale) in warmer Seifenlauge mit einem
weichen Tuch oder Schwamm.

Trocknen Sie jedes Teil griindlich ab.

Beachten Sie, dass die Backform, der Airfryer und die
Kondensationsschale splilmaschinenfest sind. Wir empfehlen
jedoch, sie von Hand zu spiilen, da dies fir die Lebensdauer des
Produktes von Vorteil ist.

Verwenden Sie beim Reinigen oder Kochen mit dem Kochtopf
oder Korb niemals Metallgegenstéande oder Scheuerschwamme,
da sonst die Antihaftbeschichtung beschadigt werden konnte.

» Verwenden Sie niemals aggressive chemische Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder Scheuerpulver fiir einzelne Teile oder
das Zubehor.

Aufbewahrungshinweise

» Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig
abkuhlen.

» Bewahren Sie die Backform, das Gestell des Airfryers und die
Kondensationsschale im Gerat auf.

» Bewahren Sie das Gerat in seiner Originalverpackung oder
abgedeckt an einem kiihlen, trockenen Ort auf.

FEHLERBEHEBUNG

Das Gerat hat Sicherheitsvorrichtungen, die es abschalten, falls
wahrend des Garvorgangs ein Fehler auftritt. Auf dem Bedienfeld wird
ein Fehlercode angezeigt. Je nach Fehler kann auch ein akustisches
Signal zu héren sein. Wenn der Fehlercode ,E* angezeigt wird,
schalten Sie das Gerat aus, im dem Sie es vom Strom trennen.
SchlielRen Sie es nach 30 Sek. wieder an und versuchen Sie das
Programm erneut zu starten. Sollte der Fehler immer noch auftreten
kontaktieren Sie bitte den fir Ihr Land zustandigen Kundendienst..

Fehlercod (Ursache Loésung
e
E1 Hitzestau. Bitte stellen Sie sicher das um das

Gerat herum min. 10 cm
Wandabstand eingehalten sind

E2 Der Bltte kontaktieren Sie den
Temperatursenso |Kundendienst.

r ist defekt.
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UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmull entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten DE
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie |hre ortliche Behdrde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf
www.princesshome.eu!
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SEGURIDAD
« Si ignora las instrucciones de seguridad,

eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

» Si el cable de alimentacién esta dafado,

corresponde al fabricante, al representante o
a una persona de cualificacién similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y

asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

 El aparato debe colocarse sobre una

superficie estable y nivelada.

 El usuario no debe dejar el aparato sin

supervision mientras esté conectado a la red
eléctrica.

» Este aparato no se ha disefado para ser

utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

» Esté muy atento si un nifio esta haciendo

uso de un aparato y si se esta utilizando un
aparato cerca de ellos.

» ADVERTENCIA: La comida que se vierte

puede provocar quemaduras graves.
Mantenga el aparato y su cable alejados de
los niflos. Nunca coloque el cable sobre la
encimera y no utilice una toma eléctrica
situada debajo de esta ni un cable alargador.
El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante del aparato puede provocar
lesiones.

No utilice el aparato en el exterior.

No coloque el electrodoméstico sobre un
hornillo eléctrico o de gas, ni cerca de ellos,
ni dentro de un horno caliente.

No limpie el aparato con estropajos
metalicos. Podrian desprenderse fragmentos
del estropajo y tocar las piezas eléctricas, lo
qgue supone un riesgo de descarga eléctrica.

» Tenga mucho cuidado cuando retire la

bandeja o elimine la grasa caliente.

* Tenga mucho cuidado cuando mueva un

electrodoméstico que contenga aceite u
otros liquidos calientes.

PRECAUCION: Para evitar dafios y
descargas eléctricas, no cocine en la base.
Utilice siempre la sartén suministrada para
cocinar.
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» Para desconectar el aparato, pulse el botén
de encendido, deje que se enfrie y retire el
enchufe.

No utilice la sartén ni la placa de la freidora
Aerofryer si estan abolladas o desgastadas.
ADVERTENCIA: Nunca fria alimentos en
abundante aceite en la freidora Aerofryer,
independientemente de si la tapa esta
puesta o no. ES PELIGROSO Y PODRIA
PRODUCIR UN INCENDIO Y DANOS
GRAVES.

Antes de colocar la sartén o la placa de la
freidora Aerofryer en la base, asegurese de
que ambas estan secas; para ello, séquelas
con un pafo suave.

Asegurese siempre de que el aparato esta
bien montado antes de utilizarlo.

Lleve cuidado al levantar la sartén de la
base; se recomienda el uso de guantes.

Si la sartén extraible esta vacia, no la
caliente durante mas de 10 minutos, ya que
la superficie para cocinar podria sufrir
danos.

Para evitar posibles dafos provocados por
vapor, mientras la unidad esté en uso,
coléquela en un lugar alejado de paredes y
armarios.

* Nunca levante la unidad por las pestafas
laterales de la tapa.

» Este aparato se ha disefiado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

» Zonas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros

entornos de tipo residencial.

Entornos de tipo casa de huéspedes.

Granjas.

Los nifios no pueden jugar con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por

nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera

del alcance de los nifos.

» Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

* No caliente los alimentos demasiado
tiempo.

* La superficie del elemento calefactor esta
sujeta a calor residual tras el uso.

* El conector debe extraerse antes de limpiar
el aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

ES
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. La superficie puede calentarse
durante el uso.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

* Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase I).

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

: E El producto cumple los requisitos de conformidad de las

regulaciones o directivas europeas aplicables.

[H[ La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Union Aduanera
Euroasiatica.

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran

en contacto con alimentos en la Union Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

®
The Green Dot es la marca registrada de Der Grine Punkt

— Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por
clientes de DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca
comercial, o por empresas participantes de gestion de residuos en la
Republica Federal de Alemania. Esto también se aplica para la
reproduccion del logo por terceros en un diccionario, enciclopedia o
base electronica de datos que incluya un manual de referencia.

/\
£<—\ Coleccion individual / Revise sus directrices municipales
locales.
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7. Cesta
8. Mango del cestillo
El producto y los materiales de embalaje son reciclables y 9. Bandeja de condensacion
estan sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por
separado y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para Pantalla LCD
facilita.lr la gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en 10 |Boton de control del 19 |Programa de pan
Francia. .
temporizador
‘@ 11 |Botones de control de la 20 |Programa de verduras
El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo temperatura
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales 12 |Botén de encendido 21 |Programa de pescado ES
iclables. Este simbolo d iclaj de dominio publi
reciclables. Este 5|m olo de reciclaje es de dominio publico y no es 13 |Limpiador de vapor 22 |Programa de pasta/arroz/
una marca comercial.
grano

14 |Modo vapor 23 |Manual

15 |Modo freidora de aire 24 |Activar luz

16 |Programa para patatas fritas |25 |Indicador de afiadir agua

- Los productos eléctricos viejos no deben eliminarse con — —

la basura doméstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si 17 |Programa de pollo 26 Boton/lr?c.hcador de limpieza/
necesita ayuda en temas de reciclaje, consulte a las autoridades o descalcificador
comercios locales. 18 |Programa de carne
DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES ANTES DEL PRIMER USO
1. Depésito de agua Retire todo el material de embalaje.
2. Entrada de aire * Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.
3. Pantalla LCD « Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente
4. Aberturas de salida de aire y una esponja no abrasiva.
5. Cesta para freidora de aire « Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.
6. Rejilla de freidora de aire
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» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y
nivelada; no coloque el aparato sobre superficies no resistentes
al calor.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente.
No llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

« Unicamente se debe utilizar agua fresca y fria del grifo, agua
descalcificada o agua mineral con gas.

FUNCIONAMIENTO

Descripcion de los botones tactiles

Botén de encendido

* Pulse el boton de encendido para activar el aparato cuando se
encuentre en el modo reposo.

Boton de golpe de vapor

» Pulse el boton de golpe de vapor para afiadir vapor al aparato.
Se producira un golpe de vapor.

Botones de los programas

» Al pulsar uno de los botones pre-programados (patatas fritas,
pollo, carne, pan, verdura, pasta/arroz/grano, pescado), el
aparato se pondra automaticamente en el tiempo y la
temperatura adecuados.

* Después de seleccionar uno de los botones pre-programados,
pulsar el botén de encendido para iniciar el programa.

* Antes de seleccionar el botén de encendido, todavia podra
ajustar el tiempo programado (vapor, freidora de aire) o la
temperatura (freidora de aire) del programa de carne, verdura y

pescado pulsando el icono de vapor o de freidora de aire,
seleccione la temperatura/tiempo deseados pulsando el boton de
mas 0 menos temperatura/tiempo.

» Se pueden ajustar otros programas pulsando los botones de mas
0 menos temperatura/tiempo.

* También puede establecer manualmente el tiempo y la
temperatura de coccion pulsando el botén manual.

» Para iniciar el programa seleccionado, pulse el icono de
encendido.

» Para mas informacion, consultar el capitulo 'Programas de la
freidora de aire'.

Botén de control del temporizador

* Pulse el boton "mas" para aumentar o el botén "menos" para
disminuir el tiempo de cocinado en una secuencia de 1 minuto. El
ajuste de tiempo maximo es de 90 minutos.

* Pulsar y mantener el botén "mas" o "menos" para aumentar/
disminuir el tiempo de cocinado continuamente.

Botones de control de temperatura

* Toque el botdn mas para aumentar la temperatura en 5 °C. El
ajuste de temperatura maximo es de 200 °C.

*  Toque el botdn menos para disminuir la temperatura en 5 °C.

* Mantenga pulsado el botén mas o menos para aumentar/
disminuir la temperatura de manera continua.

Uso

» Enchufe en una toma de corriente con conexion a tierra.

» Pulse el boton de encendido para activar el visor.

»  Siel producto no se utiliza durante 20 segundos, volvera al modo
reposo.
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Extraiga con cuidado la cesta de la freidora de aire.

Vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire.

No toque la cesta durante su funcionamiento y un rato después
de usarla, ya que se calienta mucho. Sujete la sartén solo por el
asa.

Para un mejor resultado, algunos ingredientes se deben agitar a
mitad del tiempo de la preparacion. Para agitar los ingredientes,
extrae el recipiente del aparato usando el asa y agitalo. A
continuacion, vuelve a introducirlo en la freidora de aire. No pulse
el boton de liberacion de la cesta durante el proceso de agitar los
ingredientes

Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el
dispositivo se apaga automaticamente. Cuando vuelve a
introducir el dispositivo, el programa se reanuda.

Rejilla de freidora de aire

La rejilla de la freidora de aire esta disefiada para poder utilizarla
tanto en porciones grandes como pequefias.

Si tiene una racion grande de comida, doble las patas debajo de
la rejilla.

Para pequenas porciones de comida, despliegue las patas de la
rejilla.

Modo vapor

Gire el tapén para abrir el depésito de agua

Llene de agua el depdsito de agua. Llenarlo siempre con agua
pura es una soluciéon mejor para retrasar la cal que se genera
que el agua corriente. Asegurese de fijar bien el tapén. Vuelva a
colocar el depdsito de agua en el aparato.

Seleccione la funcién de vapor usando el programa manual. La
temperatura se ajustara automaticamente a 100 °C.

Cuando el producto estéd en modo vapor, no se puede ajustar la
temperatura.

Ponga los ingredientes en la cesta para freidora de aire.
Determine la cantidad de tiempo que quiere cocinar al vapor los
ingredientes usando los botones de control de tiempo.

Para iniciar el programa, pulse el icono de encendido.

Puede usar el modo vapor para cocinar al vapor varios tipos de
alimentos.

Inyeccién de agua

Si el dep6sito se queda vacio de agua cuando esta emitiendo
vapor, el indicador comenzara a parpadear y sonara una alarma.
Puede rellenar el depésito de agua y colocarlo de nuevo en su
lugar. La luz dejara de parpadear y la alarma parara.

Si falta agua en el depdsito durante mas de 2 minutos, el aparato
dejara de funcionar automaticamente.

Modo freidora de aire

Ponga los ingredientes en la cesta para freidora de aire.
Seleccionar el modo freidora de aire usando la funcion manual.
Presione el botdn manual para determinar manualmente la
temperatura y el tiempo deseados usando los botones de control.

ES
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*  También puede poner los modos pre-programados. Consulte los
‘programas de la freidora de aire’ para seleccionar el programa
adecuado.

» Para activar el programa, pulse el boton de encendido.

»  Cuando escuche el pitido del temporizador, habra transcurrido el
tiempo de preparacion establecido. El funcionamiento se
detendra pasados 20 segundos. Saque la sartén del aparato y
coléquela sobre una superficie resistente al calor.

PROGRAMAS DE LA FREIDORA DE AIRE

VAPOR Freir con MODO MODO (Freir
aire 1/2 (Vapor) con aire)
Programa |Tiem |°C |Tiem|°C Tiem |°C |Tiem |°C
po po po po
Patatas - - |20 |200 1-90 (80 -200
fritas
Verduras |20 1002 180 [1-90 ({100 |1-90 (80 -200
Pollo 20 100{10/3 |200/1 |1-90 {100 [1-90 |80 -200
5 60
Pescado (8 100 (4 200 [1-90 ({100 |1-90 (80 -200
Carne 5 10010 |200 |1-90 {100 [1-90 |80 -200
Pan 100 (40/4 {180 [1-90 {100 [1-90 |40 -200
5
Pasta/ 25 100 |- - 1-90 {100
arroz/grano

Manual |2o |100|20 |180 |1-90|100 |1-90|80-200|

El tiempo de temperatura de la funcion preestablecida solo se puede
cambiar para la funcién seleccionada.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

botén de limpieza/descalcificacion

Si el aparato ha estado en funcionamiento durante mas de 20
horas en total, el indicador de funcion de limpieza se iluminara.
También puede iniciar este modo manualmente; para ello, pulse
el botén de limpieza/descalcificacion.

Asegurese de que el depodsito de agua esta lleno. Si utiliza otra
proporcion de mezcla de acido citrico o esencia de vinagre
(ambos en grado alimenticio) con el agua, la disolucion de la cal
dentro del hervidor sera mas rapida.

Toque el botén de lavado con tan solo pulsar un botén y la
bomba de agua se abrira por completo. El aparato comenzara el
modo de limpieza.

Este modo tiene una duracion de 25 minutos.

Utilice un pafo suave y humedo para limpiar la base y la tapa del
aparato tras cada uso.

Si es necesario, utilice un cepillo pequefio o un bastoncillo de
algoddn. No verter nunca ningun liquido en la base del aparato.
Lavar las piezas desmontables (cesta para freidora de aire, rejilla
de la freidora de aire y bandeja de condensacién) en agua tibia y
jabon con un pafio suave o una esponja.

Es importante secar bien cada pieza.
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* Hay que tener en cuenta que la cesta para freidora de aire, la
rejilla de la freidora de aire y la bandeja de condensacion son
aptos para el lavavajillas. Sin embargo, es mejor lavarlas a
mano, porque asi se prolonga la vida util del producto.

« Al limpiar o cocinar con la cazuela o cesta, no utilizar nunca
utensilios metalicos ni estropajos para no dafar el revestimiento
antiadherente.

*  No utilizar nunca detergentes quimicos fuertes, estropajos o
polvos en ninguna de las piezas o accesorios.

Instrucciones de almacenaje

» Desenchufar el aparato permite que se enfrie completamente.

» Guardar la cesta para freidora de aire, la rejilla para freidora de
aire y la bandeja de condensacion en el interior del aparato.

* Guardar la unidad en su caja original o cubierta en un lugar
fresco y seco.

SOLUCION DE FALLOS

La unidad incorpora funciones de seguridad que la apagaran al
detectar una situaciéon anémala durante la cocciéon. Se mostrara una
sefal de error en el panel de control. Segun el tipo de error, es
posible que se escuche un pitido. Si el articulo muestra un error de
codigo E, se debe desconectar el dispositivo durante unos 60
segundos y volver a intentarlo. Si no funciona, péngase en contacto
con nuestro servicio de Posventa.

E2 El sensor (de estado de
funcionamiento) tiene un

cortocircuito.

Codigo de error Problema

E1 El sensor (de estado de
funcionamiento) esta
desconectado.

MEDIO AMBIENTE

)i¢

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!

ES
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se vocé ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou
alguém com qualificagées semelhantes para
evitar perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagéo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

» E necessaria supervisido sempre que
qualquer aparelho for utilizado por ou
préximo de criangas.

* AVISO: Os alimentos derramados podem
causar queimaduras graves. Mantenha o
aparelho e o cabo fora do alcance das
criangas. Nunca suspenda o cabo na
extremidade do balcao, nunca utilize uma
tomada abaixo do balcao e nunca utilize
com uma extensao.

* A utilizacido de acessoérios nao
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar lesdes.

* Nao utilize no exterior.

* Nao coloque sobre, ou perto de, um
gueimador a gas quente ou elétrico, nem
num forno aquecido.

* Nao limpe com esfregdes metélicos. Os
pedacos do esfregdo podem partir e tocar
nos componentes elétricos, criando o risco
de choque elétrico.

* Tenha um cuidado extremo ao remover o
tabuleiro ou eliminar a gordura quente

* Proceda com cuidado extremo ao mover um
aparelho que contenha d6leo quente ou
outros liguidos quentes.

* ATENCAQO: Para proteger contra danos ou
choques elétricos, ndo cozinhe na unidade
base. Use sempre a cacarola fornecida para
cozinhar.
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» Para desligar, prima o botao de energia,
deixe o programa de arrefecimento a correr
e remova a ficha da tomada.

* Nao utilize a cagarola ou a placa da
fritadeira se estiverem amolgadas ou
desgastadas.

* AVISO: Nunca frite por imersao em dleo,
independentemente de a tampa estar ligada
ou desligada. ISTO E PERIGOSO E PODE
CAUSAR UM INCENDIO E DANOS
GRAVES.

* Antes de colocar a cacarola ou a placa da
fritadeira na base, certifique-se de que
ambas estido secas passando um pano
suave pela respetiva superficie.

* Certifique-se sempre de que o aparelho é
devidamente montado antes de o utilizar.

* Tenha cuidado ao levantar a cagarola da
base, é recomendavel usar luvas.

* Quando a cagarola amovivel estiver vazia,
nao aqueca durante mais de 10 minutos,
pois pode danificar a superficie de
cozedura.

 Para evitar possiveis danos causados pelo
vapor, coloque a unidade longe das paredes
e armarios durante a utilizacao.

* Nunca levante a unidade pelas abas laterais
da tampa.

» Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

» Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

* Ambientes de dormida e pequeno almoco.

* Quintas.

* As criangas nao devem brincar com o
aparelho.

» Este aparelho n&do pode ser usado por
criangas. Mantenha o aparelho e respectivo
cabo fora do alcance de criancas.

 Para se proteger contra choques eléctricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

* Nao aqueca os alimentos durante
demasiado tempo.

* A superficie do elemento de aquecimento
esta sujeita a calor residual apés a
utilizacao.

PT
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* Deve retirar o cabo antes de limpar o

aparelho. Certifique-se de que a entrada
esta completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.

. A superficie pode aquecer durante

a utilizacao.

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,

desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

» A temperatura das superficies acessiveis

podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado

através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

* O aparelho devera ser ligado a uma saida

de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe ).

* De modo a manter livre o fluxo de ar, nao

coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

: E Este produto cumpre os requisitos de conformidade dos

regulamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

[H[A marca de conformidade da Eurasia (EAC) é uma marca de
certificacdo para indicar produtos que estdo em conformidade com
todos os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.

Este simbolo é usado para marcar materiais que se

destinam a entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia,
conforme definido no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

®
The Green Dot € uma marca comercial registada da Der

Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH e € uma marca
comercial protegida em todo o mundo. O logoétipo s6 podera ser
usado pelos clientes da DSD GmbH que detenham um contrato de
marca comercial valido ou por empresas envolvidas na gestéo de
residuos, no territorio da Republica Federal da Alemanha. Isto
também se aplica a reprodugao do logétipo por terceiros num
dicionario, enciclopédia ou base de dados eletronica que contenha
um manual de referéncia.

/\
£<—\ Recolha separada/Consulte as diretrizes da sua autarquia
local.
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&

Os materiais do produto e da embalagem sao reciclaveis e
estéo sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os
em separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para
um tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é
valido em Franga.

‘@ O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem é um
simbolo internacionalmente reconhecido que é usado para designar
materiais reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico
e ndo é uma marca comercial.

— Os residuos de produtos elétricos ndo devem ser
eliminados juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos
centros competentes existentes. Para aconselhamento sobre
reciclagem, consulte as autoridades locais ou o revendedor local.

DESCRI(;AO DAS PECAS
Deposito de agua

Entrada de ar

Visor LCD

Aberturas de saida de ar
Tabuleiro de forno

Grelha da fritadeira a ar

I

7. Cesto
8. Pega do cesto
9. Tabuleiro de condensagéo

Visor LCD
10 |Botbes de controlo do 19 |Programa de pao
temporizador
11 |Botbes de controlo da 20 |[Programa de vegetais
temperatura
12 |Boté&o de ligar 21 [Programa de peixe
13 |Dose de vapor 22 |Programa de massa / arroz /
cereais
14 |Modo de vapor 23 |Manual
15 |Modo de fritadeira a ar 24 |Luz ativa
16 |Programa de batatas fritas |25 |Indicador de acrescentar
agua
17 |Programa de frango 26 |Botéaol/indicador de limpeza/
remogao de calcario
18 |Programa de carne

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZA(.‘AO
Retire todo o material de embalagem.

* Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe minuciosamente as pegas com agua quente, algum
detergente e uma esponja ndo abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

PT
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Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada, ndo coloque o aparelho sobre superficies ndo
resistentes ao calor.

Esta é uma fritadeira sem éleo que funciona com ar quente.
Nao encha a cuba com éleo ou gordura.

Utilize apenas agua limpa e fria da torneira, agua amaciada
ou agua mineral gaseificada.

FUNCIONAMENTO

Descricao dos botoes
Botéao de energia

Prima o botédo de energia para ativar o aparelho quando estiver
no modo standby.

Botéao de projecao de vapor

Prima o botéo de projecédo de vapor para injetar vapor no
aparelho. Sera produzido um jato de vapor.

Botdes de programa

Ao tocar num dos botdes pré-programados (batatas fritas, frango,
carne, pao, vegetais, massa/arroz/cereais, peixe) o aparelho é
programado automaticamente com o tempo e a temperatura
corretos.

Depois de selecionar um dos botbes pré-programados prima o
botéo de ligar para iniciar o programa.

Antes de selecionar o botéo de ligar, € possivel ajustar o tempo
programado (vapor/fritadeira a ar) ou a temperatura (fritadeira a
ar) do programa de carne, vegetais e peixe premindo o icone de

vapor ou de fritadeira a ar; selecione a temperatura/tempo
pretendido premindo o botdo mais (+) ou menos (-)
correspondente.

»  Outros programas podem ser ajustados premindo os botées mais
(+) ou menos (-) da temperatura/tempo.

*  Pode também definir manualmente um tempo e temperatura de
cozedura tocando no botdo manual.

* Prima o bot&o de ligar para iniciar o programa selecionado.

» Consulte o capitulo “Programas de fritadeira a ar" para mais
informagoes.

Botdes de controlo do temporizador

»  Toque no botédo mais (+) para aumentar ou no botdo menos (-)
para reduzir o tempo de cozeura em incrementos de 1 minuto. A
definicdo maxima de tempo é de 90 minutos.

*  Prima continuamente o botdo mais (+) ou menos (-) para
aumentar/reduzir o tempo de cozedura de forma continua.

Botdes de controlo da temperatura

»  Toque no botédo do simbolo “mais” para aumentar a temperatura
5°C. A definicdo de temperatura maxima é 200°C.

*  Toque no botédo do simbolo “menos” para diminuir a temperatura
5°C.

* Prima e mantenha nesta posi¢édo o botdo do simbolo “mais” ou
“menos” para aumentar/diminuir continuamente o tempo de
cozedura.

Utilizacao
* Insira a ficha de alimentagédo numa tomada com ligagéo a terra.
* Prima o bot&o de energia para ativar o visor.
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*  Se nao for utilizado durante 20 segundos, o aparelho volta ao
modo standby.

» Puxe cuidadosamente o tabuleiro para fora da fritadeira a ar.

» Insira de novo o tabuleiro na fritadeira a ar.

* Na&o toque no tabuleiro durante ou pouco tempo apds o
funcionamento, pois este fica bastante quente. Segure o
tabuleiro usando apenas a pega.

* Alguns ingredientes precisam de ser mexidos a meio do tempo
de preparacéo. Para mexer os ingredientes, puxe o tabuleiro
para fora do aparelho pela pega e sacuda-o. Depois, insira de
novo o tabuleiro na fritadeira a ar. Ndo prima o botéo de
libertagao do cesto enquanto sacode

»  Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho
desligar-se-a automaticamente. Ao recolocar a cuba, o programa
sera retomado.

Grelha da fritadeira a ar

» A grelha da fritadeira a ar foi concebida para poder ser usada
para porgdes grandes ou pequenas de alimentos.

»  Se tiver uma porgao de alimentos grande, dobre os pés da
grelha.

* Para porgbes de alimentos pequenas, desdobre os pés da
grelha.

Modo de vapor

Rode o batente para abrir o depdsito de agua.

Encha o depdsito com agua. Em vez de usar agua da torneira,
melhor encher sempre com agua destilada para adiar a formagéo
de calcario. Certifique-se de que fixa bem o batente. Posicione
novamente o depdsito de agua no aparelho.

Selecione a fungao de vapor usando o programa manual. A
temperatura sera definida automaticamente para os 100 °C.
Com o produto em modo Vapor néo é possivel ajustar a
temperatura.

Coloque os seus ingredientes no tabuleiro de forno.

Defina o tempo que pretende cozer os seus ingredientes a vapor
usando os botdes de controlo do tempo.

Prima o bot&o de ligar para iniciar o programa.

Pode usar o modo de vapor para cozer varios tipos de alimentos
a vapor.

PT

Injecéo de agua

Se o depdsito de agua se esvaziar durante a projecéo de vapor,
esta luz indicadora comecara a piscar e sera emitido um alarme
acustico.

Pode reabastecer o depdsito de agua e voltar a coloca-lo no
lugar. A luz ird parar de piscar e o alarme para.

Se o depdsito de agua tiver pouca agua durante mais de 2
minutos, o aparelho deixa de funcionar automaticamente.

Modo de fritadeira a ar

Coloque os ingredientes no tabuleiro de forno.

Selecione o modo de fritadeira a ar usando a fungdo manual.
Prima o botdo manual para definir manualmente a temperatura e
o tempo pretendidos usando os botées de controlo.
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Pode também ativar um dos modos pré-programados. Ver
"Programas de fritadeira a ar" para selecionar o programa
correto.

Prima o bot&o de ligar para ativar o programa.

Quando o temporizador apita, significa que passou o tempo de
preparacéo predefinido. O dispositivo ira desligar apds 20
segundos. Retire o tabuleiro do aparelho e coloque-o sobre uma

Massa / 25 100 |- - 1-90 |100

arroz /

cereais

Manual 20 10020 |180 [1-90 (100 [1-90 |80 -200

O tempo ou temperatura da fungéo predefinida apenas pode ser
alterado para a fungéo selecionada.

superficie resistente ao calor.

PROGRAMAS DE FRITADEIRA A AR

VAPOR Fritaraar |GAMA Gama (fritar a
1/2 (Vapor) ar)
Programa |Temp |°C |Tem (°C Temp |°C |Temp [°C
o po o o
Batatas - - |20 |200 1-90 (80 -200
fritas
Vegetais |20 1002 180 [1-90 (100 |1-90 (80 -200
Frango 20 100 {10/3 |200/1 |1-90 {100 [1-90 |80 -200
5 60
Peixe 8 100 (4 200 [1-90 {100 |1-90 (80 -200
Carne 5 100({10 {200 |1-90 {100 [1-90 |80 -200
Pao 100 {40/4 {180 |1-90 {100 [1-90 |40 -200
5

LIMPEZA E MANUTENGAO

Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

Botao de limpezal/descalcificagao

Se o aparelho tiver estado a funcionar durante mais de 20 horas
no total, a luz indicadora da fungéo de limpeza acendera.
Também pode iniciar este modo manualmente premindo o botéo
de limpeza/descalcificagao.

Certifique-se de que o dep0sito esta cheio de agua. A mistura de
qualquer quantidade de acido citrico ou esséncia de vinagre
(ambos de grau alimenticio) na agua faz com que o calcario se
dissolva rapidamente dentro da caldeira a vapor.

Toque no botdo de lavagem de um toque e a bomba de agua
abrira totalmente. O aparelho comega agora a fungéo de limpeza.
O tempo de funcionamento deste modo é 25 minutos.

Use um pano humido para limpar a base e a tampa da unidade
apos cada utilizagao.

Use uma pequena escova ou cotonete, se necessario. Nunca
verta qualquer liquido na base da unidade.
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* Lave as pecas amoviveis (tabuleiro de forno, grelha da fritadeira
a ar e tabuleiro de condensagédo) com um pano macio ou
esponja e agua morna e detergente.

» Seque bem todas as pecas.

» Nota: o tabuleiro de forno, a grelha da fritadeira a ar e o tabuleiro
de condensagao podem ser lavados na maquina de lavar louga.
No entanto, é recomendavel a sua lavagem a méo, sendo esta
benéfica para a vida util do produto.

* Ao cozinhar com o tabuleiro de forno ou com grelha ou ao limpa-
los, nunca use utensilios de metal nem esfregdes abrasivos para
evitar danificar o revestimento anti aderente.

» Nunca use detergentes quimicos fortes, esfregdes abrasivos
nem p6 abrasivo em qualquer pega ou acessorio.

Instrugdes para guardar

» Desligue da tomada e deixe arrefecer por completo.

* Guarde o tabuleiro de forno, a grelha da fritadeira a ar e o
tabuleiro de condensacgéo dentro da unidade.

* Guarde a unidade na caixa de origem ou tapada, em local seco e
fresco.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A unidade esta equipada com funcionalidades de seguranca que a
desligam caso seja detetada uma condi¢cdo anormal durante a
utilizagdo. Sera exibido um sinal de erro no painel de controlo.
Dependendo do erro, podera ouvir-se um sinal sonoro. Se o aparelho
indicar um cdédigo de erro E, desligue-o e tente novamente. Caso ndo
resulte, contacte o nosso servigo de Pés-Venda.

E1 O sensor de estado de
funcionamento esta desligado.

Codigo de erro Problema

E2 O sensor de estado de
funcionamento esta em curto-
circuito.

AMBIENTE

)i¢

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na
embalagem chama a sua atencéo para a importancia desta questao.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protegdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.princesshome.eu!

PT
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SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

L'utente non deve lasciare I'apparecchio
incustodito mentre € collegato alla rete
elettrica.

Non & previsto l'uso dell'apparecchio da
parte di persone (bambini inclusi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o
sprovviste della necessaria esperienza e
conoscenza, a meno che non siano sotto la
supervisione della, o non vengano istruite
all'uso dell’apparecchio, dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

Esercitare un'attenta supervisione in caso di
utilizzo di qualsiasi tipo di apparecchio da
parte o in presenza di bambini.

AVVERTENZA: Gli schizzi di cibo possono
causare ustioni gravi. Tenere |'apparecchio e
il cavo lontano dalla portata dei bambini. Non
far pendere mai il cavo dal bordo del
bancone, non utilizzare mai una presa sotto
il bancone e non utilizzare mai con una
prolunga.

L’uso di accessori non raccomandati dal
costruttore dell’apparecchio pud causare
infortuni.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare sopra o vicino a un bruciatore
a gas o elettrico caldo, o in un forno
riscaldato.

Non pulire con spugnette abrasive di
metallo. | filamenti metallici della spugnetta
potrebbero distaccarsi ed entrare in contatto
con i componenti elettrici, esponendo al
rischio di folgorazione.

Prestare la massima cautela nella rimozione
del vassoio o nello smaltimento del grasso
caldo.

Prestare la massima cautela nello
spostamento di un apparecchio contenente
liquidi caldi.
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* ATTENZIONE: Per evitare danni o scosse
elettriche, non cuocere nell'unita base. Per
cucinare, utilizzare sempre la teglia in
dotazione.

* Per scollegare, premere il pulsante di
accensione, attendere il completamento del
programma di raffreddamento e scollegare
la spina.

* Non utilizzare teglie o piastre per la cottura
ad aria se ammaccate o usurate.

* AVWVERTENZA: Non friggere mai ad
immersione nell'Aerofryer, sia a coperchio
chiuso che aperto. E PERICOLOSO E PUO

CAUSARE UN INCENDIO E GRAVI DANNI.

* Prima di mettere la teglia o la piastra per la
cottura ad aria nella base, assicurarsi che
siano asciutte passandole con un panno
morbido.

* Prima dell'uso, assicurarsi sempre che
I'apparecchio sia montato correttamente.

 Sollevare la teglia dalla base con attenzione;

si raccomanda l'uso di guanti.

* Non riscaldare la teglia rimovibile vuota per
piu di 10 minuti, per evitare di danneggiarne
la superficie di cottura.

* Per evitare eventuali danni dovuti al vapore,
usare l'apparecchio lontano da pareti e
armadietti.

* Non sollevare mai 'apparecchio per le
protuberanze laterali del coperchio.

» Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.

* Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio
e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.

* La superficie dell'elemento riscaldante &
soggetta a calore residuo dopo l'utilizzo.
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* E necessario rimuovere il connettore prima
di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
l'ingresso sia completamente asciutto prima
di usare di nuovo l'unita.

. La superficie pud riscaldarsi molto
durante l'uso.

« AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra 'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

: E Questo prodotto & conforme alle prescrizioni applicabili

contenute nelle normative o direttive europee.

[H[ Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) & un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici
dell'Unione Doganale Eurasiatica.

Questo simbolo ¢ utilizzato per marcare i materiali

destinati al contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come
stabilito dal Regolamento (CE) N° 1935/2004.

®
The Green Dot & un marchio registrato di Der Griine Punkt

— Duales System Deutschland GmbH ed é protetto come marchio in
tutto il mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di
DSD GmbH titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da
societa di gestione dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica
Federale di Germania. Quanto sopra si applica anche alla
riproduzione del logo da parte di terzi in un dizionario, un'enciclopedia
0 una banca dati elettronica contenente un manuale di riferimento.

/\
£<—\ Racolta differenziata dei rifiuti / Controlla le linee guida del
tuo commune
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&

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a
condizione che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli
separatamente, seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un
ottimale trattamento dei rifiuti. Il logo Triman & valido solo in Francia.

‘@ Il simbolo, il logo o l'icona del riciclaggio universale & un
emblema riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare
i materiali riciclabili. Il simbolo del riciclaggio € di dominio pubblico e
non & un marchio.

_— | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti

domestici. Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la
verifica presso l'autorita locale o il negozio in loco per ottenere
consigli sul riciclaggio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI
Serbatoio dell'acqua

Presa d'aria

Display LCD

Aperture uscita aria

Teglia

Ripiano friggitrice

Cestello

N ok wN=

8.

Manico del cestello

9. Vaschetta di raccolta condensa

Display LCD

10 |Pulsanti di controllo timer 19 |Programma pane

11 |Pulsanti di controllo 20 [Programma verdure

temperatura

12 |Pulsante di accensione 21 |Programma pesce

13 |Colpo di vapore 22 |Programma Pasta / Riso /
Cereali

14 |Modalita vapore 23 |Manuale

15 [Modalita di frittura ad aria 24 |Spia accesa

16 |Programma patatine fritte 25 |Indicatore di aggiunta di
acqua

17 |Programma pollo 26 |Pulsante/indicatore di
pulizia/decalcificazione

18 |Programma carne

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutto I'imballaggio.

Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una

spugna non abrasiva.

Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
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» Posizionare 'apparecchio su una superficie stabile, piana e
regolare, non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non
riempire il contenitore con olio o grasso.

» Utilizzare solo acqua corrente di rubinetto fredda, acqua
addolcita o acqua minerale gassata,

FUNZIONAMENTO

Descrizione tasti a sfioramento

Tasto di accensione

» Premere il tasto di accensione per riattivare il dispositivo dalla
modalita standby.

Tasto getto di vapore

» Premere il tasto getto di vapore per generare vapore
nell'apparecchio. Verra prodotto un solo getto di vapore.

Pulsanti programma

» Toccando uno dei pulsanti pre-programmati (patatine fritte, pollo,
carne, pane, verdure, pasta/riso/cereali, pesce), I'apparecchio
verra automaticamente impostato sul tempo e sulla temperatura
corrette.

» Dopo aver selezionato uno dei pulsanti pre-programmati, premere
il pulsante di accensione per avviare il programma.

* Prima di selezionare il pulsante di avvio, &€ ancora possibile
regolare il tempo programmato (vapore/friggitrice) o la
temperatura (friggitrice ad aria) del programma carne, verdure e

pesce premendo l'icona del vapore o della friggitrice ad aria,
selezionare la temperatural/il tempo desiderato premendo il
pulsante temperatura/tempo pitl 0 meno.

+  Gli altri programmi possono essere regolati premendo i pulsanti
temperatura/tempo pit 0 meno.

« E anche possibile impostare manualmente il tempo e la
temperatura di cottura toccando il pulsante manuale.

* Premere il pulsante di accensione per avviare il programma
selezionato.

»  Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo "Programmi della
friggitrice ad aria".

Pulsanti di controllo timer

* Toccare il pulsante piu per aumentare o il pulsante meno per
diminuire il tempo di cottura con una sequenza di 1 minuto.
L'impostazione massima & di 90 minuti.

*  Tenere premuto il pulsante pit 0 meno per aumentare/diminuire il
tempo di cottura in modo continuo.

Tasti temperatura

* Toccare il tasto piu per aumentare la temperatura di 5 °C.
L'impostazione di temperatura massima & 200 °C.

* Toccare il tasto meno per diminuire la temperatura di 5 °C.

* Mantenere premuto il tasto pit 0 meno per aumentare/diminuire
la temperatura in continuo.

Uso

* Inserire la spina di rete in una presa a muro con messa a terra.

* Premere il tasto di accensione per attivare il display.

»  Se l'apparecchio non viene utilizzato per 20 secondi torna in
modalita standby.
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» Estrarre con cautela la teglia dalla friggitrice ad aria.

* Quindi reinserire la teglia nella friggitrice ad aria.

* Non toccare la teglia durante e dopo l'uso, poiché diventa molto
calda. Tenere la teglia solo per il manico.

»  Alcuni ingredienti richiedono di essere mescolati a meta cottura.
Per mescolare gli ingredienti, estrarre la teglia dall'apparecchio
afferrando la maniglia e agitare. Quindi reinserire la teglia nella
friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di sgancio del cestello
durante il mescolamento.

» Estraendo il contenitore durante il processo di frittura,
I'apparecchio si spegne automaticamente. Quando il contenitore
viene reinserito, il programma riprende.

Ripiano friggitrice

» Il ripiano della friggitrice & stato progettato in modo da poter
essere utilizzato sia per le porzioni grandi che per quelle piccole.

» Se la porzione di cibo & grande, ripiegare le gambe del ripiano.

* In caso di porzioni piccole, aprire le gambe del ripiano.

Modalita vapore
* Ruotare il tappo per aprire il serbatoio dell'acqua.

« Riempire d'acqua il serbatoio dell'acqua. Riempire sempre con
acqua distillata & una soluzione migliore per ritardare la
formazione di calcare rispetto all'acqua del rubinetto. Assicurarsi
di serrare correttamente il tappo. Riposizionare il serbatoio
dell'acqua nell'apparecchio.

» Selezionare la funzione vapore utilizzando il programma
manuale. La temperatura verra impostata automaticamente a
100°C.

* Quando il prodotto & in modalita vapore, non & possibile regolare
la temperatura.

* Inserire gli ingredienti nella teglia.

* Impostare il tempo di cottura a vapore degli ingredienti
utilizzando i pulsanti di regolazione del tempo.

* Premere il pulsante di accensione per avviare il programma.

« E possibile utilizzare la modalita vapore per cuocere a vapore
diversi tipi di alimenti.

Aggiunta di acqua

* Se durante la cottura a vapore il serbatoio dell'acqua si svuota,
questa spia inizia a lampeggiare e scatta un allarme.

* In questo caso € possibile riempire il serbatoio dell'acqua e
rimetterlo a posto. La spia smette di lampeggiare e I'allarme
cessa.

» Se il serbatoio dell'acqua rimane senza acqua per pit di 2 minuti,
I'apparecchio smette automaticamente di funzionare.

Modalita di frittura ad aria

* Inserire gli ingredienti nella teglia.

» Selezionare la modalita di friggitura ad aria utilizzando la
funzione manuale.
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* Premere il pulsante manuale per impostare manualmente la

temperatura e il tempo desiderati utilizzando i pulsanti di

controllo.

+ E anche possibile impostare una delle modalita pre-programmate.

Per selezionare il programma corretto, consultare la sezione
"Programmi della friggitrice ad aria".
* Premere il pulsante di accensione per attivare il programma.

* Quando si sente il segnale acustico del timer, il tempo di
preparazione impostato & scaduto. Il dispositivo si spegnera dopo

20 secondi. Estrarre la teglia dall'apparecchio e appoggiarla su

una superficie resistente al calore.

PROGRAMMI DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

Pane 3 100 (40/4 |180 |1-90 [100 |1-90 |40 -200
5

Pasta / 25 100 |- - 1-90 |100

Riso /

Cereali

Manuale |20 100(20 |180 |1-90 100 |1-90 |80 -200

VAPORE |Airfry1/2 |GAMMA GAMMA (Air
(Vapore) fry)
Programm |Temp |°C |Tem [°C Temp |°C  |Temp [°C
a o po o o
Patatine - - 20 |200 1-90 (80 -200
fritte
Verdure 20 100 |2 180 [1-90 (100 |1-90 (80-200
Pollo 20 100 {10/3 |200/1 |1-90 {100 [1-90 |80 -200
5 60
Pesce 8 100 (4 200 [1-90 ({100 |1-90 (80 -200
Carne 5 100({10 {200 |1-90 {100 [1-90 |80 -200

Il tempo o la temperatura della funzione preimpostata possono essere
modificati solo per la funzione selezionata.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, scollegare |'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

Pulsante pulizia/decalcificazione

Trascorse 20 ore di funzionamento, si accende l'indicatore di
pulizia.

E possibile avviare questa modalita anche manualmente
premendo il pulsante pulizia/decalcificazione.

Verificare che il serbatoio dell'acqua sia pieno. Una soluzione in
qualsiasi rapporto di acido citrico o aceto bianco (entrambi di
grado alimentare) e acqua permette di decalcificare rapidamente
l'interno della caldaia.

Toccare il pulsante di lavaggio; la pompa dell'acqua si aprira
completamente. L'apparecchio avvia ora la funzione di pulizia.
La durata di questa modalita € 25 minuti.

Usare un panno morbido e umido per pulire la base e il coperchio
dell'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Se necessario, utilizzare uno spazzolino o un bastoncino di
cotone. Non versare mai liquidi nella base dell'apparecchio.
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» Lavare le parti rimovibili (teglia, ripiano della friggitrice ad aria e
vaschetta di raccolta della condensa) in acqua calda e sapone
con un panno morbido o una spugna.

» Asciugare accuratamente ogni parte.

» Da notare che la teglie, la friggitrice ad aria e la vaschetta di
raccolta della condensa sono lavabili in lavastoviglie. Tuttavia, si
consiglia di lavarle a mano in quanto utile ai fini della durata del
prodotto.

* Quando si pulisce o si cucina con la pentola o il cestello, non
utilizzare mai utensili metallici o pagliette per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Non utilizzare mai detergenti chimici aggressivi, pagliette o
polveri su parti 0 accessori.

Istruzioni per la conservazione

» Staccare la spina e lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio.

» Conservare la teglia, il ripiano della friggitrice ad aria e la
vaschetta di raccolta della condensa all'interno dell'apparecchio.

» Conservare I'apparecchio nella sua scatola originale o coperto in
un luogo fresco e asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'apparecchio & dotato di funzioni di sicurezza che lo disattivano se
durante la cottura si verifica un'anomalia. Sul pannello di controllo si
visualizza un segnale di errore. A seconda dell'errore si potrebbe
sentire un segnale acustico. Se il prodotto indica un codice di errore
E (E1,E2), staccare la spina del dispositivo (60 sec.) e riprovare. Se
questo metodo non funziona, contattare la nostra assistenza post-
vendita.

Codice errore Problema

E1 Il sensore dello stato di
funzionamento & scollegato.

E2 Il sensore dello stato di

funzionamento ¢ in cortocircuito.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici € possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

« Anvandaren far inte lamna apparaten
obevakad nar den ar ansluten till eInatet.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, savida de inte évervakas eller har
blivit instruerade om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

» Nara dverinseende kravs nar en apparat
anvands av eller i narheten av barn.

* VARNING: Matspill kan orsaka svara
brannskador. Hall apparaten och sladden
utom rackhall fér barn. Ha aldrig sladden

hangande 6ver bankkanten, anvand aldrig
uttag under bank och anvand aldrig en
forlangningssladd.

* Anvandning av tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
skador.

* Anvand inte enheten utomhus.

* Placera den inte pa eller i narheten av het
gas eller brannare eller i en uppvarmd ugn.

* Rengdr inte med metallskurdynor. Delar kan
brytas av fran dynan och traffa elektriska
delar och ge risk for elstot.

» Var extremt forsiktig nar du avlagsnar bricka
eller slanger varmt fett.

» Extrem forsiktighet maste iakttas nar man
flyttar en apparat som innehaller het olja eller
andra heta vatskor.

* VARNING: For att skydda mot skada eller
elstotar, koka inte i basenheten. Anvand
alltid den medfdljande bakformen for
tillagning.

* Nar du ska koppla ur enheten trycker du pa
strombrytaren, kér nedkylningsprogrammet
och dra ut kontakten.

* Anvand inte bakpanna eller frityrplattan om
den har inbuktningar eller ar sliten.
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* VARNING: Fritera inte i fritdsen oavsett om » Bondgardar.
locket &r pa eller inte. DETTA AR FARLIGT  Barn far inte leka med apparaten.
OCH KAN ORSAKA BRAND OCH » Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
ALLVARLIG SKADA. apparaten och dess kabel utom rackhall for
* Innan du placerar bakpannan eller barn.
frityrplattan i basenheten, sakerstall att bada  « For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
ar torra genom att torka av dem med en sanka ned sladden, kontakten eller
mjuk duk. apparaten i vatten eller nagon annan vatska.
» Sakerstall alltid att apparaten ar korrekt » Varm inte maten for lange.
monterad innan den anvands. * Ytan pa varmeelementet ar varm efter
* Var forsiktig nar bakpannan lyfts upp fran anvandning.
basenheten, handskar rekommenderas. » Kontakten maste tas bort innan apparaten
* Nar den avtagbara bakpannan ar tom, varm ska rengoras, se till inloppet ar helt torrt
inte upp den i mer an 10 minuter, detta kan innan apparaten kommer att anvandas igen.
skada kokytan.
* For att undvika eventuell skada fran anga, SV

placera enheten pa avstand fran vaggar och
skap under anvandning.

« Lyfta aldrig enheten med lockets sidoflikar.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

 "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljer.

. Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.
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» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass |-apparater).

 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

: E Denna produkt uppfyller kraven pa éverensstammelse i

tillampliga europeiska forordningar eller direktiv.

E H [ Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som éverensstammer med
alla tekniska féreskrifter i Eurasiska tullunionen.
QT
Denna symbol anvands for att markera material som

sakert kan anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska
unionen enligt definitionen i forordning (EG) nr 1935/2004.

/)

Den gréna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhér
Der Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar skyddat
som varumarke Over hela varlden. Logotypen far endast anvandas av
kunder hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvandning av
varumarket eller av anlitade avfallshanteringsforetag i

Forbundsrepubliken Tyskland. Detta galler aven om tredje part
aterger logotypen i en ordbok, en uppslagsbok eller en elektronisk
databas som innehaller en referensmanual.

£<—\ Separat insamling / Kontrollera dina lokala kommunala
riktlinjer.

@

Produkten och férpackningsmaterialet ar atervinningsbart
och ar kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och
folj de illustrerade forpackningssymbolerna for battre avfallshantering.
Triman-logotypen ar endast giltig i Frankrike.

@ Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen
ar en internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvéands offentligt
och ar inte ett varumarke.

_— Elektriska avfallsprodukter far inte slangas med

hushallsavfallet. Atervinn dér det finns anlaggningar fér det
andamalet. Kontakta din lokala myndighet eller butik for att fa rad om
atervinning.
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BESKRIVNING AV DELAR
Vattentank

Luftintag

Lcd-display

Oppningar fér luftutslapp
Ugnsfast form

Stall till varmluftsfritds

Korg

Korghandtag

Kondensbricka

© XN RAEON =

Lcd-display

10 |Kontrollknappar timer 19 |Brédprogram

11 |Kontrollknappar temperatur |20 |Grénsaksprogram

12 |Strdmknapp 21 |Fiskprogram

13 |Angpuff 22 |Pasa-/ris-/
spannmalsprogram

14 |Anglage 23 |Manuell

15 |Fritdslage 24 |Aktivt ljus

16 |Pommes frites-program 25 |Tillsatt vatten-indikator

17 |Kycklingprogram 26 [Rengorings-/

avkalkningsknapp/-indikator

18 |Kottprogram

FORE FORSTA ANVANDNING
Ta bort allt paketeringsmaterial.

* Tabort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

* Rengér delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

* Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

» Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

* Detta ar en luftfritds som fungerar med varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller frityrfett.

« Anvand endast farskt kallt kranvatten, avhardat vatten eller
kolsyrat mineralvatten,

ANVANDNING

Beskrivning av touchknapp

Stromknapp

»  Tryck pa stromknappen for att aktivera enheten nar den ar i
standbylage.

Knapp for angstrale

»  Tryck pa knappen for angstrale for att tillsatta anga till enheten.
En angstrale produceras.

Programknappar

*  Genom att trycka pa en av de forprogrammerade knapparna
(pommes frites, kyckling, kott, bréd, gronsaker, pasta/ris/korn,
fisk) stalls apparaten automatiskt in pa ratt tid och temperatur.

¢ Nar du har valt en av de férprogrammerade knapparna trycker du
pa strombrytaren for att starta programmet.

SV
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* Innan du valjer startknappen kan du fortfarande justera den
programmerade tiden (anga/airfryer) eller temperaturen (airfryer)
for kott-, gronsaks- och fiskprogrammet genom att trycka pa ang-
eller airfryerikonen, valj 6nskad temperatur/tid genom att trycka
pa plus- eller minusknappen for temperatur/tid.

* Andra program kan justeras genom att trycka pa plus- eller
minusknapparna for temperatur/tid.

»  Du kan ocksa stalla in tillagningstid och temperatur manuellt
genom att trycka pa den manuella knappen.

*  Tryck pa stromknappen for att starta det valda programmet.

»  Se kapitlet ‘Airfryerprogram’ for ytterligare information.

Kontrollknappar timer

*  Tryck pa plusknappen for att 6ka eller minusknappen for att
minska tillagningstiden i 1-minuters sekvenser. Den maximala
tidsinstallningen ar 90 minuter.

*  Tryck pa plus- eller minusknappen och hall den intryckt for att
Okalforkorta tillagningstiden kontinuerligt.

Knappar for temperaturinstélining

*  Tryck pa plus-knappen for att 6ka temperaturen med 5°C.
Maximal temperaturinstéllning ar 200°C.

*  Tryck pa minusknappen for att snka temperaturen med 5°C.

*  Tryck pa och hall plus- eller minus-knappen intryckt for att 6ka/
minska temperaturen kontinuerligt.

Anvandning

»  Satti kontakten i ett jordat uttag.

»  Tryck pa stromknappen for att aktivera displayen.

» Nar produkten inte ar i bruk i 20 sekunder, atergar enheten till
standbylage.

» Dra forsiktigt ut pannan ur varmiuftsfritsen.

»  For darefter in pannan i fritdsen igen.

» Vidror inte pannan under och ibland efter anvandning eftersom
den blir mycket het. Hall endast pannan i handtaget.

» Vissa ingredienser maste skakas efter halva tillredningstiden. For
att skaka om ingredienserna, dra ut pannan ur apparaten med
hjalp av handtaget och skaka den. For darefter in pannan i
fritdsen igen. Tryck inte pa knappen for att frigéra korgen under
skakningen

» Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs
apparaten av automatiskt. Nar du satter tillbaka enheten kommer
programmet att aterupptas.

Stall till varmluftsfritos

» Airfryerstéllet ar utformat sa att du kan anvanda det fér bade stora
och sma portioner

*  Om du har en stor portion mat kan du falla ut benen pa stéllet.

*  For sma matportioner, fall in benen pa stallet.

Anglége

» Vrid pa proppen for att 6ppna vattentanken.

» Fyll vattentanken med vatten. Att alltid fylla pa rent vatten ar en
battre 16sning an kranvatten for att férdroja kalkavlagringar. Fast
proppen ordentligt. Satt tillbaka vattenbehallaren i enheten.
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Valj angfunktion med hjalp av det manuella programmet.
Temperaturen stalls automatiskt in pa 100 °C.

Nar produkten ar i anglage kan du inte justera temperaturen.
Lagg ingredienserna i bakformen.

Stall in den tid du vill anga dina ingredienser med hjalp av
tidskontrollknapparna.

Tryck pa stromknappen for att starta funktionen.

Du kan anvanda anglaget for att anga olika typer av livsmedel.

Vatteninsprutning

Nar vattentanken blir tom under angning, bérjar denna
indikatorlampa blinka och ett larm ljuder.

Du kan fylla pa vattentanken igen och satta tillbaka den pa dess
plats. Lampan slutar blinka och larmet slutar ljuda.

Om vattentanken ar utan vatten i mer an 2 minuter, slutar
enheten fungera automatiskt.

Fritoslage

Lagg ingredienserna i bakformen.

Valj Airfrylaget med hjélp av den manuella funktionen.

Tryck pa den manuella knappen for att manuellt stélla in 6nskad
temperatur och tid med hjalp av kontrollknapparna.

Du kan ocksa stalla in ett av de férprogrammerade lagena. Se
"Airfryer-program" for att valja ratt program.

Tryck pa stromknappen for att aktivera programmet.

Nar den instéllda beredningstiden har gatt ut piper apparaten.
Enheten sténgs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran
enheten och stall den pa en varmeresistent yta.

AIRFRYERPROGRAM

ANGA Air Fry RACKVIDD |RACKVIDD (Air
(Varmluftsf |(Anga) Fry)
ritds) 1/2 (Varmluftsfrito
s)

Program |[Tid |[°C [Tid |°C Tid |°C |[Tid [°C

Pommes |- - |20 |200 1-90 (80 - 200

Frites

Gronsaker {20 1002 180 |1-90 |100 (1-90 |80 -200

Kyckling 20 100|10/3 {200/1 |1-90 (100 [1-90 |80 - 200
5 60

Fisk 8 100 |4 200 [1-90 (100 |1-90 (80 -200

Kott 5 100|10 [200 |1-90 (100 [1-90 |80 -200

Brod 3 100|40/4 (180 |1-90 (100 [1-90 |40 -200
5

Ris /pasta/ |25 100|- - 1-90 (100

spannmal

Manuell 20 100|120 (180 |1-90 100 [1-90 |80 -200

Tiden eller temperaturen for den forinstallda funktionen kan endast
andras for den valda funktionen.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har

svalnat.

rengorings-/avkalkningsknapp
* Nar apparaten har anvants mer an 20 timmar sammanlagt, tdnds
rengodringslampan.

SV
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» Du kan ocksa starta detta lage manuellt genom att trycka pa
rengorings-/avkalkningsknappen.

»  Se till att vattentanken ar fylld med vatten. Om du blandar i
citronsyra eller attika (bada av livsmedelskvalitet) i vattnet 16ses
kalkavlagringar i angkokaren snabbt upp.

»  Tryck pa skéljknappen med en knapp och vattenpumpen 6ppnas
helt. Enheten startar nu rengéringsfunktionen.

»  Arbetstiden for detta lage ar 25 minuter.

* Anvand en mjuk, fuktig trasa for att torka av enhetens bas och
lock efter varje anvandning.

* Anvand vid behov en liten borste eller en bomullspinne. Hall
aldrig nagon vatska i enhetens bas.

» Tvatta de l6stagbara delarna (bakplatspanna, airfryerhylla och
kondensbricka) i varmt tvalvatten med en mjuk trasa eller svamp.

* Torka varje del noga.

* Observera att bakplaten, varmluftsfritdsen och kondensbrickan
gar att diska i diskmaskinen. Vi rekommenderar dock att de
diskas for hand eftersom detta har en positiv effekt pa produktens
hallbarhet.

» Nar du rengor eller lagar mat med grytan eller korgen far du aldrig
anvanda metallredskap eller skursvampar for att undvika att
nonstickbelaggningen skadas.

* Anvand aldrig starka kemiska rengéringsmedel, skéljplattor eller
pulver pa nagon av delarna eller tillbehoren.

Forvaringsinstruktioner

» Dra ur kontakten och |at enheten svalna helt.

» Forvara bakplaten, airfryer-hyllan och kondensbrickan inuti
enheten.

» Forvara enheten i originalférpackningen eller dvertackt pa en sval
och torr plats.

FELSOKNING

Enheten ar utrustad med sakerhetsfunktioner som stédnger av den om
ett onormalt tillstand uppstar under tillagningen. En felsignal visas pa
kontrollpanelen. Beroende pa felet kan en ljudsignal héras. Om
enheten visar en E-felkod, dra ur kontakten och forsék igen. Om det
inte hjalper, kontakta var kundtjanst.

Felkod Problem

E1 Givaren for kortillstand ar
bortkopplad.

E2 Givaren for kortillstand ar
kortsluten.

OMGIVNING

)i¢

mmm Denna apparat ska ej sléangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sldngas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var
miljo. Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
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Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!

SV
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Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za

przewodd ani dopuszczac do zaplagtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenia nie nalezy pozostawiaé bez
nadzoru, kiedy jest podtgczone do zasilania.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, chyba Ze robig to pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub osoba ta przekazata im
instrukcje dotyczgce uzytkowania
urzadzenia.

» Scisty nadzdr jest konieczny, jesli urzadzenie

jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu.

* OSTRZEZENIE: Rozlane potrawy mogag

powodowac powazne oparzenia. Urzgdzenie
i przewod zasilajgcy nalezy przechowywacé w
miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie nalezy
przektadac przewodu zasilajgcego nad
krawedzig blatu, nie nalezy uzywaé
gniazdka, ktére znajduje sie ponizej blatu,
nie wolno uzywac przedtuzacza.

Korzystanie z dodatkowych akcesoriéw,
ktore nie sg zalecane przez producenta
urzgdzenia, moze spowodowac obrazenia.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania na zewnatrz.

Nie nalezy go ustawia¢ na palniku gazowym
lub elektrycznym, w ich poblizu ani w
nagrzanym piekarniku.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé
metalowych zmywakow. Kawatki takich
zmywakow mogg sie oderwac i zetkng¢ z
czesciami elektrycznymi, stwarzajgc ryzyko
porazenia prgdem elektrycznym.

* Nalezy zachowac najwyzszg ostroznosc¢ przy

wyjmowaniu tacki i usuwaniu rozgrzanego
ttuszczu.
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Nalezy zachowac¢ najwyzszg ostroznos$é
podczas przesuwania lub przenoszenia
urzgdzenia, ktére zawiera goracy olej lub
inne gorgce ptyny.

PRZESTROGA: Aby unikng¢ powstania
uszkodzen lub porazenia prgdem, nie nalezy
gotowac bezposrednio w jednostce gtéwnej.
Do gotowania nalezy zawsze uzywac
dostarczonej z urzgdzeniem formy do
pieczenia.

Aby odtgczy¢, nacisnij przycisk zasilania,
poczekaj, az urzgdzenie wykona program
chtodzenia, nastepnie wyciggnij wtyczke z
gniazdka.

Nie nalezy uzywaé formy do pieczenia ani
rusztu, ktore majg wgniecenia lub sg zuzyte.
OSTRZEZENIE: Frytkownicy bezttuszczowe;j
nie wolno uzywac¢ do smazenia w gtebokim
ttuszczu, niezaleznie od tego, czy pokrywa
jest zatozona, czy nie. TO JEST .
NIEBEZPIECZNE, MOZE SPOWODOWAC
POZAR | POWAZNE SZKODY.

Zanim witozysz forme do pieczenia lub ruszt
do obudowy, wysusz je starannie,
wycierajgc miekkg Sciereczka.

Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
podnoszenia formy do pieczenia z
podstawy. Zaleca sie stosowanie rekawic
kuchennych.

+ Jesli wyjmowana forma do pieczenia jest
pusta, nie podgrzewaj jej dtuzej niz 10
minut, poniewaz mogtoby to spowodowac
uszkodzenie jej powierzchni.

» Aby nie dopusci¢ do powstawania
uszkodzen w wyniku dziatania pary,
podczas uzytkowania nalezy umiescic
urzgdzenie z dala od Scian i szafek.

* Nie wolno podnosi¢ urzgdzenia za wystepy
pokrywy.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
Trzymaé urzgdzenie oraz przewdd poza
zasiegiem dzieci.

PL
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» Aby unikngé porazenia pragdem
elektrycznym, nie nalezy zanurzaé
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

* Nie podgrzewac¢ zywnosci przez zbyt dtugi
czas.

* Po uzyciu powierzchnia elementu
grzewczego podlega resztkowemu grzaniu.

» Wtyczka musi zostac¢ wyjeta z gniazdka na
czas czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie
bedzie catkowicie suche przed ponownym
uzyciem.

. Powierzchnia podczas
uzytkowania moze sie rozgrzewac.

+ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.

» Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

» Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy ).

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie,
ze wokot urzagdzenia jest 10 centymetrow
wolnej przestrzeni.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnosci z

odpowiednimi europejskimi przepisami lub dyrektywami.

[H[ Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny
wskazujgcy produkty, ktore spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celne;j.

QT
Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej zgodnie
z definicjg w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

@m

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy
Der Grune Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest
chroniony jako znak towarowy na catym $wiecie. Logo moze by¢
uzywane wytgcznie przez klientéw DSD GmbH posiadajgcych wazng



Instrukcje uzytkowania

umowe o korzystaniu ze znaku towarowego lub przez zaangazowane
firmy zajmujace sie gospodarka odpadami na terenie Republiki
Federalnej Niemiec. Dotyczy to rowniez reprodukcji logo przez osoby
trzecie w stowniku, encyklopedii lub elektronicznej bazie danych
zawierajgcej podrecznik.

£<—\ Oddzielna utylizacja / Sprawdz przepisy lokalne.

Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do
recyklingu, pod warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci
producenta. Wyrzucaj je oddzielnie, stosujac sie do przedstawionych
symboli na opakowaniu, aby lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman
obowigzuje tylko we Francji.

‘@ Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany
na catym swiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw
nadajgcych sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w
domenie publicznej i nie jest znakiem towarowym.

— Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzucac
razem z odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w
odpowiednich zaktadach utylizacji odpadéw. Aby uzyskac informacje
dotyczace recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub
sklepem.

OPIS CZESCI

. Zbiornik na wode

Wilot powietrza

Wyswietlacz LCD

Otwory wylotowe powietrza
Patelnia

Stelaz frytkownicy bezttuszczowej
Kosz

Uchwyt kosza

Zasobnik skroplin

©®NOOO A WD~

Wyswietlacz LCD

T

10 |Przyciski kontroli 19 |Program chleba
temperatury
11 |Przyciski regulaciji 20 [Program warzywny
temperatury
12 |Przycisk zasilania 21 |Program rybny
13 |Uderzenie pary 22 |Program makaron / ryz / PL
ziarno
14 |Tryb pary 23 [Reczny
15 |Tryb frytkownicy 24 |Aktywna lampka
bezttuszczowej
16 |Program smazenia 25 |Wskaznik dodania wody
17 |Program kurczaka 26 |Wskaznik/przycisk
czyszczenia/odkamieniania
18 |Program miesny
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Instrukcje uzytkowania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Usun wszystkie elementy opakowania.

* Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Doktadnie wyczysc¢ czes$ci, uzywajgc cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.

*  Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia
wilgotng $cierka.

* Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

» Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.

» Uzywaj wylacznie swiezej zimnej wody z kranu, wody
zmigkczonej lub gazowanej wody mineralnej.

OBStUGA

Opis panelu dotykowego

Przycisk zasilania

» Naci$nij przycisk zasilania, aby wigczy¢ urzadzenie, ktére jest w
trybie czuwania.

Przycisk uderzenia parowego

» Nacisnij przycisk uderzenia parowego, aby dodac pare do
urzgdzenia. Zostanie wytworzona jedna porcja pary.

Przyciski programéw

» Po dotknieciu jednego z zaprogramowanych przyciskoéw (frytki,
kurczak, mieso, chleb, warzywa, makaron/ryz/ziarno, ryba)
urzgdzenie zostanie automatycznie ustawione na odpowiedni
czas i temperature.

* Aby rozpoczg¢ program, po wybraniu jednego z
zaprogramowanych przyciskow nacisnij przycisk zasilania.

* Przed wybraniem przycisku startu mozna jeszcze dostosowac
zaprogramowany czas (para/frytkownica bezttuszczowa) lub
temperature (frytkownica bezttuszczowa) programu miesa,
warzyw i ryb, naciskajgc ikone pary lub frytkownicy
beztluszczowej, a takze wybraé zgdang temperature/czas
naciskajgc przycisk plus lub minus dla temperatury/czasu.

* Inne programy mozna regulowac, naciskajgc przyciski plus lub
minus, ktére regulujg temperature/czas.

* Mozna réwniez recznie ustawic czas i temperature gotowania,
dotykajac przycisku recznego.

* Nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomic¢ wybrany program.

»  Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Programy
frytkownicy beztluszczowe;j”.

Przyciski kontroli temperatury

* Nacisnij przycisk plus, aby wydtuzy¢ czas gotowania, bgdz
przycisk minus, aby skroci¢ czas gotowania w sekwencji 1-
minutowej. Maksymalne ustawienie czasu to 90 minut.

» Nacisnij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby wydtuzy¢/
skroci¢ czas gotowania w sposéb ciggty.

Przyciski ustawiania temperatury

» Nacisnij przycisk plus, aby zwiekszy¢ temperature o 5°C.
Maksymalne ustawienie temperatury wynosi 200°C.

»  Nacisnij przycisk minus, aby zmniejszy¢ temperature o 5°C.



Instrukcje uzytkowania

» Naci$nij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby zwiekszaé/
zmniejszac temperature w sposob ciggty.

Uzytkowanie

*  Wibz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

* Naci$nij przycisk zasilania, aby wigczy¢ wyswietlacz.

» Jesli zadne polecenie nie zostanie wydane przez 20 sekund,
urzgdzenie powrdci do trybu czuwania.

»  Ostroznie wyciggnij patelnie z frytkownicy bezttuszczowe;j.

*  Wsun patelnie z powrotem do frytkownicy bezttuszczowe;j.

* Nie nalezy dotykac¢ patelni w trakcie i po zakonczeniu
uzytkowania, poniewaz jest bardzo gorgca. Patelnie nalezy
trzymac jedynie za rgczke.

» Niektore sktadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu
przygotowania. Aby wstrzgsna¢ sktadnikami, wyjmij patelnie z
urzgdzenia za uchwyt i wstrzasnij nig. Nastepnie wsun patelnie z
powrotem do frytkownicy bezttuszczowej. Nie naciskaj przycisku
zwalniajgcego kosz podczas potrzgsania.

* W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie. Po odtozeniu patelni do
urzgdzenia program jest wznawiany.

Stelaz frytkownicy bezttuszczowej

» Stelaz frytkownicy bezttuszczowej zostat zaprojektowany w taki
sposob, aby mozna byto go uzywac zaréwno do duzych, jak i
matych porciji.

» Jesli masz duzg porcje jedzenia, zt6z nozki stelaza.

* W przypadku matych porcji zywnosci rozt6z nozki stelaza.

Tryb pary

Przekre¢ korek, aby otworzy¢ zbiornik na wode.

Napetnij zbiornik na wode wodg. Urzadzenie stale napetnione
czystg wodg stanowi lepszy sposéb na opdznienie powstawania
kamienia niz woda z kranu. Upewnij sie, ze zatyczka jest
odpowiednio zabezpieczona. Umie$¢ zbiornik na wode z
powrotem w urzgdzeniu.

Wybierz funkcje pary za pomocg programu recznego.
Temperatura zostanie automatycznie ustawiona na 100°C.

Przy aktywnym trybie pary nie mozna regulowac temperatury.
Umiesc¢ sktadniki w patelni do pieczenia.

Ustaw czas, przez jaki sktadniki majg by¢ gotowane na parze,
uzywajgc przyciskoéw regulacji czasu.

Nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ program.

Mozesz uzy¢ trybu pary do gotowania na parze réznych rodzajow
Zywnosci.

PL

Uzupetnianie wody

Jesli podczas gotowania na parze woda w zbiorniku wyczerpie
sie, wskaznik Swietlny zacznie miga¢ i zostanie wtgczony alarm.
Uzupehij zbiornik wodg i wtéz go z powrotem na miejsce.
Wskaznik swietlny przestanie migac¢, a alarm zostanie wytgczony.
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Jesli w zbiorniku na wode nie bedzie wody przez dtuzej niz 2
minuty, urzgdzenie zostanie automatycznie wytgczone.

Tryb frytkownicy beztluszczowej

Umiesc¢ sktadniki w patelni do pieczenia.

Wybierz tryb frytkownicy beztluszczowej za pomocg funkcji
reczne;j.

Nacisnij przycisk reczny, aby recznie ustawia¢ zgdang
temperature i czas za pomocg przyciskow sterowania.

Mozna réwniez ustawi¢ jeden z zaprogramowanych trybow. Patrz
,Programy frytkownicy bezttuszczowej’, aby wybra¢ odpowiedni
program.

Nacisnij przycisk zasilania, aby aktywowa¢ program.

Sygnat dzwiekowy timera oznacza, ze uptynat ustawiony czas
przygotowania. Urzadzenie wytgczy sie po 20 sekundach.
Wyciaggnij patelnie z urzadzenia i umies¢ go na powierzchni
odpornej na ciepto.

PROGRAMY FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWE)

Kurczak |20 100 (10/3 |200/1 {1-90 {100 |1-90 |80 - 200

5 60
Ryby 8 100 |4 200 [1-90 {100 {1-90 |80 -200
Mieso 5 100{10 |200 |[1-90 {100 [1-90 |80 -200
Chleb 3 100|40/4 {180 [1-90 {100 [1-90 |40 -200
5
Makaron / |25 100 |- - 1-90 (100
ryz [ ziarno

Reczny 20 100|20 (180 [1-90 {100 [1-90 |80 -200

PARA Pieczenie |ZAKRES ZAKRES
goracym (Para) (Gorace
powietrzem powietrze)

1/2 (Air Fry)
Program |[Czas |°C |Czas|°C Czas |°C [Czas |°C
Frytki - - |20 |200 1-90 (80 -200
Warzywa |20 100 |2 180 [1-90 (100 |1-90 [80-200

Czas lub temperature ustawionej funkcji mozna zmieni¢ tylko dla
wybranej funkgji.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az
urzadzenie wystygnie.

przycisk czyszczenia/odkamieniania

Gdy urzadzenie przepracuje w sumie ponad 20 godzin, zapali sie
kontrolka czyszczenia.

Mozesz réwniez wigczy¢ ten tryb recznie, naciskajgc przycisk
czyszczenia/odkamieniania.

Sprawdz, czy zbiornik jest napetniony wodg. Dodaj do wody kwas
cytrynowy lub ocet (oba klasy spozywczej). Niezaleznie od
proporcji, pomoze to w szybkim rozpuszczeniu sie kamienia
wewnatrz bojlera parowego.

Nacisnij przycisk mycia urzgdzenia, pompa wody otworzy sig
catkowicie. Urzadzenie rozpocznie teraz prace w trybie
czyszczenia.
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* Czas pracy w tym trybie wynosi 25 minut.

*  Po kazdym uzyciu nalezy wycierac¢ podstawe i pokrywe
urzgdzenia, uzywajgc w tym celu miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

* W razie potrzeby uzyj matej szczoteczki lub bawetnianego
wacika. Nigdy nie wlewaj zadnych ptynéw do podstawy
urzgdzenia.

*  Umyj wyjmowane czesci (patelnie do pieczenia, stelaz
frytkownicy bezttuszczowej i tace kondensacyjng) w cieptej
wodzie z mydtem za pomocg migkkiej szmatki lub ggbki.

* Doktadnie wysusz kazdg czesé.

» Pamietaj, ze patelnie do pieczenia, frytkownice beztluszczows i
tace kondensacyjng mozna my¢ w zmywarce. Zalecamy jednak
mycie reczne, gdyz wpltynie to korzystnie na zywotnos$¢ produktu.

» Podczas czyszczenia lub gotowania z uzyciem garnka lub kosza
nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw ani zmywakoéw, aby
unikna¢ uszkodzenia powtoki nieprzywierajgce;.

* Nigdy nie nalezy uzywac¢ ostrych detergentéw chemicznych,
zmywakéw ani proszkow do czyszczenia jakichkolwiek czesci czy
akcesoriow.

Instrukcje przechowywania

»  Odtgcz urzadzenie i odczekaj, az catkowicie ostygnie.

*  Przechowywaé patelnie do pieczenia, stelaz frytkownicy
bezttuszczowej i tace kondensacyjng wewnatrz urzadzenia.

*  Przechowywac urzadzenie w oryginalnym pudetku lub przykryte
w chtodnym, suchym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenia, ktére wytgczg je w
przypadku wystgpienia nieprawidtowych warunkéw podczas
gotowania. Na panelu sterowania zostanie wyswietlona informacja o
wystgpieniu btedu. W zaleznosci od btedu moze by¢ réwniez
wyemitowany sygnat dzwiekowy. Gdy urzadzenie wyswietla kod
btedu E, odfacz je od gniazdka i sprobuj jeszcze raz. Jesli problem
nie zniknie, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi posprzedazne;j.

Kod btedu Problem

E1 Odtaczony czujnik stanu pracy.
E2 Zwarcie czujnika stanu pracy.
SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucaé
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczgce punktow
zbiorki odpadéw.

PL
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Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia
wazng role w przyczynianiu sie¢ do ponownego uzycia i odzysku
surowcow wtornych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!



Navod k pouziti

BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeSlo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

» Uzivatel nesmi nechat spotiebi¢ bez dozoru,
pokud je pfipojen k napdjeni.

» Tento spotiebi¢ neni uren pro pouziti
osobami se snizenymi télesnymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti (v€etné
déti), pokud nejsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost nebo pokud
nebyly touto osobou o pouziti tohoto
spotrebice pouceny.

» Pokud je spotfebi¢ pouzivan détmi nebo
v jejich blizkosti, je zapotfebi bedlivy dozor.

« VAROVANI: Rozlité jidlo mdze zpUsobit

vazné popaleniny. Spotfebi¢ i napajeci kabel
udrzujte mimo dosah déti. Napajeci kabel
nikdy nenechavejte viset pres okraj
kuchynské linky, nikdy nepouZzivejte zasuvku
umisténou pod urovni kuchyriské linky

a nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pouzivani doplrikového pfisluSenstvi, které
neni vyrobcem spotiebiCe doporuceno,
muze zpUsobit zranéni.

Spotfebi€ nepouzivejte ve venkovnim
prostredi.

Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti horkého
plynového nebo elektrického sporaku nebo
do vyhfaté trouby.

Spotfebi¢ necistéte kovovymi draténkami.

Z dratének se mohou odlomit kousky, které
se pak mohou dostat do kontaktu

s elektrickymi ¢astmi, coz mize zpUsobit
uraz elektrickym proudem.

Pfi vyjimani nadoby nebo likvidaci horkého
tuku postupujte s maximalni opatrnosti.

Pfi pfemistovani spotfebiCe s horkym olejem
nebo jinymi horkymi tekutinami uvnitf je
nutné postupovat s maximalni opatrnosti.

Cs

T
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+ UPOZORNENI: Z divodu ochrany proti
poSkozeni nebo urazu elektrickym proudem
nevarite v zakladné jednotky. K vareni vzdy
pouzivejte dodanou pecici nadobu.

* PFi odpojovani spotiebice jej vypnéte
stisknutim vypinace, nechejte spotrebic
vychladnout a vytahnéte zastréku ze
zasuvky.

* Pecici nadobu ani desku pro horkovzdusné
fritovani nepouzivejte, pokud jsou
promacknuté nebo opotfebované.

« VAROVANI: V horkovzdu$né fritéze nikdy
nefritujte v hluboké vrstvé oleje, bez ohledu
na to, jestli je fritéza zakryta vikem nebo
odkryta JE TO VELMI NEBEZPECNE
A MUZE TO ZPUSOBIT POZAR NEBO
ZAVAZNOU UJMU.

» Nez do zakladny vlozite pecici nadobu nebo
desku pro horkovzdusné fritovani, otfete je
mékkym hadfikem a ujistéte se, Ze jsou obé
suché.

» Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je
spotfebi€ spravné sestaveny.

* Pfi zvedani pecici nadoby ze zakladny je
nutné postupovat opatrné. Doporucujeme
pouzivat kuchynské chriapky.

» KdyZ je vyjimatelna pecici nadoba prazdna,
nenahfivejte ji po dobu delsi nez 10 minut,
jinak maze dojit k poSkozeni varného
povrchu.

» Abyste pfedesli moznému poskozeni parou,
umistéte pfi pouzivani spotiebi¢ do
dostateCné vzdalenosti od stén a skfinék.

+ Jednotku nikdy nezvedejte za vystupky na
stranach.

» Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

* Na statcich a farmach.

» Déti si nesmi hrat se spotiebicem.

» Tento spotfebi¢ by neméli pouzivat déti.
UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci
$fdru mimo dosah déti.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastréku &i spotiebi¢ do vody i jiné tekutiny.

* Potraviny nezahfivejte pfili§ dlouho.
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* Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
vystaven zbytkovému teplu.

» Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cistén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl
vstup zcela suchy pfedtim, nez bude pfistroj
opét v provozu.

. Povrch maze byt béhem
pouzivani horky.

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili
pfipadnému elektrickému Soku!

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, muze
byt pfi provozu spotfebiCe vysoka.

* PFistroj by nemél byt ovladan
prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
oddélenym dalkovym ovladanim.

* Tento spotfebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

» Abyste zabranili naruSenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotiebi¢ a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetra.

c € Tento vyrobek splfiuje pozadavky na shodu s platnymi

evropskymi pfedpisy nebo smérnicemi.

[H[ Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikani znacka
oznacujici vyrobky, které splfiuji vSechny technické predpisy
Euroasijské celni unie.

Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materialt

uréenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES ¢.
1935/2004.

e

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové
chranéna jako ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze
zakaznici spole¢nosti DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o
pouzivani ochranné znamky, nebo spole¢nosti zabyvajici se
nakladanim s odpady na uzemi Spolkové republiky Némecko. Plati to
i pro reprodukci loga tfetimi stranami ve slovnicich, encyklopediich
nebo elektronickych databazich obsahujicich referenéni pfirucku.
éf\

4—\ Separovany sbér / Ovéfte si pokyny mistnich organa.
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Navod k pouziti

&

V ramci rozSifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i
obalové materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjSiho nakladani s
odpadem je likvidujte zvlast podle symboll na baleni. Logo Triman
plati pouze ve Francii.

‘@ Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je
mezinarodné uznavany symbol pouzivany k oznaceni
recyklovatelnych materialt. Symbol recyklace je verejné dostupny a
neni ochrannou znamkou.

- Elektroodpad by se nemél likvidovat spole¢né s

domovnim odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad.
Informace o recyklaci ziskate na mistnim Gfadé nebo v mistnim
obchodé.

POPIS SOUCASTI
Nadrzka na vodu

PFivod vzduchu

LCD dislej

Otvory pro vystup vzduchu
Forma na peceni

Rost fritézy

Kosik

N ok wN=

8. Rukojet kosiku

9. Kondenzaéni nddoba

LCD dislej

10 |Tlacgitka ovladani ¢asovace |19 |Program na chleba

11 |Tlacitka ovladani teploty 20 |Program pro zeleninu

12 |Tlacitko napajeni 21 |Program pro ryby

13 |Parni Cisti¢ 22 |Program pro téstoviny / ryzi /
obiloviny

14 |Rezim pary 23 [Manual

15 |Horkovzdu$ny rezim 24 |Aktivni svétlo

16 |Program hranolky 25 |Indikator naplnéni vodou

17 |Program na kure 26 |Tlacitko/kontrolka ¢isténi/
odstrafiovani vodniho
kamene

18 |Program na maso

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite veSkery obalovy material.

Ze spotrfebice odstrante veskeré nalepky nebo cedulky.
Duikladné vycistéte dily teplou vodou, uréitym mnozstvim

saponatu a neodirajici houbou.

Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.
Spotrebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch,
neumistujte spotrebi€ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.




Navod k pouziti

* Toto je fritéza spotiebi¢, ktera pracuje na horky vzduch. Do »  Stisknutim tlac¢itka napajeni spustite vybrany program.
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni. » Dalsi informace naleznete v kapitole "Programy horkovzdu$né
* Pouzivejte pouze ¢erstvou studenou vodu z kohoutku, fritézy".
zmékéenou vodu nebo sycenou mineralni vodu. Tlacitka ovladani éasovace
«  Klepnutim na tlagitko plus prodlouzite dobu vareni nebo
OBSLUHA klepnutim na tlagitko minus ji snizite v minutovych intervalech.

Maximalni nastaveni ¢asu je 90 minut.

»  Stisknutim a podrzenim tlacitka plus nebo minus mizete dobu
vareni plynule zvySovat/snizovat.

Ovladaci tlacitka teploty

*  Klepnutim na tlagitko plus zvySite teplotu o 5 °C. Teplotu Ize
nastavit maximalné na 200 °C.

* Klepnutim na tla¢itko minus snizite teplotu o 5 °C.

*  Klepnutim a podrzenim tlacitka plus nebo minus muzete
zvySovat nebo snizovat teplotu postupné.

Popis dotykovych tlacitek

Vypinaé

»  Stisknutim vypinace spotfebic¢ aktivujete, pokud je
v pohotovostnim rezimu.

Tlacitko davky pary

»  Chcete-li do spotfebice dodat paru, stisknéte tlacitko davky pary.
Bude vypusténa jedna davka pary.

Tlacitka programu

*  Klepnutim na jedno z prfedprogramovanych tlacitek (hranolky,
kufe, maso, chléb, zelenina, té€stoviny/ryze/obilniny, ryby) se
pristroj automaticky nastavi na spravny €as a teplotu.

» Po vybéru jednoho z pfedprogramovanych tlacitek stisknéte
tlagitko napajeni pro spusténi programu.

+ Pred vybérem tlacitka Start muzete jesté upravit
naprogramovany ¢as (para/fritéza) nebo teplotu (fritéza)
programu pro maso, zeleninu a ryby stisknutim ikony pary nebo
fritézy a zvolit pozadovanou teplotu/€as stisknutim tlacitka
teploty/Casu plus nebo minus.

»  Ostatni programy Ize nastavit stisknutim tla€itek plus nebo minus
pro nastaveni teploty/Casu.

«  Cas a teplotu vafeni miZete nastavit také ruéné klepnutim na
tlacitko manualniho nastaveni.

Pouziti

« Sitovou zastréku zasurnte do uzemnéné zasuvky.

«  Stisknutim vypinace spotfebiCe aktivujete disple;j.

*  Pokud spotfebi¢ neni pouzivan po dobu 20 vtefin, vrati se do
pohotovostniho rezimu.

*  Opatrné vyjméte panev z fritézy.

e Vratte panev zpét do fritézy.

* Béhem pouzivani a chvili po ném se panve nedotykejte, protoze
je velmi horka. Panev drzte pouze za rukojet.

* Né&které slozky pokrmu vyzaduji protfepani v poloviné doby
pfipravy. Vytahnéte nadobu ze spotfebice za rukojet a
protfepejte. Poté panev vratte zpét do fritézy. Béhem tfepani
nemackejte tlacitko pro uvolnéni kose

Cs



Navod k pouziti

»  Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotfebic se
automaticky vypne. KdyzZ panev znovu zasunete, program bude

pokracovat.

Rost fritézy

+ Rost fritézy je navrzen tak, abyste jej mohli pouzit pro velké i
malé porce.

»  Pokud mate velkou porci jidla, sklopte noZicky rostu.
*  Pro malé porce jidla rozloZte noZicky rostu.

Rezim pary

*  Otocenim zatky otevfete nadrzku na vodu.

+  Naplfite nadrzku vodou. Cista voda je vhodné&j§im nez
kohoutkova, jelikoz vzdy zpomaluje tvorbu vodniho kamene.
Ujistéte se, Ze jste fadné utahli zatku. Vlozte nadrzku s vodou
zpét do spotrebice.

»  Pomoci manualniho programu vyberte parni funkci. Teplota se
automaticky nastavi na 100 °C.

* Kdyz je produkt v parnim rezimu, nelze nastavit teplotu.

» Ingredience vlozte do pecici formy.

« Pomoci tlagitek pro nastaveni ¢asu nastavte dobu, po kterou
chcete suroviny vafit v pare.

«  Stisknutim tlacitka napajeni spustte program.

« V parnim rezimu mlzete vafit v pafe rizné druhy potravin.

Doplnéni vody

Pokud se béhem procesu vareni v pafe nadrzka na vodu
vyprazdni, za€ne blikat pfislusna kontrolka a spotfebi¢ zacne
vydavat zvukovy signal.

Nadrzku na vodu je tfeba znovu naplnit a vratit na své misto.
Potom kontrolka pfestane blikat a zvukovy signal ustane.
Pokud je v nadrzce na vodu nedostatek vody déle nez 2 minuty,
spotfebi¢ automaticky prestane pracovat.

Horkovzdus$ny rezim

Ingredience vlozte do pedici formy.

Pomoci manualni funkce zvolte rezim horkovzdusné fritézy.
Stisknutim manualniho tlacitka nastavite pozadovanou teplotu a
¢as ru€né pomoci ovladacich tlacitek.

Muzete také nastavit jeden z pfedprogramovanych reziml. Vybér
spravného programu naleznete v ¢asti "Programy horkovzdusné
fritézy".

Program aktivujete stisknutim tlacitka napajeni.

Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplyne nastavena doba
pfipravy. Zafizeni se po 20 sekundach vypne. Vytahnéte panev
ze zafizeni a poloZte ji na Zaruvzdorny povrch.

PROGRAMY HORKOVZDUSNE FRITEZY

STEAM Air Fry RANGE RANGE
(VARENI V |(Horkovzdu |(vafeniv  |(horkovzdu$né
PARE) $né pare) fritovani)
fritovani)
1/2




Navod k pouziti

Program [Cas [°C [Cas [°C  |Cas [°C |Cas |[°C

Hranolky |- - 20 |200 1-90 (80 -200

Zelenina |20 100 |2 180 |1-90 |100 (1-90 |80 -200

Kure 20 100|10/3 [200/1 {1-90 {100 |1-90 (80 -200
5 60

Ryba 8 100 |4 200 |1-90|100 (1-90 [80-200

Maso 5 100|10 [200 |1-90 {100 |1-90 (80 -200

Chleba 3 100 ({40/4 {180 [1-90 {100 [1-90 |40 -200
5

Ryze/ 25 100 |- - 1-90 |100

téstoviny/

obilniny

Manual 20 100(20 (180 [1-90 {100 [1-90 (80 -200

Cas nebo teplotu prednastavené funkce Ize zménit pouze pro
zvolenou funkci.

CISTENi A UDRZBA
» Pred cisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

tlacitko cisténi/odstranéni vodniho kamene

»  Pokud byl spotfebi¢ v provozu celkem po dobu del$i nez
20 minut, rozsviti se kontrolka cCisténi.
» Tento rezim muazete spustit i ruéné stisknutim tlacitka cisténi/
odstranéni vodniho kamene.

Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu napInéna vodou. Pokud do
vody rozpustite néjaké procento kyseliny citronové nebo octové
tresti (v obou pfipadech v potravinarskeé kvalité), pomuze to k
rychlému rozpusténi vapniku usazeného v parnim kotli.
Klepnéte na tlacitko funkce cisténi jednim stiskem a zcela se
otevfe vodni Cerpadlo. Zafizeni spusti Cistici program.

Tento program trva 25 minut.

Po kazdém pouZiti otfete zakladnu a viko pfistroje mékkym
vihkym hadfikem.

V pfipadé potfeby pouzijte maly karta¢ek nebo vatovy tampon.
Do zéakladny pfistroje nikdy nelijte Zadnou tekutinu.
Odnimatelné ¢asti (pecici plech, stojan fritézy a kondenzaéni
misku) umyijte v teplé mydlové vodé mékkym hadfikem nebo
houbou.

Kazdy dil peclivé osuste.

Upozoriiujeme, ze pecici plech, fritézu a kondenzaéni misku Ize
myt v my&ce nadobi. Doporu€ujeme vsak jejich ruéni myti,
protoZe to prospéje jejich Zivotnosti.

P¥i €isténi nebo vareni s s hrncem nebo koSikem nikdy
nepouzivejte kovové nacini ani draténky, aby nedoslo k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

Na Zadné dily ani pfisluSenstvi nepouzivejte agresivni chemické
Cistici prostfedky, draténky nebo prasky.

Pokyny pro ulozeni spotrebice

Odpojte pristroj ze zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
Pecici plech, rost horkovzdusné fritézy a kondenzaéni misku
uloZte dovnitf pfistroje.

Uchovaveijte spotfebi¢ v ptvodni krabici nebo zakryty na
chladném a suchém misté.

Cs
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Navod k pouziti

RESENI PROBLEMU

Jednotka je vybavena bezpeénostnimi prvky, které ji vypnou, pokud
se bé&hem vareni vyskytnou neobvyklé podminky. Na ovladacim
panelu se objevi chybovy signal. V zavislosti na konkrétni chybé
muze spotfebi¢ vydavat i zvukovy signal. Jestlize se zobrazuje kod
chyby E, odpojte zafizeni ze sité a zkuste to znovu. Pokud to
nepomuze, obratte se na nasi sluzbu poprodejni podpory.

Koéd chyby Problém

E1 Senzor provozniho stavu je
odpojen.

E2 Senzor provozniho stavu je
zkratovan.

PROSTREDI

hi¢

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonceni zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotiebicl. Symbol na spotiebici, navod k obsluze a obal vas na tento
dulezity problém upozorniuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou
recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich spottebi¢t vyznamné
pfispéjete k ochrané Zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se
ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora

V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!
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Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST * VAROVANIE: Rozliate jedlo mbZe sposobit

* V pripade ignorovania tychto vazne popaleniny. SpotrebiC a kable
bezpeénostnych pokynov sa vyrobca vzdava ~ uchovavajte mimo dosahu deti. Kabel nikdy
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu nenechavaijte visiet cez okraj pracovnej
Skodu. dosky, nikdy nepouzivajte zasuvku pod

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho pracovnou doskou a nikdy nepouzivajte
vymenit vyrobca, jeho servisny technik predlzovaci kabel. S
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa  * Pri pouzivani doplnkov, ktore nie st
zamedzilo nebezpecenstvu. odporucene vyrobcom spotrebica, moze

« Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kabel a dojst k zraneniam. . )
dbajte na to, aby sa kabel nestodil. * Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

« Spotrebié je treba umiestnit na stabilna, * Nepokladajte dnu alebo do blizkosti horlce;
rovnu plochu. p!ynovej Ci elektrickej rary ani do vyhriatej

 Pouzivatel nesmie nechat spotrebic bez rary. . . .
dozoru, ked je pripojeny k napajaniu. * Necistite kovovymi drétenkami. Z drotenky

« Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby sa mozu odlamovat kusky, ktoreé sa potom
(vratane deti), ktoré maju znizené fyzické, mozu dostat do kontaktu s kovovymi
zmyslové alebo duSevné schopnosti, ani Castami a sposobit’ riziko trazu elektrickym
osoby bez patricnych skusenosti a znalosti, prgdorp. ) o
pokial na nich nedozera osoba zodpovedna  * Pri vytahovani podnosu alebo likvidacii
za ich bezpeénost alebo ak ich tato osoba horiceho tuku postupujte mimoriadne
vopred nepoucila o obsluhe zariadenia. opatrne. . o . SK

« Pri pouzivani akéhokolvek spotrebi¢a detmi  * Pri presUvani spotrebica s hortcim olejom
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny alebo inymi horucimi kvapalinami treba
dohlad. postupovat’ mimoriadne opatrne.



Pouzivatelska prirucka

* VYSTRAHA: Z dévodu ochrany pred
poSkodenim alebo urazom elektrickym
prudom nevarte v zakladnej jednotke. Na
varenie vzdy pouzivajte pribaleny podnos na
pecenie.

* Na odpojenie stlacte vypinac, na zariadeni
spustite program vychladnutia a vytiahnite
zastréku.

* Ak su podnos na pecenie alebo
teplovzdusna platha pretlacené alebo
opotrebované, nepouzivaijte ich.

* VAROVANIE: Vo vzduchovej fritéze nikdy
nevyprazaijte, bez ohladu na to, Ci je veko
nasadené alebo zlozené, JE TO VELMI
NEBEZPECNE A HROZI RIZIKO POZIARU
A VAZNEHO POSKODENIA.

* Podnos na pecenie alebo teplovzdusnu
platfiu pred vlozenim do zakladne dbékladne
vysuste makkou handri¢kou.

* Pred pouzitim skontrolujte, Ci je spotrebic
spravne zlozeny.

* Pri zdvihani podnosu na pecenie zo
zakladne postupujte opatrne. Odporuca sa
nosit rukavice.

» Ked je vyberatelny podnos na pecenie
prazdny, nezohrievajte ho dlhSie ako 10
minut. Varny povrch by sa mohol poskodit.

* Aby ste predisli moznému poskodeniu parou,
spotrebi€ pri pouzivani vZzdy umiestnite dalej
od stien a skriniek.

» Spotrebi€ nikdy nezdvihajte za vystupky na
strane veka.

» Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie
v domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

 V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch.

* Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

« V turistickych ubytovniach.

* Na farmach.

* Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om.

» Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

* Potraviny nezohrievaijte prilis dlho.

* Po pouziti sa mbéze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat zvySkové teplo.



Pouzivatelska prirucka

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, Ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.

. Povrch méze byt pri pouzivani
horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysokeé.

» Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkoveé
ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

c € Tento vyrobok spifia poZiadavky zhody podra platnych

europskych predpisov alebo smernic.

[H[ Euroazijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie
pouZivana na oznaéenie vyrobkov, ktoré spifaju véetky technické
predpisy Euroazijskej colnej unie.

Tento symbol sa pouziva na oznacenie materialov

ur€enych na styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v
nariadeni (ES) €. 1935/2004.

®
The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der

Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna
znacka je celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vylu¢ne
zakaznici spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o
pouzivani ochrannej znamky, alebo spolo¢nosti zaoberajuce
zaoberaju sa odpadovym hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky
Nemecko. To plati aj pre reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku,
encyklopédii alebo elektronickej databaze, ktora obsahuje referenénu
prirucku.

/\
£<—\ Separovany zber / Overte si pokyny vydané miestnou
samospravou.

SK
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Pouzivatelska prirucka

&

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod
podmienkou rozSirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho
spracovania odpadu ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych
symbolov na obale. Logo Triman plati len vo Francuzsku.

‘@ Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je
medzinarodne uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie
recyklovatelnych materidlov. Symbol recyklacie spada do verejnej
oblasti a nie je ochrannou znamkou.

— Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat

spolu s odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prisluSnych
zariadeniach. Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom drade
alebo v miestnej predajni.

POPIS KOMPONENTOV
Nadrzka na vodu

Privod vzduchu

Displej LCD

Vystupné otvory vzduchu
Plech na pecenie

Stojan na fritézu

Kosik

N ok wN=

8. Rucka kosika

9. Kondenzacna miska

Displej LCD

10 |Ovladacie tlacidlo ¢asovaca |19 |Program Chlieb

11 |Tlacidla na regulaciu teploty (20 [Program Zelenina

12 |Sietovy vypina¢ 21 |Program Ryby

13 |Vystreknutie pary 22 [Program na pripravu
cestovin / ryze / obilnin

14 [Rezim varenia v pare 23 |Manualne

15 |Rezim fritovania vzduchom |24 |Aktivne svetlo

16 |Program na hranoleky 25 |Indikator pridania vody

17 |Program Kuracie maso 26 |Tlacidlo/indikator Cistenia/
odstrafiovania vodného
kamena

18 |Program Maso

PRED PRVYM POUZITIM

Odstrante vSetok baliaci material.

Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.
Dokladne umyte diely teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi€a vlhkou utierkou.
Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch,
spotrebi¢ neumiestiiujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.




Pouzivatelska prirucka

» Tato teplovzdusna fritéza pouziva hortci vzduch.
Nenalievajte do panvice fritovaci olej alebo mast'.

* Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu, zmékéenu vodu
alebo sytent mineralnu vodu.

PREVADZKA

Popis dotykovych tlacidiel

Vypinaé

* Ak je zariadenie v pohotovostnom rezime, stlatenim vypinaca ho
aktivujete.

Tlacidlo parnej davky

» Stlacenim tlacidla parnej davky pridate do zariadenia paru.
Vytvori sa jedna davka pary.

Tlac¢idla Programu

*  Klepnutim na jedno z predprogramovanych tlacidiel (hranolky,
kuracie maso, maso, chlieb, zelenina, cestoviny/ryza/obilniny,
ryby) sa zariadenie automaticky nastavi na spravny €as a teplotu.

* Po vybere jedného z naprogramovanych tlacidiel stlacte tlacidlo
napajania, ¢im spustite program.

*  Pred vyberom tlacidla spustenia mézete este upravit
naprogramovany ¢as (para/fritéza) alebo teplotu (fritéza)
programu masa, zeleniny a ryb stlacenim ikony pary alebo
teplovzdu$nej fritézy, pozadovanu teplotu/Cas vyberte stlatenim
tlacidla teploty/€asu plus alebo minus.

» Ostatné programy mézete nastavit' stlacenim tlacidla teploty/€asu
plus alebo minus.

« Cas a teplotu varenia moZete nastavit aj manualne stladenim
tla¢idla manualneho nastavenia.

Stlacenim tlacidla napajania spustite zvoleny program.
Viac informécii najdete v kapitole ,Programy teplovzdusne;j
fritézy".

Ovladacie tlac¢idlo ¢asovaca

Tuknutim na tlagidlo plus prediZite alebo stladenim tlagidla minus
skratite ¢as varenia v 1-minutovych intervaloch. Maximalne
nastavenie ¢asu je 90 minut.

Stlac¢enim a podrzanim tla¢idla plus alebo minus mézete ¢as
varenia nepretrzite zvySovat/znizovat.

Tlaéidla ovladania teploty

Tuknutim na tlagidlo plus zvysite teplotu o 5 °C. Teplota sa da
nastavit maximalne na 200 °C.

Tuknutim na tlagidlo minus zniZite teplotu o 5 °C.

Stlac¢enim a podrzanim tlacidla plus alebo minus mozete
zvySovat/znizovat teplotu kontinualne.

Pouzitie

Zapojte sietovu zastr€ku do uzemnenej zasuvky.

Stlacenim vypinaca aktivujete displej.

Ak zariadenie nebudete 20 sekund pouzivat, automaticky sa
prepne do pohotovostného rezimu.

Opatrne vytiahnite panvicu z teplovzdusne;j fritézy.

Potom panvicu zasurite spat do fritézy.

Pocas pouzivania a niekedy po riom sa nedotykajte panvice,
pretoZe je velmi horuca. Panvicu drzte len za rukovat.
Niektoré prisady si vyzaduju pretrepat v polovici ¢asu pripravy.
Ak chcete prisady pretrepat, vytiahnite nadobu zo spotrebica za
rukovat a zatraste fnou. Potom panvicu zasunte spat do fritézy.
Pocas trasenia nestlacajte tlacidlo uvolnenia kosa

SK
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Pouzivatelska prirucka

» Pokial vytiahnete panvicu v priebehu procesu smazenia,
spotrebi¢ sa automaticky vypne. Pokial panvicu znovu vlozZite,
program bude pokracovat'.

Stojan na fritézu

»  Stojan fritézy je navrhnuty tak, aby ste ho mohli pouzivat na velké
aj malé porcie.

» Ak mate velku porciu jedla, sklopte noZi¢ky stojana.

* V pripade malych porcii jedla nohy stojana rozlozZte.

Rezim varenia v pare

»  Otocenim zatky otvorte nadrzku na vodu.

* Naplnite nadrzku na vodu. Vzdy doplnena Cista voda je lepSim
rieSenim na oddialenie tvorby vodného kamena ako voda z
vodovodu. Uistite sa, ze ste zatku riadne zabezpecili. Nadrzku na
vodu vlozte spat do zariadenia.

» Pomocou manualneho programu vyberte funkciu pary. Teplota sa
automaticky nastavi na 100 °C.

* Ked je vyrobok v rezime pary, teplotu nemézete nastavit.

» Vlozte ingrediencie do formy na pecenie.

» Pomocou tlacidiel na ovladanie ¢asu nastavte ¢as, pocas ktorého
chcete ingrediencie varit v pare.

« Stlacenim tlacidla Power spustite program.

Parny rezim mozete pouzit na pripravu réznych druhov jedal v
pare.

Doplnenie vody

Ak sa pocas varenia v pare zasobnik na vodu vyprazdni, tato
kontrolka zacne blikat’ a spusti sa alarm.

Zasobnik na vodu mozete doplnit' a vratit’ spat. Kontrolka
prestane blikat a alarm sa vypne.

Ak zostane zasobnik na vodu prazdny dlhsSie ako 2 minuty,
zariadenie prestane automaticky pracovat.

Rezim fritovania vzduchom

Vlozte ingrediencie do formy na pecenie.

Pomocou manualnej funkcie vyberte rezim teplovzdusného
fritovania.

Stlacte tlacidlo manualneho ovladania a pomocou ovladacich
tlac¢idiel manualne nastavte poZadovanu teplotu a ¢as.

MézZete tiez nastavit jeden z predprogramovanych rezimov.
Pozrite si ¢ast’ ,Programy teplovzdu$nej fritézy*“, aby ste vybrali
spravny program.

Stlacenim tlacidla Power pustite program.

Ked pocCujete pipnutie Casovaca, uplynie nastaveny Cas pripravy.
Zariadenie sa po 20 sekundach vypne. Vytiahnite panvicu zo
zariadenia a polozte ju na teplovzdorny povrch.

PROGRAMY TEPLOVZDUSNE)J FRITEZY

PARA Teplovzdus |ROZSAH ROZSAH
na fritéza |(Para) (Teplovzdusné
1/2 fritovanie)




Pouzivatelska prirucka

Program [Cas [°C [Cas [°C  |Cas [°C |Cas |[°C

Hranolky |- - 20 |200 1-90 (80 -200

Zelenina |20 100 |2 180 [1-90 |100 |1-90 |80 -200

Kuréa 20 100(10/3 [200/1 |{1-90 (100 |1-90 |80 - 200
5 60

Ryby 8 100 |4 200 [1-90 (100 |1-90 (80 -200

Maso 5 100|10 (200 |1-90 (100 |1-90 |80 -200

Chlieb 3 100|40/4 (180 |1-90 (100 |1-90 |40 - 200
5

Cestoviny/ |25 100 |- - 1-90 |100

ryzal

obilniny

Manuélne |20 100|120 (180 |1-90 (100 |1-90 |80 -200

Cas alebo teplotu prednastavenej funkcie je mozné zmenit len pre
zvolenu funkciu.

CISTENIE A UDRZBA

» Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym vychladne.
tlacidlo cistenia/odvapnenia
» Ked sa zariadenie pouzivalo celkovo viac ako 20 hodin, rozsvieti

sa kontrolka funkcie Cistenia.
* Tento rezim mdzete spustit aj manualne stlacenim tlacidla

Cistenia/odvapnenia.

Zasobnik na vodu napliite vodou. PrimieSanie akéhokolvek
pomeru kyseliny citrénovej alebo octovej (potravinarskej kvality)
do vody povedie k rychlemu rozpusteniu vapenatych usadenin v
pripravniku pary.

Tuknite na tlagidlo umytia jednym dotykom. Vodné &erpadlio sa
otvori naplno. Zariadenie spusti funkciu Cistenia.

Tento rezim bude aktivny 25 minut.

Na Cistenie zakladne a veka pristroja po kazdom pouziti pouzite
makku vihka handricku.

V pripade potreby pouzite malu kefku alebo vatovy tampén. Do
zakladne pristroja nikdy nelejte Ziadnu tekutinu.

Odnimatelné ¢asti (plech na pecenie, stojan fritézy a
kondenzaénu misku) umyte v teplej mydlovej vode makkou
handri¢kou alebo $pongiou.

Kazdy diel dokladne osuste.

Upozorfiujeme, Ze plech na pecenie, teplovzdusnu fritézu a
kondenza¢nu misku je mozné umyvat v umyvacke riadu. Aj
napriek tomu ich v8ak odporu€ame umyvat ru€ne. Prispejete tak
k dlhSej Zivotnosti vyrobku.

Pri Cisteni alebo vareni s hrncom na varenie alebo koSom nikdy
nepouzivajte kovové naradie alebo drétenky, aby ste neposkodili
neprilnavy povrch.

Na Ziadne diely ani prisluSenstvo nikdy nepouzivajte drsné
chemickeé Cistiace prostriedky, drétenky alebo prasky.

Pokyny na skladovanie

Odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho Uplne
vychladnut.

Plech na pecenie, stojan teplovzdus$nej fritézy a kondenzacnu
misku skladujte vo vnutri pristroja.

SK
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Pouzivatelska prirucka

»  Pristroj skladujte v pdvodnej Skatuli alebo zakryty na chladnom a
suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Jednotka je vybavena bezpecnostnymi funkciami, ktoré ju vypnu, ked
pocas varenia nastane nezvycajna situacia. Na ovladacom paneli sa
zobrazi chybovy signal. V zavislosti od chyby sa mdze ozvat zvukovy
signal. Ak sa zobrazuje kod poruchy E, zariadenie odpojte od
napajania a skuste to znova. Ak to nefunguje, kontaktujte nase
oddelenie sluzieb po predaji.

Kéd poruchy Problém

E1 Snimac stavu prevadzky je
odpojeny.

E2 Snimac stavu prevadzky je
skratovany.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklacnom
stredisku uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento
symbol na spotrebici, v ndvode na obsluhu a na obale upozoriiuje na
tuto dolezitu skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je
mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiov
vyraznou mierou prispievate k ochrane zivotného prostredia.
Informacie o zbernych miestach vam poskytnu miestne urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!



TEXHUKA BE3OIMNMACHOCTU

* [ponsBoanTens He HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEXHUKM Be30MacHOCTW.

» Bo n3sbexaHve onacHblx cuTyaummn ons
3amMeHbl NOBPEXAEHHOro kabensa nuTaHms
pekomeHayeTcs obpaTuTbCs K
NPON3BOANTESIO, EF0 CEPBUCHOMY areHTy
NN OpyrMm JOCTaTouHO
KBanM@uLUMpOBaHHbIM crieyuanmcram.

* He nepemelyanTe ycTporcTBO 3a Kabenb
NUTaHUS, a Takke creanTe 3a TeMm, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

+ 3anpeLuaeTcs OCTaBnATb BKITHOYEHHOE B
ceTb YCTponcTBO 6€e3 npucmoTpa.

* [laHHOE YyCTPONCTBO MOXET BbITb
MCMNOMb30BaHO AeTbMU, a TaKKe Nnuuamm ¢
orpaHNU4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbLIMU 1 YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMU UMK HE UMELLIMMU
COOTBETCTBYHOLLLErO OfMbiTa NN 3HaHUA,
TONbKO €CNK 3a UX AENCTBUAMMU
OCYLLECTBNAETCS KOHTPOSb UMM OHK

NOSTYYMIIN MHCTPYKTaX Mo 3KCniyaTaumm
YyCTPOMCTBA OT fiMua, oTBeYaroLLero 3a nx
©e3o0nacHoCTb.

Mcnonb3oBaHue ycTponcTea AeTbMU
AOJTKHO OCYLLECTBNATLCS MNOA
HabniogeHnem B3pocnbiX. [puctanbHO
cneguTe 3a AeTbMU, €CIiv UCNosb3yeTe
YCTPOWCTBO PAAOM C HAMM.
NMPEOAYNPEXOEHWE! MNponutasa nuwa
MOXET HaHECTU TSKEnble OXXOrn. XpaHuTte
YCTPOWCTBO W LUHYP NUTaHUs BHE
pocsraemocTtu geten. He nepekuabiBante
LLUHYP Yepes CTOMELLHNLY, HE NUCNOSb3YNTe
pO3eTKM NoL HEN U He NOoSb3yNTeCh
YOMVHUTENAMN.

Mcnonb3oBaHue akceccyapos, He
pPEKOMEHAOBaHHbIX N3roTOBUTENEM
YCTPOWCTBA, MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.
He ncnonb3ynrte ycTpoucTBO BHE
NOMELLIEHMA.

He cTaBbTe YCTPONCTBO Ha HEOCTbLIBLLYHO
peLleTKy ra3oBow NnTbl, ANIEKTPUYECKYIO
KOH(POPKY Mnn psaaoM C HUMMK, a Takke He
nomMeLLanTe ero B pasorpeTyo OyXOBKY. RU



He ncnonb3ynte Ans 04UCTKM yCTPOUCTBA
MeTannuyeckume rybku. MIx yactmupbl moryT
NnonacTb Ha 3NEKTPUYECKMNE KOHTaKTbI U
co34aTb PUCK MOPaXKEHNS SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

ByabTe YpesBbliYaiHO OCTOPOXKHbI NpU
CHATMM NOA4OHA U yaaneHum ropsyero
Xupa.

Ocobyto 0CTOPOXHOCTb HEOBXOANMO
NposBNATL NPU NEpEMELLEHNN YCTPONCTBA C
rOPSYMMU XKXNOKOCTAMW, HANpPUMeEpP Macriom.
BHUMAHWE! He rotoBbTe nuily B
OCHOBaHWN YCTPONCTBA, TaK KaK 3TO MOXeT
NnoBpeanTb ero N NPUBECTU K NOPaAXKEHUHO
aneKkTpuyeckum ToKkoMm. Becerga nonb3ynrtech
NPOTMBHEM, BXOAALLNM B KOMMMEKT
NOCTaBKMN.

UT0o6bl 06ECTOUYNTL YCTPONCTBO, HAXMUTE
KHOMKY NUTaHUS, 4OXOUTECh, NOKa
YCTPOMCTBO BbIMOSHUT NporpaMmmy
OXJTaXOEHUS, U TONBbKO 3aTEM BblHbTE BUIIKY
N3 PO3eTKMN.

He ncnonb3aynte NpoTUBEHDb M peLLETKY s
obxapkun BO3QyXOM, €CAIN HA HUX UMEKTCH
BMSITUHbI U MOTEPTOCTM.

* MPEOYNPEXOEHWUE! Hn B kOEM cny4vae He

NCnonb3ynTe asapodpuUTIOPHULY Ans
00bI4HOro YPUTHOPA HW C KPLILLKOW, HX 6e3
Hee. QTO OMNMACHO U MOXET NMPUBECTHU
K MOXAPY U BHAYUTEJIbHOMY
YUWEPBY.

Mpexae yeM NoMeCcTUTb NPOTUBEHD UK
pelleTKy Ang obxapku BO34yXOM B
OCHOBaHWe, BbICYLLUTE UX, NPOTEPEB MSTKON
TKaHbIO.

lMepen ncnonb3oBaHMeM yCTponCTBa
ybeanTech, YTO OHO NpaBuUSiIbHO cobpaHo.
ByabTe OCTOPOXHbI MPU CHATUM NPOTUBHS C
ocHoBaHu4. NMonb3ynTechb pykaBnuamm nnu
NPUXBATKOWN.

He HarpeBanTe nycTon CbeMHbIV NPOTUBEHDb
ponbwe 10 MUHYT. OTO MOXET NnoBpeanTb
paboyyo NOBEPXHOCTb.

Vicnonb3yinTte yCTPOMCTBO B OTAANEHUU OT
CTEH M WKadoB, YTOOLI X HE NoBpeauMn nap.
He nogHnmanTe yCTpONCTBO 3a BbICTYIbI
KPbILLIKW.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NCnonb30BaHus B ObITOBLIX YCNOBUSAX, a
TaKKe B CXOXMX 06nactsix NpUMeEHeHus,
TaKuX Kak:



* KyXOHHble NOMeLLEHNS ANs CnyXaLumnx
MarasuHoB, 0(b1COoB 1 Apyrnx paboumnx
YyCnoBUMN.

» OTenn, MmoTenun n gpyrue ycriosus
NPOXMBaHUS AS1S1 UCNONb30BaHUS
nocTosinbLamMu.

* Ycnosusa tuna B&B.

» depmepckue goma.

* He nossonanTte getsm urpatb C
YCTPONCTBOM.

+ [1aHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4YeHo Ass
NCNOSb30BaHNA OeTbMU. XpaHuUTe
YCTPOWCTBO W €ro LWHYpP 3NIEKTPONUTaHus B
MecCTe, HeJOCTYNHOM AN AeTen.

» Bo nsbexaHme nopaxxeHus af1eKTpnU4ecKum
TOKOM He Norpyamte LUHyp
3MEKTPONUTaHNS, WITENcenb Unu
YCTPOMWCTBO B BOAY Wnu nobyro apyryto
KNOKOCTb.

* He rpente npoayKTbl MMTAHUS CIIULLKOM
Jonro.

* [Mocne ncnonb3oBaHUsi NOBEPXHOCTb
HarpeBaTesibHOro afieMeHTa nogsepraeTcs
BO3ENCTBUIO OCTATOYHON TEMMOThI.

» HeobxoaMmo yaanuTb coeauHUTens A0

O4YMCTKM ycTponcTBea. lNpexae yem
NPUCTYNUTb K MOBTOPHOMY MUCMNOJSIb30BaHUIO
yCTpouncTBa, yéeanTtech, YTO BNYCKHOWN
KaHan cyxou.

Bo BpeMA UCMOJ1b30BaHUA
NMOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCA.

* MPEOYMNPEXOEHWE: Ecnn Ha

NOBEPXHOCTUN NOSABUNUCH TPELLMHbI,
OTKITHOYMTE YCTPOMCTBO BO n3bexaHune
nopakeHusi ANeKTPUYECKNM TOKOM.

Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKMX TEeMMepaTyp.

[laHHOe yCTPOMCTBO He NpefHa3HayYeHo ans
yrnpaBneHusi C MOMOLLbIO BHELLUHETO

Tanmepa Unn oTAenbHON CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOIO YrpaBreHus.

OTO YCTPOWCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NOAKMNIYEHNS K CETEBON PO3ETKE, RU
OCHaLLleHHOWN 3a3eMSIeHHbIM KOHTaKTOM (415
ycTponcTs knacca ).



* Bo nsbexaHve HapyLLleHUs BEHTUMASLNN,
HUYEero He KnaguTe Ha PpUTIOPHMLY K
yAOCTOBEPbTECH, YTO CBOOOAHOE
NPOCTPAHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBA
cocTtaBnseT He meHee 10 cm.

OToT NpPOAYKT oTBEeYaeT TpeGOBaHMﬂM COOTBETCTBUA,

KOTOpble npegyCMOTpeHbl NPUMEHNMbIMA €BpOnencknuMyn HopMamu
nnn gupekTneamu.

EH [ EBpasunckmin 3Hak cootBetctBus (EAC) - cepTurKaumoHHbIN
3HaK Ans 0603HaYeHns NPOAYKLMM, COOTBETCTBYIOLLEN BCEM
TeXHU4YecKkMm pernameHTam EBpasuiickoro TamoXXeHHOro coto3sa.

o4l

OTOT CUMBOI UCMOMb3YETCA ANA MapKUPOBKM
maTtepuarnos, NpefgHa3HaYeHHbIX ANA KOHTaKTa C NULLEBbIMU
npoayktamu B EBponerickom Coto3e, kak onpegeneHo B
noctaHosneHumn (EC) Ne 1935/2004.
el

3erneHas Touka sSIBMNSIETCS 3aperncTprpoBaHHbIM TOBapHbIM
3Hakom Der Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH un
3alyMLLEeHa Kak TOBapHbI 3HaK BO BCEM MUpE. ATOT IOrOTUN MOXET
MCcnonb3oBaTbCs TONbKO knneHtamm DSD GmbH, nmetowmnmm
[OeNCTBYIOLLMIA JOrOBOP Ha UCMOb30BaHWE TOBAapHOro 3Haka, unm

npUYacTHbIMK KOMMaHUsMK Mo obpalleHuto ¢ oTXofamu B
PenepaTnBHoM Pecnybnunke MepmaHun. 310 NpaBumo Takxke
OTHOCWTCS K BOCMIPOV3BEAEHMIO TOroTMNa TPETbUMM NULaMn B
crnoBape, 3HUMKIIONeAUn U 3NEeKTPOHHON 6ase AaHHbIX,
coaepKalliei cnpaBoYHOEe pPyKOBOACTBO.

£<—\ PasgenbHbin cbop Mycopa: 03HaKOMbTECh C MECTHbIMU
MyHULMNanbHbIMU NpaBUnamMu.

b

& MpoayKT 1 ynakoBoYHblE MaTepuarnbl noanexaT BTOPUYHOA
nepepaboTke Npu YCoBUU pacLUMPEHHOW OTBETCTBEHHOCTM
npoussoauTens. Ansa nyywein nepepaboTku 0TX040B NPOAYKT
criedyeT yTUnNM3aMpoBaTh OTAENbHO B COOTBETCTBUM C

0603HaveHnsIMU Ha ynakoBke. Jlorotun Triman 4eicTBYeT TOMbKO BO
DdpaHumnn.

‘@ YHuBepcarnbHbIi CUMBOST, TOFOTUM UMK 3HAYOK BTOPUYHOW
nepepaboTkn — 3T0 MEXAYHAPOAHO NPU3HAHHbIV CUMBOTT,
ncrnonb3yeMblivi Ans 0603HaYeHNs MaTepurarnos, noanexalumx
BTOPMYHON nepepaboTke. CumBon nepepaboTku sBNsieTcs
06LLECTBEHHBIM JOCTOSIHUEM U HE AIBMSETCS TOBAPHLIM 3HAKOM.



yTUNU3NpoBaTb BMeCTe C BbIToBbIMU oTXoAaMu. MNpu Hannymm
COOTBETCTBYIOLLMX NPEANPUATUIA KX criedyeT oTAaBaTh Ha
nepepaboTky. [na nonyyeHus nicgpopmaumm o nepepaboTke
obpaTtuTech B MECTHbIE OpraHbl BNlacTu UMW K NpoAasLly.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1.

© XN OAWDN

PesepByap ans Bogpl
Bosnyxo3abopHoe oTBepcTue
YKK-gucnnen
Bo3ayxoBbinyckHble 0TBEPCTUS
MpoTnBeHbL

Crovika ons asporpuns
KopanHa

Pyuka kop3uHbl

JloTok Ans koHaeHcaTa

XK-gucnnen

13 |Maposown yaap 22 |Mporpamma anst MakapoH/

OTpaboTaHHble ANEKTPOTEXHNYECKNE U3AENUS HEMNb3st

puca/kawm
14 [[MapoBoW pexunm 23 |BpyuHyto
15 |Pexvm asporpuns 24 | AKTUBHBIV CBET

16 |[porpamma aons kaptodens (25 |HavkaTop gobasneHus
pu BOAbI

17 |Mporpamma Ans Kypuupl 26 |KHonka/vHamkaTop o4ncTku/
yAaneHns Hakumm

18 |Mporpamma ans msca

10

KHonku ynpaeneHus 19 |[Mporpamma ans xneba
TanMmepom

1"

KHonku ynpaeneHus 20 |Mporpamma ans osoLuen
TemnepaTypomn

12

KHonka nutaHus 21 |Mporpamma ansi pbibbl

rIEPE,D, HAYA/IOM 3KCNAYATALIUN
CHUMUWTE BCIO YMaKOBKY.

*  CHuMUTE C yCTPOMCTBA BCE HaKIMEVKN N STUKETKM.

¢ TwaTenbHO BbIMOWTE KOMMOHEHTbLI ropsivet BOAOW C MOOLLMM
CpeacTBOM M HeabpasnBHOW ryGKoW.

e [poTpuTe BHYTPEHHIO 1 BHELLIHIOW NMOBEPXHOCTb YCTPONCTBA
BMaXHOW TKaHbIO.

* YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBYIO, FOPU3OHTANBbHYIO U
POBHY!O MOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMNMBawTe ero Ha
HEeXXapoCTOWKNe MOBEPXHOCTY.

* Xapka B aapocdpuTIOPHMLIE MPONCXOAUT 3a CHET ropsivero
Bo3ayxa. He HanuBanTe B NPOTUBEHb MAaCIO UNK XUp AN
XKapKu.

*  Wcnonb3yiTe TONLKO CBEXYHO, XONOAHYI BOAY U3-NopA
KpaHa, yMAr4eHHy BOAY WU ra3upoBaHHY MUHeEparnbHY
BoAay.
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SKCNNYATALUNA

OnucaHune CEeHCOPHbIX KHOMNOK

KHonka nutauusa

*  HaxmuTe KHOMKy NuTaHus, 4Tobbl aKTMBMPOBATbL YCTPOMCTBO,
€CMN OHO HAaXOAUTCS B PEXUME OXMOAHUS.

KHonka napoBoro ynapa

*  HaxmuTe KHOMKy NapoBoro yaapa Ans nogayun napa B
yCTPONCTBO. ByAeT BbINOMHEH OAHOKPATHbIN MyCK napa.

KHonku nporpamm

*  [lpu HaxaTum 0gQHON 13 3apaHee 3anporpaMMMpPOBaHHbIX KHOMOK
(dbpu, kypurua, mMsico, xneb, oBoLM, MakapoHbl/puc/kalua, pbiba),
YCTPOWCTBO aBTOMAaTUYECKN YCTaHOBUT HYXXHOE BpeMsi U
Temneparypy.

« [locne BbiGopa oAHON U3 NpeaBapUTENbHO
3anporpamMmmMmMpoBaHHbIX KHOMOK HAXXMUTE KHOMKY MUTaHWs, 4TobbI
3anycTUTb Nporpammy.

* [lepepn HaxaTnem kHomkn «Ilyck» Bbl MOXeTe OTperynMpoBaTh
3anporpammmMpoBaHHoOe BpeMms (nap/asporpunb) Unm
Temnepatypy (rpunb) nporpamm «Msico», «OBoLwm» n «Pbibay,
HaXKaB 3Ha4oK «[llap» unu «Asporpune», BbIOpaTh Xenaemyio
TemrepaTtypy 1 BpeMsi, Haxumasi KHOMkn « Temneparypay.
«Bpems nnitocy» n «Bpemst MUHYC».

«  [pyrve nporpammbl MOXHO HACTPOUTb, HAXUMasi KHOMKM
«Temnepatypa». «Bpems nntoc» n «Bpemst MUHYC».

*  Bbl Takke MOXeTe BPYyYHYHO YCTaHOBWUTL BPEMS U TeMrepaTtypy
NPUrOTOBMNEHUS, HaXaB KHOMKY «BpyyHyto».

*  HaxmuTte KHOMKy NUTaHWs, 4Tobbl 3anycTUTb BbIGpaHHYO
nporpammy.

«  [ononHutenbHyto nHdopMaLuuto cM. B rmase «lporpammbl
asporpunsi».

KHonku ynpaBneHus Taimepom

e HaXmuTe KHOMKy «Mntocy, YToObl YBENUUNUTbL, UM KHOMKY
«MUHYC», YTOObl YMEHbLUMTL BPEMsi MpUroToBneHus. Kaxaoe
HaxkaTue nocrnefoBaTenbHO BpeMs Ha 1 MuHyTy. MakcumanbHoe
BpeMsi, KOTOPE MOXHO YCTaHOBUTb, cocTaBnseT 90 MUHYT.

e HaxmuTte n ygepxuBante KHOMKY «MoC» UM «MUHYC», YTOObI
HenpepbIBHO YBENMYMBATb UMM YMEHbLLATL BPEMS
NPUroTOBMEHNS.

KHonku perynupoBku TemnepaTypbl

*  HaxmuTe KHOMKy B BMAE 3HaKa «Mnocy, YToObl yBENMUNTL
TemnepaTtypy Ha 5 °C. MakcumanbHas Temnepatypa: 200 °C.

e HaxmuTe KHOMKy B BuAe 3HaKa «MUHYC», YTOObl YMEHbLINTL
TemnepaTtypy Ha 5 °C.

*  [1nsi HenpepbIBHOTO YBEMUYEHUSI UMW YMEHbLLUEHUSI TeMNepaTyphbl
HaXXMUTE 1 YAEPXKMBANTE KHOMKY «MIIHOC» UIN «MUHYC».

Ucnonb3oBaHue

+ BcraBbTe BUNKy CETEBOrO LUHYPa B 3a3€MIEHHYIO PO3ETKY.

*  HaxmuTe KHOMKy NUTaHWs1, YToObI BKMIOYNTL ANCNNEN.

« Ecnu ycTponcTBo He ucnonb3yetcs B TeveHne 20 cekyHa, OHO
aBTOMaTM4eCKV BO3BPALLAETCS B PEXUM OXUAAHUS.

*  AKKypaTHO BbITalLMTe NPOTUBEHbL U3 a3POrpUns.

+ BcraBbTe NpoTuBEHb 0O6pPATHO B a3porpuslb.

* He npukacaviTecb k NPOTUBHIO B NPOLECCE N HEKOTOPOE BPeMs
nocre UCrnonb30BaHUsl, Tak Kak OH CUIIbHO HarpeBaeTcs.
[epxvTe NPOTMBEHb TOMBKO 3@ PYYKY.



HekoTopble nHrpeaneHTbl TPeGYIOT BCTPSXMBAHNUSA B cEpeanHe
npurotToBneHuns. Ytobbl BCTPSIXHYTb MHIPEANEHTbI, BblTalluUTe
npoTUBeHb U3 Nprbopa 3a pyyKky 1 BCTpAXHUTE ero. MoTom
BCTaBbTe NPOTUBEHb 06paTHO B asporpunb. He Haxumaiite
KHOMKY OCBOGOX/AEHWSI KOP3UHBI BO BPEMSI BCTPSIXUBAHWS.

Mpw “3BNEeYEHUN NPOTUBHSI BO BPEMSI XKapku YCTPOWCTBO
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYMTCS. YCTaHOBUTE NPOTMBEHb HA MECTO,
1 nporpamma 6yaeT Bo3o6HOBMEHa.

Croiika gns asporpuns

CTonka anst asporpuns paspabotaHa Takum o6pasom, YTo Bbl
MOXeTe UCMosb3oBaTh ee kak Ans 6onblnx, Tak u ans
MareHbKUX NopLmA.

Ecnu y Bac 6onbLuas nopums egpl, COXUTE HOXKN CTOVKW.
[ns He6onbLUMX NOPLMIA Pa3NOXNUTE HOXKKN CTONKM.

MapoBou pexum

OTkpyTuTE NPO6KY pesepByapa Ans BOAbI.

3anonHute pesepsyap Bogow. PerynspHoe 3anonHeHue
pesepByapa TONbKO YMCTOW BOAOWN, a HE BOAONPOBOAHOW BOAON,
ABMAETCH NyYLLNM peLleHneM AN 3aAepxkn obpa3oBanHms
N3BECTKOBOro HaneTa. Yoeamrecs, 4To npobka Kpenko
3akpyyeHa. YcTaHOBUTE pesepByap Ans BoAbl 06paTHO B
YCTPONCTBO.

BbiGepute yHKLMIO Nogaym napa ¢ NoMOLLb NporpaMmbl
«Bpy4Hyto». Temnepatypa GyaeT aBTOMaTMYeCkM yCTaHOBNEHa
Ha 100 °C.

Korga npoaykT HaxoauTcs B pexxvme napa, Bbl He MOXeTe
perynupoBaTb Temneparypy.

[MomecTUTe MHrPeaNEHTbI B NPOTUBEHb.

YcTaHoBWTE BpeMS, B TEYEHNE KOTOPOro XOTUTE rOTOBUTb
WHIPEAUEHThl Ha napy, C NOMOLLbIO KHOMOK yrpaBneHust
BpEMEHeM.

HaxmuTe Ha KHOMKy NUTaHusl, 4Tobbl 3anycTUTb Nporpammy.
Bbl MOXeTe 1MCcrnonb3oBaTh PEXMM napa Ans NPUroToBreHns Ha
napy pasnuyHbIX NPOAYKTOB.

BnusaHue Boabl

Ecnv Bo BpeMsi NPUroTOBIIEHUS Ha Napy eMKOCTb Afs BOAbl
onycTeeT, 3TOT MHAMKATOP HAYHeT MuraTb U cpaboTaeT curHan
Tpesoru.

Bbl MOXeTe CHOBa BbIHYTb EMKOCTb A1t BOAbI, HAMOSHNUTL 1
BEPHYTb ee Ha MecTo. IHaMKaTop nepectaHeT Murathb, 1 cUrHan
TPEeBOrn NpekpaTuTcs.

Ecnu B emkocTu He ByaeT BoAbl foMblue 2 MUHYT, YCTPOMCTBO
aBTOMaTMYECKM nepecTaHeT paboTaTs.

Pexum asaporpuns

MomMecTuTe UHrPEeAUEHTbI B MPOTUBEHD.

BbibepuTe peximm «Asporpuriby, UCMONb3ys (OYHKLIMIO PyYHOTO
ynpasneHus.

HaxmuTe Ha KHOMKY «BpyuHyto», 4ToBbI YCTAHOBUTH Kenaemyto
TEeMMepaTypy v BPEMS C MOMOLLIbIO KHOMOK YNpaBneHus.
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»  Bbl Takke MOXeTe yCTaHOBUTb OAVH U3 NpeaBapuTensHO |prqHy|0 |20 |100 |20 |180 |1 -90 |100 |1 -90 |80 - 200 |
3anporpamMmMmnpoBaHHbIX pexunmMoB. CM. pasaen «Mporpammbl

asporpuns», 4Tobbl BbIOpaTh HY>KHYH NpOrpamMmy.

*  HaxmuTe Ha KHOMKy nuTaHusl, 4ToObl 3anyCTUTb Nporpammy.

» Korga Bbl ycrbILUMTE 3BYKOBOW CUrHan Tanmepa, ycTaHOBMNEeHHoe
BPEMS1 MPUrOTOBIEHMUS UCTEKIO. YCTPOMCTBO OTKIIOYNTCS Yepes
20 cekyHA. BbiTawmte npoTMBEHb U3 YCTPOWCTBA M NOCTaBbTE
€ro Ha TEPMOCTOWKYH0 NOBEPXHOCTb.

Bpems unu Temnepatypy npeaycTaHOBIEHHON (PYHKLMU MOXKHO
N3MEHWUTb TOJIbKO A5 BbIGPAHHOM PYHKLMM.

OYUNCTKA U OBCNTY>)KNBAHWUE

. I'Iepen, OYUCTKOW OTKIOYNTE yCTpOIZCTBO OT CeTn n nogoxaute,
MOKa OHO OCTbIHET.

KHOHKa-MHAMKaTOp oqucmulynaneuuﬂ Hakvunun

» Korga ycTpoiictBo npopaboTaeT B 06Lelt croxHocT 6onee
20 4YacoB, 3aroputca MHAUKaTop OYUCTKU.

. 3toT PEXMUM MOXHO 3amnyCTUTb U BPY4YHYIO, HaXXaB KHOMKY

NAP Asporpuns |[OWAMA30 |OUAMA3OH O4MGTKN/YAANeHNA HaKAMA.

12 H (nap) (asporpuns) e HanonHute eMKoCTb ANs BOAbI. Fcnm ﬂOGa?MTb B BOAY

HEKOTOpOoe KOJIM4eCTBO NuLLEeBoOn NIMMOHHOM KUCIOTbI UIK YKCYyCa,

Hakunb BHYTpW Golnepa pactBopuTcs bbicTpee.

MPOrPAMMbI ASPOIrPUNA

Mporpamm |[Bpem |°C |Bpe |°C Bpem |°C  [Bpewm |°C

a A mA A A *  HaxmuTte kHoMKy yao6GHOM O4YUCTKM, 1 BOASHOW HAcOC NONHOCTbIO
KapTtodpen |- - 20 (200 1-90 (80 -200 oTkpoeTcs. Tenepb YyCTPONCTBO NepenaeT B PEXMM O4UCTKN.

b opu * B atom pexume yctporictBo 6yaeT paboTtatb 25 MUHYT.

OBOLU,I/I 20 1002 180 1-90 (100 |1-90 [80-200 . MCI'IOJ'Ib3yl7ITe MATKYH BI12)XKHYH TKaHb A4 OYUCTKM OCHOBAHUA U

KPbILLKM yCTpOVICTBa nocne Kaxgoro Ucrnosfib30BaHu4.

Kypuua 20 100{10/3 |200/1 |1-90 {100 [1-90 |80 -200 -
»  Tpun HeobxoanMoCTn ncnosnb3ynTe HebombLUYyHO LETKY Unu

5 60 BaTHbIN TamMnoH. Hukorga He HanuBaiiTe XUAKOCTb B OCHOBaHUe
Pbi6a 8 100 |4 200 (1-90 (100 |1-90 (80 -200 ycTpoiicTea.
Msico 5 100110 |200 [1-90 1100 |1-90 |80 - 200 *  BbIMOITE CbEMHbIE YacTy (MPOTUBEHb, PELLIETKY a3porpuns u
Xneb 3 100 l40/4 180 11-90 1100 |1 -90 |40 - 200 TNOTOK Ans cGopavKOH,qucaTa) B TENION MbINbHOW BOAE C
5 MOMOLLIbH0 MSITKOW TKaHWU MW FyOKu.
«  TwaTtenbHo BbiCYLUMNTE Kaxayto AeTanb.
MakapoHsl/ |25 100 |- - 1-90 |100

puc/kawum




«  OG6patuTe BHUMaHMWE, YTO NPOTUBEHb, a9POrPUslb 1 NIOTOK ANs
KOHAeHcaTa MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHOM MalunHe. OgHako
Mbl PEKOMEHAYEM MbITb UX BPYYHYHO, TaK KaK 3TO MPOASIUT CPOK
cnyx6bl n3genus.

»  Tpu YynCTKe UNM NPUrOTOBIIEHUM MULLM B KACTPHONe UM KopanHe
HUKOTZa He MUCMosb3yiTe MeTanIMYeckyro nocyay Unu ryokv ans
MbITbSi NOCYAbl, YTOBbI HE MOBPEANTL aHTUMPUTapHOEe MOKPbITHE.

*  Hukoraa He UCMOMb3yiTe arpeccuBHbIE XMMUYECKME MOKLLME
CpencTBa, ryokv Ans MbiTbs NOCYAb! MW MOPOLLKU A5 OYMCTKM
Kakux-nubo geTanei nv NpUHaanexHoCTen.

WHCTPYKUMM NO XpaHeHUo

«  OTcoeauHUTE YCTPOMCTBO OT CETU M JaiTe eMy NOSTHOCTHI0
OCTbITb.

*  XpaHuTe NpOTUBEHb, PELUETKY A4S adporpunsi v NOTOK Ans
cbopa KoHAeHcaTa BHYTpPW yCTPOICTEA.

»  XpaHuTe yCTPOMCTBO B OPUrMHAsIbHOM KOPOBKE MMM HaKpbIThIM B
Npox/iagHOM, CyXoM MecTe.

YCTPAHEHUVE HEMONAAOK

MpuGop ocHalleH dyHKUMAMU Ge30MnacHOCTH, KOTopble OTKMoYaT ero
B Cryyae aHomasnuii Bo BpeMsi npurotosrieHuns. Ha naHenu
yrnpasneHus nosiBuUTca curHan o6 owwnbke. B saBucMMoCTM OT
oLWMBKN MOXET pasdaBaTbCs 3BYKOBOI curHan. Ecnn otobpaxaeTcs
Ko ownBku E, oTKNounNTe YCTPOICTBO OT CETU U MOBTOPUTE
nonbITKy. ECnn 9To He NoMoxeT, o6paTuTech B HaLLy Cryx6y
nocnenpoaaxHoro o6CnyKMBaHus.

E1 [atymk paboyero cocTosiHusA
OTKITHOYEH.

E2 KopoTkoe 3ambikaHve gaTyvka
paboyero cocTosHUs.

Kop owmn6kmn Mpo6nema

3ALLMTA OKPY)XAIOLLLEA CPEADI

)i¢

mmm [0 VCTEYEHMM CpoKa CJ'Iy)K6bI He BblKnAablBanTe JaHHOe
ychOVICTBO ¢ 6bITOBBIMM OTXOAamn. BmecTo aToro ero Heobxoanmo
cAaTh B LieHTparnbHbIN MYHKT nepepaGOTKM QNEKTPUYECKNX Unun
ONIEKTPOHHbIX BbITOBBIX I'IpVI60p0B. Ha aTOT BaXKHbIN MOMEHT
YyKa3blBaeT [aHHbIN CUMBOI, V|CI'IOJ'Ib3yeMbIl7I Ha yCTpOVICTBe, B
PYKOBOACTBE NO 3KCnyaTaunm N Ha ynakoBKe. V|CI'IOJ'Ib3yeMbIe B

OaHHOM yCTpOVICTBe MaTepuarnsl noasnexar BTOPUYHOM nepepaGOTKe.

CnocobcTBySt BTOPUYHOW nepepaboTke GbITOBbIX NPMGOPOB, Bbl
BHOCUTE OrpPOMHBbIV BKNaZ B 3alUuTy OKpYXXatoLLlen cpeabl.
WHbopmauuio o bnivkaiiiem nyHkTe c6opa Takvx npubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MeCTHOro camoymnpaBrieHus.

Moppepxka
Bcsi pocTynHas nHdopmMaums U CBeAeHUs 0 3an4acTsx NpuBeaeHb!
Ha Beb-cariTe www.princesshome.eu!
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Betjeningsvejledning

SIKKERHED
» Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil

fabrikanten ikke vaere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den

udskiftes af fabrikanten, dennes service-
agent eller af en lignende kvalificeret person,
for at undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at traekke i

netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant

underlag.

» Efterlad aldrig apparatet uden opsyn.
* Dette apparat er ikke beregnet til at blive

anvendt af personer (herunder bgrn) med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden,
medmindre de overvages eller instrueres i
brugen af apparatet af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed.

» Nar et apparatet bruges af eller i naerheden

af bgrn, skal det veere med ngje
overvagning.

» ADVARSEL.: Spildt mad kan forarsage

alvorlige forbreendinger. Hold apparatet og
ledningen veek fra bgrn. Lad aldrig ledningen
haenge ud over kanten af kekkenbordet,

brug aldrig stikkontakt under bordet, og brug
aldrig forleengerledning sammen med
apparatet.

Brug af tilsluttet tilbehar, der ikke er
anbefalet af producenten af apparatet, kan
medfare personskade.

Ma ikke bruges udendears.

Ma ikke placeres pa eller i naerheden af en
varm gasbraender eller elektrisk braender
eller i en opvarmet ovn.

Renggar ikke med metalskuresvampe. Der
kan braekke stykker af svampen, som kan
bergre de elektriske dele og give risiko for
stad.

Veer yderst forsigtig, nar bakken traekkes ud,
eller varmt fedt heeldes fra

Nar et apparat flyttes, mens det indeholder
varm olie eller andre varme vaesker, skal der
udvises den yderste forsigtighed.
FORSIGTIG: For at beskytte mod skade
eller elektrisk stad ma der ikke tilberedes
mad i basisenheden. Brug altid den
medfglgende bagepande til tilberedning af
mad.



Betjeningsvejledning

* Afbryd forbindelsen til streamforsyningen ved
at trykke pa taeend/sluk-knappen, lad
apparatet kagre afkglingsprogrammet, og tag
sa stikket ud af kontakten.

* Brug ikke bagepanden eller aero-pladen,
hvis den er bulet eller slidt.

« ADVARSEL: Brug aldrig Aerofryer'en til
friturestegning, uanset om laget er pa eller
taget af. DETTE ER FARLIGT OG KAN
FORARSAGE ALVORLIG SKADE.

* Fgr en bagepande eller en aero-plade
placeres i basen, skal den aftarres med en
blad klud for at sikre, at den er tor.

» Sgrg altid for, at apparatet er samlet korrekt,
for det tages i brug.

« Veer forsigtig, nar bagepanden lgftes fra
basen. Det anbefales at bruge handsker.

» Nar en udtagelig bagepande er tom, bgr den
ikke opvarmes i mere end 10 minutter, da
det ellers kan beskadige
tilberedningsoverfladen.

* For at undga mulig skade pga. damp skal
enheden placeres med afstand til veegge og
skabe under brug.

* Loft aldrig enheden i lagets sidetapper.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

» Kantineomrader i forretninger, kontorer og
andre arbejdspladser.

» Af kunder i hoteller, moteller og andre
beboelsesmiljger.

* Miljger som Bed and Breakfast.

* Bondegarde.

* Barn ma ikke lege med apparatet.

* Denne kedel ma ikke bruges af bagrn. Sgrg
for, at kedlen og dens ledning er uden for
barns raekkevidde.

* For at undga fare for elektrisk stad ma
ledningen, stikket eller kedlen ikke
nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

* Opvarm ikke maden for laenge.

» Varmeelementets overflade udsaettes for
restvarme efter brug.

« Stikken skal fijernes inden apparatet gores
rent. Kontroller, at indgangen er helt tar, far
enheden bruges igen.

Overfade er tilbgjelig til at blive
varm under drift

DA
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Betjeningsvejledning

* ADVARSEL.: Sluk for apparatet, hvis
overfladen er itu, sa du undgar risikoen for
elektrisk stgd.

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader
kan blive hgj, nar apparatet er i brug.

» Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med
jord (til klasse | apparater).

* For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen,
placer aldrig noget som helst oven pa
apparatet og sikr, at der er mindst 10 cm frit
omrade omkring apparatet.

: E Dette produkt overholder overensstemmelseskravene i

de geeldende europaeiske forordninger eller direktiver.

EH [ Det eurasiske overensstemmelsesmeerkat (EAC) certificerer, at
produkter lever op til alle den eurasiske toldunions tekniske
bestemmelser.
QT
Dette symbol bruges til at markere materialer, der er

beregnet til at komme i kontakt med fgdevarer i EU, som defineret i
forordning (EF) nr. 1935/2004.

®
The Green Dot er et registreret varemaerke tilharende Der

Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet
som varemaerke over hele verden. Logoet ma kun benyttes af kunder
hos DSD GmbH med en gyldig brugskontrakt for varemaerket eller af
affaldshandteringsselskaber i Forbundsrepublikken Tyskland. Dette
geelder ogsa for tredjemands gengivelse af logoet i en ordbog,
encyklopaedi eller elektronisk database, indeholdende en
referencemanual.

/\
£<—\Separat indsamling / Tjek dine lokale kommunale
retningslinjer.

&

Produktet og emballagematerialerne er genanvendelige,
underlagt udvidet producentansvar. Bortskaf det separat i henhold til
symbolerne pa pakken for bedre affaldsbehandling. Triman-logoet er
kun gyldigt i Frankrig.

‘@ Det universelle genbrugssymbol, logo eller ikon er et
internationalt anerkendt symbol, der bruges til at betegne
genanvendelige materialer. Genbrugssymbolet er pa offentligt
domeene og er ikke et varemaerke.



Betjeningsvejledning

— Affald fra elektrisk og elektronisk udstyr ma ikke
bortskaffes sammen med husholdningsaffald. Bortskaffes til genbrug,
hvor sadanne faciliteter er tilgaengelige. Kontakt din lokale myndighed
eller lokale forhandler for at fa rad om genbrug.

BESKRIVELSE AF DE ENKELTE DELE
Vandbeholder

Luftindtag

LCD-display

Abninger til luftindtag

Bradepande

Airfryerstativ

Kurv

Handtag pa kurv

Kondensbakke

© NGO AE®ON =~

LCD-display

16 |Pommes frites-program 25 |Tilfgj vand-indikator

17 |Kylling-program 26 |Renggring-/afkalkningsknap/

indikator

18 |Kadprogram

10 [Kontrolknap til timer 19 |Bredprogram

11 |Temperaturkontrolknapper |20 |Grgntsagsprogram

12 |Teend/sluk-knap 21 |Fiskeprogram
13 |Dampskud 22 |Program til pasta/ris/korn
14 |Dampfunktion 23 |Manuel

15 |Airfry-funktion 24 | Aktiv-lampe

FﬁR FORSTE IBRUGTAGNING
Fjern alt indpakningsmateriale.

* Fjerne alle klistermaerker og meerkater fra apparatet.

* Rens delene grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en
svamp, der ikke laver ridser.

* Renger apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

* Placer apparatet pa en stabil, vandret overflade, placer den ikke
pa en overflade der ikke taler varme.

* Det er en luft-steger, som fungerer ved hjalp af varm luft.
Panden ma ikke pafyldes med olie eller stegefedt.

* Brug kun frisk, koldt postevand, bledgjort vand eller
kulsyreholdigt mineralvand.

BRUG

Beskrivelse af touchknap

Taend/sluk-knap

*  Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere enheden, nar den er i
standby-tilstand.

Dampsprojtsknap

«  Tryk pa dampsprgjtsknappen fer at indfere damp i enheden. Der
genereres ét sprgjt damp.

DA
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Programknapper

Ved at trykke pa en af de forprogrammerede knapper (pommes
frites, kylling, ked, bred, grentsager, pasta/ris/korn, fisk) indstilles
enheden automatisk til den rigtige tid og temperatur.

Nar du har valgt en af de forprogrammerede knapper, skal du
trykke pa teend/sluk-knappen for at starte programmet.

Inden du veelger startknappen, kan du stadig justere den
programmerede tid (damp/airfryer) eller temperatur (airfryer) for
ked-, grentsags- og fiskeprogrammet ved at trykke pa damp- eller
airfryer-ikonet. Veelg den gnskede temperatur/tid ved at trykke pa
plus- eller minus-knappen for temperatur/tid.

Andre programmer kan justeres ved at trykke pa plus- eller
minus-knapperne for temperatur/tid.

Du kan ogsa manuelt indstille en tilberedningstid og temperatur
ved at trykke pa den manuelle knap.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte det valgte program.

Se kapitlet 'Airfryer-programmer’ for mere information.

Kontrolknap til timer

Tryk pa plus-knappen for at @ge eller minus-knappen for at
mindske tilberedningstiden i en sekvens pa 1 minut. Den
maksimale tidsindstilling er 90 minutter.

Tryk og hold plus- eller minusknappen nede for at gge/saenke
tilberedningstiden kontinuerligt.

Temperaturkontrolknapper

Tryk pa plusknappen for at gge temperaturen med 5 °C. Den
hgjeste temperaturindstilling er 200 °C.

Tryk pa minusknappen for at seenke temperaturen med 5 °C.
Tryk pa plus- eller minusknappen, og hold den nede, for at @ge/
sezenkte temperaturen kontinuerligt.

Brug

Seet stikket i et udtag med jordforbindelse.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere displayet.

Nar produktet ikke er i brug i 20 sekunder, gar enheden tilbage til
standby-tilstand.

Traek forsigtigt kurven ud af airfryeren.

Skub kurven tilbage i airfryeren.

Ror ikke ved kurven under og i et stykke tid efter brug, da den
bliver meget varm. Hold kun kurven i handtaget.

Nogle ingredienser kreever, at man ryster dem halvvejs gennem
tilberedningen. For at ryste ingredienserne skal du traekke kurven
ud af apparatet med handtaget og ryste den. Skub derefter
kurven tilbage i airfryeren. Tryk ikke pa kurvens udlgserknap,
mens du ryster

Nar du traekker panden ud under stegning/friturestegning, slukkes
apparatet automatisk. Nar du seetter panden tilbage i apparatet,
genoptages programmet.

Airfryerstativ

Airfryerstativet er designet, sa du kan bruge det til bade store og
sma portioner.

Hvis du har en stor portion mad, sa fold benene pa stativet ind.
For sma portioner mad, fold benene pa stativet ud.
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Dampfunktion

Drej proppen for at abne vandbeholderen.

Fyld vandbeholderen med vand. Ved altid at have den fyldt med
rent vand er en bedre Igsning til at forsinke en kalkdannelse end
med postevand. Sgrg for at sikre proppen ordentligt. Saet
vandbeholderen tilbage i enheden.

Veelg dampfunktionen ved at bruge det manuelle program.
Temperaturen indstilles automatisk til 100°C

Nar produktet er i damptilstand, kan du ikke justere
temperaturen.

Leeg dine ingredienser i bradepanden.

Indstil den tid, du vil dampe dine ingredienser ved at bruge
tidskontrolknapperne.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte programmet.

Du kan bruge damptilstanden til at dampe forskellige typer mad.

Vandindsprgjtning

Hvis vandtanken lgber tgr under dampning, begynder
indikatorlampen at blinke, og der udlgses en alarm.

Du kan genopfylde vandtanken og seette den tilbage pa plads.
Lampen holder op med at blinke, og alarmen stopper.

Hvis vandtanken mangler vand i mere end 2 minutter, holder
enheden automatisk op med at fungere.

Airfry-funktion

Leeg ingredienserne i bradepanden.

Veelg Airfry-tilstanden ved at bruge den manuelle funktion.

Tryk pa den manuelle knap for manuelt at indstille den gnskede
temperatur og tid ved at bruge kontrolknapperne.

Du kan ogsé aktivere en af de forprogrammerede funktioner. Se
'Airfryer-programmer’ for at veelge det rigtige program.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere programmet.

Nar du herer timeren bippe, er den indstillede forberedelsestid
udlgbet. Enheden slukker efter 20 sekunder. Traek kurven ud af
enheden, og placer den pa en varmebestandig overflade.

AIRFRYER-PROGRAMMER

DAMP Airfry 1/2  [INTERVAL |(INTERVAL (Air
(Damp) fry)
Program |Tid °C |Tid |(°C Tid °C |Tid °C
Pommes |- - |20 |200 1-90 (80 -200
frites
Grgntsager |20 1002 180 |1-90 (100 |1-90 |80-200
Kylling 20 100{10/3 {200/1 |1-90 |{100 |1-90 |80 - 200
5 60
Fisk 8 100 (4 200 |1-90 |100 |1-90 (80 -200
Kad 5 100({10 {200 |1-90 ({100 |1-90 |80 -200
Brad 3 100(40/4 {180 |1-90 |100 |1-90 |40 -200
5
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Pastalris/ |25 100 |- - 1-90 |100
korn
Manuel 20 100(20 |180 |[1-90 |100 [1-90 |80 -200

Tiden eller temperaturen for den forudindstillede funktion kan kun
aendres for den valgte funktion.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kglet af, inden det
renggres.

knap til rengering/afkalkning

» Nar enheden har veeret i brug i mere end 20 timer i alt, lyser
indikatorlampen for rengering.

» Du kan ogsa starte denne funktion manuelt ved at trykke pa
knappen til renggring/afkalkning.

* Sorg for, at vandtanken er fyldt op med vand. Hvis der blandes
lidt citronsyre eller eddike (begge i fadevarekvalitet) i vandet, kan
det medvirke til hurtigere at oplgse kalk indvendigt i dampkedlen.

»  Tryk pa vaskeknappen; der abnes helt til vandpumpen. Enheden
starter nu renggringsfunktionen.

* Arbejdstiden i denne tilstand er 25 minutter.

»  Brug en blgd fugtig klud til at terre enhedens bund og lag af efter
hver brug.

*  Brug om ngdvendigt en lille barste eller vatpind. Der ma aldrig
hzeldes vaeske ind i bunden af enheden.

» Vask de aftagelige dele (bradepande, airfryer-stativ og
kondensbakke) i varmt saebevand med en blad klud eller svamp.

*  Tar hver del grundigt.

+ Bemeerk, at bradepanden, airfryeren og kondensbakken taler
opvaskemaskine. Vi anbefaler dog, at du vasker dem i handen,
da det vil give produktet en lsengere levetid.

* Nar du renger eller laver mad med panden eller kurven, ma du
aldrig bruge metalredskaber eller skuresvampe for at undga
beskadigelse af non-stick-belaegningen.

* Brug aldrig skrappe kemiske renggringsmidler, skuresvampe eller
pulvere pa dele eller tilbehgar.

Opbevaringsinstruktioner

+ Tag stikket ud, og lad enheden kgle helt af.

»  Opbevar bradepanden, airfryer-stativet og kondensbakken inde i
enheden.

+ Opbevar enheden i den originale seske eller tildaekket pa et kaligt,
tort sted.

FEJLFINDING

Enheden er udstyret med sikkerhedsfunktioner, der vil slukke for
enheden, hvis der opstar en unormal tilstand under tilberedningen. En
fejlmeddelelse vil blive vist pa kontrolpanelet. Afhaengigt af fejlen kan
der hgres et bip. Hvis enheden viser en E-fejlkode, skal du tage
stikket ud af din enhed og pr@ve igen. Hvis dette ikke virker, bedes du
kontakte vores eftersalgsservice.

Fejlkode Problem

E1 Driftstilstandssensoren er
frakoblet.

E2 Driftstilstandssensoren er
kortsluttet.




Betjeningsvejledning

MILJO

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette
vigtige punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan
genbruges. Ved at genbruge brugte husholdningsapparater bidrager
du med en vaesentlig hjeelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine
lokale myndigheder hvor genbrugspladserne er placeret.

Stoetteanordning
Du kan finde al tilgeengelig information og reservedele pa
www.princesshome.eu!

DA
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TURVALLISUUS

« Jos turvallisuusohjeita ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa vahingoista.

+ Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytaan
sahkoiskun vaaralta.

» Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta
ja varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle
alustalle.

» Kayttaja ei saa jattaa laitetta ilman valvontaa
sen ollessa kytkettyna verkkovirtaan.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttoon,

eika sellaisten henkildiden kayttoon, joilla on
fyysisia, aistillisia, henkisia tai likkuvuuteen
liittyvia rajoitteita, tai joiden kokemus laitteen
kaytdsta tai sen tuntemus ovat
rittamattomia, paitsi mikali heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo
ja opastaa heita laitteen kaytdssa.

* Huolehdi riittavasta valvonnasta, jos lapset
kayttavat laitetta tai jos laitetta kaytetaan
lasten lahettyvilla.

* VAROITUS: Laikkyva ruoka voi aiheuttaa
vakavia palovammoja. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al4

koskaan ripusta virtajohtoa poytatason
reunan yli, ala koskaan kayta poytatason
alapuolella olevaa virtapistoketta, alaka
koskaan kayta laitetta jatkojohdon kanssa.

* Muiden kuin laitteen valmistajan
suosittelemien lisalaitteiden kayttaminen voi
aiheuttaa loukkaantumisia.

« Ala kayta laitetta ulkona.

+ Al3 aseta laitetta kaasu- tai sédhkdhellan
paalle, niiden valitttmaan laheisyyteen tai
kuumennettuun uuniin.

 Ala puhdista laitetta metallisilla
hankaustyynyilla. Hankaustyynyjen osia voi
irrota ja joutua kosketuksiin sahkoosien
kanssa, mika aiheuttaa sahkoiskun vaaran.

* Noudata aarimmaista varovaisuutta, kun
poistat rasvankerayspellin tai kun havitat
kuumaa rasvaa.

» Aarimmaista varovaisuutta on noudatettava,
kun laitetta siirretdan, kun sen sisalla on
kuumaa oljya tai muita nesteita.

*» HUOMIO: Vaurioiden ja sahkoiskun
valttamiseksi ala kypsenna ruokaa laitteen
perusyksikdssa. Kayta ruoanlaittoon aina
laitteen mukana tulevaa paistoastiaa.
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* Irrota laite virtalahteesta painamalla » Ala koskaan nosta laitetta sen kannen
virtapainiketta ja odottamalla sen jalkeen, reunoista.
etta laitteen jaahdytysohjelma on paattynyt. » Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
Irrota tdman jalkeen virtapistoke kotitalouksissa ja samankaltaisissa
pistorasiasta. ymparistoissa, kuten:
» Ala kayta paistoastiaa tai Aero-levya, jos se * Henkiloston keittidtiloissa kaupoissa,
on vaantynyt tai kulunut. toimistoissa ja muissa tydymparistoissa.
* VAROITUS: Ala koskaan kayta Aerofryeria * Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa
uppopaistamiseen riippumatta siita, onko hotelleissa, motelleissa ja muissa
sen kansi paikoillaan vai ei. SE ON asuinymparistoissa.
VAARALLISTA JA VOI AIHEUTTAA * Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa
TULIPALON JA HUOMATTAVIA ymparistoissa.
VAHINKOJA. * Maataloissa.
» Varmista, etta paistoastia tai Aero-levy ovat » Lapset eivat saa leikkia laitteella.
kuivia pyyhkimalla ne pehmealla liinalla » Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Pida
ennen niiden asettamista perusyksikkoon. laite ja sen virtajohto lasten
» Varmista aina ennen laitteen kayttoa, etta se ulottumattomissa.
on oikein asennettu. » Sahkoiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
* Noudata varovaisuutta, kun nostat pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
paistoastian ulos perusyksikosta. Kayta nesteeseen.
suojakasineita. » Ala kuumenna ruokaa lilan kauan.
» Kun irrotettava paistoastia on tyhja, ala » Lammityselementin pinta on kuuma myds
kuumenna sita yli 10 minuutin ajan. Se voi kayton jalkeen.
vaurioittaa astian paistopintaa. * Liitin on poistettava ennen laitteen
* Aseta laite kayton ajaksi etaalle seinista ja puhdistusta. Varmista sisdantulon olevan
kaapeista hoyryn mahdollisesti aiheuttamien taysin kuiva ennen laitteen seuraavaa
vaurioiden valttamiseksi. kayttoa.

Fl
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. Pinta kuumenee yleensa kayton
aikana.

* VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke
laite pois paalta sahkodiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

» Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen
kayton aikana.

« Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

* Laite on liitettava maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

 Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain
laitteen paalle ja pida aina vahintaan 10 cm
vapaata tilaa laitteen ymparilla.

: E Tama tuote tayttaa sovellettavien eurooppalaisten

asetusten tai direktiivien vaatimustenmukaisuutta koskevat
maaraykset.

EH[ Euraasian vaatimustenmukaisuusmerkki (EAC) on
sertifiointimerkki, joka osoittaa, etté tuotteet ovat Euraasian tulliliton
kaikkien teknisten maaraysten mukaisia.

QT
Tata symbolia kaytetaan elintarvikkeiden kanssa

kosketuksiin joutuvien materiaalien merkitsemiseen Euroopan
unionissa asetuksen (EY) N:o 1935/2004 mukaisesti.

@IE
Green Dot on Der Grine Punkt — Duales System

Deutschland GmbH:n rekisterdity tavaramerkki ja maailmanlaajuisesti
suojattu tavaramerkki. Logoa saavat kayttaa vain sellaiset DSD
GmbH:n asiakkaat, joilla on voimassa oleva tavaramerkin
kayttdsopimus, tai Saksan liittotasavallassa toimivat
jatehuoltoyritykset. Tama koskee myds kolmansien osapuolten
suorittamaa logon jaljentamista sanakirjassa, tietosanakirjassa tai
sahkdisessa tietokannassa, joka sisaltaa kasikirjan.

/\
éJErillinen kerays / Tarkista paikalliset kunnan ohjeet.

2

Tuote ja pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa, valmistajan
laajennetun vastuun alaisina. Havita ne erikseen kuvien
pakkaussymbolien mukaisesti jatteenkasittelyn parantamiseksi.
Triman-logo on voimassa vain Ranskassa.
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: Yleinen kierratyssymboli, -logo tai -kuvake on kansainvalisesti
tunnustettu symboli, jota kaytetdan kierratettdvien materiaalien
kuvaamiseen. Kierratyssymboli on julkinen, se ei ole tavaramerkki.

_— Sahkolaitejatetta ei saa havittaa talousjatteena. Kierrata
siihen tarkoitetuissa tiloissa. Kysy kierratysohjeita paikalliselta
viranomaiselta tai paikallisesta myymalasta.

OSIEN KUVAUKSET
Vesisailio
limanottoaukko
LCD-naytto
limanpoistoaukot
Paistovuoka
limakeittimen lokero
Kori

Korin kahva
Tippualusta

© XN AE®ON

LCD-naytto

13 |H6yrypuhdistin 22 |Pasta-/ Riisi- / -Viljaohjelma

14 |Hoyrytila 23 |Kayttoohje

15 |limakeitintila 24 |Toiminnassa-valo

16 |Ranskalaiset perunat 25 |[Lisaa vetta -merkkivalo

-ohjelma

17 |Kanaohjelma 26 |Puhdista-/
Kalkinpoistonappi/-
merkkivalo

18 |Lihaohjelma

10 |Ajastimen ohjauspainikkeet |19 |Leipdohjelma

11 |Lampdtilan sdaténapit 20 |[Vihannesohjelma

12 |Virtanappi 21 |Kalaohjelma

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.

Puhdista osat huolellisesti kuumalla vedella, astianpesuaineella
ja hankaamattomalla pesusienella.

Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle pinnalle. Alz aseta laitetta
kuumuutta kestamattémille pinnoille.

Tamai on kuumalla ilmalla toimiva ilmapaistin. Al tayta
pannua 6ljylla tai paistorasvalla.

Kayta vain tuoretta, kylmaa vesijohtovettd, pehmennettya
vetta tai hiilihapotettua kivennaisvetta.
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KAYTTO

Painikkeiden kuvaus

Virtapainike

* Kun laite on valmiustilassa, kdynnista se painamalla
virtapainiketta.

Hoyrytyspainike

» Lisaa hoyrya laitteeseen hoyrytyspainiketta painamalla. Laite
tuottaa talléin yhden hdyrysuihkun.

Ohjelmapainikkeet

* Napauttamalla jotakin esiohjelmoiduista painikkeista (perunat,
kana, liha, leipa, vihannekset, pasta/riisi/vilja, kala) laite asettuu
automaattisesti oikeaan aikaan ja lampdtilaan.

* Kun olet valinnut yhden esiohjelmoiduista painikkeista, kaynnista
ohjelma painamalla virtapainiketta.

*  Ennen kuin valitset kdynnistyspainikkeen, voit silti sdataa liha-,
vihannes- ja kalaohjelman ohjelmoitua aikaa (hoyry/ilmakeitin) tai
lampdtilaa (iimakeitin) painamalla hoyry- tai ilmakeitin kuvaketta,
valitse haluamasi lampétila/aika painamalla lampétilan/ajan plus-
tai miinuspainikkeita.

»  Muita ohjelmia voidaan saataa painamalla lampétilan/ajan plus-
tai miinuspainikkeita.

*  Voit myos asettaa kypsennysajan ja lampétilan manuaalisesti
napauttamalla manuaalista painiketta.

* Kaynnista valittu ohjelma painamalla virtapainiketta.

» Katso lisatietoja luvusta "limakeitinohjelmat".

Ajastimen ohjauspainikkeet

* Napauta plus-painiketta pidentaaksesi tai miinus-painiketta
lyhentadksesi kypsennysaikaa 1 minuutti kerrallaan.
Enimmaisajan asetus on 90 minuuttia.

» Paina plus- tai miinus-painiketta ja pida sita painettuna
pidentaaksesi/lyhentaaksesi kypsennysaikaa jatkuvasti.

Lampétilan saatopainikkeet

* Voit nostaa lampétilaa 5 °C napauttamalla pluspainiketta.
Lampétilan enimmaisasetus on 200 °C.

* Voit alentaa lampétilaa 5 °C napauttamalla miinuspainiketta.

* Voit nostaa tai alentaa lampétilaa nopeammin pitamalla plus- tai
miinuspainiketta painettuna.

Kaytto

«  Liita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

» Aktivoi naytté painamalla virtapainiketta.

*  Kun laite on kayttamattémana 20 sekunnin ajan, se palautuu
valmiustilaan.

« Ota pannu varovasti ulos ilmakeittimesta.

» Liu'uta pannu takaisin ilmakeittimeen.

+  Al4 kosketa pannua kaytdn aikana tai heti sen jalkeen, se on
erittéin kuuma. Pida pannua vain kahvasta.

« Joitakin aineksia on ravistettava valmistusajan puolivalissa.
Ravista aineksia vetdmalla pannu ulos laitteesta kahvasta pitaen
ja ravistamalla sita. Liu'uta sitten pannu takaisin ilmakeittimeen.
Ala paina korin vapautuspainiketta ravistelun aikana

» Jos vedat pannun ulos paistoprosessin aikana, laite sammuu
automaattisesti. Ohjelma jatkuu, kun tydnnat pannun takaisin
paikalleen.

limakeittimen lokero
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limakeittimen lokero on suunniteltu niin, etta voit kayttaa sita seka
suuren etta pienen annoksen valmistamiseen.

Jos sinulla on suuri annos ruokaa, taita telineen jalat sisaan.
Pienia ruoka-annoksia varten avaa telineen jalat.

Héyrytila

Avaa vesisailido kaantamalla tulppaa.

Tayta vesisailid vedella. Puhtaalla vedella tayttaminen on aina
parempi ratkaisu, silld se hidastaa kalkkikiven muodostumista
verrattuna vesijohtoveteen. Varmista, etta tulppa kunnolla kiinni.
Aseta vesisailid takaisin laitteeseen.

Valitse héyrytoiminto manuaalisella ohjelmalla. Nain lampétila
asetetaan automaattisesti 100 °C:seen.

Kun tuote on héyrytilassa, et voi saataa lampétilaa.

Laita ainekset paistovuokaan.

Aseta aika, jonka haluat hdyryttaa aineksesi kayttamalla
ajansaatopainikkeita.

Kaynnista ohjelma painamalla virtapainiketta.

Voit kayttaa hdyrytoimintoa erityyppisten ruokien héyryttamiseen.

Veden tayttaminen

Kun vesi kdy vahiin hdyrytyksen aikana, tdma merkkivalo alkaa
vilkkua ja kuulet merkkidanen.

Voit tayttaa vesisailion ja asettaa sen takaisin paikoilleen. Valo
lakkaa vilkkumasta ja danimerkki lakkaa kuulumasta.

Jos vesisailié on tyhjana yli 2 minuutin ajan, laite pysahtyy
automaattisesti.

limakeitintila

Laita ainekset paistovuokaan.

Valitse ilmakeitintila kayttdmalla manuaalista toimintoa.

Paina manuaalipainiketta asettaaksesi halutun l[ampétilan ja ajan
manuaalisesti ohjauspainikkeiden avulla.

Voit myds ottaa kayttdon esiohjelmoidut tilat. Katso
"ilmakeitinohjelmat" oikean ohjelman valitsemiseksi.

Aktivoi ohjelma painamalla virtapainiketta.

Kun kuulet ajastimen &animerkin, asetettu valmistusaika on
kulunut. Laite sammuu 20 sekunnin kuluttua. Veda pannu ulos
laitteesta ja aseta se kuumuutta kestavalle pinnalle.

ILMAKEITINOHJELMAT
HOYRY limekeitin |ASTEIKKO |ASTEIKKO
1/2 (hoyry) (ilmakeitin)
Ohjelma |Aika |°C |Aika [°C Aika |°C |Aika |°C
Ranskalais |- - |20 |200 1-90 |80 -200
et perunat
Vihanneks |20 1002 180 [1-90 {100 [1-90 [80-200
et
Kana 20 100{10/3 {200/1 |1-90 |{100 |1-90 |80 - 200
5 60
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Ohjekirja

Kala 8 100 |4 200 |1-90 (100 [1-90 (80-200

Liha 5 100|10 {200 (1-90 {100 |1-90 |80 -200

Leipa 3 100(40/4 {180 |1-90 {100 [1-90 |40 -200
5

Pasta / 25 100 |- - 1-90 (100

Riisi / Viljat

Kayttéohje {20 100|120 [{180 (1-90 {100 |1-90 |80 -200

Esiasetetun toiminnon aikaa tai lampétilaa voidaan muuttaa vain
valitulle toiminnolle.

PUHDISTUS JA YLLAPITO

+ Ennen puhdistusta irrota laite sdhkOverkosta ja odota, etté laite
viilenee.

puhdistuksen / kattilakiven poiston painike

*  Kun laitetta on kaytetty yhteensa yli 20 tuntia, puhdistustoiminnon
merkkivalo syttyy.

*  Voit kdynnistda taman tilan itse painamalla puhdistuksen /
kattilakiven poiston painiketta.

*  Varmista, etta vesisailic on taytetty vedella. Elintarvikekayttoon
tarkoitetun sitruuna- tai etikkahapon sekoittaminen missa tahansa
suhteessa veteen auttaa liuottamaan hdyrykattilassa olevan
kattilakiven nopeasti.

* Napauta puhdistuspainiketta. Vesipumppu avautuu taysin. Laite
aloittaa puhdistustoiminnon.

* Taman tilan kesto on 25 minuuttia.

» Puhdista laitteen pohja ja kansi pehmealla kostealla liinalla
jokaisen kayton jalkeen.

+  Ké&yta tarvittaessa pientd harjaa tai vanupuikkoa. Ala koskaan
kaada nestettd laitteen pohjalle.

» Pese irrotettavat osat (paistovuoka, ilmakeittimen lokero ja
tippualusta) lampimalla saippuavedella pehmeélla liinalla tai
sienella.

» Kuivaa jokainen osa huolellisesti.

* Huomaa, ettd paistovuoka, ilmakeitin ja tippualusta ovat
konepesun kestavia. Suosittelemme kuitenkin pesemaan ne
kasin, silla se auttaa pidentdamaan tuotteen kayttdikaa.

*  Kun puhdistat tai teet ruokaa pannussa tai korissa, ala koskaan
kayta metallisia valineita tai hankaustyynyja, jotta tarttumaton
pinnoite ei naarmuunnu.

+ A4 koskaan kayté voimakkaita kemiallisia pesuaineita,
hankaustyynyja tai jauheita mink&dan osan tai varusteen
puhdistukseen.

Sailytysohjeet

* Irrota pistoke, anna laitteen jaahtya kokonaan.

» Sailyta paistovuokaa, ilmakeittimen lokeroa ja tippualustaa
laitteen sisalla.

+ Sailyta laitetta sen alkuperaisessa laatikossa tai peitettyna
viileassa, kuivassa paikassa.

VIANETSINTA

Laite on varustettu turvaominaisuuksilla, jotka sammuttavat laitteen,
jos kypsennyksen aikana ilmenee poikkeava tilanne. Ohjauspaneeliin
tulee virheilmoitus. Virheesta riippuen voi kuulua aanimerkki. Jos
tuotteessa nakyy E-virhekoodi, irrota laite verkkovirrasta, ja yrita
uudelleen. Jos tdma ei auta, ota yhteytta huoltopalveluumme.



Ohjekirja

Virhekoodi Ongelma

E1 Kayntitilan anturi on irrotettu.

E2 Kayntitilan anturi on oikosulussa.
YMPARISTO

mmm  Tata laitetta ei saa havittda talousjatteiden mukana sen
elinkaaren lopussa. Se on sen sijaan vietdva sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratyskeskukseen. Laitteessa,
kayttboppaassa ja pakkauksessa oleva symboli korostaa tata tarkeaa
seikkaa. Taman laitteen valmistusmateriaalit voidaan kierrattaa.
Kierrattamalla kaytetyt talouslaitteet myotavaikutat tarkeaan
pyrkimykseen suojella ymparistéamme. Kysy paikallisilta
viranomaisilta lisatietoja kerayspisteesta.

Tuki

Tiedot ja varaosat |0ydat osoitteesta: www.princesshome.eu

Fl
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Bruksanvisning

SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for & unnga
fare.

* Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

» Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt
underlag.

» Brukeren ma ikke forlate apparatet uten
tilsyn nar det er tilkoblet strgm.

* Apparatet skal ikke brukes av personer
(inkludert barn) med reduserte fysiske,
sanselige eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kunnskap, med
mindre de er under oppsyn eller har fatt
oppleering i bruken av apparatet av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

* Ngye tilsyn er ngdvendig nar apparatet
brukes av eller i naerheten av barn.

+ ADVARSEL: Matsgl kan fare til alvorlige
brannskader. Hold apparatet og ledningen
unna barn. Legg aldri ledningen over kanten
av en benk, bruk aldri stikkontakt under
benken og bruk aldri skjgteledning.

 Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av
produsenten av apparatet, kan fare til
skader.

» Ma ikke brukes utendgrs.

* Ma ikke plasseres pa eller i neerheten av
varmgass eller elektrisk brenner eller i varm
ovn.

* Ma ikke rengjgres med skureputer i metall.
Biter av skureputen kan falle av og komme i
bergring med elektriske deler og skape risiko
for elektrisk stot.

» Veer ekstremt forsiktig ved fjerning av brett
eller varmt fett

» Det ma utvises ekstrem forsiktighet ved
flytting av et apparat som inneholder varm
olje eller annen varm vaeske.

* FORSIKTIG: For a beskytte mot skader eller
elektrisk stgt ma det ikke tilberedes mat i
baseenheten. Bruk alltid det medfelgende
stekefatet.
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Bruksanvisning

* Koble fra ved a trykke pa av/pa-knappen, la * Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa

apparatet kjgre avkjelingsprogrammet og ta kontorer og andre arbeidsmiljger.
ut stgpslet. * Av klienter pa hoteller, moteller og andre
* Ikke bruk stekefatet eller luftristen hvis den boligmiljger.
har bulker eller er slitt. * Bed and breakfast-miljger.
» ADVARSEL: Du ma aldri frityrsteke i » Garder.
Aerofryer, uansett om lokket er pa eller av. * Barn ma ikke leke med apparatet.
DETTE ER FARLIG OG KAN FGZRE TIL * Dette apparatet ma ikke brukes av barn.
BRANN OG ALVORLIGE SKADER. Hold apparatet og stremledningen utenfor
* For du setter stekefatet eller luftristen inn i rekkevidde av barn.
basen, ma du pase at begge er helt tarre * For a beskytte mot elektrisk stet, dypp aldri
ved a terke med en myk klut. stgpsel, ledning eller selve apparatet i vann
 Pase alltid at apparatet er riktig montert far eller andre veesker.
bruk. * Ikke varm opp maten for lenge.
« Utvis forsiktighet nar stekefatet lgftes fra  Overflaten pa varmeelementet er varm ogsa
basen. Det anbefales a bruke hansker. en stund etter bruk.
» Nar det uttakbare stekefatet er tomt, ma det » Kontakten ma fijernes far apparatet skal
ikke varmes lenger enn 10 minutter. Det kan rengjgres. Serg for at innlgpet er helt tort far
skade stekeflaten. enheten brukes igjen.

* Plasser enheten unna vegger og skap under
bruk for & unnga mulige skader fra damp.

* Loft aldri enheten etter sidetappene pa
lokket.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader,
som:

. Overflaten kan bli varm under
bruk.

NO
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Bruksanvisning

* ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprukket,
ma du sla av produktet for & unnga fare for
elektrisk stat.

* De tilgjengelige overflatene kan bli varme
nar apparatet er i bruk.

» Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved
hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernstyringsystem.

* Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt
(for klasse l|-apparater).

* For a hindre forstyrrelser i luftstremmen, ikke
sett gjenstander pa apparatet og sgrg for at
det alltid er 10 cm ledig plass rundt
apparatet.

: E Dette produktet er i overenstemmelse med gjeldende

europeiske forskrifter eller direktiver.

EH [ Det eurasiske sertifiserings- og samsvarsmerke (EAC) er et
sertifiseringsmerke for & vise produkter som er i samsvar med alle
tekniske reguleringer i Den eurasiske tollunionen.

QT
Dette symbolet blir brukt for & merke materialer som er

beregnet for & komme i kontakt med mat i Den europeiske union slik
det er definert i forskriften (EC) No 1935/2004.

®
Grent punkt er det registrerte varemerket til Der Griine

Punkt — Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som et
varemerke over hele verden. Logoen kan kun brukes av DSD GmbHs
kunder som har en gyldig brukskontrakt for varemerket eller av
avfallshandteringsselskaper som er engasjert i Forbundsrepublikken
Tyskland. Dette gjelder ogsa tredjeparts gjengivelse av logoen i en
ordbok, et leksikon eller en elektronisk database som inneholder en
referansehandbok.

/\
£<—\Separat innsamling / Sjekk dine lokale kommunale
retningslinjer.

&

Produktet og innpakningsmaterialet er resirkulerbart og
underlagt utvidet produsentansvar. Kast det for seg og felg de
illustrerte symbolene pa innpakningen for a bidra til bedre
avfallshandtering. Triman-logoen gjelder bare i Frankrike.

‘@ Det universelle resirkuleringssymbolet, -logoen eller -ikonet er
et internasjonalt anerkjent symbol som brukes til &8 merke
resirkulerbare materialer. Resirkuleringssymbolet er offentlig eiendom
og ikke et varemerke.



Bruksanvisning

— Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med
husholdningsavfallet. Vennligst resirkuler der det finnes fasiliteter.
Sjekk med lokale myndigheter eller din lokale butikk for rad om
gjenvinning.

DELEBESKRIVELSE
Vanntank

Luftinntak

LCD-skjerm

Luftuttak, apninger
Bakebrett

Airfryer-rist

Kurv

Kurvhandtak
Kondensbrett

© NGO AE®ON =~

LCD-skjerm

15 |Air fry-modus 24 |l bruk-lys

16 |Pommes frites-program 25 |Tilsett vann-indikator

17 |Kyllingprogram 26 |Rengjgrings-/
avkalkingsknapp/-indikator

18 |[Kjettprogram

10 |Kontrollknapper for tidsur 19 |Bredprogram

11 |Kontrollknapper for 20
temperatur

Grennsaksprogram

12 |Stremknapp 21 |Fiskeprogram

13 |Dampvask 22 |Pasta- / ris- / kornprogram

14 |Dampmodus 23 |Brukerveiledning

FﬁR FORSTE GANGS BRUK

Fjern all emballasje.

Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.
Rengjgr alle delene med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en
myk svamp.

Terk av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.
Plasser apparatet pa et stabilt, horisontalt og plant underlag. Ikke
plasser apparatet pa underlag som ikke er varmebestandig.
Dette er en frityrkoker som fungerer med varmluft. lkke fyll
pannen med olje eller stekefett.

Bruk kun ferskt, kaldt vann fra springen, mykt vann eller
kullsyreholdig mineralvann.

BRUK

Beskrivelse av bergringsknapp
Av/pa-knapp

Trykk pa av/pa-knappen for a aktivere enheten nar den er i
standbymodus.

Dampskuddknapp

NO
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Bruksanvisning

Trykk pa dampskuddknappen for 4 tilfere damp i enheten. Ett
dampskudd utlgses.

Programknapper

Ved a trykke pa en av de forhandsprogrammerte knappene
(pommes frites, kylling, kjott, bred, grennsaker, pasta/ris/korn,
fisk) vil enheten automatisk stilles inn til riktig tid og temperatur.
Etter at du har valgt en av de forhandsprogrammerte knappene,
trykker du pa stremknappen for & starte programmet.

Fer du velger startknappen, kan du fremdeles justere den
programmerte tiden (damp/airfryer) eller temperaturen (airfryer) til
kjatt-, grennsaks- og fiskeprogrammet ved & trykke pa damp-
eller airfryer-ikonet, velg gnsket temperatur/tid ved a trykke pa
pluss- eller minusknapp for temperatur/tid.

Andre programmer kan justeres ved a trykke pa pluss- eller
minusknappene for temperatur/tid.

Du kan ogsa stille inn en tilberedelsestid og temperatur manuelt,
ved a trykke pa den manuelle knappen.

Trykk pa stremknappen for & starte det valgte programmet.

Se kapittelet 'Airfryer-programmer’ for mer informasjon.

Kontrollknapper for tidsur

Trykk pa pluss-knappen for & gke eller minus-knappen for &
redusere tilberedningstiden i sekvenser pa 1 minutt. Maksimal
tidsinnstilling er 90 minutter.

Trykk og hold inne pluss- eller minusknappen for & kontinuerlig
oke eller redusere tilberedelsestiden.

Temperaturknapper

Trykk pa plussknappen for & gke temperaturen med 5 °C.
Maksimum temperaturinnstilling er 200 °C.
Trykk péa minusknappen for & redusere temperaturen med 5 °C.

Trykk pa og hold pluss- eller minusknappen for & gke eller
redusere temperaturen trinnlgst.

Bruk

Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

Trykk pa av/pa-knappen for a aktivere displayet.

Enheten gar tilbake i standbymodus nar produktet ikke har veert
brukt pa 20 sekunder.

Trekk bakebrettet forsiktig ut av airfryer-en.

Skyv bakebrettet tilbake i airfryer-en.

Ikke bergr brettet under steking eller noen ganger etter bruk, fordi
den blir veldig varm. Bruk kun handtakene for & holde i brettet.
Noen ingredienser krever at du rister brettet halvveis under
tilberedningen. Nar du rister ingrediensene ma du trekke brettet ut
av enheten ved a holde i handtaket og riste det. Skyv deretter
bakebrettet tilbake i airfryer-en. Ikke trykk pa kurvens
utlgserknapp mens du rister den

Nar du trekker ut gryten under stekeprosessen, slar apparatet seg
av automatisk. Programmet gjenopptas nar du setter inn gryten
igjen.

Airfryer-rist

Airfryer-risten er designet slik at du kan bruke den til bade store
0g sma porsjoner.

Hvis du har en stor porsjon mat kan du folde inn bena pa risten.
For sma porsjoner mat kan du folde ut bena pa risten.



Bruksanvisning

Dampmodus

Vri stopperen for & apne vanntanken.
Fyll vanntanken med vann. Fyll alltid med filtrert vann, det
forsinker kalkdannelsen, i motsetning til vann fra springen. Sgrg

for & feste stopperen ordentlig. Sett vanntanken tilbake i enheten.

Velg dampfunksjonen ved a bruke det manuelle programmet.
Temperaturen blir automatisk stilt inn til 100 °C.

Nar produktet er i dampmodus, kan du ikke justere temperaturen.

Plasser ingrediensene pa bakebrettet.

Angi hvor lang tid du vil dampe ingrediensene ved a bruke
kontrollknappene for tidsuret.

Trykk pa stremknappen for a starte programmet.

Du kan bruke dampmodus til & dampe ulike typer mat.

Vanninnsproyting

Hvis vanntanken gar tom under dampkoking, begynner denne
indikatorlampen a blinke og en alarm utlgses.

Du kan fylle pa vanntanken og sette den tilbake pa plass.
Lampen slutter & blinke og alarmen stopper.

Hvis vanntanken er uten vann i over to minutter, stopper enheten
automatisk a virke.

Air fry-modus

Plasser ingrediensene pa bakebrettet.

*  Velg Air fry-modus ved a bruke den manuelle funksjonen.

*  Trykk pa den manuelle knappen for & manuelt stille inn gnsket
temperatur og tid ved & bruke kontrollknappene.

» Du kan ogsa sla pa de forhandsprogrammerte modusene. Se
'Airfryer-programmer’ for a velge riktig program.

»  Trykk pa stremknappen for & aktivere programmet.

* Nar du herer tidsuret pipe har den innstilte tilberedelsestiden gatt
ut. Enheten vil sla seg av etter 20 sekunder. Trekk bakebrettet ut
av enheten og plasser det pa en varmebestandig overflate.

AIRFRYER-PROGRAMMER

DAMP Airfry1/2 |OMFANG |OMFANG (Air
(damp) fry)

Program |Tid °C |Tid |°C Tid °C |Tid °C

Pommes 20 |200 1-90 (80 -200

frites

Grennsake |20 1002 180 |1-90 |100 (1-90 |80 -200
r

Kylling 20 100{10/3 {200/1 |1-90 |{100 |1-90 |80 - 200

5 60
Fisk 8 100 (4 200 (1-90 |100 |1-90 (80 -200
Kjott 5 100{10 {200 |1-90 |100 |1-90 |80 -200
Brad 3 100|40/4 (180 |1-90 (100 [1-90 |40 -200
5

NO



Bruksanvisning

Pasta / ris /|25 100 |- - 1-90 |100

korn

Brukerveile |20 100(20 |180 |[1-90 |100 [1-90 |80 -200
dning

Den forhandsinnstilte funksjonens tid eller temperatur kan kun endres
for den valgte funksjonen.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

*  Forrengjering ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten
og ovnen ma veere avkjglt for rengjgringen begynner.

rengjerings-/avkalkingsknapp

* Nar enheten har veert brukt i totalt 20 timer, tennes
indikatorlampen for rengjgringsfunksjonen.

* Du kan ogsa starte denne modusen manuelt ved a trykke pa
rengj@rings-/avkalkingsknappen.

» Pase at vanntanken er fylt med vann. En blanding av sitronsyre
eller eddikessens (matklasse) i vannet kan fare til raskere
opplasning av kalk i dampkokeren.

»  Trykk pa skylleknappen, og vannpumpen apnes helt. Enheten
starter na rengjgringsfunksjonen.

* Arbeidstiden for denne modusen er 25 minutter.

»  Bruk en myk og fuktig klut til & terke av enhetens bunn og lokk,
etter hver bruk.

* Bruk en liten barste eller bomullspinne om ngdvendig. Hell aldri
veeske i bunnen av enheten.

» Vask de avtakbare delene (bakebrettet, airfryer-risten og
kondensbrettet) i varmt sdpevann med en myk klut eller svamp.

*  Tark hver del grundig.

»  Veer oppmerksom pa at bakebrettet, airfryer-en og kondensbrettet
taler oppvaskmaskin. Men vi anbefaler likevel at du vasker dem
for hand, det er gunstig for produktenes levetid.

* Nar du rengjer eller lager mat med formen eller kurven ma du
aldri bruke metallredskaper eller skuresvamp slik at du unngar a
skade slippbelegget.

» Bruk aldri sterke kjemiske rensemidler, skuresvamp eller pulver
pa noen av delene eller tilbehgret.

Oppbevaringsinstruksjoner

» Trekk ut stgpselet og la enheten avkjgles helt.

*  Oppbevar bakebrettet, airfryer-risten og kondensbrettet inne i
enheten.

+ Oppbevar enheten i originalesken eller tildekket pa et kjglig, tort
sted.

FEILSOKING

Enheten er utstyrt med sikkerhetsfunksjoner som vil sla av enheten
hvis det oppstar en unormal tilstand under matlaging. Et feilsignal vil
vises pa kontrollpanelet. Det kan heres en pipetone, avhengig av
feilen. Hvis enheten viser en E-feilkode, ma du kople fra enheten og
preve pa nytt. Hvis dette ikke fungerer, kan du kontakte var
ettersalgsservice.

Feilkode Problem

E1 Driftstilstandssensoren er
frakoblet.

E2 Driftstilstandssensoren er
kortsluttet.




Bruksanvisning

MILJO

mmm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert til en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjgr deg oppmerksom
pa dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres.
Ved resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig
bidrag til beskyttelsen av vart felles miljg. Sper dine lokale autoriteter
etter informasjon om innsamlingssted.

Hjelp
Du finner all informasjon og reservedeler pa www.princesshome.eu!

NO

T



IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT
WWW.PRINCESSHOME.EU/NL-NL/CUSTOMERSERVICE/ACCESSORIES-SPAREPARTS
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!
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