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Une grande capacité
Dotée d’un panier extra-large de 5,2L, cette 
friteuse sans huile grand format est parfaite 

pour cuisiner jusqu’à 6 personnes.

Jusqu’à 50 % plus rapide**
Préparez vos repas en 2 fois moins de temps 
qu’avec un four traditionnel en cuisant vos 

aliments rapidement et uniformément grâce à 
un réglage précis de la température. 

Bien plus qu’une simple friteuse
Cuisinez de délicieux repas complets à partir 

d’aliments frais ou surgelés grâce à 6 modes de 
cuisson prédéfinis: frire sans huile, Max Crisp, 
rôtir, cuire au four, réchauffer, déshydrater. 

.

Jusqu’à 75 % d'huile en moins*
Cuisinez avec très peu voire sans huile et 

dégustez des fritures sans culpabiliser. Cette 
méthode utilise jusqu’à 75 % d’huile en moins 

que les méthodes de friture traditionnelles* pour 
un résultat tout aussi croustillant.



Créez rapidement et facilement de délicieux repas pour toute la famille.

La friteuse sans huile Ninja MAX offre un moyen simple de préparer vos plats préférés avec très peu d’huile voire sans huile, sans qu’ils perdent leur saveur délicieuse. Et grâce à sa grande 
capacité de 5,2 litres, vous pouvez nourrir toute la famille en toute simplicité.
Créez rapidement et facilement de délicieux plats, accompagnements et snacks maison, avec 6 modes de cuisson au choix pour une grande polyvalence : frire sans huile, Max Crisp, rôtir, cuire 
au four, réchauffer, déshydrater. 

Friture sans huile – Jusqu’à 75 % d’huile en moins que les méthodes de friture traditionnelles*. En utilisant très peu voire pas d’huile, la friture sans huile fait circuler uniformément un air très 
chaud autour des aliments pour éliminer l’excès d’humidité et leur donner une finition dorée et croustillante. Vous pourrez ainsi préparer des blancs de poulet bien dorés, des frites de patates 
douces maison, des crevettes cuites à la perfection et des sandwichs merveilleusement toastés.
Cuisez vos aliments surgelés grâce à la technologie Max Crisp. Le flux d’air ultra-rapide fait circuler des températures pouvant atteindre 240°C pour cuire uniformément les aliments surgelés 
et les rendre bien croustillants. Vous pouvez ainsi préparer des plats parfaitement cuits en quelques minutes, des langoustines panées aux bâtonnets de poisson bien croquants en passant par 
des frites dorées.
Mode rôtissoire pour préparer des pommes dauphines, de la viande moelleuse ou de savoureux mélanges de légumes méditerranéens voire même un poulet entier.
Mode four pour faire votre pain, des gâteaux, des tartes et autres friandises.
Mode déshydratation pour faire sécher des ingrédients frais et préparer des en-cas sains à base de fruits séchés, des chips de légumes ou même des herbes séchées maison.
Mode réchauffage pour réchauffer vos restes et pour qu’ils retrouvent le même goût et la même texture qu’ils avaient fraîchement sortis du four – parfait pour les pizzas.

Vous êtes pressé ? Pas de problème ! Avec une cuisson jusqu’à 50 % plus rapide que celle des fours à chaleur tournante**, votre dîner est prêt en deux fois moins de temps.

Très facile à nettoyer, le panier à friture est doté d’un revêtement en céramique aux propriétés antiadhésives et peut être mis au lave-vaisselle.

*Test réalisé sur des frites coupées à la main avec cuisson en friture conventionnelle
**Test réalisé sur des poissons panés et des saucisses.


