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CERAMIC BOWL SAFETY
IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed. Please refer to the basic Important Safeguards as outlined in the
“Instructions” manual included with your Stand Mixer.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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USING THE CERAMIC BOWL

Before First Use

Your Stand Mixer is individually adjusted at the factory for optimal performance.
When using the Ceramic Bowl, it may be necessary to readjust the beater-to-bowl
clearance. Ensure the thread ring is tight enough to avoid beater-to-bowl hits. When
correctly positioned, the handle, and pour spout should not touch the pedestal of
the Stand Mixer. Please refer to the Stand Mixer “Instructions” manual for complete
information on adjusting the beater-to-bowl clearance.

IMPORTANT: Before use, wash with hot, soapy water, rinse, and dry thoroughly.

This Ceramic Bowl is designed to fit all 5K45 and 5KSM45-5KSM185 models. Follow
these instructions to attach the Ceramic Bowl to your Stand Mixer.

Attaching the ceramic bowl

Removing the Ceramic Bowl

1.

Be sure speed control is OFF (on “0")

and Stand Mixer is unplugged. Tilt
the motor head back.

. Place the Ceramic Bowl on the

clamping plate, and attach by turning
gently in a clockwise direction.

. Attach the appropriate accessory

for your recipe, using the directions
in the Stand Mixer “Instructions”
manual. Then place the motor head
back in the down position and lock
into place.
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1. Be sure speed control is OFF (on “0")

and Stand Mixer is unplugged. Tilt
the motor head back.

. Remove the accessory from the

Stand Mixer, using the directions
in the Stand Mixer "Instructions”
manual.

. Turn the Ceramic Bowl gently in a

counterclockwise direction to remove
from the Stand Mixer clamping plate



TIPS FOR GREAT RESULTS

e The Ceramic Bowl is safe for cooking
or reheating in the microwave.

e The Ceramic Bowl is oven safe to 250°
C; however, it is not recommended to
place the Ceramic Bowl directly under
the broiler.

IMPORTANT: To avoid damaging the
Ceramic Bowl, do not use on stovetop
or with any other direct heat, such as
broiler, grill, toaster oven, or direct
flame.

CARE AND CLEANING

e The Ceramic Bowl may be washed in
an automatic dishwasher on the top
or bottom rack; or, clean thoroughly
in hot sudsy water and rinse
completely before drying.

e The Ceramic Bowl should be placed
upside down if washing in an
automatic dishwasher.

e To remove baked on food, soak the
Ceramic Bowl in hot, soapy water for
15-20 minutes, or as needed before
placing it in the dishwasher.

e Always dry the Ceramic Bowl
thoroughly before storing.

e Baking time can vary when using

ceramic bakeware. Monitor and adjust
the cooking time as needed.

Use a hot pad before placing the
hot Ceramic Bowl on an unprotected
surface.

To avoid possible damage, do not
set the hot Ceramic Bowl on a cold
or wet surface. Do not place a frozen
Ceramic Bowl in a hot oven.

After removal from the oven, the
Ceramic Bowl will retain heat longer
than standard bakeware.

The Ceramic Bowl can be stored in
the freezer. The non-porous Ceramic
Bowl will not absorb odours or
flavours from food.

Resists staining, chipping, and
cracking or crazing.

After using the Ceramic Bowl with
the Stand Mixer, some marks may
appear where the bowl locks in

to the base of the Stand Mixer.

The marks are normal and can be
removed by cleaning with an abrasive
cleaner and sponge.
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WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid Stand Mixer attachment warranty

Length of Warranty:

KitchenAid Will Pay For:

KitchenAid Will Not Pay
For:

Europe, Middle East
and Africa:

Five years full warranty
from date of purchase.

The replacement parts
and repair labour costs
to correct defects in

materials or workmanship.

Service must be provided
by an Authorised
KitchenAid Service
Center.

A. Repairs when
attachment
is used for operations
other than normal
household food
preparation.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT

DAMAGES.

Customer Service

In U.K. and Ireland:

For any questions, or to find the nearest Authorised KitchenAid Service Centre,
please find our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid

Service Centre.

General hotline number: [(8] 00800 3810 4026

In other countries:

For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

©2018 All rights reserved. KITCHENAID and the design of
the stand mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR
KERAMIKSCHUSSEL

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogerdten miissen immer die grundlegenden
SicherheitsmaBnahmen beachtet werden. Einzelheiten finden Sie unter
»Wichtige Sicherheitshinweise“ in der Anleitung fiir Ihre Kiichenmaschine.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF
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VERWENDEN DER KERAMIKSCHUSSEL

Vor dem ersten Verwenden

Ihre Kiichenmaschine wurde im Werk individuell fiir eine bestmégliche Leistung
eingestellt. Wenn Sie die Keramikschiissel verwenden, miissen Sie mdglicherweise
den Abstand zwischen Riihrer und Schiissel nachjustieren. Bei korrektem Sitz
berthren Griff und AusgieBer den FuB3 der Kiichenmaschine nicht. Anleitungen zum
Einstellen des Abstands zwischen Rihrer und Schussel finden Sie in der Anleitung zur
Kiichenmaschine.

WICHTIG: Waschen Sie die Keramikschussel vor dem Verwenden in heilem
Seifenwasser, spllen sie aus und trocknen sie griindlich ab.

Diese Keramikschussel passt fur alle 5K45-und 5KSM45-5KSM185 Modelle. Befolgen
Sie diese Anleitungen, um die Keramikschussel an der Kiichenmaschine anzubringen.

Anbringen der Keramikschissel Entfernen der Keramikschissel

1. Stellen Sie den 1. Stellen Sie den

Geschwindigkeitsregler auf AUS
und ziehen Sie den Netzstecker der
Kichenmaschine. Kippen Sie den
Motorkopf nach hinten.

Geschwindigkeitsregler auf AUS
und ziehen Sie den Netzstecker der
Kichenmaschine. Kippen Sie den
Motorkopf nach hinten.

2. Stellen Sie die Keramikschussel auf die . Entfernen Sie das Zubehdr/Werkzeug
Verriegelungsplatte und befestigen von der Kiichenmaschine; wie
Sie sie durch vorsichtiges Drehen im das geht, ist in der Anleitung zur
Uhrzeigersinn. Ktchenmaschine beschrieben.

3. Bringen Sie das gewiinschte Zubehor/ . Drehen Sie die Keramikschssel
Werkzeug an; wie das geht, ist in vorsichtig gegen den Uhrzeigersinn,
der Anleitung zur Kiichenmaschine um sie von der Verriegelungsplatte
beschrieben. Kippen Sie anschlieend der Kiichenmaschine zu |8sen.
den Motorkopf nach unten und
verriegeln Sie ihn.
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Die Keramikschussel kann zum Kochen
und Aufwarmen in der Mikrowelle
verwendet werden.

Die Keramikschussel ist bis 250 °C
ofenfest; sie sollte jedoch nicht direkt
unter der Grillvorrichtung platziert
werden.

WICHTIG: Kochfelder oder direkte
Hitze (wie Grillvorrichtungen,

Grills, kleine Backofen oder offene
Flammen) kénnen die Keramikschissel
beschadigen.

Die Backzeit kann beim Einsatz von
Keramik-Backgeschirr variieren.
Passen Sie die Garzeiten daher

entsprechend an.

Verwenden Sie einen Topfuntersetzer,
um die heiBe Keramikschussel auf
ungeschitzten Flachen abzustellen.

Stellen Sie die heiBe Keramikschussel
nicht auf kalten oder nassen
Oberflachen ab, um mégliche
Schaden zu vermeiden. Stellen

Sie eine gekuihlte oder gefrorene
Keramikschissel nicht in den heiBen
Ofen.

Die Keramikschussel halt die Hitze
nach dem Herausnehmen aus dem
Ofen langer als normales Geschirr.

PFLEGE UND REINIGUNG

Keramikschissel kénnen in einer
Geschirrspllmaschine im Ober- oder
Unterkorb gereinigt werden. Natdrlich
kénnen Sie sie auch von Hand mit
heiBem Seifenwasser spilen und
anschlieBend klar absptilen und
abtrocknen.

Die Keramikschussel sollte beim
Reinigen in der Geschirrspilmaschine
mit der Offnung nach unten platziert
werden.

Angebackene Speisereste werden
durch 15 bis 20 Minuten langes
Einweichen in heiBem Seifenwasser
gelost (bei Bedarf auch langer),
bevor die Keramikschissel in die
Geschirrspllmaschine gelegt wird.

Trocknen Sie die Keramikschissel vor
dem Wegstellen stets griindlich ab.

Die Keramikschussel kann im
Gefrierfach aufbewahrt werden. Die
nicht porése Keramikschissel nimmt
weder Geriiche noch Aromen von
Speisen auf.

Resistent gegeniiber Flecken,
Abplatzern und Rissen.

Wenn die Keramikschissel in der
Kuchenmaschine verwendet wird,
kdénnen Gebrauchsspuren dort
entstehen, wo die Schissel im Fuf3
der Kiichenmaschine einrastet. Diese
Spuren sind normal und kénnen

mit einem Scheuermittel und einem
Schwamm entfernt werden.

TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE | 11




GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fur Zubehor fir KitchenAid-Kiichenmaschinen

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt

die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Naher Osten | Ersatzteile und A. Reparaturen, wenn das
und Afrika: Arbeitskosten, um Zubehor fiir andere Zwecke
Fiinf Jahre Komplett- | Materialschdden und als fiir die normale Speise-
garantie ab dem Fertigungsfehler zubereitung im Haushalt
Kaufdatum. zu beheben. Die eingesetzt wurde.

Reparatur muss von

einem anerkannten B. Reparaturen von Schiden, die

KitchenAid-Kunden- durch Unfille, Abanderungen,
dienstzentrum falsche bzw. missbrauchliche
vorgenommen werden. Verwendung und Installation

und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN

Kundendienst

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden
Sie sich bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem
anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefuhrt werden.

Rufnummer fiir allgemeine Fragen: (W] 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

©2018 Alle Rechte vorbehalten. KITCHENAID und das Design der
Kichenmaschine sind in den USA und anderen Landern Markenzeichen.
12 | GARANTIE UND KUNDENDIENST



MANUEL D'UTILISATION DU BOL EN
CERAMIQUE
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BOL EN
CERAMIQUE

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les consignes de sécurité
élémentaires doivent étre respectées. Consultez les consignes de sécurité
importantes contenues dans le manuel d’utilisation de votre robot patissier
multifonction.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

MANUEL D'UTILISATION DU BOL EN CERAMIQUE | 13



UTILISATION DU BOL EN CERAMIQUE

Avant la premiére utilisation

Chaque robot patissier multifonction est réglé en usine pour une performance
optimale. Pour utiliser le bol en céramique, vous devrez peut-étre réajuster le jeu
entre le batteur plat et le bol. Une fois correctement positionnés, la poignée et

le bec verseur ne doivent pas toucher le socle du robot patissier multifonction.
Reportez-vous au manuel d'utilisation de votre robot patissier multifonction pour les
instructions complétes d’ajustement du jeu entre le batteur plat et le bol.

IMPORTANT: avant utilisation, lavez a I'eau chaude savonneuse, rincez et séchez
soigneusement.

Ce bol en céramique est congu pour s'adapter sur tous les modeéles 5K45 et
5KSM45-5KSM185. Suivez les instructions ci-dessous pour fixer le bol en céramique
sur votre robot patissier multifonction.

FIXER LE BOL EN CERAMIQUE RETIRER LE BOL EN CERAMIQUE

1. Assurez-vous que le levier de 1. Assurez-vous que le levier de
contréle de la vitesse est en position contréle de la vitesse est en position
« 0 ». Faites basculer la téte du « 0 ». Faites basculer la téte du
moteur vers |'arriére. moteur vers |'arriere.

2. Placez le bol en céramique sur la 2. Retirez |'accessoire du robot patissier
plaque de verrouillage et fixez-le en multifonction en vous reportant au
tournant dans le sens des aiguilles manuel d'utilisation de ce dernier.
d’une montre. 3. Tournez doucement le bol en

3. Attachez 'accessoire du robot céramique dans le sens inverse des
patissier multifonction en vous aiguilles d’'une montre pour le retirer
reportant au manuel d'utilisation de de la plaque de verrouillage du robot
ce dernier. Abaissez la téte du robot patissier multifonction.

et verrouillez-la.

14 |  UTILISATION DU BOL EN CERAMIQUE



CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS
OPTIMAUX

Le bol en céramique peut étre utilisé
au micro-ondes.

Le bol en céramique supporte une
cuisson au four jusqu’a 250 °C.
Cependant, il n’est pas recommandé
de le placer directement sous le gril.

IMPORTANT : pour ne pas
endommager le bol en céramique,
ne |'utilisez pas sur une cuisiniére ou
toute autre source de chaleur directe
telle que gril, barbecue, mini four ou
flamme.

Le temps de cuisson peut varier selon
le plat a four en céramique que vous

utilisez. Contrélez et ajustez le temps
de cuisson selon vos besoins.

e Utilisez un dessous-de-plat avant de

poser le bol en céramique sur une
surface non protégée.

Afin d’éviter tout dommage, ne posez
pas le bol en céramique chaud sur
une surface froide ou mouillée. Si le
bol en céramique est treés froid, ne le
mettez pas dans un four chaud.

Apres étre sorti du four, le bol en
céramique conserve la chaleur plus
longtemps que les plats a four
traditionnels.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Le bol en céramique peuvent étre
lavés au lave-vaisselle. Vous pouvez
aussi les nettoyer soigneusement a
I'eau chaude savonneuse, puis les
rincer complétement et les sécher.

Placez le bol en céramique a l'envers
dans le lave-vaisselle.

Vous pouvez enlever les résidus
alimentaires en laissant le bol en
céramique tremper 15 a 20 minutes
(ou plus si nécessaire) dans de I'eau
chaude savonneuse avant de le laver
au lave-vaisselle.

e Séchez toujours le bol en céramique

soigneusement avant de le ranger.

Le bol en céramique peut étre placé
au congélateur. Il est non poreux

et n"absorbe pas les odeurs ou les
saveurs d'autres aliments.

Le bol en céramique est résistant
aux taches, aux fissures et aux
craquelures et ne s'écaille pas.

Aprés avoir utilisé le bol en
céramique avec le robot patissier
multifonction, des marques peuvent
apparaitre au niveau de sa base. Ceci
est normal ; vous pouvez les nettoyer
avec une éponge et un détergent.

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX | 15
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GARANTIE ET ENTRETIEN

Garantie de I'accessoire pour robot patissier multifonction KitchenAid

Durée de la
garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend pas
en charge :

Europe, Moyen-
Orient et Afrique :
Cing ans de garantie
compléte a compter
de la date d’achat.

Le coiit des piéces de
rechange et de la main
d’ceuvre nécessaire

a la réparation

pour corriger les
vices de matériaux
et de fabrication.

La maintenance doit
étre assurée par un
centre de service
aprés-vente agréé
par KitchenAid.

A. Les réparations dues

a l'utilisation de I'accessoire
pour tout autre usage que la
préparation normale d'aliments
dans le cadre d'un usage
domestique

. Les réparations suite a un

accident, a une modification,
ou a une utilisation
inappropriée, excessive, ou
non conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES

INDIRECTS.

Service aprés-vente

Pour toute question, ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid
agréé le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.

REMARQUE : Toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par
un Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Assistance téléphonique : [(8 00800 3810 4026

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

©2018 Tous droits réservés. KITCHENAID et le design du
robot patissier multifonction sont des marques déposées aux Etats-Unis et ailleurs.
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SICUREZZA DELLA CIOTOLA IN CERAMICA
PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & consigliabile seguire le precauzioni
di sicurezza essenziali. Fare riferimento alle Precauzioni importanti riportate nel
manuale di istruzioni in dotazione con il robot da cucina.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI
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USO DELLA CIOTOLA IN CERAMICA

Preliminari al primo utilizzo

Il robot da cucina e stato regolato in fabbrica per fornire prestazioni ottimali.
Quando si utilizza la ciotola in ceramica, potrebbe essere necessario regolare di
nuovo il gioco frusta-ciotola. Per istruzioni complete sulla regolazione del gioco
frusta-ciotola, fare riferimento al manuale di istruzioni del robot da cucina.

IMPORTANTE: Al primo utilizzo della ciotola, lavarla in acqua calda e sapone,
sciacquare e asciugare bene.

La ciotola in ceramica & progettata per adattarsi a tutti i modelli 5K45 o 5KSM45-
5KSM185. Seguire le istruzioni riportate di seguito per montare la ciotola in
ceramica sul robot da cucina.

Montaggio della ciotola in ceramica Rimozione della ciotola in ceramica

1. Verificare che il controllo della 1. Verificare che il controllo della
velocita sia spento e che il robot velocita sia spento e che il robot
da cucina non sia collegato da cucina non sia collegato
all’alimentazione. Inclinare all'indietro all’alimentazione. Inclinare all'indietro
la testa motore. la testa motore.

2. Posizionare la ciotola in ceramica 2. Rimuovere I'accessorio dal robot da
sul piatto di bloccaggio e fissarla cucina seguendo le indicazioni del
ruotando leggermente in senso manuale di istruzioni del robot da
orario. cucina.

3. Montare |'accessorio adatto per 3. Ruotare delicatamente la ciotola
la ricetta da eseguire seguendo in ceramica in senso antiorario per
le indicazioni del manuale di rimuoverla dal piatto di bloccaggio del
istruzioni del robot da cucina, quindi robot da cucina.

riposizionare la testa motore verso il
basso bloccandola in posizione.

18 | USO DELLA CIOTOLA IN CERAMICA



SUGGERIMENTI UTILI

e La ciotola in ceramica puo essere di cottura in base alle necessita.
utilizzata per cucinare o riscaldare cibi

¢ o il .
nel forno a microonde. Utilizzare una presina per non

appoggiare la ciotola in ceramica
e La ciotola in ceramica resiste in bollente a diretto contatto con una
forno a temperature fino a 250 °C; superficie non protetta.
tuttavia, si consiglia di non utilizzarla
direttamente sotto la resistenza di una
griglia elettrica.

e Per evitare possibili danni, non
appoggiare la ciotola bollente su una
superficie fredda o bagnata. Dopo

IMPORTANTE: per evitare di averla tolta dal congelatore, non
danneggiarla, non utilizzare la ciotola inserire direttamente la ciotola in
in ceramica sui fornelli o a contatto ceramica nel forno caldo.

diretto con la fiamma o con il calore,

. . . . [ ] ! i i i
come nelle griglie o nei fornetti. All'uscita dal forno, la ciotola in

ceramica trattiene il calore piu a lungo
e Quando si utilizzano le teglie in rispetto alle teglie tradizionali.
ceramica, i tempi di cottura possono
variare. Monitorare e regolare i tempi

MANUTENZIONE E PULIZIA

e La ciotola in ceramica possono essere  ® Asciugare sempre bene la ciotola
lavate in lavastoviglie nel cestello in ceramica prima di riporla.
superiore o inferiore; oppure possono
essere lavate con acqua calda e
sapone e sciacquate a fondo prima di
essere asciugate.

e | a ciotola in ceramica pud essere
riposta nel congelatore. La ceramica
non & porosa, quindi la ciotola non
assorbe odori o sapori dal cibo.

e Se la si lava in lavastoviglie, la ciotola
in ceramica deve essere sistemata con
I'apertura rivolta verso il basso.

e Resistenti a macchie, incrinature,
crepe o cavillo.

¢ In seguito all'utilizzo nel robot da
cucina, sulla ciotola in ceramica
possono comparire dei segni nel
punto in cui la ciotola si incastra nella
base del robot da cucina. Tali segni
sono assolutamente normali e per
rimuoverli e sufficiente utilizzare una
spugna e un detergente abrasivo.

e Per rimuovere tutti i residui di cibo,
prima di mettere la ciotola in ceramica
nella lavastoviglie immergerla in
acqua calda e sapone per 15-20
minuti o finché necessario.

SUGGERIMENTIUTILI | 19



GARANZIA E ASSISTENZA

Garanzia degli accessori del robot da cucina KitchenAid

Durata della KitchenAid si fa carico | KitchenAid non si fa carico
garanzia: del pagamento di: del pagamento di:

Europa, Medio Parti di ricambio e costo | A. Riparazioni se |'accessorio
Oriente e Africa: di manodopera per le & stato utilizzato per scopi
Cinque anni di riparazioni necessarie che esulano dalla normale
copertura totale a a rimuovere difetti preparazione di cibi.

partire dalla data nei materiali o nella B. Danni i da incidenti
d’acquisto. qualita di esecuzione. - Danni provocati da incidenti,

Lassistenza deve essere alterazioni, utilizzo improprio,
fornita da un centro di abuso o installazione/
assistenza autorizzato funzionamento non conforme
KitchenAid. alle normative locali

sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI
INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato
KitchenAid piu vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: Qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

N. assistenza generica: (W] 00800 3810 4026

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’indirizzo:

www.KitchenAid.it

©2018 Tutti i diritti riservati. KITCHENAID e il design del
Robot da cucina sono marchi registrati negli USA e negli altri paesi.
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INSTRUCTIES VOOR DE KERAMISCHE KOM
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VEILIGHEID VAN DE KERAMISCHE KOM
Belangrijke veiligheidsvoorzorgen

GEBRUIK VAN DE KERAMISCHE KOM

De keramische kom bevestigen.........cccccocuiviiiiiniinicniiniciicnccnee
De keramische kom verwijderen

NUTTIGE TIPS ...ttt
ONDERHOUD EN REINIGING...........coociiiiiiiiiiiiii s
GARANTIE EN SERVICE

VEILIGHEID VAN DE KERAMISCHE KOM
BELANGRIJKE

VEILIGHEIDSVOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen

worden getroffen. Raadpleeg de algemene belangrijke veiligheidsvoorzorgen in

de handleiding van uw mixer/keukenrobot.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

INSTRUCTIES VOOR DE KERAMISCHE KOM

| 21
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GEBRUIK VAN DE KERAMISCHE KOM

Vé6r het eerste gebruik

Uw mixer/keukenrobot is in de fabriek individueel afgesteld voor optimale prestaties.
Bij het gebruik van de keramische kom kan het nodig zijn om de speling tussen

de menghaak en de kom aan te passen. Bij een correcte plaatsing raken het
handvat en de giettuit het voetstuk van de mixer/keukenrobot niet. Raadpleeg de
gebruikershandleiding van uw mixer/keukenrobot voor meer informatie over het
aanpassen van de speling tussen de menghaak en kom.

BELANGRIJK: Was voor het gebruik met heet zeepsop, spoel en droog grondig af.

Deze keramische kom is ontworpen om te passen op alle 5K45 en 5KSM45-5KSM185
modellen. Volg de volgende instructies om de keramische kom te bevestigen op de
mixer/keukenrobot.

De keramische kom bevestigen

De keramische kom verwijderen

1.

22 |

Controleer dat de snelheidsregeling
op UIT staat en dat de stekker van
de mixer/keukenrobot niet in het
stopcontact zit. Kantel de motorkop
naar achteren.

. Plaats de keramische kom op de
grendelplaat en draai voorzichtig
vast met de klok mee.

. Bevestig het correcte accessoire/
toebehoren voor uw recept volgens
de aanwijzingen in de
gebruikershandleiding van de mixer/
keukenrobot. Breng dan de motorkop
terug naar beneden en vergrendel.

GEBRUIK VAN DE KERAMISCHE KOM

1. Controleer dat de snelheidsregeling
op UIT staat en dat de stekker van
de mixer/keukenrobot niet in het
stopcontact zit. Kantel de motorkop
naar achteren.

2. Verwijder het accessoire/toebehoren

van de mixer/keukenrobot

volgens de aanwijzingen in de
gebruikershandleiding van de mixer/
keukenrobot.

3. Draai de keramische kom voorzichtig

tegen de klok in om haar van de
grendelplaat te verwijderen.



NUTTIGE TIPS

e De keramische kom kan gebruikt
worden om voedsel te koken of op te
warmen in de microgolfoven.

e De keramische kom is ovenvast tot
250 °C; het is echter niet aangeraden
om haar rechtstreeks onder de grill te
plaatsen.

BELANGRIJK: Gebruik de keramische
kom niet op een kookplaat of met
een andere directe hittebron zoals
een grill, grilloven, minioven of open
vlam, zodat u haar niet beschadigt.

Baktijden kunnen verschillen wanneer
u keramisch bakgerei gebruikt.
Controleer het voedsel regelmatig en
pas de baktijd aan waar nodig.

Gebruik een pannenonderzetter, zet
de hete keramische kom niet op een
onbeschermd oppervlak.

Zet de hete keramische kom niet

op een koud of nat oppervlak, om
mogelijke schade te voorkomen. Zet
de keramische kom niet bevroren in
een hete oven.

De keramische kom zal langer warm
blijven buiten de oven dan normaal
bakgerei.

ONDERHOUD EN REINIGING

e U kunt de keramische kom afwassen in
de bovenste of onderste lade van de
vaatwasmachine; of grondig
schoonmaken in heet zeepsop en
zorgvuldig afspelen, voor ze af te
drogen.

e Plaats de keramische kom omgekeerd
in de vaatwasmachine.

¢ Laat de keramische kom 15 a 20
minuten weken in heet zeepsop
om aangebakken voedselresten te
verwijderen voordat u haar in de
vaatwasmachine zet.

¢ Droog de keramische kom altijd

grondig af voordat u haar opbergt.

De keramische kom kan bewaard
worden in de diepvriezer. De
niet-poreuze keramische kom
absorbeert geen geuren of smaken van
voedsel.

Bestand tegen vlekken, schilferen,
en barsten of craqueleren.

Nadat u de keramische kom

samen met de mixer/keukenrobot
heeft gebruikt, kunnen er vlekken
verschijnen op de plek waar de kom
op de mixer/keukenrobot vastklikt.
Dat is normaal. U kunt de vlekken
verwijderen met een schuurmiddel en
spons.

NUTTIGETIPS | 23
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GARANTIE EN SERVICE

Garantie op de KitchenAid mixer/keukenrobot accessoires/toebehoren

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid
wel vergoedt:

Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, het Midden-
Oosten en Afrika:
Vijf jaar volledige
garantie vanaf

de datum van
aankoop.

Het vervangen

van onderdelen en
arbeidsloon voor

het repareren van
defecten ten gevolge
van materiaal- of
constructiefouten.
Deze herstellingen
moeten uitgevoerd
worden door een
erkende dienst-na-
verkoop/after sales
service van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer het
hulpstuk gebruikt is voor iets
anders dan de huishoudelijke
bereiding van voedingswaren.

B. Schade als gevolg van een
ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd gebruik
of installatie/werking die
niet in overeenstemming is
met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR

INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-
verkoop/after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd
door een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Algemeen gratis oproepnummer: (W] 00800 3810 4026

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rechten voorbehouden. KITCHENAID en het ontwerp van
de Staande mixer zijn handelsmerken in de Verenigde Staten en andere landen.
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INSTRUCCIONES DE USO DEL BOL DE
CERAMICA
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SEGURIDAD DEL BOL DE CERAMICA

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar siempre una serie
de precauciones de seguridad basicas. Consulte las medidas de seguridad
importantes que se incluyen en el manual de instrucciones que se incluye
con su el robot de cocina.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES DE USO DEL BOL DE CERAMICA | 25



USO DEL BOL DE CERAMICA

Antes de utilizarla por primera vez

Su el robot de cocina esté ajustada individualmente de fabrica para un
funcionamiento éptimo. Cuando utilice el bol de cerdmica, tal vez sea necesario
reajustar la distancia entre la batidora y el bol. Cuando estéan en la posicién
correcta, la manija y el pico vertedor no deberan tocar el pedestal de la el robot de
cocina. Consulte el manual de instrucciones de la el robot de cocina para obtener
instrucciones completas acerca de como ajustar el espacio entre el batidor y el bol.

IMPORTANTE: Antes de utilizarlos, lavar en agua caliente jabonosa, enjuagar y
secar completamente.

Este bol de cerdmica esté disefado para uso con todos los modelos 5K45 o
5KSM45-5KSM185. Siga las siguientes instrucciones para fijar el bol de cerdmica a
la el robot de cocina.

Fijacion del bol de cerdmica Coémo retirar el bol de cerdmica

1. Asegurese de que el control de 1. Asegurese de que el control de
velocidad esté en posicién de velocidad esta en posicién de
apagado y que la el robot de cocina apagado y que la el robot de cocina
estd desconectada. Incline hacia atras estd desconectada. Incline hacia atras
el cabezal del motor. el cabezal del motor.

2. Coloque el bol de cerédmica en la 2. Retire el accesorio de la el robot de
placa de sujecién y girelo hacia la cocina segln se explica en el manual
derecha con cuidado para fijarlo. de instrucciones del aparato.

3. Instale el accesorio adecuado en 3. Gire con cuidado el bol de cerdmica
funcién de la receta que vaya a a la izquierda para retirarlo de la
preparar, siguiendo las indicaciones placa de sujecion de la el robot de
del manual de instrucciones de la cocina.

batidora de mano. A continuacion
coloque de nuevo el cabezal del
motor hacia abajo y encéjelo.

26 | USO DEL BOL DE CERAMICA



CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES

RESULTADOS

e El bol de cerdamica es apto para

cocinar y recalentar en el microondas.

e El bol de cerdamica es apto para
hornos hasta 250 °C; sin embargo, se

recomienda no colocarlo directamente

debajo del grill.

IMPORTANTE: Para evitar dafos en
el bol de cerdmica, no utilizar sobre la
superficie de coccidn ni con ninguna
otra fuente de calor directa, como el

grill, la parrilla, un horno tostador o una

[lama directa.

e El tiempo de horneado puede variar
cuando utiliza utensilios para hornear

CUIDADO Y LIMPIEZA

e El bol de cerdmica pueden lavarse en
un lavavajillas automético y pueden
colocarse en la bandeja superior o
inferior; o bien, se pueden lavar a
fondo en agua caliente jabonosa y
enjuagar completamente antes de
secarlos.

e El bol de cerdmica debe colocarse
boca abajo cuando se lave en un
lavavajillas automatico.

e Para eliminar los alimentos
endurecidos a causa del horneado,
ponga en remojo el bol de cerdmica
en agua caliente jabonosa de 15 a 20
minutos o segln sea necesario antes
de colocarlos en el lavavajillas.

de cerdmica. Controle y ajuste el
tiempo segln sea necesario.

Utilice un posafuentes en superficies
desprotegidas antes de colocar el bol
de cerémica caliente.

Para evitar posibles dafos, no
coloque el bol de cerdmica caliente
en una superficie fria 0 mojada.

No introduzca un bol de cerdmica
congelado en un horno caliente.

e Tras retirarlo del horno, el bol de

ceramica mantendra el calor durante
mas tiempo que los utensilios para
hornear estandar.

Seque bien el bol de ceramica antes
de guardarlo.

El bol de cerdmica se puede colocar
en el congelador. El bol de cerdmica
no poroso no absorbera olores ni
sabores de los alimentos.

Resistente a manchas,
desportilladuras, rajaduras o fisuras.

Tras utilizar el bol de cerdmica con

la el robot de cocina, es posible que
aparezcan algunas marcas en la zona
en la que el bol se fija a la base de la
el robot de cocina. Estas marcas son
normales y pueden eliminarse con un
producto de limpieza abrasivo y una
esponja.

CONSEJOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS | 27




GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de los accesorios de la el robot de cocina KitchenAid

Duracion de KitchenAid pagara por: | KitchenAid no pagara por:

la garantia:

Europa, Oriente Costes de las piezas de | A. Reparaciones cuando el
Medio y Africa: repuesto y del trabajo accesorio se dedique a usos
Cinco afios de de reparacién para distintos de la preparacién de
garantia completa a | corregir los defectos alimentos en casa.

partir de la fecha de | de materiales o mano B. Daf I d

compra. de obra. Sélo un - Danos resultantes de

accidentes, alteraciones,
técnica autorizado uso indebido o instalacién/
puede realizar utlllzaaon. sin respetar

las reparaciones. la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

Servicio de asistencia

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacién se deberia realizar, en un dmbito local, por un centro de
servicio técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le
comprd la unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado
por KitchenAid mas cercano.

Atencidn al cliente

Para obtener mas informacidn, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

©2018 Reservados todos los derechos. KITCHENAID y el disefio del

robot de cucina son marcas registradas en EE.UU. y en otros paises.
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SEGURANCA DA TACA DE CERAMICA

INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam sempre respeitadas
precaucoes basicas de seguranca. Consulte as Instru¢oes de Seguranca
Importantes descritas no manual de “Instrucdes” fornecido com a Batedeira.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

INSTRUCOES DA TAGA DE CERAMICA | 29
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UTILIZAR A TACA DE CERAMICA

Antes da primeira utilizacao

A sua Batedeira foi ajustada individualmente na fabrica para lhe proporcionar um
desempenho ideal. Quando utilizar a Taga de Cerémica, poderé ter de reajustar a
folga entre a pa e a taca. Consulte o manual de “Instrucdes” da Batedeira para obter
informagdes completas sobre o ajuste da folga entre a pa e a taca.

IMPORTANTE: Antes da primeira utilizagao lave as pegcas em agua quente com
detergente e, em seguida, enxague e seque cuidadosamente.

A Taga de Ceréamica foi concebida para utilizagdo com todos os modelos 5K45 ou
5KSM45-5KSM185. Siga estas instrugdes para montar a Taga de Cerdmica na sua
Batedeira.

Montar a Taga de Ceramica

Remover a Taca de Ceramica

1.

Certifique-se de que o controlo
de velocidade estd em OFF e a
Batedeira esta desligada. Incline a
cabeca do motor para tras.

. Para montar a Taga de Ceramica,

coloque-a na placa de encaixe
e rode-a cuidadosamente para a
direita.

. Monte o acessério de que necessita

para a sua receita de acordo com

as instrucdes descritas no manual

de “Instrugdes” da Batedeira. Em
seguida, volte a colocar a cabega do
motor para baixo e encaixe-o até
bloquear.

30 | UTILIZAR A TAGA DE CERAMICA

1. Certifique-se de que o controlo

de velocidade estd em OFF e a
Batedeira esté desligada. Incline a
cabeca do motor para tras.

. Remova o acessério da Batedeira,

utilizando as instru¢des descritas no
manual de “Instrucées” da Batedeira.

. Para remover a Taca de Ceramica da

placa de encaixe da Batedeira, rode-a
cuidadosamente para a esquerda.



SUGESTOES PARA RESULTADOS

PROFISSIONAIS

e A Taca de Cerédmica pode ser levada
ao micro-ondas, tanto para cozinhar
como para reaquecer.

A Taga de Cerdmica pode ir ao
forno até 250°C; no entanto, ndo
se recomenda a sua colocagédo
diretamente abaixo da grelha do
forno.

IMPORTANTE: Para evitar danificar

a Taca de Ceramica, ndo a utilize ao
fogdo ou qualquer outro tipo de fonte
direta de calor, tal como grelhas,
torradeiras ou chama direta.

O tempo de cozedura pode variar ao
utilizar pecgas para forno de ceramica.

Monitorize e ajuste o tempo de
cozedura quando necessario.

Utilize uma prote¢do para tachos ao
colocar a Taga de Cerémica quente
em qualquer superficie desprotegida.

Para evitar danos, ndo coloque a Taca
de Ceramica em superficies frias ou
molhadas. Nao transfira a Taga de
Ceramica diretamente do congelador
para um forno quente.

Apés ser removida do forno, a Taga
de Ceramica ira reter o calor por mais
tempo do que outros tipos de pecas
para forno.

MANUTENCAO E LIMPEZA

e A Taga de Cerédmica podem ser
lavados nos tabuleiros superior ou
inferior da maquina de lavar loiga;
alternativamente, podera lava-los
manualmente cuidadosamente em
agua tépida com detergente liquido,
passando por dgua antes de secar.

A Taga de Ceramica deve ser
colocada na méquina de lavar loica
virada para baixo.

Para facilitar a remocao de residuos,
podera demolhar a Taga de Ceramica
em agua quente com detergente
durante 15 a 20 minutos (ou mais
tempo se necessario) antes de a
colocar na méaquina de lavar loica.

Seque cuidadosamente a Taca de
Ceramica antes de proceder ao seu
armazenamento.

A Taca de Cerémica pode ser
armazenada no congelador. A cerdmica
ndo porosa da Taca de Cerémica
impede a absorcdo de odores ou
sabores dos alimentos.

Resistente a manchas, lascas, ou
fissuras

Depois de utilizar a Taca de Ceramica
com a Batedeira, poderdo aparecer
algumas marcas no ponto em que a
taca encaixa na base da Batedeira.
As marcas sdo normais e podem ser
removidas utilizando um produto de
limpeza abrasivo e uma esponja.

SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS | 31
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GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia dos acessdrios da batedeira KitchenAid

Duracao da Garantia:

A KitchenAid Pagara:

A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio
Oriente e Africa:
Cinco anos de
garantia total a partir
da data de aquisicao.

As pecas de
substituicdo e os
custos de mao-de-obra
relacionados com a
reparacdo de defeitos
de materiais ou
fabrico. A assisténcia
tem de ser fornecida
por um Centro de
Assisténcia Autorizada
da KitchenAid.

A. Reparagées quando
o acessoério foi utilizado para
operacdes além das normais
na preparacido de comida em
casa.

B. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,
mau uso, abuso ou
instalacao/funcionamento
em discordancia com
o regulamento eléctrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada localmente por um Centro de Assisténcia
Autorizada da KitchenAid. Contacte o revendedor onde adquiriu o aparelho
para obter o nome do Centro de Assisténcia Autorizada da KitchenAid mais perto

da sua residéncia.

REMARQUE : Toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par
un Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé.

Para mais informacées, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

©2018 Todos os direitos reservados. KITCHENAID e o desenho da
batedeira de bancada sdo marcas registadas nos Estados Unidos e fora deles.
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AZOANEIA TOY KEPAMIKOY MIMOA
2HMANTIKA METPA AZOAANEIAX

Katd tn Xprion NAEKTPIKWV CUCKEUWYV MPEMEL VA THPOUVTAL TAVTA Ol BACGIKEG
nPo@UAAa&el ac@aleiag. AvatpEETe OTIC CNUAVTIKEG TPOQPUAAEEL ac@aleiag
oV MEPLEXEL TO EYXELPISI0 Odnywv Tov pigep oac.

OYNAZTE AYTEX TIZ OAHIIEX
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XPHXZH TOY KEPAMIKOY MIOA
Mpv anoé tnv mpwTn Xpnon

To emrpanéQio piep oag pubuileTal ava KoppdTt otn povada mapaywynig yia BEATIoTn
anéSoon. Katd ) xprion Tou Kepapikou umol, umopei va xpetaoTtei va avapuBpioste
v anmdotaon avdueoa otov avadeutripa Kat To PmoA. Avatpééte oto eyxelpidlo odnylwv
TOU Miep yia MANPELG TANPOYOPIESG OXETIKA E TN PUBION TNG AmOOTACNC AVAUEST OTOV
avadeuTrpa Kal T UTTOA.

ZHMANTIKO: Mptv amd tn xprion, MAUVETE PE KAUTO VEPO Kal oammouVvL, EEMAUVETE Kal
OTEYVWOTE KAAA.

AuTé to Kepapiko pmoh éxet oxedlaoTei yia va Taiptddet pe OAa ta povtéla 5K45 kat
5KSM45-5KSM185. AkohouBnoTe auTég TI 0dnyieg yia tnv tomoBétnon tou Kepapikou
umoA oto pigep oag.

TomoBétnon Tou Kepapikol pmol A@aipeon Tou Kepapikou Umoh

1. BeBawwBeite 611 0 emAoyéag TaxuTNTAG 1. BeBawwbeite 6Tt 0 emAoy£ag TaxuTnTag
eival otn Béon amevepyomnoinong OFF eival otn Béon amevepyomnoinong OFF
Kal oTL To Ui€ep Sev givat otnv mpila. Kal 611 1o pigep Sev givat otnv mpida.
ZNKWOTE TTPOG TA THOW TNV KEPAAN TNKWOTE TTPOC Ta THOW TNV KEPANR
TOU HOTEP. TOU HOTEP.

2. TomoBetriote 10 KepauKO UmoA 2. ApaipéoTe To e€dpTnua anod o
oTnV MAAKa TNG BAong oTepéwong pi&ep akoAouBwvTag Ta Brpata mou
Kl OUVOEOTE TO TEPIOTPEPOVTAG TIEPLYPAPOVTAL OTO EYXELPISIO OSNyIWV.

ff2dle Noké 0ELC.
€8160TPOGa hie pahakec KvAEIG 3. NeplotpéPte amald 1o Kepapikd umoh

3. Yuvbéote To KatdAAnAo e€dpTnua yia APIOTEPOGTPOPA VIO VA TO ATTOCUVSECETE
TN oLVTAYNA 0AG, XPNOIUOTIOWVTAG TIG amod TNV MAAKa TNG BAong oTepEwong Tou
o0nyieg 010 gyxelpidlo Odnylwv Tou ui€ep.

Mi€ep. TN ouvéxela, TOmoBETHOTE TNV
KEPAAN TOU HOTEP OTNV KATW B€on Kal
ao@aliote Tnv otn Bon .
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2YMBOYAEZ IA TEAEIA ANTOTEAEZMATA

e To Kepapikod umol givat ac@alég yia e XpnNOIUOTIOLEIOTE PIa TIPOOTATEVTIKN
payeipepa n (éotapa oto Youpvo Baon okevwv TPV amd TNV TooBETNON
MIKPOKUUATWV. TOU KAUTOU KEPAUIKOU UTTOA

e To Kepapikd pmol gival acpalég yia xprion OF QMPOCTATEVTN EMPAVELQ.

o€ oUPVO PEéXPL Toug 250° C. Qotdoo, To e [la va pnv mpokAnBei BAAPN, unv
Kepapikd pumoA dev mpoopiletal yia xprion TomoBeteite 10 (€0TS 1 KAUTO Kepapikod
ammevBeiag KATw armo Tn oxXAPaA TOU YKPIA. umoA o€ Yuxpn 1 uypn emM@Avela.

THMANTIKO: lNa va pnv mpokAnBsi BAARN Mnv TOHF)OETE}TE o K EPAUIKO H,HO)\
. ) oTOV POoUPVO STAV gival TTaywUEVO.
070 KEPAUIKO UTTON, LNV TO XPNOIUOTIOLEITE

OTIC €0TieC TN Koulivag ) o GANAN TINyN e MEeTA TNV AmoudKpuvon amo Tov ¢olpvo,
amevBeiag eKmopmnn g BepUOTNTAC OTTWG 1o Kepapiko umoh Ba Siatnproel

gival n Ynotapld, To YKPIA, N TooTIEPA BepuoTnTa MEPLOCSTEPO O CUYKPION

1| o€ amevBeiag pAoya. UE Ta oUUPATIKA OKELN YPNOIUATOC.

e O xpovog Ynoipatog umopei va moikihel
OTAV XPNOLUOTIOIEITE KEPAMIKO OKEVOG.
MapakohouBeite kal MpocapuOleTe TO
XPOVO Pnaipatog onwg xpeldaletal.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

e To Kepapiko pmol kat SakTUAo¢ gival e Befawwbeite 611 T0 Kepapikd pmoA sivat
KatdAAnAol yia MAUCIO 0TO TTAUVTHPLO EVTEAWG OTEYVO TIPIV VA TO AMTOONKEVOETE.
mMATWY, 0TNV TAVW 1 KATW OX4Pa,

1 UMopEite va ta mAUveTe o€ (0TO
OQTTOUVOVEPO Kal VA Ta EEMNUVETE KaAA
TipIv ard TO OTEYVWUA.

e To Kepapiko Umol pmopei va amoBnkeutei
otnv Katdyuén. To Kepapiko pmoh dev
eivat mopwdeg kat Sev amoppopd OopEG iy
YEUOEIG ATTO TIG TPOPEC.
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e To Kepauiko umoA mpémel va tomoBeteital

avamoda Yéoa oTo TTAUVTHPIO TIATWV. * AvBektiké otn dnioupyia knhidwy,

1o EgAOUSIoNA, TO PAYIoUA KAl TO

® [0 TNV amopdkpuvon KapEVWV ETMPAVEIAKO OKACIHO.
UTTOAEIUMATWV HaYEIPEUEVOL QaynTOU,
BubioTe To Kepapiko pmoh og (eotod
oanmouvovepo yia 15-20 Aemtd ) 6oo
xpetaletal mpv amd tnv TomobETnon
TOU OTO TTAUVTIPIO TATWV.

® £T4 TN XPrioNn Tou KEpauIKou UMoA pE To
ui€ep, evdéxetal va oxnpaATIOTOUV
onNUAdla 0To oNpEio OTIOU TO UTTOA
ao@ahiCel otn Baon Tou pigep. AuTo gival
KATL PUOIOAOYIKO Kal Ta onpdadia
UToPOUV Va ammopakpuvBoLv e T
XPrion €VOG OTTOYYOU Kal AELQVTIKOU
ATTOPPUTIAVTIKOU.
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EFTYHZH KAI SERVICE

Eyyunon e€aptiparog emrpaméfiov pigep tng KitchenAid

Xpovikn Sidpketa

H KitchenAid 6a

H KitchenAid 8¢ 6a mAnpwosel yia:

To service mpémel
va mapéXeTal ano
govalodotnpévo
KEVTPO UM PECIV
¢ KitchenAid.

€yyunong: TANPWOEL yla:

Eupwnn, Tnv avtikardotacn A. Emokevég 6tav 1o e§aptnua éxet
Méon AvatoAn AVTAANOKTIKWV XpnotporoinBei yia epyacieg
Kat AQpIKN: N Epyacia emOKeVAC S1aPOPETIKEC AT TN GUVHON
Névte xpovia mifipoug | yia embi6pBuwon OIKIOKI| TIOPACKEUH TPOPRV.
€yyunong amo tnv ENATTWHATWVY GTO UAIKO B. Znuid A\

nUEpPoUNnvia ayopdg. 1} TN cuvappoAdynon. - £NUIA WG AMOTENEGHA

aruxnparog, aAaywv,

Kakn¢ Xpiong, kardxpnong

1 eykatactacng / Aettoupyiag
TIOU 8€V GUMHOPPUVETAL UE TOUG
TOMKOUG NAEKTPIKOUG KWOIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHMOTE EYOYNH A EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

'ONEC o1 EMOKEVEG TIPEMEL va Sle§ayovTal amd Ta KATd Tommoug e€oucioSotnuéva KEvTpa
service tn¢ KitchenAid. EmkolvwvAoTe e Tov EUmopo armd Tov OToio ayopdoaTe T GUOKEUN
TIPOKEIUEVOU VA LABETE TO OVOLA TOU TTANCIECTEPOU EE0UCIOSOTNUEVOU KEVTPOU service Tng

KitchenAid.

MNa nePocoTEPEC MANPOPOPIEC, EMOKEPOEITE TOV 1I0TOTONO pag ot Sievbuvon:
www.KitchenAid.eu

©2018 Mg em@uAa&n mavtog Sikaiwpatog. H ovopacia KITCHENAID kat o
oxed1a0p0G Tou piep BAong amotedouv epmopikd orjpata oTig H.M.A. kat og AANNEG XWPEG.
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BRUKSANVISNING FOR KERAMIKSKAL
INNEHALLSFORTECKNING

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KERAMIKSKAL

Viktiga sdkerhetsforeskrifter ..........ccooiiiiiiiiiiiie e 37
ANVANDA KERAMIKSKALEN

Satta fast keramikskalen.........cooviiieiiiiiccic e 38

Ta loss keramiksk@len ........cc.ocooviiiiiiiiiiiiiiceecce e 38
TIPS FOR BRA RESULTAT ..ot 39
SKOTSEL OCH RENGORING..........ooviiiiiiieiieieieieieeeesee e 39
GARANTI OCH SERVICE ..ot 40

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR
KERAMIKSKAL

) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvéndning av elektriska anordningar ska alltid grundldggande sdkerhets-
regler foljas. Las avsnittet om grundlaggande viktiga sakerhetsféreskrifter
i bruksanvisningen som foljer med kéksmaskinen.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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ANVANDA KERAMIKSKALEN

Fore forsta anvdandningen

Koksmaskinen justeras individuellt vid fabriken fér optimal prestanda. N&r du
anvander keramikskalen kan du behdva omjustera avstandet mellan flatblandaren
och skalen. Né&r den sitter ordentligt ska handtaget och pipen inte vidréra
koksmaskinens sockel. Se koksmaskinens bruksanvisning for fullsténdig information
om hur du justerar avstandet mellan blandare och skal.

VIKTIGT: Diska i varmt vatten med diskmedel, skolj av och torka, innan de anvénds.

Den har keramikskalen passar med alla 5K45-och 5KSM45-5KSM185 modeller. Folj
féljande anvisningar om hur du satter fast keramikskalen pa koksmaskinen.

Satta fast keramikskalen Ta loss keramikskalen

1. Kontrollera att hastighetskontrollen 1. Kontrollera att hastighetskontrollen
ar avstangd och att koksmaskinens ar avstangd och att koksmaskinens
kontakt inte &r ansluten. Luta kontakt inte &r ansluten. Luta

drivhuvudet bakat. drivhuvudet bakat.

2. Placera keramikskalen pa skalhallaren 5 15 port tillbehsret fran kdksmaskinen
och vrid den medurs fér att satta fast enligt anvisningarna i koksmaskinens

den. bruksanvisning.
3. Satt fast det.tillbeh.ér.som behé\{s fr 3. Vrid keramikskalen forsiktigt moturs
receptet enligt anvisningarna i koks- fran koksmaskinens skalhallare.

maskinens bruksanvisning. For sedan
tilloaka drivhuvudet i nedre laget och
las det pa plats.
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TIPS FOR BRA RESULTAT

SKOTSEL OCH RENGORING

e Keramikskalen kan anvéndas for
matlagning och uppvarmning i
mikrovagsugn.

Keramikskalen &r ugnsfast upp
till 250 °C. Den bor déremot inte
placeras direkt under grillen.

VIKTIGT: For att undvika att skalen
skadas far den inte anvandas pa
spisplattor eller med annan direkt
varmekalla sasom halster, grill, grillugn
eller 6ppen laga.

Tillagningstiden kan variera nar
keramiska formar anvands. Overvaka

Keramikskalen kan diskas i diskmaskin
eller rengéras i hett vatten med
diskmedel och skdljas ordentligt fore
torkning.

Keramikskalen ska placeras
uppochned om den diskas i maskin.

Fa bort fastbrand mat genom att
blétlagga keramikskalen i varmt vatten
med diskmedel i 15 till 20 minuter eller
sa lange det behdvs innan den placeras
i diskmaskinen.

och justera tillagningstiden efter
behov.

Anvénd ett kastrullunderldgg innan
den varma keramikskalen placeras pa
en oskyddad yta.

Minska risken fér skador genom att
aldrig placera en varm keramikskal
pa en kall eller blot yta. En frusen
keramikskal ska inte anvéndas i en
varm ugn.

Nar keramikskalar tas ut ur ugnen
behaller de varmen langre an vanliga
ugnsformar.

Torka alltid keramikskalen noga innan
den stélls undan.

Keramikskalen kan forvaras i frysen.
Den ickepordsa keramikskalen
absorberar inte lukter eller smaker
fran maten.

Motstandskraftig mot missfargningar,
kantstétning, sprickor och
krackelering.

Nar du har anvéant keramikskalen
tillsammans med kéksmaskinen kan
marken synas dar skalen satts in

i bottenplattan pa kéksmaskinen.
Det ar normalt och markena kan tas
bort med svamp och ett slipande
rengdringsmedel.
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for tillbehor till KitchenAids kdksmaskin

Garantins KitchenAid kommer KitchenAid betalar inte for:
giltighetstid: att betala fér:
Europa, Mellanéstern | Reservdelar och A. Reparationer om tillbehéret
och Afrika: arbetskostnader anvands for andra &ndamal &n
Fem ars fullsténdig for reparation av normal matberedning.
garanti raknat fel i material eller -
fran inképsdatum. utférande. All service | B 1S:kad o::jr t ill foh;’ Ia \Il(to'lyckor,
maste utfoéras av orandringar, telaktig
ett auktoriserat anvam!nlng, ovarsam |
KitchenAid hantering eller installation/

anvéndning som inte uppfyller

servicecenter. n a 4
lokala elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utforas lokalt av ett auktoriserat KitchenAid servicecenter. Kontakta
aterforsaljaren for enheten for att fa namnet pa narmaste auktoriserade KitchenAid
servicecenter.

Allm3nna fragor: [(8 0080038104026

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alla rattigheter férbehalls. KITCHENAID och designen
pa stativblandaren ar varumarken i USA och pa andra platser.
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INSTRUKSJONER FOR KERAMIKKBOLLE
INNHOLDSFORTEGNELSE
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SIKKERHET VED BRUK AV KERAMIKKBOLLEN
VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges ved bruk av elektriske
apparater: Se de grunnleggende sikkerhetsreglene som er skissert i bruker-
veiledningen som folger med kjokkenmaskinen.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN
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BRUKE KERAMIKKBOLLEN

For ferstegangsbruk

Kjekkenmaskinen er individuelt justert fra fabrikken for optimal ytelse. Ved bruk av
keramikkbolle, kan det veere ngdvendig a justere klaringen mellom visp og bolle. Nar det
er riktig plassert, skal ikke handtaket og helletuten berare kjskkenmaskinen. Vennligst
henvis til kjskkenmaskinens brukerveiledning for fullstendig informasjon om hvordan du
justerer klaringen mellom visp og bolle.

VIKTIG: Vask i varmt sapevann, skyll og terk grundig fer bruk.

Denne keramikkbollen er laget for a passe til alle 5K45-0g 5KSM45-5KSM185
modeller. Falg disse instruksjonene for a sette keramikkbollen pa kjskkenmaskinen.

Sette pa keramikkbollen Ta av keramikkbollen

1. Pass pa at hastighetskontrollen er AV 1. Pass pa at hastighetskontrollen er AV
og at kjgkkenmaskinen er koblet fra. og at kjgkkenmaskinen er koblet fra.
Vipp motorhodet bakover. Vipp motorhodet bakover.

2. Plasser keramikkbollen pa 2. Fjern utstyret fra kjskkenmaskinen
bolleholderen, ved hjelp av instruksjonene i
og fest den ved a dreie forsiktig med kjskkenmaskinens brukerveiledning.
urviseren. 3. T Drei keramikkbollen forsiktig mot

3. Fest det aktuelle utstyret pa urviseren for & ta den av fra
kjskkenmaskinen ved hjelp av kjskkenmaskinens bolleholder.

instruksjonene i kjskkenmaskinens
brukerveiledning. Deretter settes
motorhodet tilbake i posisjon og
lases pa plass.
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TIPS FOR GODE RESULTATER

e Keramikkbollen kan trygt brukes

til & lage og varme opp mat i
mikrobglgeovnen.

Keramikkbollen er ovnssikker opp
til 250 °C. Det anbefales likevel ikke
a sette keramikkbollen like under
grillen.

VIKTIG: For & unnga a skade
keramikkbollen, ma den ikke brukes
pa komfyrtoppen eller noen annen
direkte varme, som grill, toastovn eller
direkte flamme.

Baketiden kan variere nar du bruker
keramiske bakeformer. Overvak
prosessen og tilpass tiden ved behov.

Bruk et gryteunderlag for du setter
den varme keramikkbollen pa et
ubeskyttet underlag.

For a unnga mulig skade, bar du ikke
sette keramikkbollen pa et kaldt eller
vatt underlag. lkke plasser en frossen
keramikkbolle i en varm ovn.

Etter at den er tatt ut av ovnen,
vil keramikkbollen holde seg varm
lengre enn vanlige bakeformer.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Keramikkbollen kan vaskes i en
oppvaskmaskin pa gverste eller
nederste reol, eller rengjeres grundig i
varmt sapevann og skylles godt fer de
torkes.

Keramikkbollen ber plasseres
opp-ned hvis den vaskes i
oppvaskmaskin.

For a fjerne mat som har satt seg fast
kan du legge keramikkbollen i blatt

i varmt sapevann i 15 til 20 minutter,
eller sa lenge som ngdvendig for den
settes i oppvaskmaskinen.

Tork alltid keramikkbollen grundig
for oppbevaring.

Keramikkbollen kan lagres i fryseren.
Den ikke-porgse keramikkbollen vil ikke
absorbere lukt eller smak fra mat.

Motstandsdyktig mot flekker, skar,
sprekker og krakelering.

Nar du har brukt keramikkbollen med
kjekkenmaskinen, kan det forekomme
merker der hvor bollen festes til
kjekkenmaskinen. Disse merkene er
normale og kan fjernes med en svamp
og litt skuremiddel.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for kjskkenmaskintilsats fra KitchenAid

Garantiens lengde: KitchenAid betaler for: | KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtesten Reservedeler A. Reparasjoner hvis tilbehgr har
og Afrika: og reparasjons- vaert brukt til andre formal
Fem ars full garanti | arbeidskostnader for enn tilberedning av vanlige
fra kjopsdato. a korrigere defekter matvarer.

i materialer eller
utforelse. Servicen
ma utfores av et

B. Skade som er resultat av uhell,
endringer, feil bruk, mislighet

serviceverksted eller installasjon/drift som ikke

som er autorisert er i overensstemmelse med

av KitchenAid. lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service maste utforas lokalt av ett auktoriserat KitchenAid servicecenter. Kontakta
aterforsaljaren for enheten for att fa namnet pa narmaste auktoriserade KitchenAid
servicecenter.

Direktelinje hovednummer: [(8] 00800 3810 4026

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:www.
KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheter reservert. KITCHENAID og designet
til den staende mikseren er varemerker i USA og andre land.
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KERAAMISEN KULHON TURVALLISUUS
TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia.
Katso yleiskoneen mukana toimitettujen kayttéohjeiden kohta
’Tarkeat turvatoimenpiteet”.

SAASTA NAMA OHJEET
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KERAAMISEN KULHON KAYTTO

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Yleiskoneesi on saadetty tehtaalla toimimaan parhaalla mahdollisella tavalla.
Keraamista kulhoa kaytettdessé voi olla tarpeen sd&taa sekoittimen ja kulhon
valistd etdisyyttd uudelleen. Kun kahva ja kaatokouru on sijoitettu oikein, ne eivat
kosketa yleiskoneen jalustaan. Katso yleiskoneen kayttéohjeesta taydelliset tiedot
sekoittimen ja kulhon vélisen etaisyyden s&atamisesta.

TARKEAA: Pese ennen kayttéa lampimalld pesuainevedelld, huuhdo ja kuivaa
perusteellisesti.

Téma keraaminen kulho on suunniteltu kéytettévaksi kaikkien 5K45 eikd 5KSM45-
5KSM185 -mallien kanssa. Noudata naita ohjeita, kun kiinnitat keraamisen kulhon
yleiskoneeseen.

Keraamisen kulhon kiinnittdminen Keraamisen kulhon irrottaminen

1. Varmista, ettd nopeudensaadin 1. Varmista, ettd nopeudensaadin
on OFF-asennossa ja yleiskoneen on OFF-asennossa ja yleiskoneen
virtajohto on irrotettu. Kallista virtajohto on irrotettu. Kallista
moottoriosaa taaksepain. moottoriosaa taaksepain.

2. Aseta keraaminen kulho kiinnitysalustalle 2. Irrota lisélaite yleiskoneesta
ja kiinnita se kiertamalla varovasti noudattamalla yleiskoneen
myo&tépaivaan. kayttéohjeessa annettuja ohjeita.

3. Kiinnita tarvitsemasi lisdlaite 3. Kierra keraamista kulhoa varovasti
noudattamalla yleiskoneen vastapaivaan, jotta voit irrottaa sen
kayttdohjeessa annettuja ohjeita. yleiskoneen kiinnitysalustasta.

K&anna moottoriosa takaisin alas ja
lukitse paikoilleen.
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HYODYLLISIA VIHJEITA

e Keraaminen kulho kestda kypsennysta
ja lammitysta mikroaaltouunissa.

e Keraaminen kulho kestda uunin
lampoa 250 °C:seen saakka.
Keraamisen kulhon laittamista suoraan
grillivastuksen alle ei kuitenkaan
suositella.

TARKEAA: Al3 kayta keraamista
kulhoa liedelld tai altista sitd millekaan
muulle suoralle lammonlahteelle, kuten
grillivastuksille, grillille, paahtouunille
tai avotulelle, ettei se vaurioituisi.

e Kypsennysaika voi vaihdella

keraamisen leivontasarjan astioita

HOITO JA PUHDISTUS

Voit pesta keraamisen kulhon
astianpesukoneessa yla- tai alatasolla
tai puhdistaa perusteellisesti
kuumassa, saippuaisessa vedessa

ja huuhdella huolellisesti ennen
kuivausta.

e Jos keraaminen kulho pestaan
astianpesukoneessa, se on asetettava
yl6salaisin.

e Keraamiseen kulhoon kiinni tarttunut
ruoka saadaan irrotettua liottamalla
kulhoa kuumassa saippuavedessa
15-20 minuutin ajan, tai tarpeen
mukaan, ennen kulhon laittamista
astianpesukoneeseen.

kaytettdessa. Seuraa ja sdada
kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

Suojaa pdytataso pannunalusella ennen
kuin lasket sille kuuman keraamisen
kulhon.

Mahdollisten vaurioiden valttamiseksi
ala laske kuumaa keraamista kulhoa
kylmalle tai maralle pinnalle. Ala laita
jadkylmaa keraamista kulhoa kuumaan
uuniin.

Kun keraaminen kulho on nostettu
pois uunista, se sailyttda lammén
pidempaéan kuin tavallinen astia.

Kuivaa keraaminen kulho aina
huolellisesti ennen kaappiin
laittamista.

Keraamista kulhoa voidaan sailyttaa
pakastimessa. Tihed keraaminen kulho
ei ime itseensd hajuja eikd makuja
ruoista.

Hylkii tahroja, kestaa kolhuja eika
murru helposti.

Kun keraamista kulhoa on kaytetty
yleiskoneen kanssa, kulhon ja
yleiskoneen alustan lukituskohdassa
voi nakya jalkia. Taméa on

aivan normaalia. Jaljet voidaan
poistaa pyyhkimallad hankaavalla
puhdistusaineella ja pesusienell.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-yleiskoneen lisélaitteen takuu

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-itd
ja Afrikka:

Viisi vuoden
taydellinen takuu
ostopaivasta lukien.

Varaosat ja korjauskulut
laitteen materiaaliin

ja sen valmistukseen
liittyvissa vioissa.
Huoltotyé6t tulee
teettda valtuutetussa
KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka on aiheutunut
lisdvarusteen kayttamisesta
muuhun toimintaan kuin
ruoanlaittoon normaalissa
kotitalouskaytéssa.

B. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkdytén
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sdhkdasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kéyttda alueenne valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteyttad myyjaén, jolta hankitte laitteen, jotta saisitte Iahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

Yleinen palvelunumero: @ 00800 3810 4026

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Kaikki oikeudet pidatetdan. KITCHENAID ja Stand Mixer
-yleiskoneen muotoilu ovat tavaramerkkeja seka Yhdysvalloissa ettd muualla.
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SIKKER BRUG AF KERAMISK SKAL

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de grundleeggende
sikkerhedsanvisninger. Se de grundleeggende Vigtige sikkerhedsanvisninger
som angivet i ”Vejledning”, som fulgte med din mixer.

GEM DENNE VEJLEDNING
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BRUG AF DEN KERAMISKE SKAL

For forste brug

Din mixer er individuelt justeret pa fabrikken for optimal ydelse. Nar den keramiske
skal bruges, kan det vaere ngdvendigt at justere afstanden mellem skal og piskeris
igen. Nar handtag og heaeldetud ikke rerer mixerens sokkel, er positionen korrekt. Se
mixerens "Vejledning” for udferlige oplysninger om justering af afstanden mellem
skal og piskeris.

VIGTIGT: For farste brug: Vask med varmt seebevand, skyl og after.

Denne keramiske skal er konstrueret til brug med alle 5K45 og 5KSM45-5KSM185-
modeller. Falg denne vejledning for paseetning af den keramiske skal pa din mixer.

Aftagning af den keramiske skal

Pasaetning af den keramiske skal

1.

Serg for, at hastighedskontrollen
er slukket (OFF), og at mixeren er
frakoblet strem. Vip motorhovedet
tilbage.

2. Placer den keramiske skal i

skalholderen, og szt den fast ved at
dreje forsigtigt med uret.

3. Paseet det relevante tilbeher ifelge

vejledningen i "Vejledning” til
mixeren. Skub derefter motorhovedet
ned igen, og las det pa plads.

50 | BRUG AF DEN KERAMISKE SKAL

1. Serg for, at hastighedskontrollen
er slukket (OFF), og at mixeren er
frakoblet strem. Vip motorhovedet
tilbage.

2. Fjern tilbehgret fra mixeren ifelge
vejledningen i “Vejledning” til
mixeren.

3. Drej den keramiske skal forsigtigt

mod uret for at tage den af
skalholderen.



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

e Den keramiske skal kan bruges til
madlavning eller genopvarmning i
mikrobglgeovn.

¢ Den keramiske skal kan tale op til
250° C i ovn, men det anbefales ikke
at bruge den direkte under grillen.

VIGTIGT: Brug ikke pa kogeplader/
gasblus eller andre typer direkte varme
som f.eks. grill, grillovn eller dben grill,
da dette kan beskadige den keramiske
skal.

¢ Bagetid kan variere ved brug af
keramisk bageseet. Hold gje, og justér

tiden efter behow.

¢ kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

e Brug bordskaner, nar den keramiske
skal er varm og placeres pa
ubeskyttede flader.

¢ Undga risiko for skade ved at undga
at placere den keramiske skal pa en
kold eller vad flade. Placer ikke en
frossen keramisk skal i en varm ovn.

e Nar den keramiske skal tages ud ad
ovnen, er den varm i laengere tid end
almindelige ovnfaste fade o.l.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGORING

Den keramiske skal taler
opvaskemaskine i nederste eller
overste kurv. Alternativt kan den
vaskes i varmt saebevand, som skylles
af med rent vand, for skalen torres.

e Den keramiske skal skal placeres med
bunden opad i opvaskemaskinen.

¢ Fastbreendte madrester fjernes ved
at ibledsaette den keramiske skal
i varmt saebevand i 15-20 min. fer
vask opvaskemaskine.

¢ Den keramiske skal skal altid afterres
grundigt fer opbevaring.

¢ Den keramiske skal taler fryser. Den
ikke-porase, keramiske skal absorberer
ikke lugt eller smag fra mad.

* Modstar pletter, revner og
krakelering.

e Efter brug af den keramiske skal
sammen med mikseren kan der
veere meerker, hvor skalen lases fast
pa mikserens base. Markerne er
normale, og kan fjernes ved rengering
med et rengeringsmiddel med
slibemiddel og en svamp.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid mixerens tilbehar

Garantiens varighed:

KitchenAid betaler for:

KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Mellemgsten
og Afrika:

Fem ars fuld garanti
fra kebsdatoen.

Reservedele og
arbejdslen ved
reparation af defekte
materialer eller
udferelse. Service

skal udferes af et
autoriseret KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer, hvis tilbehoret
anvendes til andre formal end
almindelig madlavning i privat
husholdning.

B. Skader opstaet pa grund
af uheld, andringer pa
maskinen, forkert betjening,
misbrug eller installationer/
betjeninger, der ikke udfores i
henhold til de gaeldende regler
for elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service skal udfgres lokalt af et autoriseret KitchenAid servicecenter. Kontakt
forhandleren, du har kebt apparatet af, for at fa navnet pa det naermeste
autoriserede KitchenAid servicecenter.

Telefonnummer til kundesupport: (W] 00800 3810 4026

Besag vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheder forbeholdes. KITCHENAID og
kekkenmaskinens design er varemaerker i USA og andetsteds.
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ORYGGI KERAMIK-SKALAR
MIKILVZEG ORYGGISATRIPI

Pegar rafteeki eru notud eetti alltaf ad fylgja grundvallaréryggisvartudarradstéfun
um. Vinsamlegast skodadu grunninn i Mikilvaegum 6ryggisatridum eins og hann er
utlistadur i handbodkinni ,Leidbeiningar sem fylgdi med bordhraerivélinni pinni.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR |
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AP NOTA KERAMIK-SKALINA
Fyrir fyrstu notkun

Bordhraerivélin pin er sérstaklega stillt i verksmidjunni fyrir hagstaedustu frammistédu.
Pegar keramik-skalin er notud kann ad vera naudsynlegt ad endurstilla bilid & milli
hraerara og skalar. [ réttri stédu aettu handfangid og stuturinn ekki ad snerta undirstédu
bordhreerivélarinnar. Vinsamlegast skodadu handbdkina , Leidbeiningar” fyrir
bordhreerivélina til ad fa fullar

upplysingar um stillingu bils & milli hreerara og skalar.

MIKILVAGT: Fyrir notkun skal pvo i heitu sapuvatni, skola og purrka vandlega.

.Pessi keramik-skal er hénnud til ad passa & allar 5K45 og 5KSM45-5KSM185 gerdir.
Fylgdu pessum notkunarreglum til ad festa keramik-skalina & bordhrzerivélina pina.

Keramik-skalin sett & Keramik-skalin tekin af

1. Vertu viss um ad SLOKKT sé &
hradastyringunni og ad

1. Vertu viss um ad SLOKKT sé &
hradastyringunni og ad

bordhraerivélin sé ekki i sambandi.
Halladu métorhausnum aftur.

2. Settu keramik-skalina & klemmupl&tuna

og festu hana med pvi ad snua varlega
réttseelis.

. Settu & videigandi fylgihlut fyrir
uppskriftina pina, samkvaemt
leidbeiningunum i handbdkinni
.Leidbeiningar” fyrir bordhraerivél.
Settu sidan métorhausinn aftur i
nidur-stodu og leestu & sinum stad.
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bordhraerivélin sé ekki i sambandi.
Halladu métorhausnum aftur.

. Fjarleegdu fylgihlutinn af

bordhraerivélinni, samkvaemt
leidbeiningunum i handbdkinni
.Leidbeiningar” fyrir bordhreerivél.

. Snldu keramik-skalinni varlega

rangsaelis til ad fjarleegja hana af
klemmuploétu bordhreerivélarinnar.



RAP TIL AP NA FRABZRUM ARANGRI

« Dilagi er ad elda eda hita upp i e Bokunartimi getur verid breytilegur

orbylgjuofni i keramik-skalinni. begar notud eru bokunarahasld ar
tkeramik. Fylgstu med og adlagadu

e Nota ma keramik-skalina i allt ad eldunartimann eftir pérfum.

250°C heitum ofni; hins vegar er ekki
radlagt ad setja keramik-skalina beint e Notadu hitaplatta; ekki setja heita

undir grillid. keramik-skal & évarinn flot.
MIKILVAGT: Til ad fordast ad e Til a0 fordast mogulegar skemmdir
skemma keramik-skélina skal ekki nota skal ekki setja heita keramik-skal &
hana & eldavélarhellu eda med neinum kalda eda blauta fleti. Ekki setja frosna
60rum beinum hita, svo sem ofngrilli, keramik-skal i heitan ofn.

atigrilli, steikarofni, eda opnum eldi. « Pegar tekid hefur veri3 dr ofninum

heldur keramik-skalin lengur hita
en venjuleg bdkunarahald.

UMHIRDA OG HREINSUN

Pvo méa kermik-skalina i sjalfvirkri e Alltaf skal purrka keramik-skalina
upppvottavél i efri eda nedri grind; vandlega fyrir geymslu.

eda hreinsa hana vandlega i heitu * Hagt er ad geyma keramik-skalina i
sapuvatni og skola hana til fulls adur frystl gropin keramik-skal tekur ekki
en hdn er purrkud. i sig lykt eda bragd dr matnum.

o Setja aetti keramik-skélina &
hvolf ef hun er pvegin i sjalfvirkri
upppvottavél.

e Hefur vidndm gegn litun, flisun og
sprungu- eda sedamyndun.
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e pegar keramik-skalin hefur verid notud
med bordhraerivélinni kunna einhver
fér ad myndast par sem skalin laesist
vid undirstédu bordhraerivélarinnar.
Pessi for eru edlileg og haegt er
ad fjarleegja pau vio hreinsun med
svarfefnum og svampi.

e Til ad fjarleegja vidbrunninn mat skal
leggja keramik-skalina i bleyti i heitu
sapuvatni i 15 til -20 minGtur, eda
eins og parf, 4dur en huin er sett i
upppvottavélina.

RAD TIL AD NA FRABZRUM ARANGRI | 55



ABYRGD OG PJONUSTA
Abyrgd fyrir fylgihluti KitchenAid bordhraerivéla

fra kaupdegi.

Full 3byrgd i fimm ar | i efni eda handverki.

Pjonustan skal veitt
af vidurkenndum
KitchenAid
pjénustuadila.

Lengd abyrgdar: KitchenAid KitchenAid greidir ekki fyrir:
greidir fyrir:

Evrépa, Mid- Varahluti og A. Vidgerdir pegar fylgihlutur

Austurlond vidgerdarkostnad er notadur til annarra

og Afrika: til ad lagfeera galla adgerda en venjulegrar

heimilismatreidslu.

B. kemmdir sem verda fyrir
slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGP A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili

Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt af vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila.
Hafdu samband vid pann séluadila sem teekid var keypt af til ad fa nafnid & nzesta
vidurkennda KitchenAid pjénustuadila.

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

©2018 Allur réttur askilinn. KITCHENAID og hénnun
& bordhreerivélinni eru vérumerki i Bandarikjunum og vidar.
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LPYKOBOACTBO MO 3KCIJIYATALUN
KEPAMUYECKOU YALLN

COOEPXAHWE

TEXHUKA BESOMACHOCTU NPU NCMOJIb3OBAHUM KEPAMUYECKOM YALLIK

Mepbl npefocTopoXHOCTH 57
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MOJIE3HbIE COBETbI ANA AOCTUXKEHUA HAMNTYYLLUNX
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TEXHUKA BE3OMACHOCTUTNPU
NCnoJib30OBAHNN KEPAMUYECKOU YALLN

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTH

Pegar rafteeki eru notud eetti alltaf ad fylgja grundvallaréryggisvarudarradstéfun
um. Vinsamlegast skodadu grunninn i Mikilvaeegum 6ryggisatridum eins og hann er
utlistadur i handbdkinni ,Leidbeiningar® sem fylgdi med bordhraerivélinni pinni.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO
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MCNOJIb3OBAHUE KEPAMUYECKON YALUU

Mepen nepBbIM NCMONIb30BAHMEM

Bawu HacTonbHbIN MUKCep Obln OTPerynMpoBaH Ha 3aBoje Af1A ONTManbHON PaboTbl.

Mpwr ncnonb3oBaHNM KepamnyeCcKoi Yallu, BO3MOXKHO, MOTpebyeTcA JOMONHUTENbHAsA
perynnpoBKa pacCTOSHUA MeXAY HacafKoW 1 CTeHKamu Yaluu. MNpy npaBuibHOM
NMONOXKEHWM PyYKa 1 HaNMBHOW Xenob He JOMKHbI KacaTbCA OCHOBaHMA HaCTONIbHOTO
MuKcepa. ObpaTuTech K PyKOBOACTBY MO SKCMITyaTaLmmn HaCTONbHOIO MUKCcepa Ans
nonyyeHns NHGopMaLmy O PerynmpoBKe PacCTOAHMA MeXIy HacafKoM 1 CTEHKaMU YaLlu.

BHUMAHMUE: Nepep nepBbiM NCMONb30BaHNEM BbIMOINTE B ropAYel MblfIbHOM BOAE,
CMonocHUTe 1 TLaTeNbHO BbITpUTe. Kepammyeckas yala He TpebyeT 3akanuaHua nepeq
MNCMONb30BaHNEM.

[laHHaa Kepamuyeckas yalua noaxoauT anda scex mogenein 5K45 n 5KSM45-5KSM18. Cnegyiite
STVM VHCTPYKLUMAM ANA YCTaHOBKU KEPaMUYeCKOi Yalliv Ha Balll HACTOSbHbI MUKCEP.

YcTtaHOBKa Kepammnyeckom yawum CHATME KepaMnyecKon Yyawm

1. Y6eputecnb, 4TO KOHTPOJIb CKOPOCTU 1. Y6epgmtech, 4TO KOHTPOJIb CKOPOCTU
BbIK/IOYEH, @ HACTONbHbIN MUKCep BbIK/IOYEH, @ HACTOJIbHbIN MUKCEeP
OTKNIOYeH OT ceTu. HaknoHnte OTKJIOYEeH OT ceTn. HaknoHwute
MOTOPHbBIN 6/OK Ha3ag,. MOTOPHBbIN 610K Ha3ag,

2. NomecTnTe KepaMUUeCKyIo Yallly Ha 2. CHUMKMTe aKkceccyap C HaCTOIbHOroO
duKcaTop 1 akKypaTHO NoBepHuTe ee Mno MUKCepa, Ciefya yKasaHuAaM
4acoBOW CTpesiKe, YTOObl NPUCOEANHUTD B PYKOBOACTBE MO 3KCMayaTaumum
K MUKcepy. HaCTONIbHOroO MUKcepa.

3. HageHbTe HyXHbIV AnA pelenTa 3. AKKypaTHO NoBepHuTe Yally NpoTunBs
aKceccyap, cnefys yKasaHuam YacoBOW CTPeSIKM, YTOObI CHATb ee
B PYKOBOACTBE MO 3KCMayaTaLum c duKcaTopa

HacTonbHOro MrKcepa. lNepesepHuTte
MOTOPHbIN 6NOK 1 yCTaHOBWTE €ro
Ha MecTo.
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MOJIE3HbIE COBETbI AN1A AOCTUMEHWUA
HAUNYYLWNUX PE3YJIbTATOB

KepaMI/NeCKaﬂ Yalla noaxoaunT ana
NPUroToBNeHNA Nnn nogorpesaHnAa
nmuwn B MI/IKpOBOHHOBOVI neyn.

Kepamunyeckyto yally MOXHO
NCMonb30BaTb B AyXOBKe Npwu
Temnepatype fo 250° C; ogHaKo He
peKkoMeHayeTcA nomelyaTtb nocyay
HenocpeACcTBEHHO NOJ BEPXHUI OrOHb.

BHUMAHME: Bo ns6exaHue
NOBPEXAEHNA KePaMMUecKon yatim

HE UCMONb3yiiTe ee Ha KOHdOPKax

UK C APYTrIMA HEMOCPeACTBEHHbIMI
WCTOYHVKAMU TEMa, TaKUMU KaK >KapOBHS,
TPUNBIPUIbL,TOCTEP U OTKPbITbI OTOHb.

Mpwn Ncnonb3oBaHNM KepamnyecKoi
NoCyAbl BPEMA BbINeYKN MOXKeT
BapbupoBaTbcA. CnefuTte 3a NPOLLECCOM
NPUroTOBNIEHUA N U3MeHAITE MO
HeobXoAUMOCTY BPEMA BbIMEUKN.

yXoa N4YUCTKA

Kepamunyeckyto yally KOsibLIO MOXHO
MbITb B BEPXHEM U H/XKHEM OTCeKe
MoCyAOMOEYHOW MaLUVHbI, a TaKxe
BPYUHYIO B ropsAYei MblibHO Bofe
C nocneayoLmnmM onoslackuBaHnem un
BbICYLU/BaHVEM.

Mpwn MbITbe B NOCYAOMOEYHOW MalLnHe
Kepamunyeckylo Yally cinefyeT CTaBUTb
BBEPX AHOM.

[nA ynaneHna octaTkoB BbiMeYKn
3aMounTe KepammyecKyto yally B ropayen
MblfIbHOW BoAe Ha 15-20 MUHYT unu

Ha apyroe TpebyeMoe Bpems, a 3aTem
MONOXKMTe B MOCYJOMOEUHYIO MaLLNHY.

Bcerpa BbiTMpaiiTe Kepammyeckyto
yally Hacyxo rnepef Tem, Kak ybpatb
ee Ha XpaHeHue.

L4 I'Iepe):l TeM, KaK NOCTaBUTb ropAYvYyo

Kepammnyeckyto Yallly Ha He3alL/LLEeHHYI0
NOBEPXHOCTb, MOAJIOKNTE NOACTABKY.

Bo n3bexxaHre NnoBpexaeHnin He
CTaBbTe ropAYyto Kepamnyeckyio
yaLly Ha XOSIOAHYIO ST MOKPYIO
NOBEPXHOCTb. He CTaBbTe 3aMOPOXKEHHYIO
KepamM1yecKyHo Yally B ropAYyo AyXOBKY.

MNMocne BbIHUMaHUA 13 [YXOBKA
Kepampnyeckaa Yalla yaepxvBaet
TeNNo ponblle, Yyem o6blyHanA nocyna
OnA BbIMeYKN.

KepamumyecKyio yally MOXHO XpaHUTb

B MOPO3W/IbHON Kamepe. Kepamnyeckasn
yalla VIMeeT HEMOPUCTYIO CTPYKTYPY,
NMo3TOMY OHa He BMWTbIBAET 3anax

1 BKYC NULLW.

MpenaTcTByeT BOSHUKHOBEHNIO MATEH,
CKOJIaM, a TaKXKe MOABEHMNIO TPELMH
N MUKPOTPELLMH.

Mocne NCnonb30oBaHNA KepammyecKkon
UaLlM Ha OCHOBAHWM HACTOJIBHOTO
MUKCEpPa MOTYT OCTaTbCA Ciefibl B TOM
MecCTe, rae K HeMy NpUKpenseTcs yalla.
3T0 HOPMasbHO; Clefibl MOXKHO yAanuTb
npv noMoLLy abpasnBHOTO YNCTALLETO
CpeacTBa v ryoku.

MONE3HbIE COBETbI 4714 AOCTUMXEHUA HAUITYYLLWX PE3YJIBTATOB | 59




FAPAHTUA N TEXHUWYECKOE OBCNTYXKUBAHUE

FapaHTMA Ha HacagKu Ana HacTonbHoro mukcepa KitchenAid

CpoK rapaHTum: KitchenAid onnaunBaet: | KitchenAid He onnaunBaer:
EBpona, 3ameHy vacTen A. PemMOHT B TeX ciyyasx, Koraa
Bnwxkunin Boctok 1 CTOMIMOCTb HacapKa ncnosnb3yerca ana
n Appuka: PEeMOHTHbIX paboT onepauui, oTANYaoLWMXCs
MonHaa rapaHTma B CBA3UN C yCTpaHeHnem OoT 0ObIYHOro NPUroToBIEHNA
CPOKOM Ha NATb AedeKkToB MaTepnanos [OMaLLHen nuuu.
roga, HaumHas 1 U3roTOBNEHUA.
€O AHA NOKYNKN. TexHnveckoe B. Mospexpenns, BosHuKwmne
06CnyXUBaHME JOMKHO B pesyibTaTe Hec4acTHoro
OCylecTBRATbCA cnyyasn, BHECEHNA U3MEHeH NI,
aBTOPM30BaHHbIM HenpaBWIbHOIO WK NJIOXOro
LIeHTpOM 06cnyKnBaHUA o6palleHus, a Takxe
KitchenAid. BbI3BaHHble yCTaHOBKOW/
3Kcnnyatauuer, He
COOTBETCTBYIOLIMUN MECTHbIM
NEeKTPOTEXHNYECKMM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LleHTpbl 06cnyxKunBaHus

Jllo6oe 06CnyKmBaHNe AOMKHO OCYLLECTBAATLCA MECTHIM aBTOPU30BAHHbBIM LIEHTPOM
obcnyxmsanua KitchenAid. CBaxuTtech € NpofasLoM, y KOTOPOro Bbl nprobpen nprubop u
y3HalTe Ha3BaHVe GnMKalLero aBTOpU3oBaHHOTIO LieHTpa obcnyxmsaHus KitchenAid.

Bonee nogpo6Hyio MHpopMaLMio MOXKHO Y3HaTb Ha HalleMm caiTe:
www.KitchenAid.eu

©2018 Bce npaBa 3awuieHbl. KITCHENAID 1 ambnema ¢ n3obpaxkeHnem
CTaLMOHAPHOTO MUKCEepa ABNAITCA TOProBbiMu Mapkamu B CLLA 1 Bo Bcem mupe.
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CERAMICZNA MISA - PODSTAWOWE ZASADY
BEZPIECZENSTWA

WAZE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych
zasad bezpieczenstwa. Nalezy zapoznac sie z podstawowymi waznymi srodkami
ostroznosci, ktore opisano w instrukcji dotaczonej do miksera stojacego.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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KORZYSTANIE Z CERAMICZNEJ MISY

Przed pierwszym uzyciem

Kazdy mikser stojacy jest odpowiednio regulowany jeszcze w fabryce, aby uzyskac
optymalna wydajnos¢. Podczas korzystania z ceramicznej misy moze by¢ konieczne
skorygowanie odlegtosci pomiedzy ubijaczka a misa. Prawidtowo ustawiony uchwyt i
nalewak nie powinny dotyka¢ podstawy miksera stojgcego. W celu uzyskania dokfadnych
informacji na temat regulacji odlegtosci pomiedzy ubijaczka a misa nalezy skorzystac z
instrukcji dotaczonej do miksera stojacego.

UWAGA: Przed uzyciem nalezy umy¢ w goracej wodzie z mydtem, wyptukac i doktadnie
wysuszyc.

Ceramiczna misa jest przeznaczony do wszystkich modeli 5K45 i 5KSM45-5KSM185. Aby
zamocowac ceramiczng mise do miksera stojacego, nalezy wykona¢ ponizsze instrukgcje.

Mocowanie ceramicznej misy Wyjmowanie ceramicznej misy
1. Wytacz regulator predkosci i odtacz 1. Wytacz regulator predkosci i odtacz mikser
mikser stojacy od pradu. Odchyl gtowice stojacy od pradu. Odchyl gtowice silnika.
silnika. . .
2. Odtacz element od miksera stojacego,
2. Umies¢ ceramiczng mise na ptycie korzystajac ze wskazéwek podanych
mocujacej i przymocuj ja, delikatnie w instrukgji.

bracaj t .
obracajac w prawa strone 3. Delikatnie obré¢ mise w lewa strone,

3. Zamocuj odpowiednig koncowke, aby wyjac ja z ptyty mocujacej
postepujac zgodnie ze wskazéwkami miksera stojacego.
w instrukcji obstugi miksera stojgcego.
Nastepnie umies¢ gtowice silnika
z powrotem w potozeniu dolnym
i zablokuj.
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WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

e Ceramiczna misa nadaje sie do
przyrzadzania zywnosci lub odgrzewania
w kuchence mikrofalowej.

e Ceramiczna misa nadaje sie do uzytku
w piekarniku rozgrzanym do maks.
250°C, ale nie zaleca sie uzywania
jej bezposrednio na grillu.

® UWAGA: Nie nalezy stawiac ceramicznej
misy na kuchenke lub inne bezposrednie
Zrédto ciepta, jak grill, opiekacz lub
ptomien.

e (Czas pieczenia moze ulec zmianie podczas
korzystania z ceramicznego zestawu
do pieczenia. Nalezy monitorowac

MYCIE | KONSERWACJA

e Ceramiczng mise mozna my¢ w
zmywarce do naczyn na gérnej lub
dolnej poétce badz w goracej wodzie z
mydtem, a nastepnie dobrze wyptukac
przed wysuszeniem.

e Ceramiczng mise nalezy umiescic¢
w zmywarce do naczyn do géry dnem.

e Aby usunac przypieczong zywnos¢,
nalezy moczy¢ ceramiczng mise w goracej
wodzie z mydtem przez ok. 15-20 minut
lub tak dtugo, jak bedzie trzeba, przed
wstawieniem do zmywarki.

e Przed schowaniem ceramiczng mise
zawsze nalezy doktadnie wysuszy¢.

i dostosowac czas pieczenia.

Przed postawieniem goracej ceramicznej
misy na niezabezpieczonej powierzchni
nalezy podtozy¢ podkiadke lub zelazng
podstawke.

Aby unikna¢ uszkodzenia, nie nalezy
umieszczac goracej ceramicznej misy
na zimnej lub mokrej powierzchni.
Ceramicznej misy, po wyjeciu

z zamrazalnika, nie nalezy wstawiac
do rozgrzanego piekarnika.

Po wyjeciu z piekarnika ceramiczna misa
utrzymuje ciepto dtuzej niz standardowy
zestaw do pieczenia.

Ceramiczng dzieze mozna przechowywac
w zamrazalniku. Nieporowata ceramiczna
dzieza nie absorbuje zapachéw ani
smakéw z pozywienia.

Odporny na barwienie, tuszczenie i pekanie.

Przy uzywaniu ceramicznej dziezy z
mikserem stojacym, w miejscach, w

ktérych misa jest mocowana do podstawy
miksera stojagcego moga pojawiac sie $lady.
Pojawianie sie sladéw to normalny proces.
Slady mozna usuna¢ $rodkami czyszczacymi
i gabka.
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja przystawki do miksera stojacego KitchenAid

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid nie obejmuje:

Europa, Bliski
Wschéd, Afryka:
Piec¢ lat pelnej
gwarangji od daty
zakupu.

Czesci zamienne i koszty
pracy konieczne do
usuniecia defektow
fabrycznych lub
materiatowych. Serwis
musi by¢ wykonany
przez Autoryzowane
Centrum Serwisowe
KitchenAid.

A. Napraw wyniktych z uzycia
wyciskarki do sokéw innego niz
do przygotowywania zywnosci
w gospodarstwie domowym.

B. Uszkodzen powstatych na
skutek wypadku, modyfikacji,
nieprawidlowego uzycia, uzycia
niezgodnego z przeznaczeniem
albo instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE

| WTORNE.

Serwis

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:

www.kitchenaid.pl

©2018 Wszelkie prawa zastrzezone. KITCHENAID oraz wzornictwo miksera
stojacego sa znakami towarowymi zastrzezonymi w USA i innych krajach.
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIVANI
KERAMICKE MISY

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

P#i manipulaci s elektrickymi spotrebici vzdy dodrzujte zakladni bezpe¢nostni

ktera je pfilozena k vasemu kuchynskému robotu.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

KERAMICKE MISY - NAVOD NA POUZITI | 65




JAK KERAMICKOU MiSU POUZIVAT

Pfed prvnim pouzitim

Kuchynsky robot je jiz nastaven tak, aby podaval optimélni vykon. Pokud se rozhodnete
pouzit keramickou misu, mozna budete muset upravit vzdalenost mezi sleha¢em a dnem
misy. Misa by méla byt upevnéna tak, aby se drzadlo ani zobacéek pro nalévani nedotykaly
téla robotu. Podrobny navod, jak ménit a upravovat vzdalenost mezi slehacem a dnem
misy, najdete v pfiru¢ce k pouziti robotu.

DULEZITE: Pied pouzitim nadobi umyjte v horké vodé se saponatem, dtikladné je
oplachnéte a osuste.

Tato keramicka misa se hodi ke véem modelim 5K45 nebo 5KSM45-5KSM185.
Pfi upevnovani keramické misy k robotu postupujte podle nésledujicich pokynd.

Jak keramickou misu upevnit Jak keramickou misu vyjmout

1. Ujistéte se, Ze ovladac rychlosti je 1. Ujistéte se, Zze ovladac rychlosti je
v poloze OFF (vypnuto), a odpojte v poloze OFF (vypnuto), a odpojte
robot od elektrické sité. Vyklopte robot od elektrické sité. Vyklopte
hlavu motoru smérem vzh(ru. hlavu motoru smérem vzhUru.

2. Polozte misu s krouzkem na 2. Podle pokyn(i uvedenych v pfiru¢ce k
upevnovaci podlozku a opatrné pouziti robotu odsroubujte nebo vyjméte
ji pfiSroubujte. Sroubujte opét pouzity prvek pfislusenstvi.

ve sméru hodinovych rucicek. e . . .
3. Opatrné otacejte keramickou misou proti

3. Podle pokyn( uvedenych v pfirucce sméru hodinovych rucic¢ek. Postupné ji
k pouziti k robotu pfipevnéte libovolny tak uvolnite z upeviovaci podlozky.
prvek pfislusenstvi. Potom vratte hlavu
motoru do plvodni polohy a zajistéte ji.



TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

e Keramickou misu mizete pouzivat k vareni
nebo ohfivani jidla v mikrovinné troubé.

e Keramickou misu muazete pouzit i k
pfipravé jidla v troubé, pokud teplota
nepfesdhne 250°C. Misa by viak neméla

byt umisténa pfimo pod topnym télesem.

o DULEZITE: Keramickou misu nikdy
nepokladejte pf{imo na horky spordk
ani na jiné spottebice, které pfi provozu
dosahuji vysokych teplot, jako jsou
naptiklad gril, trouba nebo topinkovac.
Misu také nevystavujte otevienému ohni,
jinak riskujete jeji poskozeni.

UDRZBA A CISTENI

e Keramickou misu mizete umyvat v
mycce - mély by byt uloZzeny bud've
vrchni nebo spodni pfihradce. Obé véci
muzete samoziejmé také umyt rucné v
horké vodé se saponatem. Poté byste je
méli dikladné oplachnout a ususit.

® Pfi umyvani v mycce by keramicka misa
méla byt umisténa dnem vzhru.

e Pokud se ke sténdm misy pripekly kousky
jidla, namocte misu pred vlozenim do
mycky na 15 - 20 minut (podle potieby
i vice) do horké vody se saponatem.

® Po umyti misu vzdy peclivé vytiete
do sucha.

e Doba peceni za pouziti keramického nadobi
mUze byt kolisava. Proto dobu peceni
sledujte a v pfipadé potieby ji upravte.

Nepokladejte horkou misu na nechranéné
povrchy. VZzdy pouzivejte izola¢ni podlozky.

Horkou misu nepokladejte na studeny
nebo mokry povrch, jinak muaze dojit

k jejimu poskozeni. Pokud jste keramickou
misu pravé vytahli z lednice nebo mrazaku,
nedavejte ji okamzité do horké trouby.

Keramicka misa chladne po vyjmuti z
trouby delsi dobu nez bézné pecici
nadoby a plechy.

Keramickou misu mizete skladovat

i v lednici nebo mrazéku. Keramicka

misa je vyrobena z neporézniho materialu
a neabsorbuje pachy ani chuté z jidla.

Odolné proti vzniku skvrn, odstipovani,
popraskani nebo vzniku puklin.

Po pouziti keramické misy s kuchyrskym
robotem se mohou objevit znacky v
misté, kde se misa pfipevnuje k zdkladné
kuchynského robotu. Znacky jsou
normalni a Ize je odstranit ¢isténim
pomoci abrazivniho (isticiho prostifedku
a houbicky.

TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY



ZARUKA A SERVIS

Zaruka na pfislusenstvi ke kuchynskému robotu KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:

Evropa, Stiedni Nahradni dily a néklady | A. Opravy, pokud byl pfistroj
vychod a Afrika: na praci pfi opravé pouzivan k jinému provozu, nez
Pétileta plna zaruka vad materialu nebo je bézna domaci pfiprava jidla.
od data prodeje. dilenského zpracovani. B. Poikozeni vzniklé v dusledku

Servis musi provést nehody, Gprav, nevhodného
autorizované servisni Y, uprav,

stiredisko KitchenAid. uiitl’, zneuziti nebo instalace
ci provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otazky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni stiedisko
KitchenAid, nize najdete kontaktni Udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:

www.KitchenAid.eu’

©2018 Vsechna prava vyhrazena. KITCHENAID a design
stolniho slehace jsou ochranné zndmky v USA a jinde.
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SERAMIK KASE GUVENLIGI
ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli cihazlari kullanirken, temel giivenlik dnlemlerine daima riayet edilmelidir.
Liitfen Tezgah Ustii Mikserinizle birlikte verilen “Talimat” kilavuzunda ana hatlari
belirlenmis temel Onemli Giivenlik Tedbirlerine riayet ediniz.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN
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SERAMIK KASENIN KULLANIMI

ilk Kez Kullanmadan Once

Tezgah Ustii Mikserinizin ayarlari, en uygun performans icin fabrikada yapilmistir.

Seramik Kaseyi kullanirken, ¢irpici-kase arasi mesafenin yeniden ayarlanmasi gerekebilir.
Cirpici-kasenin carpmasini énlemek icin, disli halkanin yeterince siki oldugundan emin olun.
Dogru sekilde konumlandinldiginda, kulp ve dékiilme ucu Tezgah Usti Mikserin althgina
temas etmemelidir. Cirpici-kase arasi mesafenin ayarlanmasi hakkinda bilgi icin, litfen
Tezgah Ustii Mikserinizin “Talimat” kilavuzuna bakin.

ONEMLI: Kullanmadan énce, sicak ve sabunlu su ile yikayin, durulayin ve iyice kurulayin.

Bu Seramik Kase, tim 5K45 ve 5KSM45-5KSM185 modellerine uyacak sekilde tasarlanmustir.
Seramik Kaseyi Tezgah Ustl Mikserinize takmak icin bu talimatlara riayet edin.

Seramik kasesinin takilmasi Seramik Kasesinin Cikartiimasi

1. Hiz kumandasinin KAPALI (yani “0” 1. Hizkumandasinin KAPALI (yani “0”
konumunda) ve Tezgah Ustl Mikserin konumunda) ve Tezgah Ustl Mikserin
fisinin prizden ¢ekilmis oldugundan fisinin prizden ¢ekilmis oldugundan
emin olun. Motor kafasini arkaya emin olun. Motor kafasini arkaya
dogru egin. dogru egin.

2. Seramik Kaseyi sikistirma plakasinin 2. Aksesuari, Tezgah Ustii Mikser “Talimat”
lizerine yerlestirin ve saat yoniinde kilavuzundaki yonergelere uygun olarak
nazikce dondurerek takin. Tezgah Ustli Mikserden ¢ikartin.

3. Tarifinize uygun aksesuari, Tezgah 3. Seramik Kaseyi Tezgah Ustii Mikserden
Ustii Mikser “Talimat” kilavuzundaki Cikartmak icin, saatin tersi ydnde
yonergelere uygun olarak takin. nazikce donduiriin

Daha sonra motor kafasini tekrar asagi
konuma getirin ve yerine oturtun.
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MUKEMMEL SONUCLAR iCiN iPUCLARI

e Seramik Kase, mikrodalgada pisirme veya
yeniden isitma i¢in giivenle kullanilabilir.

e Seramik Kase, 250° C'ye kadar firinda
kullanilabilir; ancak, Seramik Kasenin
dogrudan isitici rezistansin altina
yerlestirilmesi 6nerilmez.

ONEMLI: Seramik Kasenin hasar
g6rmemesi icin, ocak Ustl 1siticinin
veya Isitici rezistans, 1zgara, mini firin
veya alev gibi herhangi bir dogrudan
Isitma kaynaginin tizerine koymayin.

BAKIM VE TEMIZLIK

e Seramik Kase, otomatik bir bulasik
makinesinin Ust veya alt rafinda
yikanabilir; veya sicak sabunlu su ile
iyice temizleyin ve kurutmadan 6nce
tamamen durulayin.

e Seramik Kase, eger otomatik bir bulasik
makinesinde yikanacaksa bas asagi
yerlestirilmelidir.

e Pismis yemek kalintilarini ¢ikartmak
icin, Seramik Kaseyi bulasik makinesine
koymadan 6nce sicak, sabunlu suda
15-20 dakika veya gerektigi kadar
bekletin.

e Seramik Kaseyi kaldirmadan once daima
kurulayin.

Pisirme siresi, seramik kap kullanilirken
degiskenlik gosterebilir. Pisirme stiresini
gozleyin ve gerektigi sekilde ayarlayin.

Sicak durumdaki Seramik Kaseyi
korumasiz bir ytizey lizerine koymadan
once, bir nihale kullanin.

Olasi hasarlardan kaginmak icin,

sicak Seramik Kaseyi bir soguk

veya islak yuizeyin tzerine koymayin.
Donmus durumdaki bir Seramik Kaseyi
sicak bir firna koymayin.

Firindan cikardiktan sonra, Seramik Kase
1styl standart pisirme kaplarina gore daha
uzun slre tutar.

Seramik Kase dondurucuya konulabilir.
Gozeneksiz yapidaki Seramik Kase,
diger yiyeceklerin kokularini veya
aromalarini emmez.

Leke, ¢entiklenme ve catlama veya sir
catlamasina karsi dayaniklidir.

Seramik Kaseyi Tezgah Ustii Mikserle
kullandiktan sonra, kasenin Tezgah
Ustii Mikserin tabanina kilitlendigi
bdlgede baz izler gorilebilir. Bu izler
normaldir ve asindirici bir temizleyici
ve stinger kullanilarak ¢ikartilabilir.
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GARANTI VE SERVIS

KitchenAid Tezgah Ustii Mikser aksesuar garantisi

Garanti Siiresi: KitchenAid'in Odeme KitchenAid'in Odeme
Yapacagdi Seyler: Yapmayacagi Seyler:

Avrupa, Orta Dogru Malzeme ve isgilikteki A. Aksesuar, normal evde

ve Afrika: Satin alma hatalarin diizeltilmesi yemek/yiyecek hazirlama

tarihinden itibaren icin degistirilebilir islerinden baska isler icin

bes yil tam garanti. parcalar ve tamir isgilik kullanilmissa yapilacak
licretleri. Servis islemi, bir tamirler.

Yetkili KitchenAid Servis

Merkezince yapilmahdir. B. Kaza, degisiklikler, yanhs

kullanim, kétii kullanim veya
yerel elektrik kanunlarina
uygun olmayan montaj/
isletimden kaynaklanan
hasarlar.

KITCHENAID, DOLAYLI HASARLARDAN DOLAYI HERHANGI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEZ.

Musteri Hizmetleri

ingiltere'de ve irlanda'da:
Herhangi bir soru icin veya size en yakin Yetkili KitchenAid Servisini bulmak icin, lGtfen
asagidaki iletisim bilgilerimizi kullaniniz.

NOT: Tum servis islemleri, yerel bir Yetkili KitchenAid Servis Merkezince yapilmalidir.

Genel cagri merkezi numarasi: ® 00800 3810 4026

Diger iilkelerde:
Uriinle ve satis sonrasi konularla ilgili tiim sorularinizda, size en yakin KitchenAid Yetkili
Servisinin/Musteri Merkezinin adini 6grenmek icin lUtfen saticiniza danisiniz.

Daha fazla bilgi icin, websitemizi ziyaret ediniz:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

©2018 Tum haklari sakhdir. KITCHENAID ve tezgah Ustl mikser tasarimi,
ABD ve diger ulkelerde bir ticari markadir.
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