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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modeles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
C€ 34445 Siflice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

« Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.

« Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
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eviter de toucher aux €lements
de chauffage. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre
maintenus a I'écart, sauf s'ils
sont continuellement surveillés.

¢ Ne jamais utiliser I'appareil
sous |'emprise de |'alcool ou
de toute autre drogue.

® Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures €le-
vées et peut provoquer un in-
cendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

® Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne soit
placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cbtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

e Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.

e AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuis-
son sans surveillance peut
s'averer dangereux, au point
de provoquer un incendie.
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N'essayez JAMAIS d'éteindre
le feu avec de I'eau. Coupez
plutét I'alimentation de I'appa-
reil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une
couverture pare-flammes.

* ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadre.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre con-
tinuellement encadrés.

e AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas
de fissure au niveau de la sur-
face, mettre |'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

¢ En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez
immeédiatement tous les bra-
leurs et les éventuels éléments
chauffants électriques, et dé-
branchez I'appareil de
I'alimentation électrique. Evitez
de toucher la surface de
I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

¢ Apres avoir utilisé I'appareil,
eteignez-le en appuyant sur sa
commande et ne vous fiez pas
a son détecteur de casserole.

e évitez de poser des objets mé-
talligues comme les couteaux,



les fourchettes, les cuilleres,

les couvercles et bien d'autres,

sur la surface de la table de
cuisson dans la mesure ou ils
peuvent chauffer.

e |_‘appareil n’est pas prévu
pour fonctionner avec une mi-
nuterie externe ou un systeme
de telecommande distinct.

e |_a pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de la
casserole peut déplacer cette
derniere. C'est pourquoi, as-
surez-vous que la surface du
four et le bas des casseroles
sont toujours secs.

® | es plagues de cuisson sont
dotées de la technologie a «
Induction ». Votre table de
cuisson a induction, qui vous
permet de faire des écono-
mies de temps et d'argent,
doit étre utilisée avec des cas-
seroles appropriées pour la
cuisson a induction ou les
plagues chauffantes ne fonc-
tionneront pas. Reportez-vous
a Generalites concernant la
cuisson, page 17 , sélection
des casseroles.

® | es tables de cuisson a induc-
tion créant un champ magné-
tique, elles peuvent entrainer
de graves dommages aux

personnes utilisant des dispo-
sitifs tels qu'une pompe a in-
suline ou un pacemaker.

e AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement les dispositifs pro-
tecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson,
ou ceux indiqués par ce der-
nier comme adéquats, dans le
manuel d'utilisation, ou encore
des dispositifs protecteurs
fournis avec |'appareil. L'utili-
sation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

¢ Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

e Utilisez uniguement les cables
de rallonge d'origine, et veillez
a ce qu'ils ne soient pas cou-
pés ou autrement endomma-
ges.

¢ Assurez-vous eégalement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

¢ Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

* ATTENTION : Cet appareil
sert uniguement a des fins de
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cuisson. Il ne doit pas étre uti-
lisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des degats
causes par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

® | es pieces détachéees
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter de
la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

* ATTENTION : Les parties ac-
cessibles peuvent s'échauffer
pendant |'utilisation. Les en-
fants doivent é&tre tenus a
I'ecart.

* | es matériaux d’emballage
peuvent presenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors de
portée des enfants. Veuillez je-
ter les pieces de I'emballage
en respectant les normes éco-
logiques.

* | es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
I'appareil lorsqu'il fonctionne et
interdisez-leur de jouer avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.
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Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.



B Généralités

Vue d'ensemble

1 Plague de cuisson a induction
2 Fond

Caractéristiques techniques

3 Surface vitrocéramique

Tension/fréquence

1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

Consommation d'énergie totale

max. 7200 W

Type de céble/section

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

52 mm/580 mm/510 mm

Dimensions d'installation (lon-

560 (+2) mm/490 (+2) mm

gueur/profondeur)

Brdleurs

Arriére gauche Plaque de cuisson & induction
Dimension 180 mm

Puissance 2000/2300 W

Avant gauche Plaque de cuisson & induction
Dimension 180 mm

Puissance 2000/2300 W

Avant droit Plague de cuisson a induction
Dimension 180 mm

Puissance 2000/2300 W

Arriére droit Plague de cuisson a induction
Dimension 180 mm

Puissance 2000/2300 W

9/FR



Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préa-
lable afin d'améliorer la qualité de
I'appareil.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.
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Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompa-
gnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire confor-
meément aux Normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.



K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a

étre installée sur un plan de travail en

vente dans le commerce. Une distance

de sécurité doit étre laissée entre |'appa-

reil et les parois de la cuisine et des
meubles. Voir le schéma (valeurs en

mm).

e || peut aussi étre utilisé en position
debout, de maniére autonome. Lais-
sez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e (*) S'il faut encastrer une hotte au-
dessus de la cuisiniére, reportez-vous
aux consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation
(Min 850 mm)

¢ Retirez les matériaux d'emballage et
les sécurités de transport.

¢ | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent
résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

¢ | e plan de travail doit étre a niveau et
fixé horizontalement.

e Découpez une ouverture pour la table
de cuisson dans le plan de travail en
fonction des dimensions d'installation.
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O0mm min

S5mm min

s

Hauteur minimale pour I'extracteur
telle que recommandée dans le
manuel d'instructions de I'extracteur
La distance minimale entre le
meuble doit étre égale a la largeur
de la table de cuisson.

Installation et branchement

e |nstallez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.

N'installez pas la table de cuisson
a des endroits avec rebords et
coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocé-
ramique !

*%

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
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2
gt G0mm min

installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

¢ | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-



rant sur la plague signalétique de I'ap-
pareil. La plague signalétique est a
I'arriere du produit.

¢ | e cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Raccordement du cable d'alimen-

tation

1.Ce produit doit étre raccordé unique-
ment par un électricien qualifié, tech-
nicien de la compagnie électrique lo-
cale ou entrepreneur agréé NICEIC
pour une unité de commande bipolaire
adéquate dotée d’un ouverture mini-
male de 3 mm entre les pdles. Cette
unité de commande doit étre installée

conformément a la réglementation IEE.

Le non respect de ces instructions
risque de causer des problemes de
fonctionnement et d'invalider la garan-
tie du produit.
Une protection supplémentaire par un
disjoncteur de courant résiduel est re-
commandée.
Si un cable est fourni avec |'appareil :

o CoN®®
N AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Elle peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

*

2.Pour une connexion monophasée,
branchez les fils comme indiqué ci-
dessous:

e Cable marron/noir = L (phase)

e Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

» OU

e Cable Gris/noir = L (phase)

e Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

3.Pour une connexion biphasée, bran-
chez les fils comme indiqué ci-
dessous:

e Cable marron = L1 ou L2 (phase 1 ou
phase 2)

e Cable noir =12 ou L1 (phase 2 ou
phase 1)

e Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

» OU

e Cable noir = L1 (phase 1)

e Cable gris = L2 (phase 2)

e Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

Installation des produits

Si le four est en bas:

A min. 5 mm
B min. 5mm
C 20mm

Si le tableau est en bas:
|l est nécessaire de laisser une ouverture
pour la ventilation d au a larriere du
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meuble comme illustré sur la figure sui-
vante.

450%"

-

min.
Pendant I'installation de votre plaque de
cuisson a induction, placez le produit
parallellement a la surface d'installation.
Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
les parties de la plaque de cuisson en
contact avec le plan de travail comme
décrit ci-dessous pour empécher tout
liquide de pénétrer entre le produit et le
plan de travail.
1.Préparez la surface du plan de travail
comme indiqué sur le schéma.
2.Retournez la table de cuission et pla-
cez la sur une surface plane.
3.Lors de I'installation de la table de
cuisson, appliquer le joint d'étanchéité
fourni dans I’emballage autour de la
table de cuisson comme présenté
dans I'illustration suivante, en
s'assurant qu’il reste 1 a2 mm a
Iintérieur du bord extérieur d

4.Fixez les ressorts de montage en les
insérant et en les vissant a travers les
orifices du bottier inférieur tel qu'illustré
dans la figure.
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Pour certains modeles, votre pro-
duit peut étre livré avec les res-
sorts de montage déja installés.

Le nombre de ressorts de mon-
tage de votre produit varie en
fonction du modéle.

5.Placez la table de cuisson sur le plan
de travail et alignez-la.

6.Lorsque la table de cuisson est dispo-
sée au-dessus du plan de travalil, sa
fixation se fera aisément grace aux
colliers de serrage. Si les dimensions
du plan de travail s'averent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant
du produit tel gu'illustré dans la figure.

g""""""""\/
A 7
,

| B
| B
/ ;////,////{;// Z

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de I'installation
3 Plan de travalil



Quand vous installez la table de
cuisson sur un meuble encastré,
vous devez mettre une planche
pour séparer le meuble de la table
de cuisson, comme illustré dans
la figure suivante. Cela n'est pas
nécessaire quand vous installé un
four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher
le bas du produit car il est installé sur un
tiroir, cette partie doit étre couverte par
une plaque en bois.

!!

A min. 5 mm
B min. 2 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

L'emplacement des orifices de
raccord montrés dans la figure ci-
dessous sont indicatifs et peuvent
varier selon le modéle du produit.
Fixez-les en fonction des orifices
de raccord sur votre produit.

7 ¥
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A La réalisation des raccords dans
d'autres orifices n'est pas une
pratique recommandée en termes
de sécurité, car cela pourrait en-
dommager le circuit de gaz ou le
circuit électrique.

A La hotte comporte des éléments
fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en
utilisant seulement les éléments et
vis de fixation fournis, et en sui-
vant les instructions du manuel.
Au cas contraire, la procédure
présenterait des risques pour la
sécurité des biens et des per-
sonnes.

Le nombre de ressorts de mon-
tage de votre produit varie en
fonction du modéle.

Vérification finale
1.Mise en marche de I'appareil.
2.Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de cou-

vercles. Sans couvercle, la consom-

mation d'énergie peut étre 4 fois plus

importante.

Sélectionnez le brlleur le mieux adap-

té a la taille du bas de la casserole uti-

lisée. Sélectionnez toujours la casse-

role a la taille la plus appropriée pour

vos plats. Les grandes casseroles né-

cessitent davantage d'énergie.

¢ Veillez a utiliser des casseroles a fond
plat pour la cuisson sur une table de
cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais of-
frent une meilleure conduction de la
chaleur. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 1/3 de I'énergie.
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¢ | es récipients et casseroles doivent
étre compatibles avec les zones de
cuisson. Le fond des récipients ou des
casseroles ne doit pas étre plus petit
que la plaque chauffante.

¢ Veillez a ce que les zones de cuisson
et le fond des casseroles soient tou-
jours propres. La saleté réduit la con-
duction de la chaleur entre la zone de
cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.



[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-

chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que

les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de ['huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence

d'un récipient ou d'une casserole peut

entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.

La surface de I'appareil peut étre brQ-
lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique ou en aluminium
dessus.

Nettoyez immédiatement tout maté-
riau de ce type ayant fondu sur la sur-
face de I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Choix de vos casseroles
¢ | a surface vitrocéramique est a

I'épreuve de la chaleur et n'est pas
soumise aux différences de tempéra-
tures importantes.

¢ N'utilisez pas la surface vitrocéra-

mique comme lieu de rangement ou
comme planche a découper.

¢ N'utilisez que des poéles et casse-

roles avec un fond usiné. Les bords
tranchants peuvent rayer la surface.
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Les déborde-
ments peuvent
endommager la
surface vitrocé-
ramique et entrai-
ner un risque
d'incendie.
N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou
incurvé.

N'utilisez que des
poéles et casse-
roles avec un
fond plat. Elles
assurent un meil-
leur transfert de
chaleur.

« L'ébullition peut varier en fonction du
type de casserole, de la taille de la cas-
serole et de la taille de la zone de cuis-
son, pour une ébullition plus homogene,
on peut utiliser des zones de cuisson
plus grandes d'un cran. L'utilisation
d'une zone de cuisson plus grande n'a
pas d'effet négatif sur la consommation
d'énergie des plagues a induction, car la
chaleur n'est créée que dans la zone de
cuisson correspondante. »
Pour les tables a induction, n'utilisez
que des récipients congus pour la
cuisson a induction.
Testez vos casseroles
Les méthodes suivantes vous permet-
tent de savoir si votre casserole est
compatible ou non avec la table a induc-
tion.
1.Votre casserole est compatible si vous
pouvez coller un aimant sur le fond.
2.Votre casserole est compatible si "=I"
ne clignote pas lorsque vous placez la
casserole sur un foyer de cuisson et
allumez la table de cuisson.
Vous pouvez utiliser des casseroles en
acier, en Téflon ou en aluminium avec
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un fond magnétique spécial mentionné
sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compa-
tible avec la cuisson a induction. Les
récipients en verre et en céramique, les
cocottes et les casseroles en acier
inoxydable dont le fond en aluminium
n'est pas magnétique ne devraient pas
étre utilisés.

Systéme permettant la reconnais-
sance de la casserole

Dans la cuisson a induction, seule la
zone couverte par le récipient sur le
foyer adéquat est alimentée en énergie.
Le bas du fond du récipient est reconnu
par le systeme et seule cette zone est
chauffée automatiquement. La cuisson
s'arréte si le récipient de cuisson est
retiré du foyer pendant la cuisson. Le
foyer de cuisson sélectionné et le sym-
bole "l=I" clignotent en alternance.
Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de
chauffe élevés lorsque vous utilisez une
casserole anti- adhésive (en Téflon) sans
huile ou avec tres peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques
tels que des fourchettes, couteaux ou
couvercles de casserole sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium
pour la cuisson. Ne placez jamais d'ali-
ments emballés dans du papier alumi-
nium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four
sous la table de cuisson, et que le
four fonctionne, les capteurs de la
table de cuisson peuvent diminuer
le niveau de chauffe ou arréter le
four.



Lorsque la plaque de cuisson
fonctionne, tenez les objets dotés
de propriétés magnétiques (cartes
de crédits, cassettes...) a l'écart

de la table de cuisson.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Grand foyer de cuisson

2 28-32

@24 cm @21 em

Foyer de cuisson
moyen
@18 cm

Petit foyer de cuisson

@ 14,5cm

Grand foyer de cuisson

e || s'adapte automatiquement a
la casserole.

¢ | "énergie est répartie de ma-
niere idéale.

¢ | a répartition de la chaleur est
parfaite. Permet de préparer
des plats comme de grandes
crépes ou de grands poissons
a point ou au bleu.

Foyer de cuisson

moyen (normal)

e || s'adapte automati-
guement a la casse-
role.

¢ | "énergie est répar-
tie de maniere
idéale.

e | arépartition de la
chaleur est parfaite.
Utilisé pour tous les
types de cuissons.

Petit foyer de cuisson

e Utilisé pour les cuis-
sons lentes (sauces,
cremes)

e Utilisé pour préparer
de petites portions
ou des portions en
fonction du nombre
de personnes.
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Utilisation des marmites sur le
foyer a grande surface

Vous pouvez
utiliser les deux
moiti's du foyer '
grande surface

Votre marmite
doit recouvrir les
deux centres du
foyer a grande
surface. N'utili-
sez pas des

s'par'ment,
notamment le
foyer arriére
gauche et le
foyer avant
gauche. L'em-
placement de la
zone de cuisson
a grande sur-
face peut varier
en fonction du
modeéle de pro-
duit.

Vous pouvez
faire recours au
foyer a grande
surface lorsque
vous utilisez de
grandes mar-
mites.

m'thodes autres
que celles sus-
mentionn'es
pour utiliser le
foyer.

Utilisation des tables de
cuisson

Evitez de laisser tomber un objet
sur la table de cuisson. Méme de
petits objets comme la saliere
peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de
cuisson fissurées. De |'eau peut
s'y infiltrer et provoquer un court-
circuit.

Si la surface est endommagée
d'une maniere quelconque (fis-
sures visibles par exemple), étei-
gnez immeédiatement |'appareil
pour réduire les risques d'électro-
cution.

Caractéristiques techniques

D Touche Marche/Arrét

I.I Touche de verrouillage des .
touches/verrouillage en- A[ﬂ
fants
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Touche d'activation/de
désactivation de la minute-
rie

Touche de la fonction
Booster (intensité élevée)
Touche de verrou de net-
toyage



ll Touche de mise a
I’arrét / mise en marche

Touche Moins
Touche Plus

Les schémas et représentations
ont uniguement une visée infor-

mative. Les écrans et fonctions

actuellement sur le marché peu-
vent différer selon le modéle de

votre table de cuisson.

1 Point décimal pour le réglage du
temps
2 Ecran de la minuterie

3 Touche de minuterie Plus (pour le
délai de minuterie)

4 Point décimal pour le verrouillage
des touches / verrouillage enfants

1 Touche d'activation de la fonction 5 Minuterie Touche Moins (pour le
Booster (intensité élevée) délai de minuterie)

2 Touche Moins du foyer (pour le
niveau de température)

3 Touche Plus du foyer (pour le niveau gae:]gsgf;e! igﬁgg:gls tZ?:;illén

o/le température) Chaque opération effectuée sur
4 Ecran du foyer votre bandeau de commande
tactile est confirmée par un signal
sonore.

Le bandeau de commande doit
toujours étre propre et sec. Des
surfaces humides et souillées
peuvent entrainer des problemes
de fonctionnement.

Mise en marche de table de cuis-

son :

1.Allumez la table de cuisson en ap-
puyant sur la touche '@,

« 0 » s’affiche a I'écran de tous les

foyers.
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La table de cuisson retourne au-
tomatiquement en mode veille si
vous n'effectuez aucune opéra-
tion pendant 10 secondes.

Si vous n'appuyez sur aucune
touche pendant longtemps, I'ap-
pareil s'éteint automatiquement
pour des raisons de sécurité.

Arrét du foyer :

Vous pouvez arréter un foyer de

3 manieres différentes :

1.En appuyant sur la touche "O" ;

Appuyez sur la touche (0N

2.En ramenant le niveau de tempéra-
turea «0»;

Vous pouvez désactiver le foyer en ra-

menant son niveau de température a

«0»,

3.En utilisant |'option d'arrét de la
minuterie pour le foyer souhaité ;

Lorsque la durée de cuisson définie est

écoulée, la minuterie désactive le foyer

concermné. « 0 » ou « 00 » s'affichent sur

I'écran concemé.

Lorsque la durée de cuisson définie est

écoulée, un signal sonore retentit. Ap-

puyez sur n'importe quelle touche du

bandeau de commande pour arréter le

signal sonore.

4.En appuyant simultanément sur les
touches "©@"/"®" du foyer souhaité ;

Vous pouvez éteindre le foyer souhaité

en appuyant simultanément sur ses

touches "@"/'@".
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Le symbole « H » ou « h » qui
s'affiche a |'écran du foyer aprés
I'arrét de la table de cuisson in-
dique que le foyer est toujours
brilant. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole « H » qui apparait sur
I'écran du foyer indique que la table de
cuisson est encore chaude et peut étre
utilisée pour maintenir une petite portion
de nourriture au chaud. Ce symbole
passera ensuite a « h » pour indiquer
une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le
voyant de chaleur résiduelle ne
s'allume pas et |'utilisateur ignore
que les foyers sont brllants.

Réglage du niveau de température

1.Allumez la table de cuisson en ap-
puyant sur la touche O

2.Réglez le niveau de température sou-
haité a I'aide des touches du "@"/"®

5

» Le foyer concermné fonctionne alors au
niveau de température défini.

La partie extérieure de la table de
cuisson a induction de 280mm (si
votre produit est équipé d'une
table de cuisson a induction de
280mm) est uniguement activée
lorsqu'une casserole est suffi-
samment grande pour couvrir la
zone ou elle est placée sur la table
de cuisson et la température est
réglée a un niveau plus élevé que
8.



Fonction BOOSTER (intensité éle-
vée)
Pour une chaleur rapide, vous pouvez
utiliser la fonction Booster. Toutefois,
cette fonction n'est pas recommandée
pour une cuisson de longue durée. La
fonction Booster peut ne pas étre dis-
ponible dans tous les foyers.
Pour sélectionner la fonction
BOOSTER (intensité élevée) :
1.Allumez la table de cuisson en ap-
puyant sur la touche L0
2.Appuyez sur la touche "28" du foyer

» Le foyer sélectionné fonctionne a la
puissance maximale et le symbole « P »
s'affiche sur son écran. La zone de
cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau « 9 ».

Pour arréter la fonction Booster
(intensité élevée) avant
I'échéance :

Vous pouvez désactiver la fonction
d’intensité élevée en appuyant sur la
touche "©@" ou "A8".

LLa zone de cuisson quitte la fonction
Booster et continue de fonctionner au
niveau « 9 »,

Principe de fonctionnement de 2
zones situées sur le méme plan
vertical :

Si la premiere zone est définie sur I'am-
plificateur de niveau par rapport a la
seconde zone, située sur le méme plan
vertical, définissez a un niveau supérieur

a6 (7,8et9), la premiere zone descend
au niveau 9 et la seconde zone peut étre

définie a un niveau supérieur a 6 (7, 8 et

9). Si la seconde zone est définie sur

I'amplificateur de niveau, la premiere

zone descend a 6.

Allumage du foyer a grande sur-

face

1.Appuyez sur la touche 0L pour allu-
mer la table de cuisson.

2.Pour allumer le foyer a grande surface,
maintenez la touche "*8" des deux
foyers enfoncée pendant environ
3 secondes.

» « 0 » s'affiche a I'écran du foyer arriere

gauche. "©" s'affiche & I'écran du foyer

avant gauche et le foyer a grande sur-

face est activé.

3.Appuyez sur les touches "@"/"®" du
foyer arriere gauche pour régler la
température entre « 0 » et « 9 »,

Une fois que le foyer a grande
surface est activé, vous pouvez
régler la température a I'aide des
touches "©"/"®" du foyer arrigre
gauche. Vous ne pouvez pas
régler la température a I'aide des
touches "©"/"®" du foyer avant
gauche.

Les foyers a grande surface
gauches sont donnés a titre
d’exemple. S'il existe également
un foyer a grande surface sur le
cbté droit de la plaque de cuis-
son, les mémes instructions
s'appliquent au dit foyer.

» Le foyer commence a fonctionner.

23/FR



Allumage du foyer a grande sur-
face pendant que I'un ou les deux
foyers gauches fonctionnent
Pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent, vous pouvez
réunir les deux foyers en activant le foyer
a grande surface. Avec les mémes va-
leurs, vous pouvez ainsi utiliser un plus
Iarge foyer.

1 Pour allumer le foyer a grande surface
pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent, maintenez la
touche "#8" des deux foyers enfoncée
pendant environ 3 secondes.

» La valeur de température du dernier

foyer sélectionné s'affiche a I'écran du

foyer arriere gauche et le foyer a grande
surface est activé.

» Les foyers réunis continuent de fonc-

tionner avec la valeur de température et

du minuteur (le cas échéant) du foyer
gauche que vous avez sélectionné. La
valeur du foyer gauche qui a été sélec-
tionnée avant de réunir les foyers est
annulee

» Pour changer la température, appuyez
sur les touches "©@"/"®" du foyer arriére
gauche et réglez la température souhai-
tée.
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Si vous appuyez sur la touche "8
" du foyer gauche pendant que le
foyer a grande surface est actif,
les foyers fonctionnent au niveau
Booster.

Extinction des foyers a grande
surface
Il est possible d'arréter le foyer a grande
surface de 4 manieres différentes :
1.En ramenant le niveau de tempéra-
turea « 0 »
Vous pouvez arréter le foyer a grande
surface en ramenant le niveau de tem-
pérature a « 0 »,
2.En utilisant |'option d'arrét de la
minuterie du foyer a grande surface
Lorsque la durée de cuisson définie est
terminée, la minuterie arréte le foyer a
grande surface. O s'affichera a I'écran
du foyer gauche et 00 s'affichera a
I'écran de la minuterie.
3.En appuyant simultanément sur les
touches "©"/"®" d'un foyer gauche
Si vous appuyez au méme moment sur
les touches "@"/"@" de I'un des foyers
gauches, les foyers se séparent et
s'éteignent.
4.En appuyant simultanément sur la
touche "*8" des deux foyers pen-
dant environ 3 secondes
Les foyers s'éteignent si vous appuyez
simultanément sur les touches "*8" des
deux foyers pendant environ 3 secondes.
Verrou de nettoyage
Le verrou de nettoyage empéche I'acti-
vation des touches du bandeau de
commande pendant 20 secondes pour
permettre a |'utilisateur de nettoyer rapi-
dement la table de cuisson pendant
gu'elle fonctionne. Le systeme est dé-
sactivé pendant cette phase.
Activation du verrou de nettoyage

1.Lorsqu'un foyer est allumé, appuyez
sur la touche "" et maintenez-la en-



foncée jusqu'a ce que vous entendiez
un signal sonore.
Un compte a rebours commence a par-
tir de 20 sur I'écran de la minuterie de la
table de cuisson. En dehors de la
touche "@", aucune touche du bandeau
de commande ne fonctionne.

Désactivation du verrou de net-
toyage

Il est inutile d'appuyer sur une touche
pour désactiver le verrou de nettoyage.
La table de cuisson émet un signal au-
dio apres 20 secondes et le verrou de
nettoyage est automatiquement désacti-
Ve,

Si vous souhaitez désactiver le
verrou de nettoyage plus t6t, ap-
puyez sur la touche "#" et main-
tenez-la enfoncée jusqu’a
I’écoute de deux signaux so-
nores.

Verrouillage enfants

Lorsque les foyers sont a I'arrét, vous
pouvez empécher |'activation des foyers
de la table de cuisson par vos enfants a
I'aide du verrouillage enfants. Vous pou-
vez activer ou désactiver le verrouillage
enfants uniquement lorsque les foyers
sont a l'arrét (en mode Veille).

Activation du Verrouillage enfants
1.Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches "i" et HU jus-
qu’a I'écoute d’un signal sonore
lorsque la table de cuisson est en
mode veille.
Le Verrouillage enfants s’active.s’affiche
a I'écran de tous les foyers pendant un
moment et le point décimal de la touche
"&" s’active.

Si vous appuyez sur n’importe
quelle touche lorsque la fonction
Verrouillage enfants est activée,
deux signaux sonores retentissent
et « L » clignote a I'écran de tous
les foyers.

Désactivation du Verrouillage en-
fants
1.Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches "@" et ]]ﬂ jus-
qu’a I'écoute de deux signaux so-
nores lorsque la fonction Verrouillage
enfants est activée.
» Le Verrouillage enfants se désactivée.
« L » clignote a I'écran de tous les
foyers et la lumiére de la touche "&"
s’éteint.
Verrouillage des touches
Vous pouvez activer le Verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de
fonction accidentellement lorsque la
table de cuisson fonctionne.

Le verrouillage des touches est
annulé en cas de coupure d'élec-
tricité.

Activation du Verrouillage des

touches

1.Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches "@" et [][J jus-
gu’'a I'écoute d'un signal sonore.
Le Verrouillage des touches s’active et
le point décimal de la touche "&" clignote,
puis s'allume.
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Vous pouvez activer le Verrouil-
lage des touches uniquement si
I'appareil est en marche. Lorsque
le Verrouillage des touches est
activé, seule la touche "®" fonc-
tionne. Lorsque vous appuyez sur
n’importe quel bouton, lorsque
VOUS appuyez sur n'importe quelle
autre touckle, le point décimal de
la touche "&" clignote pour indi-
quer que le Verrouillage des
touches est activé. Si vous sou-
haitez arréter la table de cuisson
lorsque les touches sont verrouil-
lées, vous devez désactiver le
Verrouillage de touches afin d'étre
capable de rallumer la table de
cuisson. Si vous appuyez sur
n’importe quelle touche sans
désactiver le Verrouillage des
touches, « L » clignote a I'écran
de tous les foyers pour indiquer
que le Verrouillage des touches
est activé. Désactivez le Verrouil-
lage des touches pour rallumer la
table de cuisson.

Désactivation du Verrouillage des
touches
1.Appuyez simultanément les touches

"&" et "UU" jusqu'a I'écoute de deux
signaux sonores lorsque la fonction
Verrouillage des touches est activée.
» Le voyant de la touche "&" s'éteint et
le bandeau de commande est déver-
rouillé.
Fonction Minuterie
Cette fonction vous facilite la cuisson.
Elle vous évite de contréler la table pen-
dant tout le temps de cuisson. Le foyer
s'éteint automatiquement a la fin de la
durée préalablement programmée.
Activation de la minuterie
1.Allumez la table de cuisson en ap-
puyant sur la touche "D,
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2.Réglez le niveau de température sou-
haité a I'aide des touches "©@"/"®"du

3.Activez la minuterie en appuyant sur la
touche "®". Le symbole « 00 » point
décimal du foyer sélectionné clignote
sur I'écran de la minuterie.

4.Réglez la durée souhaitée en ap-
puyant sur les touches "@"/"®" de la
minuterie.

5.Aprés 10 secondes, le réglage est
affiché. Le point décimal du foyer sé-
lectionné clignote sur I'écran de la mi-
nuterie.

6.Répétez les opérations ci-dessus pour
les autres foyers nécessitant une mi-
nuterie.

Si vous définissez plus d’une
valeur de minuterie pour diffé-
rentes foyers, la minuterie du foyer
disposant de la valeur la plus
faible est affichée sur I'écran de la
minuterie et le point décimal de ce
foyer clignote. Les points déci-
maux des autres foyers
s’illuminent de maniere continue.

Vous pouvez voir le temps de
cuisson restant en appuyant sur la
touche "®" de chaque foyer. Pour
chaque appui, une valeur de mi-
nuterie de foyer différente est
affichée. Enfin, la valeur de minu-
terie la plus faible est a nouveau
affichée.



Vous ne pouvez régler la minuterie
sans au préalable sélectionner un
foyer et la valeur de sa tempéra-
ture.

La minuterie peut uniquement étre
réglée pour les foyers déja allu-
més.
Désactivation de la minuterie
Une fois la durée définie écoulée, la
table de cuisson s'arréte automatique-
ment et émet un signal sonore. Appuyez
sur n'importe quelle touche pour arréter
le signal sonore. Si vous n'appuyez sur
aucune touche, le signal sonore s’arréte
aprés quelques minutes.
Arrét anticipé de la minuterie
Si vous arrétez la minuterie avant son
terme, la table de cuisson continue de
fonctionner a la température paramétrée
jusqu'a ce que vous |'arrétiez.
Vous pouvez arréter la minuterie avant
son terme de deux manieres :
En désactivant la minuterie pour le
foyer concerné en réduisant sa valeur
a « 00 »,
1.Appuyez sur les touches "@"/'@" de
la minuterie jusqu’a I'apparition de
« 00 » aI'écran du foyer dont la minu-
terie est activée.
» Le point décimal du foyer s’éteint défi-
nitivement et la minuterie est annulée.
En Désactivant la minuterie du foyer
concerné en appuyant simultanément
sur les touches "©"/"®" du foyer
concerné.
1.Appuyez simultanément sur les
touches "@"/"®" du foyer concerné.
» Le point décimal du foyer s’éteint défi-
nitivement et la minuterie est annulée.

Aprés cette étape, le niveau de
température du foyer concerné
revienta « 0 » de méme que le
délai de la minuterie.

Fonction Arrét

Vous pouvez réduire le niveau de la
température de fonctionnement des
zones de cuisson au niveau minimum
(niveau 1) a I'aide de cette fonction.

Si la minuterie est programmeée
pour un foyer, elle continue de
fonctionner pendant |'arrét.

1.Appuyez sur la touche HI] lors de
|'utilisation de I'un des foyers.

Tous les foyers fonctionnent au niveau

minimum (niveau 1). "' Le symbole

s'affiche a I'écran des foyers actifs.

2.Appuyez sur la touche ﬂﬂ pour faire
fonctionner les foyers a nouveau avec
leurs réglages antérieurs.

Utilisation sare et efficace de la
plaque a induction

Principes de fonctionnement : En prin-
cipe, la table de cuisson a induction
chauffe directement I'ustensile de cuis-
son. Par conséquent, elle présente un
grand nombre d'avantages comparati-
vement aux autres types de table de
cuisson. Elle est plus efficace et la sur-
face de la table de cuisson est moins
chaude.

La table de cuisson a induction est
équipée de systemes de sécurité de
pointe vous garantissant une sécurité
maximale d'utilisation.

Selon le modele, votre table de
cuisson peut étre équipée de
foyers a induction d'un diamétre
de 145, 180, 210 et 280 mm.
Avec l'induction, chaque foyer
détecte automatiqguement
I'ustensile posé dessus. L'énergie
se concentre sur les points de
contact de I'ustensile avec le
foyer, ce qui permet de réduire la
consommation énergétique.
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Le produit peut démarrer-arréter
lorsqu'il fonctionne aux niveaux de
1 a7, en particulier avec des us-
tensiles de cuisson de petit dia-
meétre et lorsque |'eau-huile est
faible. Ce n'est pas une faute.

Contraintes liées a la durée de
fonctionnement

La commande de la table de cuisson est
équipée d'une limite de durée de fonc-
tionnement. Lorsqu'un ou plusieurs
foyers restent allumés, le foyer de cuis-
son est automatiquement désactivé
apres un certain temps (voir tableau-1).
Si une minuterie est assignée a un foyer,
I'écran de la minuterie s'éteint égale-
ment ultérieurement.

La limite de durée de fonctionnement
dépend du niveau de température sélec-
tionné. La limite de durée de fonction-

nement s'applique a ce niveau de tem-
pérature.

Le foyer peut étre redémarré par |'utilisa-
teur apres avoir été arrété automati-
guement comme précédemment décrit.
Tableau-1 : Limites de durée de fonc-
tionnement

1,5

30 minutes

0
]
2
3
4
5 4
6
7
8
9
P

(Booster) 10 minutes (%)

(") La table de cuisson descend au
niveau 9 aprées 5 minutes
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Protection contre la surchauffe
La table de cuisson est équipée de cap-
teurs qui la protegent contre la sur-
chauffe. En cas de surchauffe, voici ce
que vous noterez :
¢ | es foyers en cours d'utilisation arré-
tent de fonctionner.
¢ | e niveau sélectionné peut descendre
a 7 a partir d'un niveau supérieur.
Systéme de sécurité anti-
débordement
Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme de sécurité anti-débordement.
Si un liquide déborde de I'ustensile, le
systeme désactive la table de cuisson et
coupe immédiatement I'alimentation
€électrique. Le message d'avertissement
« E » s'affiche alors a I'écran pendant
cette phase.
Réglage précis de la puissance
L'un des principes de fonctionnement
de la table de cuisson consiste a dé-
clencher immédiatement I'activation des
commandes. Elle peut modifier tres
rapidement ses parameétres de puis-
sance électrique. Ainsi, vous pouvez
empécher un plat (avec de I'eau, du lait,
etc.), de déborder méme s'il était sur le
point de le faire.
Bruits
L'utilisateur est susceptible
d’entendre du bruit pendant la cuis-
son
Pendant I' utilisation, la table de cuisson
peut émettre des bruits en fonction de la
matiere de base des casseroles. Ces
bruits font partie de la technologie a
induction. Il ne s’agit pas d'un défaut.
Causes et types de bruits possibles :
Bruit de ventilateur
La plaque de cuisson est équipée d’un
ventilateur qui s’active automatiquement
en fonction de la température du produit.
Le ventilateur possedes divers niveaux



de vitesse auxquels il est activé suivant
la température.

Faible bourdonnement comme le
fonctionnement d’un transformateur
C’est la nature de la technologie par
induction. Comme la chaleur est direc-
tement transférée dans la base de la
casserole, un bourdonnement est pos-
sible suivant la matiére composant cette
demniére. C’est pourquoi des sons diffé-
rents sont possibles avec des casse-
roles différentes.

Crépitement

Des bruits de crépitement sont pos-
sibles pendant la cuisson. Cela est d( a
la matiére et a la conception de la base
de la casserole. Si la casserole est
composée de plusieurs couches avec
des matériaux différents, alors des crépi-
tement peuvent se faire entendre.
Bruits de sifflement

Des bruits de sifflement peuvent retentir
lors de la cuisson sur deux plaques du
méme coté de la table de cuisson avec
des niveaux de cuisson différents.
Marmite vide

Faire chauffer une marmite vide peut
geénérer des bruits. Si vous y versez de
I’eau ou une préparation culinaire, le son
s’évanouit.

Messages d'erreur
Tableau-2 : Codes d'erreur et sources
d'erreur

Vous ap- | Le symbole |Ecran du
puyez sur |« E » cli- foyer
plusieurs | gnote.

touches

Surchauffe | Le symbole | Ecran du
de la table |« H » cli- foyer

de cuis- gnote.

son

Pour de plus amples informations
concernant les messages d'erreur
pouvant s'afficher sur le bandeau

de commande tactile, reportez-

vous au Tableau-2.

Si la surface du bandeau de

commande tactile est soumise a
une source de vapeur intense, le
systeme de commande peut se
désactiver et renvoyer un signal
d'erreur.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Dans le cas contraire, le

fonctionnement pourrait s'en

trouver altéré.
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[} Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de
le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'oter
plus facilement les résidus de nourriture
éventuels, évitant ainsi qu'ils ne brllent
lors de I'utilisation suivante.
Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer I'appareil. Utili-
sez de I'eau tiede avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour net-
toyer I'appareil et essuyez-le a |'aide
d'un chiffon sec.
¢ Veillez toujours a bien essuyer les excés
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.
¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer les
surfaces en acier inoxydable et la poi-
gnée. Utilisez un chiffon doux avec un
détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de
toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/cremes de net-
toyage ou d'objets tranchants pour
le nettoyage.
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N'utilisez pas de nettoyeurs a va-
peur pour le nettoyage de I'apparell,
car ceux-Ci présentent un risque
d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec
de I'eau froide, faisant attention a ne pas
laisser les résidus des produits nettoyants,
puis séchez avec un chiffon doux. Les
résidus peuvent endommager la surface
vitrocéramique lors de I'utilisation suivante
de la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramique ne doivent en aucun cas étre
grattés au moyen de lames a crochet, de
laine d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (taches
jaunatres) avec un détartrant disponible
sur le marché comme le vinaigre ou une
petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple,
doivent étre nettoyés rapidement
avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface
vitrocéramique peut étre endom-
magée de maniere irrémédiable.

Avec le temps, une légere décoloration
peut se produire sur les revétements ou
d'autres surfaces. Cela n'affecte en rien le
fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et
se tache dans des conditions normales
d'utilisation, il ne s'agit pas d'un défaut.



étalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre
ces bruits. >>> Cela n'est pas un défaut.

¢ | e fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

¢ | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de
la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez
l'appareil au niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

¢ | a protection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson
refroidir.

® | e plat de cu;sson ne convient pas. >>> Verifiez votre plat.

¢ Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat
sur la zone de cuisson.

¢ Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat
est compatible avec la plaque a induction.

¢ | e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez
large pour la zone de cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat
correctement sur la zone de cuisson.

¢ | e plat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table

__de cuisson refroidir.

La zone de cu:sson sélectmnnée s'étemt subltement durant le fon&tlon-

¢ | a durée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre ache-
vée. >>> Vous pouvez régler une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

¢ | a protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson
refroidir.

¢ || se peut qu'un objet recouvre le bandeau de contrdle des touches. >>> Enlevez
I'objet sur le bandeau. )

Lemplat ne chauffe pas méme st Ia zone de.culsson est altumée”

e Votre plat n'est pas compat|ble avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat
est compatible avec la plaque a induction.

¢ | e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez
large pour la zone de cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat
correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si
VOUS Ne parvenez pas a résoudre le probleme apres avoir suivi les instructions
comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défec-
tueux vous-méme.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wgladu w przyszitosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukgiji.

Pamietaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych
modeli. Rdznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukciji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Ninigjsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnosc Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwagiji.
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
osobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcije.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

« TO urzadzenie mozna
podfgczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacii
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

« Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

» Urzgdzenie to trzeba
odfgczy¢ od zasilania na czas
instalacji, konserwacii,
CzyszCzenia i napraw.

« Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

« Urzagdzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wytaczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

» Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyrdb i odtacz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

» Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

« Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

» Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiegj
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

 Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

» Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikngC zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.



« W przypadku peknigcia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

» PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotdw metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy kfasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

 Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

» Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg by¢
zawsze suche.

« Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi byc¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziatac. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 18 , Wybor naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

» Upewnij sig, ze wtyczka

pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.
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« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego witgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sige z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

« Materiaty opakowaniowe
moga byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od
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dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

» Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktére mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadoéw:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.



Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy

trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.

9/PL



H Informacije ogéine
Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Pokrywa podstawy

Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna

Napigcie/czestotliwose

1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

¥ gczne zuzycie energii el. maks. 7200 W
Typ/ przekrdj przewodu min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

52 mm/580 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Palniki

Tylny lewy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni lewy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni prawy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Tylny prawy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

10/PL




Dane techniczne mogg zostaé Wartosci podane na etykietkach
zmienione bez uprzedzenia w celu wyrobu lub w towarzyszacej mu
poprawy jakosci wyrobu. dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i mogg sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

11/PL



K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany

blatach. Pomiedzy tym urzadzeniem a

przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie migjsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowac
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrob nie ma widocznych
defektow. Jedli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu

400mm min

S5mu rin

; 490mm

e
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50mm Mig

$cianami lub meblami kuchennymi

nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep.

Patrz: rysunek (wymiary w mm)

* Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny
odstep 750 mm ponad powierzchnig
piyty kuchennej.

¢ () Jesli nad kuchenka ma byc¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukgii
wytwadrcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i
blokady do transportu.

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatow i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo |
przytwierdzic.

¢ W blacie wytnij otwor na ptyte
kuchenng zgodnie z wymiarami
instalacyjnymi.

2
Soomm iz 60mm min



Minimalna odlegtos¢ od okapu musi
by¢ zgodna z podang w instrukgcji
obstugi okapu

Minimalna odlegtos¢ pomiedzy
szafkami musi by¢ réwna
szerokosci ptyty kuchennej

Instalacja i przytaczenie
e Urzadzenie to nalezy instalowac

*%

zgodnie z miejscowymi przepisami dot.

instalacji gazowych i elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na
narozniku czy ostrych
krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo
pekniecia powierzchni
ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikie
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrob
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacii i
napraw wykonywanych przez
0s0oby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.
Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacijil
® Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.
¢ Parametry zasilania muszag
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona
jest na tylnej obudowie urzgdzenia.
® Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi
odpowiadac¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1.Wyrdb ten przytaczny by¢ moze tylko
przez kwalifikowanego elektryka, np.
montera z miejscowego zakiadu
energetycznego lub wykonawce
zarejestrowanego w NICEIC, do
odpowiedniego wylacznika
dwubiegunowego z przerwg stykowg
przynajmniej 3 mm we wszystkich
biegunach. Wytacznik taki musi by¢
zainstalowany zgodnie z przepisami
IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.
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Jedli razem z tym wyrobem
dostarczono kabel:

Instalowanie wyrobu

60 © ©0 O

1N AC 220-240 V. [2N AC 380-415 V

*

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego

produktu).

2.Przy przytgczeniu jednofazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponizej:

¢ Brgzowy/czarmy kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajacy)

» lub

e Szary/czarny kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/brgzowy kabel

e Zielony/ zotty kabel = @
(uziemiajacy)

3.Przy przytaczeniu dwufazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponize;:

e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1
lub Faza 2)

® Przewdd czarny = L2 lub L1 (Faza 2
lub Faza 1)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajacy)

» lub

e Przewdd czamy = L1 (Faza 1)

® Przewdd szary= L2 (Faza 2)

¢ Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

* Zielony/ 6ty kabel = () &

(uziemiajacy)

N (Zero)
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Jedli piekamik znajduje sie ponizej:

A min. 5mm

B min. 5mm

C 20 mm

Jedli deska znajduje sie ponize;j:
Wymagane jest pozostawienie otworu
wentylacyjnego w tylnej czesci mebla,
jak pokazano na ponizszym rysunku.

min.
Podczas instalowania kuchenki
indukcyjnej nalezy ja umiescic
réwnolegle do powierzchni, na ktdrej
zostanie zainstalowana. Na czesci
kuchenki majgce kontakt z blatem
nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to
opisano ponizej, aby uniemozliwi¢
przedostawanie sie ptyndw miedzy
wyréb a blat.
1.Przygotuj powierzchnie blatu jak
pokazano na rysunku.
2.0dwrdcic alezy odwrdécic ptyte
kuchennag do géry dnem i potozy¢ jg
na ptaskiej powierzchni.



3.Podczas montazu ptyty nalezy zatozyc
wokot niej uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak pokazano na
ponizszym rysunku, pozostawiajac 1-

2 mm wewngtrz od zewnetrzne

K .

4.Zamontuj sprezyny wkiadajac je i
przykrecajac przez otwory u dotu
obudowy, jak pokazano na rysunku.

W przypadku niektérych modeli
produkt moze mie¢ fabrycznie
zamontowane sprezyny
montazowe.

Liczba $rub montazowych
dotgczonych do produktu moze
sie rozni¢ w zaleznosci od
modelu.
5.Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.
6.Jesli ptyte kuchenng ustawia sie na
blacie, tatwo jg przytwierdzi¢ za
pomoca klamr. Jesli wymiary blatu sg
nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce
mozna przytwierdzi¢ do przedniej
czesci kuchenki, jak pokazano na
rysunku ponizej.

1 Ptyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jedli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana pdtka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak to
pokazano na powyzszej ilustracii.
Nie jest to potrzebne przy
instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.
Jesdli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzgdzenia ponad
szufladg, mozna dotknac jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

T
A] §
”

A min. 5mm
B min. 2 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych przedstawione
na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie roznic w
zaleznosci od modelu wyrobu.
Nalezy je zamocowac¢ zgodnie z
otworami przytagczeniowymi w
wyrobie.
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5

A Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg praktyka ze
wzgleddw bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system
gazowy i elektryczny.

A Plyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energig
elektryczng. Z tego powodu ptyte
kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do
blatu wytacznie poprzez otwory
mocujgce, przy pomocy wytgcznie
dostarczonych elementow
mocujacych i srub, tak jak
pokazano w tej instrukcji. W
przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.
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Liczba $rub montazowych
dotgczonych do produktu moze
sie rozni¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie

1.0bstuga produktu...

2.Sprawdz funkcje

Przyszty transport
¢ Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bagbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujace wskazdwki pomoga
uzytkowac urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkéw o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

e Naczynia i garnki musza by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkéw w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garmka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2.Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac¢
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia woda! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na ktdrej
nie stoi zadno naczynie ani garnek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.
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Jesdli taki material roztopi sie na
powierzchni piyty, oczys¢ ja z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

* Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkow

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

e Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng i
spowodowac
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.



Uzywaj tylko
; ; garnkow i patelni
: ! z dnem pfaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepfa.
,Zachowanie podczas gotowania moze
sie rozni¢ w zaleznosci od typu i
wielkosci gamka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzyc¢ strefy
gotowania wiekszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli =" nie miga
po ustawieniu go na strefie gotowania
i zatgczeniu piyty.
Mozna uzywac garnkow stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
oznaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze

stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.
System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa
gotowania oraz symbol "=I" migajg na
przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajgce;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomdw nagrzewania.
Nie ktadZ na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkaow,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zataczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.
Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wiasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

19/PL



Wybér odpowiedniej dla naczy

ynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania

@ 28-32
@24cm

F21cm

Normalna strefa
gotowania
@18cm

Mata strefa
gotowania
@14,5cm

Duza strefa gotowania

¢ Automatycznie dostosowuije sie

do garnka.

¢ |delanie rozprowadza moc.
® Zapewnia doskonaty roktadf
ciepta. Rzadko lub bardzo

rzadko uzywa sie jej do

gotowania potraw takich jak
duze nalesnuiki crepe lub duze

Normalna strefa

gotowania

¢ Automatycznie
dostosowuje sie do
garnka.

¢ |delanie
rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty
rozktad ciepta.

Mata strefa

gotowania

e Uzywana do
gotowania "na
wolnym ogniu"
(sosy, kremy).

e Uzywa sie jgj do
przygotowania
niewielkich porgiji,

ryby. Uzywa sie jej do zaleznie od liczby
wszelkich rodzajow 0sob.
gotowania.

Uzywanie garnkéw w strefie
gotowania o duzej powierzchni.
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Obu potéwek
strefy gotowania
o duzej
powierzchni
mozna uzywac
0sobno jako
stref gotowania
tylnej lewej i
przedniej lewe;.
83/5000
Lokalizacja
strefy gotowania
na duzej
powierzchni
moze sig roznic
w zaleznosci od
modelu
produktu.

— v
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X

(2
O

Strefy
gotowania o
duzej

powierzchni
mozna uzywac
do duzych
garnkow
Garnek musi
pokrywac oba
Srodki strefy
gotowania o
duzej
powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o
duzej
powierzchni w
zaden inny
sposob.



Uzytkowanie ptyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz piyte, aby
zmniejszy¢ zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

‘Panel sterowania

Dane techniczne

D Przycisk wt./wyt.

ﬁ Przycisk blokady
przyciskow / dostepu
dzieci

@ Przycisk
wigczania/wytgczania

A0 =% &

czasomierza

Przycisk ustawienia duzej
mocy (wzmacniacz)
Przycisk blokady na
czyszczenie

Przycisk zatrzymania i
uruchamiania

Przycisk minus

Przycisk plus

> >
&= &=
L.ge-J

Grafika i rysunki stuza wytacznie
celom informacyjnym.
Rzeczywisty wyglad i funkcje ptyty
moga sie rozni¢ w réznych jej
modelach.

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Przycisk aktywacji ustawienia duzej
mocy (wzmacniacz)
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2 Przycisk minus strefy (dla poziomu
temperatury)

3 Przycisk plus strefy (dla poziomu
temperatury)

4 Wyswietlacz strefy gotowania

1 Kropka dziesigetna ustawien czasu

2 Wyswietlacz czasomierza

3 Przycisk plus regulatora czasowego
(dla poziomu regulatora czasowego)

4 Kropka dziesietna blokady
przyciskow / dostepu dzieci

5 Przycisk minus regulatora
czasowego (dla poziomu regulatora
Czasowego)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.
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Wiaczanie ptyty:

1.Wiacz ptyte, dotykajgc przycisku"@".
,0” pojawia sie na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania.

Phyta automatycznie powrdéci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
Cczynnosci.

To urzadzenie wytaczy sie
automatycznie ze wzgledow
bezpieczenistwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Wylaczanie strefy gotowania:
Aktywng strefe gotowania mozna
wytgczacé na 3 rézne sposoby:
1.Dotykajac przycisku "©"
Dotknij przycisku @
2.Poprzez obnizenie temperatury do
»O”
Strefe gotowania mozna wytaczyc,
ustawiajac jej temperature na ,,0”.
3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0” lub ,,00”.
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wyciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
4.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©@"/"®" wybranej strefy
gotowania



Wrtasciwa strefe gotowania mozna
wytaczy¢, dotykajac jednoczesnie jej
przyciskow "©"/"@".
Jezeli po wytgczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol
»H" lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal goragca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H”, oznacza to, ze ptyta
jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol ,h” oznaczajacy nizszg
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sie i nie
ostrzeze uzytkownikdw przed
goragcymi strefami gotowania.

Regulacja temperatury
1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku O
2 Wyreguluj zgdang temperature,

» Wlaciwa strefa gotowania wigczy sie'
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy
gotowania ptyty indukcyjnej o
$rednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wyposazona w taka strefe)
jest wigczana wytgcznie przy
dostatecznie duzym naczyniu,
ktore zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkgcji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach
gotowania.

Wyboér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku O

2.Dotknij przycisku "*B" wiagciwej strefy.

dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
symbol ,,P”. Funkcja Booster zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
»9".

Przedwczesne wytaczenie
ustawienia duzej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢
w dowolnym momencie, dotykajgc
przycisku "©" lub "A8".

Funkcja wzmacniacza zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
»9".

Zasada dziatania 2 stref
umieszczonych w tym samym
kierunku pionowym:

Pola indukcyjne potaczone sg w pary
pionowo — catkowita moc ptyty
rozdzielana jest pomigdzy te pary.
Funkce Booster mozna wigczy¢ w tym
samym momencie dla jednego pola
indukcyjnego w kazdej parze. Jesli po
aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.
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Wiaczanie strefy gotowania o

duzej powierzchni

1.Dotknij "©", aby wiaczyé plyte.

2.Aby wigczy¢ strefe gotowania o duze;
powierzchni, przytrzymaj jednoczesnie

wmsmete przyciski "28" obydwu stref

» ,,O pojawi sie na wyswietlaczu lewe;
tylngj strefy gotowania. "@" pojawi sie
na wyswietlaczu lewej przedniej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.
3.Dotknij przyciskow "©"/"@" lewej
tylnej strefy gotowania, aby ustawic
temperature od ,,0” do ,9".

Po aktywowaniu strefy gotowania
0 duzej powierzchni temperature
mozna ustawi¢ przyciskami "@
"/"®" lewej tylngj strefy
gotowania. Temperature mozna
ustawi¢ przyciskami "@"/"®"
lewej przedniej strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
maja te same instrukcie.
» Strefa gotowania zaczyna dziatac.
Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziataja
jedna lub obie lewe strefy
gotowania
Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajgc strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
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samym mozna korzystac z wigkszej
strefy gotowania na tym samym
p02|om|e

1 Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna
lub dwie lewe strefy gotowania,
przytrzymaj jednoczesnie wcisniete
przyciski "*8" obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy.

» Wartos¢ temperatury ostatnio

wybranej strefy gotowania pojawi sie na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

» Potgczone strefy gotowania nadal

dziatajg przy wartosciach temperatury

oraz czasomierza (jesli jest dostepny)
wybranej przedtem lewej strefy
gotowania. Wartosc¢ lewej strefy
gotowania, kidra zostata ustawiona jako
pierwsza przed potgczeniem stref
gotowanla zostanie anulo

;> Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow "Q@"/"@®" lewej tyingj strefy
gotowania i ustaw wybrang temperature.

na

Jesli dotkniesz przycisku "A8"
lewej strefy gotowania podczas
dziatania strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie
wzmacniacza.



Wytaczanie stref gotowania o

duzej powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytaczy¢ na 4 sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
»O”

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczyc, obnizajac jej

temperature do ,,0”.

2.Stosujac wzgledem strefy
gotowania o duzej powierzchni
wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytgczy strefe gotowania o

duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na

wyswietlaczu czasomierza zas pojawi

sie 00.

3.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "@"/*@" dowolnej lewej
strefy gotowania

Jedli jednoczesnie dotkniesz przyciskow

"O"/"@" jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania, strefy gotowania zostang

roztaczone i wytgczone.

4.Poprzez jednoczesne nacisnigcie
przycisku "*8" obydwu stref
gotowania przez okoto 3 sekundy

Strefy gotowania wytacza sie po

jednoczesnym nacisnigciu przyciskow

"24" obydwu stref gotowania przez okoto

3 sekundy.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund

wytacza dziatanie wszystkich przyciskow

na panelu sterowania, umozliwiajgc jego

szybkie oczyszczenie przy wigczonej

ptycie. Przez ten czas urzgdzenie nie

pobiera zadnej mocy.

Uruchamianie blokady na

czyszczenie

1.Przy wtgczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku "€" |
przytrzymaj go, az rozlegnie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu z wyjatkiem przycisku "®".
Wytaczanie blokady na
czyszczenie
Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie,
nie trzeba naciskac¢ zadnego przycisku.
Po 20 sekundach ptyta wyda sygnat
dzwigkowy i blokada na czyszczenie
wytaczy sie automatycznie.
Jesli chcesz wczesnigj wytaczy¢
te blokade, dotknij przycisku "% " i
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwigkowy.

Blokada dostepu dzieci
Gdy strefy gotowania sg wytaczone,
ptyte mozna zabezpieczy¢ blokadg
dostepu dzieci, aby uniemozliwic
dzieciom wigczenie stref gotowania.
Blokade dostepu dzieci mozna wtaczac
lub wytaczac tylko wtedy, gdy strefy
gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1.Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie

obydwu przyciskow " i [ll] [
przytrzymaj je, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
wigczona.Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krétko pojawi sig |
,L" , a kropka dziesietna przycisku "&"
zaswieci sig.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci nacisniety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L".
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Wylaczanie blokady dostepu dzieci
1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow "4 " i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie podwdjny sygnat
dzwigkowy.
» Blokada dostepu dzieci zostanie
wytaczona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie migac ,L”, a
lampka przycisku "&" zgasnie.
Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac,
aby nie dopusci¢ do przypadkowej
zmiany funkgji w trakcie dziatania ptyty.
W razie przerwy w zasilaniu
blokada przyciskow kasuije sie.

Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow " " i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwigkowy.
Blokada przyciskow wigczy sig, a
kropka dziesietna przycisku "&" zaswieci
sie po miganiu.
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Blokade przyciskéw mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "\W". Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku migac bedzie kropka
dziesietna przycisku "&",
sygnalizujgc, ze aktywna jest
blokada przyciskow. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy
wytaczy¢ blokade przyciskow, aby
maoc ponownie wigczy¢ ptyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytaczania blokady
przyciskow na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
migac ,L", sygnalizujac, ze
aktywna jest blokada przyciskow.
Wwtacz blokade przyciskow, aby
ponownie wiaczy¢ piyte.

Wyltaczanie blokady przyciskéw
1.Gdy blokada przyciskéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow " ", az rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwigkowy.
» Lampka przycisku "&" zgasnie i panel
sterowania odblokuje sie.
Funkcja czasomierza
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.
Wiaczanie czasomierza
1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku O
2. Wyreguluj zgdang temperature,
dotykajgc przyciskow "©@"/"@" strefy.



3.Wigcz czasomierz, dotykajac
przycisku "®". Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migat symbol ,,00”

oraz kropka dziesietna wybranej strefy.

4.Ustaw zgdany czas trwania, dotykajgc
przyciskow "©"/"®" czasomierza.
5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie miga¢ kropka
dziesietna.
6.Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtérz proces objasniony
powyzej.
Jezeli ustawiono wiecej niz jedng
warto$¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na
wyswietlaczu oraz bedzie migac
kropka dziesietna dla tej strefy.
Kropki dziesietne innych stref
Swieca ciagle.

Po dotknieciu przycisku "®"
wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas
gotowania. Po kazdym dotknieciu
wyswietla sie wartosc
czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
warto$¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania
oraz wysokosci temperatury dla
tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Wytaczanie czasomierza
Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytaczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwiekowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwigkowy, nacisnij dowolny przycisk.
Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,
sygnat dzwigkowy wytaczy sie po kilku
minutach.
Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza
Jesli wezesniej wytaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze, az sie jg
wytgczy.
Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej
na dwa rézne sposoby:
Whytaczanie czasomierza wtasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do ,00":
1.Dotykaj przyciskéw "©"/"@"
czasomierza, az na wyswietlaczu
strefy gotowania, ktérej czasomierz
jest aktywny, pojawi sie wartos¢ ,,00”.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.
Wytgczanie czasomierza danej strefy
przez jednoczesne dotknigcie
przyciskéw "©@"/"@" wiadciwej strefy:
1.Dotknij jednoczesnie przyciskow "©
""" whasciwej strefy.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury

wiasdciwej strefy wyniesie ,,0” ,

czyli na poziomie czasomierza.
Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
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gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).
Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie on dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

1.W trakcie dziatania dowolnej strefy
gotowania dotknij przycisku "Ub".
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie minimalnym
(poziom 1). Symbol "CI' pojawi sie na

wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.

2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
strefy gotowania z poprzednimi
ustawieniami, ponownie dotknij

przycisku BU
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Pyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia
zgodnie z zasadg swojego dziatania.
Dlatego ma wiele zalet w poréwnaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest zimniejsza.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.
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Phyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegodlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzgdzenia.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna lub
wiecej stref gotowania pozostawi sie
wigczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie
pewnego czasu (patrz Tabela 1). Jesli
do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytgczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;.

Tabela 1: Ograniczenia czasu prac

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (wzmacniacz) 10 minut ()
(*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom
do 9

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki
zapewniajgce ochrong przed



przegrzaniem. W razie przegrzania
mozna zaobserwowac, co nastepuije:
¢ Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wytaczyc.
¢ \Wybrany poziom moze spas¢ z
wyzszej wartosci do poziomu 7.
System zabezpieczenia przed
wykipieniem
Plyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajgcy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosc
naczyn przelewa sie na panel
sterowania, system bezzwiocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym
czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”".
Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasadg dziatania ptyta
indukcyjna natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele
do niego brakuje.
Odgtosy
Podczas gotowania styszalne mogg
by¢é pewne odgtosy
W zaleznosci od materiatu, z ktérego
wykonano podstawe garnka, podczas
korzystania z ptyty kuchennej moga by¢
styszalne odgtosy. Stanowig one typowe
zjawisko podczas korzystania z
technologii indukeyjnej i nie oznaczajg
usterki.

Mozliwe rodzaje i przyczyny odgtoséw:

Dzwigk wentylatora

Ptyta kuchenna jest wyposazona w
wentylator, ktdry jest aktywowany
automatycznie w zaleznosci od
temperatury produktu. Wentylator ma
rézne predkosci obrotowe, ktdre sg
aktywowane w zaleznosci od
temperatury.

Niskie dzwigki brzeczenia
przypominajgce transformator

To typowe zjawisko dla technologii
indukeyjnej. W przypadku naczyn
wykonanych z niektérych materiatow
moze byc¢ stychac¢ brzeczenie, poniewaz
ciepto jest przekazywane bezposrednio
na podstawe naczynia. W zwigzku z tym
w zaleznosci od uzywanego sprzetu
kuchennego styszalne moga by¢ rézne
odgtosy.

Trzaski

Podczas gotowania styszalne moga by¢
trzaski. Wynikajg one z materiatu i
budowy podstawy naczynia
kuchennego. Jesli naczynie zostato
wykonane z kilku warstw réznych
materiatéw, moze to powodowacd
odgtosy trzaskania.

Gwizdy

Gotowanie na dwdch ptytach
grzewczych po tej samej stronie ptyty
kuchennej z uzyciem réznych poziomow
mocy grzewczej moze by¢ przyczyng
gwizdzgcych odgtoséw.

Pusty gamek

Podgrzewanie pustego garnka
spowoduje dzwigki, ktére znikng po
napetmieniu naczynia wodg lub
jedzeniem.

Komumkaty bledu

Przycisnieto [ Miga Wyswietlacz
dwa lub symbol strefy
wiecej »E” gotowania
przyciskow
Phyta jest Miga Wyswietlacz
przegrzana |symbol strefy

LH” gotowania
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Wiecej informacji o komunikatach
bteddw, ktdre moga sie pojawic¢
na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalez¢ w
Tabeli 2.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostac wytgczony i
nadawac sygnat btedu.

30/PL

Powierzchnig dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.



[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzgdzenie
odczekaj, az ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
¢ Po kazdym uzyciu doktadnie oczysc
ten wyrdb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzgadzenia.
¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalinych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydiem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.
¢ Pamigtaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
¢ Do czyszczenia powierzehni i kKlamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawi¢ resztek Srodkow
czyszczacych, i wytrzyj do sucha migkkag
$ciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢
powierzchnie ptyty wilgotng $ciereczka.
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Plamy z potraw 0 znaczne;
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.
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Z czasem Kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakng¢. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.



Rozwiazywanie probleméw
o

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

=

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.

¢ Jedli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odlgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygniecia.

* Uzywasz niewlasciwego naczynia. >>> Sprawgg_ naczynie.

-

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sie haczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do
wystygniecia

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.

e Jakis przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

rzedmiot z panelu

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego
urzgdzenia.
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