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Appendix

Safety Instruction

« For the most efficient use of energy, please keep the all inner fittings such as baskets, drawers, shelves and
ice cube tray on the position supplied by manufacturer.

« This refrigerating appliance is not intended to be used as a built-in appliance.

Install Instruction

For refrigerating appliances with climate class
Depending on the climate class, This refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures
range as specified following table.
The climate class can be found on the rating plate. The product may not operate properly at temperatures

outside of the specific range.

You can find climate class on label inside of your refrigerator

Effective temperature range

The refrigerator is designed to operate normally in the temperature range specified by its class rating.

Ambient Temperature range (°C)

Class Symbol
IEC 62552 (I1SO 15502) I1SO 8561
Extended Temperate SN +10to +32 +10to +32
Temperate N +16 to +32 +16 to +32
Subtropical ST +16 to +38 +18 to +38
Tropical T +16 to +43 +18 to +43

NOTE

The cooling performance and power consumption of the refrigerator may be affected by the ambient
temperature, the door-opening frequency, and the location of the refrigerator. We recommend adjusting the
temperature settings as appropriate.
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Temperature Instruction

Recommended Temperature

The optimal temperature setting for food storage:
« Fridge: 3°C

«  Freezer:-19 °C

Power Cool

Power Cool speeds up the cooling process at maximum fan speed. The fridge keeps running at full speed for
two and a half hours and then returns to the previous temperature.

Power Freeze

Power Freeze speeds up the freezing process at maximum fan speed. The freezer keeps running at full speed
for 50 hours and then returns to the previous temperature. To freeze large amounts of food, activate Power
Freeze for at least 20 hours before putting food in the freezer.

NOTE

When you use this function the energy consumption of the refrigerator will increase. Remember to turn it off
when you don't need it and return the freezer to your original temperature setting.

How to store for best preservation (applicable models only)

Cover foods to retain moisture and prevent them from picking up odors from other foods. A large pot of food
like soup or stew should be divided into small portions and put in shallow containers before being refrigerated.
A large cut of meat or whole poultry should be divided into smaller pieces or placed in shallow containers
before refrigerating.

Placement of Foods

Shelves Shelves should be adjustable to accommodate a variety of packages.

Sealed crisper drawers provide an optimal storage environment for fruits
and vegetables. Vegetables require higher humidity conditions while fruits
Specialized compartment require lower humidity conditions.

(applicable models only) Crispers are equipped with controls devices to control the humidity level.
(*Depending on model and options) An adjustable temperature meat drawer
maximizes the storage time of meats and cheeses.

Don't store perishable foods in the door. Eggs should be stored in the
carton on a shelf. The temperature of the storage bins in the door fluctuate
more than the temperature in the cabinet. Keep the door closed as much as
possible.

Stored on the door

You can store frozen food, make ice cubes and freeze fresh food in the

FrEEZE e parTE] freezer compartment.

NOTE

Freeze fresh, undamaged food only. Keep food which is to be frozen away from food which is already frozen.
To prevent food from losing its flavour or drying out, place in airtight containers.
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Appendix

Refrigerator & Freezer Storage Chart
The freshness longevity depends on temperature and exposure to moisture. Since product dates aren't a guide
for safe use of a product, consult this chart and follow these tips.

Milk products

Product Refrigerator Freezer
Milk 1 week 1 month
Butter 2 weeks 12 months
Ice cream - 2-3 weeks
Natural cheese 1 month 4-6 months
Cream cheese 2 weeks Not recommended
Yogurt 1 month -
Meat
Product Refrigerator Freezer
Fresh roasts, steaks, chops 3-4 days 2-3 months
Fresh ground meat, stew meat 1-2 days 3-4 months
Bacon 7 days 1 month
Sausage, Raw from pork, beef, . .
turkey 1-2 days 1-2 months
Poultry / Eggs
Product Refrigerator Freezer
Fresh poultry 2 days 6-8 months
Poultry salad 1 day -
Eggs, Fresh in shell 2-4 weeks Not recommended
Fish / Seafood
Product Refrigerator Freezer
Fresh fish 1-2 days 3-6 months
Cooked fish 3-4 days 1 month
Fish salad 1 day Not recommended
Dried or pickled fish 3-4 weeks -

4 English

Barosa&RB3000_DA68-04283H-00.indb 4 @ 2020-12-22 B 11:33:44



Fruits
Product Refrigerator Freezer
Apples 1 month -
Peaches 2-3 weeks -
Pineapple 1 week -
Other fresh fruit 3-5 days 9-12 months
Vegetables
Product Refrigerator Freezer
Asparagus 2-3 days -
Broccoli, Brussels sprouts, green 3-5 days .
peas, mushrooms
Cabbage, cauliflower, celery, 1 week .
cucumbers, lettuce
Carrots, beets, radishes 2 weeks -

Information for model and ordering spare parts

Model information

To access the EPREL registration of the model :

1. Go to https://eprel.ec.europa.eu

2. Cet the model identifier from the energy label of the product and type it in the search box
3. Energy Labelling information of the model is shown

Part information

- The minimum period during which spare parts, necessary for the repair of the appliance, are available
- 7 Years thermostats, temperature sensors, printed circuit boards and light sources, door handles, door

hinges, trays, baskets (boxes or drawers)

- 10 Years door gaskets

- The minimum duration of the guarantee of the refrigerating appliance offered by the manufacturer

24 Months.

« Relevant information for ordering spare parts, directly or through other channels provided by the
manufacturer, importer or authorized representative

= You can find professional repair information on http://samsung.com/support.
You can find user servicing manual on http://samsung.com/support.
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Annexe

Consignes de sécurité

«  Pour garantir 'utilisation la plus optimale de I'énergie, veuillez laisser tous les accessoires internes tels que les
paniers, les tiroirs, les clayettes et le bac a glacons sur leur position indiquée par le fabricant.
« Cet appareil de réfrigération n'est pas destiné a étre utilisé comme appareil encastreé.

Instructions d'installation

Pour les appareils de réfrigération avec classe climatique

Selon la classe climatique, cet appareil de réfrigération est destiné a étre utilisé dans une plage de températures
ambiantes telle que spécifiée dans le tableau suivant.

La classe climatique figure sur la plague signalétique. L'appareil peut ne pas fonctionner correctement s'il est utilisé a
des températures situées en dehors de la plage spécifiée.
La classe climatique figure sur I'étiquette apposée a l'intérieur de votre réfrigérateur.

Plage de températures efficace

Le réfrigérateur a été concu pour un fonctionnement normal dans la plage de températures spécifiée par sa classe
énergétique nominale.

Plage de températures ambiantes (°C)
Classe Symbole
CEl 62552 (SO 15502) 1SO 8561
Climat tempéré étendu SN +10a+32 +10a +32
Climat tempéré N +16a+32 +16 3 +32
Climat subtropical ST +16 2 +38 +18 3 +38
Climat tropical T +16 a +43 +18 3 +43

REMARQUE

Les performances de refroidissement et la consommation électrique du réfrigérateur peuvent étre affectées par la
température ambiante, la fréquence d'ouverture de la porte et I'emplacement du réfrigérateur. Nous vous recommandons
de régler la température comme approprié.
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Consignes relatives a la température

Température recommandée

Réglage de température optimal pour le stockage d'aliments :
+  Réfrigérateur : 3 °C

+ Congélateur:-19°C

Refroidissement rapide

La fonction Refroidissement rapide accélére le processus de refroidissement (ventilateur a vitesse maximale). Le
réfrigérateur continue de fonctionner a vitesse maximale pendant deux heures et demie, avant de revenir a la
température précédente.

Congélation rapide

La fonction Congélation rapide accélére le processus de congélation avec le ventilateur a vitesse maximale. Le
congélateur fonctionne a vitesse maximale durant 50 heures avant de revenir a la température précédente. Pour
congeler une grande quantité d'aliments, activez la fonction Congélation rapide au moins 20 heures avant de placer les
aliments dans le congélateur.

REMARQUE
Lorsque vous utilisez cette fonction, la consommation d'énergie du réfrigérateur augmente. N'oubliez pas de la
désactiver lorsque vous n'en avez plus besoin et de régler a nouveau la température d'origine.

Conseils de stockage pour une préservation optimale (modéles applicables uniquement)
Recouvrez les aliments afin de conserver leur humidité et éviter qu'ils ne récupérent les odeurs des autres
aliments. Pour une grande casserole contenant des aliments tels que de la soupe ou un ragodt, veuillez répartir
son contenu en plusieurs portions plus petites que vous mettrez dans des récipients peu profonds avant de les
mettre au réfrigérateur. Pour un gros morceau de viande ou un poulet entier, veuillez le couper en morceaux
de plus petite taille ou le placer dans des récipients peu profonds avant de le mettre au réfrigérateur.

Positionnement des aliments

Clayettes Les clayettes sont réglables afin de pouvoir les adapter aux divers emballages.

Les tiroirs a légumes étanches offrent un environnement de stockage optimal pour les
fruits et légumes. Les légumes requierent un taux d'humidité éleveé tandis que les fruits
ont besoin d'un faible taux d'humidité.

Les tiroirs a légumes sont équipés de dispositifs de controle permettant de réguler

le taux d'humidité. (“Selon le modele et les options disponibles) Un tiroir a viande a
température réglable optimise le temps de stockage des viandes et fromages.

Compartiment spécialisé
(modeles applicables
uniguement)

Ne stockez pas les denrées périssables dans la porte. Les ceufs doivent étre stockés
dans leur emballage en carton sur une clayette. La température des bacs de stockage de
la porte fluctue davantage que celle dans le compartiment. Maintenez Ia porte fermée
le plus possible.

Stockage dans Ia porte

Compartiment du Vous pouvez stocker des aliments surgelés, faire des glacons et congeler des aliments
congélateur frais dans le compartiment du congélateur.

REMARQUE

Congelez uniquement des aliments frais et non abimés. Conservez les aliments devant étre congelés loin des aliments
déja congelés. Pour prévenir la perte de saveur ou le séchage des aliments, placez-les dans des récipients hermétiques.
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Annexe

Tableau des périodes de stockage au réfrigérateur et au congélateur
La durabilité de la fraicheur des aliments dépend de la température et de I'exposition a I'humidité. Etant donné que les
dates des produits n'indiquent pas comment utiliser les produits en toute sécurité, reportez-vous a ce tableau et suivez

les conseils qui y figurent.

Produits laitiers

Produit Réfrigérateur Congélateur
Lait 1 semaine 1 mois
Beurre 2 semaines 12 mois
Créeme glacée - 2 a 3 semaines
Fromage naturel 1 mois 43 6 mois
Fromage a la creme 2 semaines Non recommandé
Yaourt 1 mois
Viande
Produit Réfrigérateur Congélateur
Ratis frais, steaks frais, cotelettes < . :
fraiches 3a4jours 2 a 3 mois
Viande crue fraiche, bceuf a braiser 1a2jours 3 a4 mois
Bacon 7 jours 1 mois
Sauusses, viande crue de porc, beeuf, 142 jours 132 mois
dinde
Volaille / CEufs
Produit Réfrigérateur Congélateur
Viande de volaille fraiche 2 jours 6 a 8 mois
Salade a la volaille 1 jour

CEufs, frais dans leur coquille

2 a 4 semaines

Non recommandé

Poisson / Fruits de la mer

Produit Réfrigérateur Congélateur
Poisson frais 1a2jours 3 a6 mois
Poisson cuit 3a4jours 1 mois
Salade au poisson 1 jour Non recommandé

Poisson séché ou mariné

3 a4 semaines
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Fruits
Produit Réfrigérateur Congélateur
Pommes 1 mois
Péches 2 a 3 semaines
Ananas 1 semaine
Autres fruits frais 3a5jours 9 a 12 mois
Legumes
Produit Réfrigérateur Congélateur
Asperges 23 3jours
BI’OCO|I., choux de Bruxelles, petits pois, 345 jours
champignons
Chou, chou-fleur, céleri, concombre, 1 semaine
laitue
Carottes, betteraves, radis 2 semaines

Informations du modéle et commande de piéces de rechange

Informations du modéle

Pour accéder a I'enregistrement EPREL du modele :

1. Allez sur le site Internet https://eprel.ec.europa.eu.

2. Trouvez I'identifiant du modele sur I'étiquette énergétique de I'appareil et saisissez-le dans le champ de recherche.
3. Les informations relatives a I'étiquetage énergétique du modele s'affichent.

Informations sur les piéces

+  Période minimale de disponibilité des pieces de rechange nécessaires a la réparation de I'appareil
-7 ans pour les thermostats, capteurs de température, cartes de circuit imprimé et sources d'éclairage, poignées de

porte, charniéeres de porte, bacs, paniers (boites ou tiroirs)

-10 ans pour les joints de porte

+ La période minimale de garantie fournie par le fabricant pour I'appareil de réfrigération est de 24 mois.

+ Informations pertinentes pour commander des piéces de rechange, directement ou via d'autres intermédiaires
proposes par le fabricant, I'importateur ou le représentant agréeé

«Vous trouverez des informations pour une réparation par des professionnels sur le site Internet http://www.samsung.
com/support.
Vous trouverez le guide de réparation pour l'utilisateur sur le site Internet http://samsung.com/support.

Francais 9

Barosa&RB3000_DA68-04283H-00.indb 9 @ 2020-12-22 B 11:33:45



Appendice

Istruzioni di sicurezza

«  Per i migliori risultati in termini di efficienza energetica, tenere tutti gli accessori interni quali cestelli, cassetti,
ripiani e vaschette per il ghiaccio nella posizione indicata dal costruttore.
«  Questo frigorifero non ¢ stato progettato per essere montato ad incasso.

Istruzioni di installazione

Per gli apparecchi di refrigerazione con classi climatiche
In base alla sua classe climatica, questo apparecchio di refrigerazione é progettato per essere utilizzato a temperature

ambiente come indicato nella tabella che segue.

La classe climatica puod essere individuata sull'etichetta dei valori nominali. Il prodotto potrebbe non operare
correttamente a temperature al di fuori dell'intervallo di valori indicato.

La classe climatica pud essere individuata sull'etichetta dei valori nominali all'interno del prodotto.

Temperatura di funzionamento effettivo
Il frigorifero e stato progettato per funzionare normalmente all'interno dell'intervallo di temperature indicato per la sua

classe energetica.

Intervallo temperatura ambiente (°C)

Classe Simbolo
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Temperata estesa SN da+10a+32 da +10a+32
Temperata N da+16a+32 da+16a+32
Subtropicale ST da +16 a +38 da +18 a2 +38
Tropicale T da +16 a +43 da +18 a +43

NOTA

Le prestazioni di raffreddamento ed il consumo energetico del frigorifero potrebbero essere influenzati dalla
temperatura ambientale, la frequenza di apertura della porta e la posizione del frigorifero. Regolare la temperatura in

base alle proprie necessita.
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Istruzioni sulla temperatura

Temperatura consigliata

La temperatura ottimale consigliata per la conservazione dei cibi:
+  Frigorifero: 3 °C

+ Freezer:-19 °C

Raffreddamento rapido
Raffreddamento rapido accelera il processo di raffreddamento con la massima velocita di ventilazione. Il frigorifero
continua a funzionare al massimo per due ore e mezza per poi tornare alla temperatura precedente.

Congelamento rapido

La funzione Congelamento rapido accelera il processo di congelamento con la massima velocita di ventilazione. Il freezer
continua a funzionare al massimo per 50 ore quindi torna alla temperatura precedente. Per congelare grandi quantita di
cibo, attivare Ia funzione Congelamento rapido per almeno 20 ore prima di inserire il cibo nel freezer.

NOTA
L'uso di questa funzione comporta un aumento del consumo energetico del frigorifero. Disattivarla qualora non sia
necessaria, riportando il freezer alla temperatura originaria.

Come avere una conservazione ottimale (solo alcuni modelli)

Coprire i cibi al fine di conservarne l'umidita e impedire che assumano altri odori. Una grande pozione di cibo come una
minestra o uno stufato deve essere suddiviso in porzioni piu piccole e conservato in recipienti poco profondi prima di
essere inserito nel freezer. Un taglio di carne di grosse dimensioni o un pollo intero deve essere suddiviso in piu parti
prima di essere conservato in frigorifero.

Disposizione dei cibi

Ripiani | ripiani devono essere regolati in base alle dimensioni delle confezioni dei cibi da

conservare.
| cassetti dotati di chiusura sono ideali per conservare frutta e verdura. Le verdure
richiedono una maggiore presenza di umidita mentre la frutta ne richiede di
Comparti dedicati meno.
(solo modelli applicabili) Tali cassetti sono dotati di dispositivi di controllo per il mantenimento dei livelli

di umidita (*in base al modello ed alle opzioni). Un cassetto per la carne con la
temperatura regolabile ottimizza il tempo di conservazione di carni e formaggi.

Non conservare cibi deperibili nella porta. Le uova devono essere conservate in
Conservati nella porta un cartone su un ripiano. La temperatura dei balconcini nella porta puo variare piu
della temperatura all'interno. Mantenere la porta chiusa il piu possibile.

Nel comparto freezer € possibile conservare i cibi congelati, formare cubetti di

Comparto freezer ghiaccio e congelare cibi freschi.

NOTA

Congelare solo cibi freschi e non guasti. Conservare il cibo da congelare lontano dai cibi gia congelati. Al fine di impedire
che i cibi perdano il sapore o si disidratino, conservarli in contenitore a tenuta d'aria.
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Appendice

Diagramma Frigorifero & Freezer

La durata della freschezza dei cibi dipende dalla temperatura e dall'umidita. Dal momento che le date di scadenza dei
prodotti non sono un riferimento sicuro per una consumazione sicura dei cibi, consultare questo diagramma e seguire
questi suggerimenti.

Prodotti del latte

Prodotto Frigorifero Freezer
Latte 1 settimana 1 mese
Burro 2 settimane 12 Mesi
Gelato - 2-3 settimane
Formaggio fresco 1 mese 4-6 Mesi
Formaggio cremoso 2 settimane Non consigliato
Yogurt 1 mese
Carne
Prodotto Frigorifero Freezer
Arrosti freschi, bistecche, spiedini 3-4 Giorni 2-3 Mesi
Carne fresca, stufati 1-2 Giorni 3-4 Mesi
Pancetta 7 giorni 1 mese
Salsiccia, maiale crudo, manzo, [P ) .
g 1-2 Giorni 1-2 Mesi
Pollame / Uova
Prodotto Frigorifero Freezer
Pollame fresco 2 giorni 6-8 Mesi
Insalata di pollo 1 giorno
Uova, fresche in guscio 2-4 settimane Non consigliato
Pesce / Frutti di mare
Prodotto Frigorifero Freezer
Pesce fresco 1-2 Giorni 3-6 Mesi
Pesce cotto 3-4 Giorni 1 mese
Insalata di pesce 1 giorno Non consigliato
Pesce essiccato o in salamoia 3-4 settimane
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Frutta
Prodotto Frigorifero Freezer
Mele 1 mese
Pesche 2-3 settimane
Ananas 1 settimana
Altra frutta fresca 3-5 Giorni 9-12 Mesi
Verdure
Prodotto Frigorifero Freezer
Asparagi 2-3 Giorni
Broccoli, cavoletti di Bruxelles, piselli, [P
funghi 3-5 Giorni
Cavolo, cavolfiore, cetrioli, lattuga 1 settimana
Carote, barbabietole, ravanelli 2 settimane

Informazioni sul modello e I'ordinazione di parti di ricambio

Informazioni sul modello

Per accedere alla registrazione EPREL del modello:
1. Accedere a https://eprel.ec.europa.eu

2. Ricavare l'identificatore del modello dall'etichetta energetica apposta sul prodotto e digitarlo nel riquadro di ricerca

3. Vengono visualizzate le informazioni sull'etichettatura energetica del modello

Informazione sulla parte di ricambio
+ |l periodo minimo nel quale i ricambi necessari continueranno ad essere disponibili

-7 anni termostati, sensori di temperatura, circuiti stampati e luci, maniglie di porte, cerniere, vassoi, guarnizioni

(scatole o cassetti)
-10 anni guarnizioni delle porte

» La durata minima della garanzia dei dispositivi di refrigerazione offerta dal costruttore e di 24 mesi.
« Informazioni importanti per l'ordinazione dei ricambi, direttamente o tramite altri canali sono fornite dal costruttore,

importatore o rappresentanti autorizzati

. E possibile ottenere informazioni sulle riparazioni professionali alla pagina http://samsung.com/support.
E possibile trovare il manuale di assistenza dell'utente alla pagina http://samsung.com/support.
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Anhang

Sicherheitshinweise

«  FUr eine maglichst effiziente Energienutzung wird empfohlen, alle Einsatze, wie z. B. TUrfacher, Schubfacher,
Fachbdden oder den EiswUrfelbehalter, in der vom Hersteller angegebenen Position im Gerat zu verwenden.
« Dieses Kuhlgerat ist nicht fUr die Verwendung als Einbaugerat vorgesehen.

Installationsanleitung

fOr Kihlgerate mit Klimaklasse

In Abhangigkeit von der Klimaklasse ist dieses Kuhlgerat fur den Einsatz in den in der folgenden Tabelle angegebenen
Umgebungstemperaturbereichen vorgesehen.

Die Klimaklasse ist auf dem Typenschild zu finden. Das Gerat funktioniert bei Temperaturen auRerhalb des jeweiligen
Bereichs maglicherweise nicht ordnungsgemaR.

Sie konnen die Klimaklasse auf dem Etikett im Inneren Ihres Kuhlschranks ablesen.

Effektiver Temperaturbereich
Die KUhI-/Gefrierkombination ist so ausgelegt, dass sie im Temperaturbereich ihrer Klimaklasse normal arbeitet.

Raumtemperaturbereich (°C)
Klimaklasse Symbol
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Kalt gemaBigt (subnormal) SN +10 bis +32 +10 bis +32
Warm gemaRigt (normal) N +16 bis +32 +16 bis +32
Subtropisch ST +16 bis +38 +18 bis +38
Tropisch T +16 bis +43 +18 bis +43
HINWEIS

Die Kuhlleistung und der Energieverbrauch der Kuhl-/Gefrierkombination kénnen von der Umgebungstemperatur, der
TUroffnungshaufigkeit und der Position der Kuhl-/Gefrierkombination beeinflusst werden. Wir empfehlen, angemessene
Temperatureinstellungen zu verwenden.
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Angaben zur Temperatur

Empfohlene Temperatur
Die optimale Temperatur fUr die Lagerung von Lebensmitteln:

«  Kuhlabteil 3°C
«  Gefrierabteil: -19 °C

TurbokuUhlung

Die TurbokUhlung beschleunigt das AbkUhlen bei maximaler LUfterdrehzahl. Das KUhlabteil lauft zweieinhalb Stunden
lang mit voller Leistung weiter. Danach wird das Gerat wieder mit der vorher eingestellten Temperatur betrieben.

Turbokalte

Mit Turbokalte wird das Einfrieren bei maximaler LUfterdrehzahl beschleunigt. Die Kuhl-/Gefrierkombination lauft 50
Stunden lang mit voller Leistung. Danach wird das Gerat wieder mit der vorher eingestellten Temperatur betrieben.
Um groBere Mengen an Lebensmitteln einzufrieren, aktivieren Sie Turbokalte fur mindestens 20 Stunden, bevor Sie die
Lebensmittel in das Gefrierabteil stellen.

HINWEIS

Der Energieverbrauch steigt, wenn Sie diese Funktion verwenden. Denken Sie daran, diese Funktion zu deaktivieren,
wenn Sie sie nicht benotigen, und betreiben Sie das Gerat mit der ursprunglichen Temperatureinstellung.

Regeln zur Lagerung mit bester Haltbarkeit (nur fir entsprechend ausgestattete Modelle)
Decken Sie Lebensmittel ab, um Feuchtigkeit zu speichern und zu verhindern, dass sie Geruche von anderen
Lebensmitteln aufnehmen. Ein groBer Topf mit z. B. Suppe oder Eintopf sollte in kleine Portionen aufgeteilt und in flache
Behalter gegeben werden, ehe sie sie kuhlen. Ein groBes Stuck Fleisch oder Geflugel im Ganzen sollte vor dem Kuhlen in
kleinere Stucke zerteilt oder in flache Behalter gelegt werden.

Anordnung der Lebensmitteln im Kuhlschrank

Die Fachboden sollten verstellbar sein, damit sie eine Vielzahl von Packungsgroken

(nur fUr entsprechend
ausgestattete Modelle)

Fachboden aufnehmen konnen.
Versiegelte GemuUsefacher bieten eine optimale Aufbewahrungumgebung fur Obst und
Spezialfach Gemuse. GemUse bendtigt hdhere Feuchtigkeit, wahrend Frichte weniger Feuchtigkeit

benétigen.

Gemusefacher sind mit Vorrichtungen zum Regulieren der Feuchtigkeit
ausgestattet. (‘je nach Modell und Zubehor) Ein Fleischschubfach mit einstellbarer
Temperatur maximiert die Aufbewahrungszeit von Fleisch und Kase.

An der TUr verstaut

Bewahren Sie verderblichen Lebensmittel nicht in der TUr. Eier sollten im Karton in
einem Regalfach aufbewahrt werden. Die Temperatur der Turfacher in der TUr schwankt
starker als die Temperatur im KUhlabteil. Halten Sie die Tur so weit wie mdglich
geschlossen.

Gefrierabteil

Im Gefrierabteil konnen Sie Tiefkuhlkost aufbewahren, EiswUrfel herstellen und frische
Lebensmittel einfrieren.

HINWEIS

Frieren Sie nur frische, einwandfreie Lebensmittel ein. Legen Sie Lebensmittel, die Sie neu einfrieren mochten, moglichst
nicht neben solche, die bereits eingefroren sind. Damit Lebensmittel nicht ihren Geschmack verlieren oder austrocknen,
mussen Sie sie in luftdicht verschlossenen Behaltern oder Cefrierbeuteln aufbewahren.

Barosa&RB3000_DA68-04283H-00.indb 15
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Anhang

Tabelle zur Lagerung in Kuhl- und Gefrierschranken
Wie lange Lebensmittel frisch bleiben, hangt von Temperatur und der Feuchtigkeitseinwirkung ab. Da die Angaben auf
dem Produkt fur die sichere Verwendung eines Produkts nic ht verldsslich sind, schlagen Sie in dieser Tabelle nach und

befolgen Sie diese Tipps.
Milchprodukte

Produkt KUhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Milch 1 Woche 1 Monat
Butter 2 Wochen 12 Monate
Eiskreme - 2-3 Wochen
Naturkase 1 Monat 4-6 Monate
Frischkase 2 Wochen Nicht empfehlenswert
Joghurt 1 Monat
Fleisch
Produkt KUhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Frischer Braten, Steaks, Koteletts 3-4 Tage 2-3 Monate
Frisches Hackfleisch, Suppenfleisch 1-2 Tage 3-4 Monate
Speck 7 Tage 1 Monat
Wurst, Rohes vom Schwein, Rind, Pute 1-2 Tage 1-2 Monate
Geflugel/Eier
Produkt KUhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Frisches GeflUgel 2 Tage 6-8 Monate
Geflugelsalat 1 Tag
Eier, frisch in der Schale 2-4 Wochen Nicht empfehlenswert

Fisch / Meeresfruchte

Produkt KUhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Frischer Fisch 1-2 Tage 3-6 Monate
Gekochter Fisch 3-4 Tage 1 Monat
Fischsalat 1 Tag Nicht empfehlenswert
Getrockneter oder eingelegter Fisch 3-4 Wochen
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Obst
Produkt Kuhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Apfel 1 Monat
Pfirsiche 2-3 Wochen
Ananas 1 Woche
Sonstiges Frischobst 3-5 Tage 9-12 Monate
Gemuse
Produkt Kuhl-/Gefrierkombination Gefrierabteil
Spargel 2-3 Tage
Brokkoli, Rosenkohl, grune Erbsen, 3.5 Tage
Pilze
Kohl, Blumenkohl, Sellerie, Gurken,
Kopfsalat 1 Woche
Karotten, RUben, Radieschen 2 Wochen

Modellinformationen und Bestellung von Ersatzteilen

Modellinformationen

So greifen Sie auf die EPREL-Registrierung des Modells zu:

1. Wechseln Sie zu https://eprel.ec.europa.eu

2. Ermitteln Sie vom Energieaufkleber des Produkts die Modellkennung und geben Sie sie in das Suchfeld ein

3. Die Informationen zur Energiekennzeichnung des Modells werden angezeigt

Angaben zu Ersatzteilen

+ Abgaben zum Zeitraum, wahrend dem Ersatzteile vorgehalten werden, die fur die Reparatur des Gerats erforderlich

sind:

-7 Jahre - Thermostate, TemperaturfUhler, Leiterplatten und Lichtquellen, Turgriffe, TUrscharniere, Fachbdden, Korbe

(Kasten oder Schubladen)
-10 Jahre - TUrdichtungen

« Die Mindestdauer der vom Hersteller geleisteten Garantie fUr das Kuhlgerat betragt 24 Monate.
+ Relevante Informationen fur die Bestellung von Ersatzteilen, sei es direkt bei Samsung oder Uber andere Kandle,

werden vom Hersteller, Importeur oder einem offiziellen Vertreter zur Verfugung gestellt.
+ Informationen zu Reparaturfachbetrieben erhalten Sie auf http://samsung.com/support.
Das Servicehandbuch fUr Benutzer erhalten Sie auf http://samsung.com/support.
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Bijlage

Veiligheidsinstructie

« Voor het efficiéntste energiegebruik dient u alle onderdelen zoals bakken, laden, leggers en de ijsblokjestray op de
plaats te houden waar deze door de fabrikant zijn geleverd.
« Dit koelapparaat is niet bedoeld voor gebruik als inbouwapparaat.

Installatieinstructie

Voor koelapparaten met klimaatklasse

Afhankelijk van de klimaatklasse is dit koelapparaat bedoeld voor gebruik binnen het omgevingstemperatuurbereik dat
is aangegeven in onderstaande tabel.

De klimaatklasse is aangegeven op het typeplaatje. Het product werkt mogelijk niet naar behoren bij temperaturen
buiten het aangegeven bereik.

U kunt de klimaatklasse vinden op het etiket aan de binnenzijde van de koelkast

Effectief temperatuurbereik
De koelkast is ontworpen voor normaal gebruik in het temperatuurbereik dat bij de classificatie vermeld staat.

Bereik van de omgevingstemperatuur (°C)
Klasse Symbool
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Hoog temperatuurbereik SN +10 tot +32 +10 tot +32
Gematigd N +16 tot +32 +16 tot +32
Subtropisch ST +16 tot +38 +18 tot +38
Tropisch T +16 tot +43 +18 tot +43

OPMERKING

De koelprestaties en het energieverbruik van de koelkast kunnen worden beinvioed door de omgevingstemperatuur,
de regelmaat waarmee de deur wordt geopend en de locatie van de koelkast. Het wordt aanbevolen om waar nodig de
temperatuurinstellingen te wijzigen.
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Temperatuurinstructie

Aanbevolen temperatuur

De optimale temperatuur voor het bewaren van voedsel:
+ Koelkast: 3°C

« Vriezer:-19 °C

Snelkoelen

Met Snelkoelen wordt het koelproces op maximale ventilatorsnelheid versneld. De koelkast blijft twee en een half uur op
maximale snelheid draaien en keert vervolgens terug naar de vorige temperatuur.

Snelvriezen

Met Snelvriezen wordt het vriesproces tot maximale ventilatorsnelheid versnelt. De vriezer blijft 50 uur op maximale
snelheid draaien en keert vervolgens terug naar de vorige temperatuur. Als u een grote hoeveelheid voedingsmiddelen
wilt invriezen, activeer Snelvriezen dan ten minste 20 uur voordat u voedsel in de vriezer plaatst.

OPMERKING

Wanneer u deze functie gebruikt, neemt het energieverbruik van de koelkast toe. Zet deze functie uit als u deze niet
nodig hebt en zet de vriezer weer op de oorspronkelijke temperatuurinstelling.

De beste conservering van bewaarde etenswaren (alleen van toepassing voor bepaalde
modellen)

Dek etenswaren af om vochtverlies en het overnemen van geurtjes van andere voedingsmiddelen te beperken. Een
grote pan met etenswaren als soep of stoofpot kunt u beter in kleinere porties verdelen en in ondiepe bakjes doen
voordat u deze in de koelkast zet. Een groot stuk vlees of hele kip kan beter in kleinere stukken worden verdeeld of in
ondiepe bakjes worden gedaan voordat u dit in de koelkast zet.

Plaatsing van etenswaren

Leggers dienen aangepast te kunnen worden om plaats te bieden aan verschillende

Leggers verpakkingen.

Afgesloten groenteladen bieden een optimale bewaaromgeving voor groenten en
Speciale compartimenten fruit. Groenten hebben een hogere vochtigheidsgraad nodig, fruit een lagere.
(alleen van toepassing voor Groenteladen zijn uitgerust met een bediening om de luchtvochtigheid te regelen.
bepaalde modellen) (*Afhankelijk van model en opties) In een vleeslade met aanpasbare temperatuur

kunnen vlees en kaas het langst worden bewaard.

Bewaar bederfelijk voedsel niet in de deur. Eieren kunt u het beste in hun doos
op een legger bewaren. De temperatuur van de opbergvakken in de deur wisselt
sterker dan de temperatuur in de koelkast zelf. Houd de deur zoveel mogelijk
gesloten.

In de deur bewaard

In het vriesvak kunt u diepvriesproducten bewaren, ijsblokjes maken en vers

Vriesvak voedsel invriezen.

OPMERKING

Vries alleen verse etenswaren in onbeschadigde staat in. Houd etenswaren die u wilt invriezen uit de buurt van
etenswaren die al bevroren zijn. Bewaar etenswaren luchtdicht verpakt om te voorkomen dat het zijn smaak verliest of
uitdroogt.

Nederlands 19
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Bijlage

Bewaartabel voor koelkast en vriezer

Hoe lang een product vers blijft, hangt af van de temperatuur en blootstelling aan vocht. Omdat de
houdbaarheidsdatums op de verpakking geen richtlijn zijn voor het veilig gebruik van een product, kunt u deze tabel
raadplegen en de tips opvolgen.

Melkproducten

Product Koelkast Vriezer
Melk 1 week 1 maand
Boter 2 weken 12 maanden
IJs - 2-3 weken
Kaas 1 maand 4-6 maanden
Roomkaas 2 weken Niet aangeraden
Yoghurt 1 maand
Vlees
Product Koelkast Vriezer
Verse rollades, biefstukken en ) )
Koteletten 3-4 dagen 2-3 maanden
Vers gehakt, stoofvlees 1-2 dagen 3-4 maanden
Spek 7 dagen 1 maand
Verse worst van varken, rund of . .
- 1-2 dagen 1-2 maanden
Gevogelte/eieren
Product Koelkast Vriezer
Vers gevogelte 2 dagen 6-8 maanden
Salade met gevogelte 1 dag
Verse eieren (in de schaal) 2-4 weken Niet aangeraden
Vis/zeevruchten
Product Koelkast Vriezer
Verse vis 1-2 dagen 3-6 maanden
Gekookte/gebakken vis 3-4 dagen 1 maand
Vissalade 1 dag Niet aangeraden
Gedroogde of ingemaakte vis 3-4 weken
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Fruit
Product Koelkast Vriezer
Appels 1 maand
Perziken 2-3 weken
Ananas 1 week
Ander vers fruit 3-5 dagen 9-12 maanden
Groenten
Product Koelkast Vriezer
Asperges 2-3 dagen
Broccoli, spruitjes, doperwten en .
champignons 3-5 dagen
Kool, bloemkooal, bleekselderij,
komkommers en sla 1 week
Wortels, bietjes en radijsjes 2 weken

Informatie over het model en het bestellen van reserveonderdelen

Modelinformatie

Voor toegang tot de EPREL-registratie van het model:
1. Ga naar https://eprel.ec.europa.eu
2. Kijk voor het model-ID op het energielabel van het product en typ dit in het zoekveld

3. De energielabelgegevens van het model worden weergegeven

Onderdeelinformatie

+  De minimumperiode dat reserveonderdelen, die noodzakelijk zijn voor reparatie van het apparaat, beschikbaar zijn
-7 jaar thermostaten, temperatuursensoren, printplaten en lichtbronnen, deurgrepen, deurscharnieren, trays, manden

(dozen of laden)
-10 jaar deurafdichtingen

+  De minimale garantieperiode voor het koelapparaat die wordt geboden door de fabrikant 24 maanden.
+ Relevante informatie voor het bestellen van reserveonderdelen, rechtstreeks of via andere door de fabrikant,
importeur of erkende vertegenwoordiger geboden kanalen

« U kunt professionele reparatie-informatie vinden op http://samsung.com/support.
U kunt de onderhoudshandleiding voor gebruikers vinden op http://samsung.com/support.
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Apéndice

Instrucciones de seguridad

« Para un uso mas eficiente de la energia, mantenga todos los accesorios internos, como cestas, cajones, estantes y

bandejas de cubitos de hielo, en la posicion en la que los entrega el fabricante.
«  Este aparato frigorifico no esta disefiado para utilizarse como aparato empotrado.

Instrucciones de instalaciéon

Para los aparatos frigorificos con clase climatica
Segun la clase climatica, este aparato frigorifico esta disefiado para utilizarse en el rango de temperaturas ambiente
como se especifica en la tabla siguiente.
La clase climatica se encuentra en la placa de caracteristicas. Es posible que el producto no funcione correctamente a
temperaturas fuera del rango especifico.

Puede encontrar la clase climatica en la etiqueta del interior de su frigorifico

Rango de temperatura efectiva

Este frigorifico esta diseflado para funcionar normalmente en el rango de temperatura especificado por su categoria de

calificacion.
Rango de temperatura ambiente (°C)
Clase Simbolo
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Templado prolongado SN +10a+32 +10a +32
Templado N +16 a3 +32 +16 a3 +32
Subtropical ST +16 a2 +38 +18 2 +38
Tropical T +16 a +43 +18 3 +43

NOTA

La capacidad de enfriamiento y el consumo de energia del frigorifico pueden verse afectados por la temperatura
ambiente, la frecuencia con que se abre la puerta y la ubicacion del electrodomeéstico. Se recomienda ajustar la

configuracion de la temperatura segun sea apropiado.
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Instrucciones sobre la temperatura

Temperatura recomendada

Ajuste perfecto de temperatura para el almacenamiento de alimentos:
«  Frigorifico: 3°C

+ Congelador: -19 °C

Enfriamiento rapido
Enfriamiento rapido acelera el proceso de enfriamiento con la velocidad maxima del ventilador. El frigorifico funciona a
la maxima velocidad durante dos horas y media, y luego vuelve a la temperatura anterior.

Congelacion rapida

Congelacion rapida acelera el proceso de congelacion a su maxima velocidad. EI congelador funciona a la maxima
velocidad durante 50 horas y luego vuelve a la temperatura anterior. Para congelar grandes cantidades de alimentos,
active Congelacion rapida al menos 20 horas antes de guardar alimentos en el congelador.

NOTA

El uso de esta funcién aumenta el consumo energético del frigorifico. No se olvide de desactivarla cuando no la utilice y
restablezca el ajuste de temperatura original del congelador.

Como almacenar para una mejor conservacion (solo modelos aplicables)

Tape los alimentos para que retengan la humedad y para evitar que adquieran olores de otros alimentos. Los grandes
recipientes de comida como sopas 0 guisos deben dividirse en porciones menores y colocarse en recipientes menos
profundos antes de refrigerarse. Los cortes grandes de carne o las aves enteras deben dividirse en trozos mas pequenos
y colocarse en recipientes menos profundos antes de refrigerarse.

Colocacion de los alimentos

Estantes Los estantes deben poder ajustarse para almacenar diferentes envases.

Los cajones sellados son el ambiente perfecto para almacenar frutas y verduras.
Las verduras necesitan condiciones de mayor humedad, mientas que las frutas
necesitan condiciones de menor humedad.

Los cajones de verduras estan equipados con dispositivos de control que
controlan el nivel de humedad. ("En funcion del modelo y opciones) Un cajon
para carne con temperatura regulable maximiza el tiempo de almacenamiento de
carnes y quesos.

Compartimento especializado
(solo modelos aplicables)

No almacene alimentos perecederos en la puerta. Los huevos deben almacenarse
en el carton o en una estante. La temperatura en los compartimentos de
almacenamiento de la puerta fluctua mas que la temperatura del armario.
Mantenga la puerta cerrada el mayor tiempo posible.

Almacenamiento en la puerta

En el compartimento del congelador puede almacenar comida congelada, hacer

Compartimento del congelador cubos de hielo y congelar comida fresca.

NOTA

Congele Unicamente alimentos frescos y en buen estado. Mantenga separados los alimentos que vaya a congelar y los ya
congelados. Para que los alimentos no pierdan su aroma ni se sequen, coloquelos en recipientes herméticos.

Espanol 23

Barosa&RB3000_DA68-04283H-00.indb 23 @ 2020-12-22 B 11:33:46



Apéndice

Cuadro de almacenamiento del frigorifico y el congelador

La duracion en que los alimentos permanecen frescos depende de la temperatura y de la exposicion a la humedad.
Puesto que las fechas en los productos no son una guia para su consumo seguro, consulte este cuadro vy siga estos
consejos.

Productos lacteos

Producto Frigorifico Congelador
Leche 1 semana 1 mes
Mantequilla 2 semanas 12 meses
Helado - 2-3 semanas
Queso natural 1 mes 4-6 meses
Queso para untar 2 semanas No recomendado
Yogur 1 mes

Carne

Producto Frigorifico Congelador
Chuletas, filetes y asados frescos 3-4 dias 2-3 meses
Carne picada fresca y carne para guisar 1-2 dias 3-4 meses
Panceta 7 dias 1 mes

Salchichas, carne cruda de cerdo,

fernera, pavo 1-2 dias 1-2 meses
Aves / Huevos
Producto Frigorifico Congelador
Aves frescas 2 dias 6-8 meses
Ensalada de pollo 1dia
Huevos, frescos en estante 2-4 semanas No recomendado
Pescado / Marisco
Producto Frigorifico Congelador
Pescado fresco 1-2 dias 3-6 meses
Pescado cocinado 3-4 dfas 1 mes
Ensalada de pescado 1 dia No recomendado
Pescado seco o en escabeche 3-4 semanas
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Fruta
Producto Frigorifico Congelador
Manzanas 1 mes
Melocotones 2-3 semanas
Pina 1 semana
Otra fruta fresca 3-5dfas 9-12 meses
Verduras
Producto Frigorifico Congelador
Esparragos 2-3 dias
Brocoli, coles de Bruselas, guisantes, 3.5 dias
setas
Repollo, coliflor, apio, pepino, lechuga 1 semana
Zanahoria, remolacha, rabano 2 semanas

Informacion para el modelo y el pedido de piezas de repuesto

Informacion del modelo

Para acceder al registro EPREL del modelo:

1. Vaya a https://eprel.ec.europa.eu

2. Obtenga el identificador del modelo de Ia etiqueta energética del producto vy escribalo en el cuadro de busqueda
3. Se muestra la informacion de la etiqueta energética del modelo

Informacion sobre las piezas

+ El perfodo minimo durante el cual se dispone de las piezas de repuesto necesarias para la reparacion del aparato es
-7 afos para termostatos, sensores de temperatura, placas de circuitos impresos y fuentes de luz, tiradores de

puertas, bisagras de puertas, bandejas, cestas (cajas o cajones)

-10 afos para juntas de puertas

« Laduracion minima de la garantia del aparato frigorifico ofrecida por el fabricante es de 24 meses.

« Informacion pertinente para solicitar piezas de repuesto, directamente o a través de otros canales proporcionados
por el fabricante, el importador o el representante autorizado.

+ Puede encontrar informacion sobre reparacion profesional en http://samsung.com/support.
Puede encontrar el manual de mantenimiento del usuario en http://samsung.com/support.
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Apéndice

Instrucdes de seguranca

« Para uma utilizacdo mais eficiente da energia, mantenha todos 0s acessorios internos, tais como cestos, gavetas,
prateleiras e cuvetes, na posicao definida pelo fabricante.
«  Este aparelho de refrigeracdo nao se destina a ser utilizado como aparelho encastrado.

Instrucdes de instalacao

Para aparelhos de refrigera¢dao com classe climatica

Dependendo da classe climatica, este aparelho de refrigeracao destina-se a ser utilizado no intervalo de temperaturas
ambiente, como especificado na seguinte tabela.

A classe climatica pode ser encontrada na placa sinalética. O produto podera ndo funcionar corretamente a temperaturas
fora do intervalo especifico.
Pode encontrar a classe climatica na etiqueta no interior do frigorifico

Intervalo de temperaturas efetivo

0 frigorifico foi concebido para funcionar normalmente no intervalo de temperaturas especificado na respetiva placa de
carateristicas.

Intervalo de temperaturas ambiente (°C)
Classe Simbolo
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Temperada alargada SN +10a+32 +10a +32
Temperada N +16a+32 +16 3 +32
Subtropical ST +16 2 +38 +18 2 +38
Tropical T +16 a +43 +18 3 +43

NOTA

0 desempenho de refrigeracdo e o consumo de energia do frigorifico podem ser afetados pela temperatura ambiente,
pela frequéncia de abertura da porta e pela localizacao do frigorifico. Recomendamos o ajuste das definicoes de
temperatura conforme adequado.
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Instrucdo de temperatura

Temperatura recomendada

Definicao de temperatura 6tima para armazenamento de alimentos:
«  Frigorifico: 3°C

+ Congelador: -19 °C

Refrigerac¢do rapida
0 botdo Refrigeracdo rapida permite acelerar o processo de refrigeracao com a ventoinha na velocidade maxima. O
frigorifico funciona a velocidade maxima durante duas horas e meia e depois regressa a temperatura anterior.

Congelacao rapida

0 botao Congelacao rapida permite acelerar o processo de congelacao com a ventoinha na velocidade maxima. O
congelador funciona na velocidade maxima durante 50 horas e depois regressa a temperatura anterior. Para congelar
uma grande quantidade de alimentos, ative a funcionalidade Congelacao rapida durante, pelo menos, 20 horas antes de
colocar os alimentos no congelador.

NOTA

Se utilizar esta fungdo, o consumo de energia do frigorifico aumentara. Depois de utilizar esta funcao, certifique-se de
que desliga 0 modo e rep6e a definicao de temperatura original do congelador.

Como guardar para melhor conservagao (apenas nos modelos aplicaveis)

Tape os alimentos para reter a humidade e impedir que adquiram odores de outros alimentos. O conteudo de uma panela
grande de alimentos, tais como sopa ou guisado, deve ser dividido em pequenas porcdes e colocado em recipientes
rasos antes de ser refrigerado. Uma peca grande de carne ou uma ave inteira deve ser dividida em pequenas porcoes ou
colocada em recipientes rasos antes de ser refrigerada.

Colocagao de alimentos

As prateleiras devem ser ajustaveis para guardar uma grande variedade de

Prateleiras embalagens.

As gavetas dos vegetais herméticas proporcionam um ambiente de
armazenamento otimizado para frutas e vegetais. Os vegetais requerem mais
humidade, enquanto que as frutas requerem menos humidade.

0s compartimentos dos vegetais estao equipados com dispositivos para controlar
o0 nivel de humidade. ("Dependendo do modelo e das op¢des) Uma gaveta de
carne com temperatura ajustavel maximiza o tempo de armazenamento de carnes
e queijos.

Compartimento especializado
(apenas nos modelos aplicaveis)

Ndo guarde os alimentos pereciveis na porta. 0Os ovos devem ser guardados

na embalagem numa prateleira. A temperatura dos compartimentos de
armazenamento na porta varia mais do que a temperatura no armario. Mantenha
a porta fechada o maximo possivel.

Armazenamento na porta

Pode guardar alimentos congelados, fazer cubos de gelo e congelar alimentos

Compartimento do congelador frescos no compartimento do congelador.

NOTA

Congele apenas alimentos frescos e em bom estado. Separe os alimentos a congelar dos alimentos que ja estao
congelados. Para evitar que os alimentos percam o seu sabor ou sequem, cologue-o0s em recipientes hermeticamente
fechados.
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Apéndice

Tabela de armazenamento do frigorifico e do congelador
A longevidade da frescura depende da temperatura e exposicao a humidade. Uma vez que as datas dos produtos ndo
530 guias de utilizacao segura dos produtos, consulte esta tabela e siga estas sugestoes.

Laticinios
Produto Frigorifico Freezer
Leite 1 semana 1 més
Manteiga 2 semanas 12 meses
Gelado - 2-3 semanas
Queijo natural 1 més 4-6 meses
Queijo para barrar 2 semanas Ndo recomendado
logurte 1 més
Carne
Produto Frigorifico Freezer
Carne para assar, bifes e costeletas T )
s 3-4 dias 2-3 meses
Carne moida fresca, guisado de carne 1-2 dias 3-4 meses
Bacon 7 dias 1 més
Salsichas, carne de porco crua, carne o .
de vaca, peru 1-2 dias 1-2 meses
Aves/0vos
Produto Frigorifico Freezer
Aves frescas 2 dias 6-8 meses
Salada de aves 1dia
0vos frescos, com casca 2-4 semanas Ndo recomendado
Peixe/Marisco
Produto Frigorifico Freezer
Peixe fresco 1-2 dias 3-6 meses
Peixe cozinhado 3-4 dias 1 més
Salada de peixe 1 dia Nao recomendado
Peixe seco ou em picles 3-4 semanas
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Frutas
Produto Frigorifico Freezer
Macds 1 més
Péssegos 2-3 semanas
Ananas 1 semana
Outra fruta fresca 3-5dias 9-12 meses
Vegetais
Produto Frigorifico Freezer
Espargos 2-3 dias
Bracolos, couves de Bruxelas, ervilhas, oo
cogumelos 35 dias
Couve, couve-flor, aipo, pepinos, alface 1 semana
Cenouras, beterrabas, rabanetes 2 semanas

Informacdes sobre 0 modelo e a encomenda de pecas de substituicao

Informacdes sobre 0 modelo
Para aceder ao registo EPREL do modelo:
1. Va para https://eprel.ec.europa.eu

2. Obtenha o identificador do modelo no rotulo energético do produto e escreva-o na caixa de pesquisa

3. Asinformacoes de rotulagem energética do modelo sao apresentadas

Informacgdes sobre as pegas

+ 0 periodo minimo durante o qual as pecas de substituicdo, necessarias para a reparacdo do aparelho, estao

disponiveis

-7 anos: termostatos, sensores de temperatura, placas de circuitos impressos e fontes de luz, pegas das portas,
dobradicas das portas, tabuleiros, cestos (caixas ou gavetas)

-10 anos: vedantes das portas

+ Aduracdo minima da garantia do aparelho de refrigeracao oferecida pelo fabricante é de 24 meses.
« Informacoes relevantes para a encomenda de pe¢as de substituicdo, diretamente ou através de outros canais

fornecidos pelo fabricante, importador ou representante autorizado
+ Pode encontrar informagOes sobre reparagao profissional em http://samsung.com/support.
Pode encontrar o manual de servico do utilizador em http://samsung.com/support.
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Napdptnua

0dnyieg yia tnv ac@dhela

+  TNamo amodoTiKA XPrion EVEPYELAG, VA A@rVETE ONA Ta ECWTEPIKA €apTrATA OTTWG KAAGBIa, cupTApLa, pAgla Kat Sioko yia
maydkia otn B€on mou mpoPAEMETaL Amd TOV KATAOKEVAOTH.
«  Auti n ouokeun Yuyeiou Sev MPoopieTal yia Xprion WG EVIOIXIOUEV OUOKEUN.

0dnyigg eykatdotaong

MNa ouoKeVEG YPuyeiou pe KAIPATIKA KAAdon

Avdoya pe Tnv KAipaTIkr KAAon, autrj n ouokeur Yuyeiou mpoopiletal yia Xprion oTo eVpog Beppokpaciag mepBANOVTOG Tou

kaBopileTal 0ToV TaPAKATW TTVAKA.

Mmopeite va Bpeite TNV KAILATIKF) KANAON 0TV Tvakida TEXVIKWY OToLXEiwv. To poidv evEEXETal va hn AEITOUpYEi OwoTd O
OePUOKPATIEC EKTOG TOU CUYKEKPIHEVOU EVPOUC.

Mmopeite va Bpeite TNV KAIATIKF) KAION OTNV ETIKETA 0TO E0WTEPIKS TOU YPuyeiou.

Evepyo gupog Beppokpaciag

To Yuyeio éxel OXeSIOOTEN WOTE VA AEITOUPYEL KAVOVIKA 0TO £Up0¢ Beppiokpaaiag mou kaBopiletal amod Tnv Katnyopia Tou.

Eupog Beppokpaaiag mepiBallovrog (°C)

Katnyopia ZupBolo
IEC 62552 (ISO 15502) 1SO 8561
Extetapévn elkpatn SN +10 éwg +32 +10 éwg +32
EUkpatn N +16 €éw¢ +32 +16 éwg +32
YToTpoTmKA ST +16 éwg +38 +18 éwg +38
Tpomkn T +16 éwg+43 +18 éwg+43
SHMEIOQZH

H amédoon YuEng Kai n KatavaAwon evéPYELag Tou Yuyeiou evEEXETAL va EMMPeacTolV amd tn Beppokpacia mepIBANOVTOG, T
OUXVOTNTA AVOiYHATOG TNG TOPTAG Kal Tn B€0n Tou Yuyeiou. ZUVIOTOUHE vVa TIPOCAPUOOETE TIG pUBUIoEL; Beppokpaciag dmwg

anatetat.

30  EMnvika

Barosa&RB3000_DA68-04283H-00.indb 30

@ 2020-12-22 B 11:33:47




0dnyieq yia tn Oeppokpacia

JuvioTwuevn Beppokpacia

BéAtiotn pUBuIon Beppokpaaciag yia tn QUAAEN TPOPipwWV:
« WYuyegio:3°C

«  Kataguktng:-19 °C

lprivopn Yuén
H Aertoupyia Mpriyopn Yuén emrayuvel tn Stadikacia YuEng otn PéyloTn TaxUTNTA aveploTpa. To Yuyeio AEITOUPYET CUVEXWG OE
PN 1oXU yia SUGHIOT WPEG KA, TN CUVEXELD, ETAVEPKETAL OTNV TIPONYOUEVN Beppokpaaia.

lpryopn katayuén

H Aertoupyia Mpriyopn katdyuén emrayvvel tn Siadikacia katapuéng otn péylotn TaxUTNTa avepotipa. O KatapuKTng Aertoupyei
ouVEXWG O€ MATPN oYV Yia 50 WPEG Kall, OTN CUVEXELD, EMTAVEPXETAL OTNV TTPoNYyoUpEVn Beppokpaaia. MNa va KatayugeTe peyaeg
TIOCOTNTEG TPOYPIUWY, EVEPYOTIOIOTE TN AelToupyia Mpryopn Katdyuén emi TOUAAXIOTOV 20 WPEC TPOTOU TOTTOBETIOETE TA TPOPIUA
OTOV KATAYUKTN.

SHMEIOQZH

‘Otav xpnolUoToLEiTe aUTH TN A&lToupyia, n Katavalwon evépyelag Tou Yuyeiou avEdvetal. OuunBEiTe va TNV ameVEPYOTIOIOETE OTAV
Sev TV XPeldleoTe TAEOV Kal va EMAVAPEPETE TOV KATAYUKTN 0TNV apXIKr pUBUION Beppokpaciag.

Tpomog eUAAENG yia TV KaAUTEPN Sduvartr) cuvtrpnon (L6Vo yia Ta KATAANAaQ povTéla)

SKEMAOTE TA TPOPIHA YIa vVa S1ATNPOUV TNV LYPAGIa TOUG KAl VA ATTOTPEPETE TN LETAPOPA OOUWY amd AAAa Tpo@Ipa. Mia peyain
KATOOPOAA HE GaynTo Omwg oouma iy payou Ba mpémel va xwpietal og HIKpEG pepideg Kal va TomobeTeital og pnyd Soxeia mpotol
YuxOei. Eva HeyANo KOUATL KPEATOG 1 OAOKANPO KOTOTTOUAO Ba Tipémel va Xwpiletal 08 MIKPATEPA KOPUATIA ) va TOTTOOETE TaL O
pnxa Soxeia mpoTou YuxOsi.

TonoBétnon Tpoipwv
Pagia Ta pagia givat puBI{OpEVA yia Va xwpoUV SIAPOPES CUOKEVATIEG.
Ta oteyavomoinuéva cuptdpla @POUTWV Kal AaXavVIKWV TTapEéXouv BENTIOTO TepIBANoV
@UAaENG Yla Ta POoUTA Kal Ta AaXavikd. Ta Aaxavikd amatouv cuvOnKeg upnAoTepng
o UYPAGIAE, EVW TA YPOUTA AMAITOUV GUVONKEG XAUNAGTEPNG LYPATIAG.

Ta cuptapia PPOUTWV Kal AXAVIKWVY SI0BETOUV CUOKEUEC ENEYXOU, YIa TOV NeYXO TOU
emméSou vypaoiag. (FAVAAOya PE TO HOVTENO Kal TA TTPOAIPETIKE e§apTrparta) To cuptdpt
KpeaTwV puBI{OUEVNG BEPHOKPATIOG PEYICTOTIOLE] TOV XPOVO QUAAENG TWV KPEETWVY Kall
TWV TUPLWV.

(H6vo yia T KaTdANAa povTéNa)

Mn @uAdooete eunabn TPo@Ipa otnv opTa. Ta aByd Ba mpémel va @uAGooovTal Héca oTn
Orikn Toug o€ éva pdeL. H Beppokpacia Twv Soxeiwv UAAENG oTnv MOPTa TaPoUsalel
UEYOAUTEPEC SIAKUUAVOELG Tt T BEPUOKPATia 0TO 0WTEPIKS TOU BaAdpou. Alatnpeite
TNV MOPTA KAELOTA Ylat GO0 TO SUVATOV TTIEPICOOTEPO.

®UNa€n otnv mopTa

Mmopeite va QUAAEETE KATEYUYUEVA TPOPIHA, VA TIAPOOKEVAOETE TTaydKia Kat va

S g KATaYUEETE PPETKA TPOPIUA OTOV BAAAHO TOU KATAYUKTN.

ITHMEIQZH

Katayuyete pévo ppéoka 1po@iua mou Sev éxouv aAoIwBEL. Na S1aTtnpeiTe Ta TPO@IA TTOU TIPOKELTAL VA KATAYUEETE HaKPLA amd
TPOPIUA TTOU £xouV BN KatauxBei. Ma va pn xdoouv Ta Tpd@Ipa T YELON TOUG Kal yia va pnv pabouv, va ta TomoBeTeite oe
agpooTeyn Soxeia.
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Napdptnua

Mivakag xpovou pUAagng Puyeiou Ko Kataphuktn

O xp6vog yla Tov omoio SlatnpolvTal ppéoka Ta Tpd@Iua e€apTdtal amd tn Beppokpaoia kat Ty ékBeon og uypaoia. Eneidr ot
NUEPOUNVIES TTOL avaypd@ovTal oTa TPoidvTa Sev amoteAoUV 08nyd aopaloUg XpPriong VOGS MPOIGVTOG, CUMBOUNEUTEITE AUTOV TOV
Tivaka Kat akoAouBnoTe AUTEG TIG CUUBOUAEG,

[aAaKTOKOMIKA TIpOidVTa

MNpoidév Yuyeio Katapoktng
[a\a 1 eBSopada 1 pAvag
Boutupo 2 efdopdadeg 12 prveg
Maywtd - 2-3 efdopadeg
Duoiko Tupi 1 prvag 4-6 prveg
Tupi kpépa 2 efdopdadeg Aev ouviotdtal
lMaovpTt 1 prvag -
Kpéag
Mpoidév Yuyeio Katapiktng
Dpéoko YNTo Kpéag, UmpLlOAeg, maiddkia 3-4 nuépeg 2-3 prveg
DpEoKOG KIPAG, KpEag payou 1-2 nuépeg 3-4 pnveg
Mrméikov 7 NUéPES 1 pvag
NOUKAVIKO, wHS armo xolpve, Hooxdpl, B . ok
yahomoula 1-2nuépeg 1-2 priveg
Moulepikd / ABya
Mpoiov Yuysio Kataypuktng
Dpéoka TOUAEPIKA 2 nuépeg 6-8 prjveg
ZaldTa Pe TTOUAEPIKA 1 nuépa -
ABY4, ppéoka 0To TOOPAL 2-4 €Bdopadeg Agv ouvioTtatal
Yapia / ©alaoova
Mpoiov Yuysio Kataypuktng
DOpéoko Yapt 1-2 nuépeg 3-6 pnveg
Mayelpepévo Yapt 3-4 nuépeg 1 prvag
Taldta pe Yapt 1 npépa Aev ouviotdrat
Amo&npapévo i TaoTo Yapt 3-4 BSopdadeg -
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Opouta
Mpoiov Yuyeio Kataypuktng
Mniha 1 pRvag -
Poddkiva 2-3 efdopadeg -
Avavag 1 eBdopada -
AN @péoka ppouTa 3-5 nuépeg 9-12 prjveg
Naxavikd
Mpoiov Yuyeio Katapuktng
Zmapdyyt 2-3 nuépeg -
MTIpO’KO)\O, Aaxavdkia Bpu&eNwy, apakdg, 345 nuépec R
pavitdpia
Auxa\{o, kouvouTidl, GEAvo, ayyoupl, 1 eSopasa .
HOpOUAL
Kapota, mavtdpla, pamavakia 2 gfdopdadeg -

MAnpo@opieg yia To HovTéNo Kal TNV apayyeAia aVTOANOKTIKWVY

MA\npo@opieg povtélou

la va amokTroete mpoofaon otnv Kataxwpion EPREL Tou povtéhou:

1. Metapeite otn Sadiktuakr TomoBeoia https://eprel.ec.europa.eu

2. N\d&Pete TO QVaYVWPIOTIKO HOVTENOU OTTO TNV ETIKETA EVEPYEIOKNG ATGS00NE TOU TIPOIOVTOG Kal TTANKTPOAOYHOTE TO OTO TIAGICIO
avadritong

3. EpgaviCovrat ol MAnpo@opieg EVEPYEIOKNG EMMICHUAVONG TOU HOVTENOU

MAnpo@opieg AVTAANAKTIKWY
+  EAayioto xpoviké Siaotnua yia to omoio Ba givat S1aBotpa Ta avTAMNOKTIKA TTOU €ival amapaitnTa yia TNV EMOKEVH TNG CUOKEVAG
- 7 émn yia OeppooTtdreg, alodntripeg Oeppokpaciag, MAKETEC TUMTWHEVWY KUKAWUATWY Kal TINYEC wTAG, Aafég mdptag,
Uevteoédeg mopTag, Siokoug, kahdbia (peydha ) kavovikd cuptdpla)
- 10 ém ya mapepuopata méptag
+ Hehayiotn SidpKela NG Eyyunong Tou TIPOOPEPETAL ATTO TOV KATAOKEVUAOTH YO TN CUOKEUN YUYEIOU €ival 24 prVeg.
+ IXETIKEG MANPOPOPIEC VIO TNV TIapayYEAIQ AVTAAAKTIKWY, ameuBeiag fi péow AANwv Kavaliwy, Tapéxovtal amd Tov
KATAOKEUAOTH, TOV El0aywyéa i Tov é0U0to80TNUEVO avTITPOOWTTO.
+  Mmopeite va Bpeite MANPOQOPIEC Yia EMAYYEAUATIKN EMOKELH 0TN Sladiktuakn Tomobeoia http://samsung.com/support.
Mmopeite va Bpeite To eyxepidio aépPic xprotn ot Siadiktuakr) Tomobeaia http://samsung.com/support.
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Bilaga

Sakerhetsanvisningar

- For effektivast energianvandning ska du lata alla inre tillbehor sasom korgar, lador, hyllor och isfack vara
kvar pa samma plats som de levererades pa.
« Den har kylanlaggningen ar inte avsedd att anvandas som en inbyggd apparat.

Installeringsanvisningar

For kylanlaggningar med klimatklass

Beroende pa klimatklass ar den har kylanlaggningen avsett att anvandas inom det intervall for omgivande
temperatur som anges i foljande tabell.

Du hittar klimatklassen pa markplaten. Produkten fungerar eventuellt inte korrekt i temperaturer utanfor det
specifika intervallet.

Du hittar klimatklassen pa en etikett inuti kylskapet

Effektivt temperaturintervall
Kylskapet ar utformat for att fungera som vanligt i temperaturintervallet som anges i klassbehorigheten.

Omgivningens temperaturintervall (°C)
Klass Symbol
IEC 62552 (ISO 15502) I1SO 8561
Utokad temperatur SN +10 till +32 +10 till +32
Tempererat N +16 till +32 +16 till +32
Subtropiskt ST +16 till +38 +18 till +38
Tropiskt T +16 till +43 +18 till +43

0BS!

Kylskapets kylprestanda och energiférbrukning kan paverkas av omgivningens temperatur, hur ofta dérren
Oppnas och kylskapets placering. Vi rekommenderar att temperaturinstaliningarna stalls in efter behov.
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Temperaturanvisningar

Rekommenderad temperatur
Optimal temperatur for lagring av livsmedel:
«  Kylskap: 3 °C

« Frys:-19°C

Hoégeffektskyl

Hogeffektskylen dkar kylprocessen till hogsta flakthastighet. Kylskapet fortsatter att fungera med hogsta
hastighet under tva och en halv timme och gar sedan tillbaka till foregaende temperatur.

Hogeffektsfrys

Snabb frysning okar frysprocessen till hogsta flakthastighet. Frysen fortsatter att fungera med hogsta
hastighet under 50 timmar och gar sedan tillbaka till féregaende temperatur. Om du behéver frysa en stor
mangd livsmedel ska du aktivera Hogeffektsfrys i minst 20 timmar innan du placerar livsmedlet i frysen.

0BSs!

Nar du anvander den har funktionen dkar kylskapets energiférbrukning. Kom ihag att stanga av den nar du
inte behodver den och stalla in frysen pa dess originaltemperaturinstalining igen.

Hur livsmedel ska lagras for att halla sig farska lange (endast pa tillampliga
modeller)

Tack over livsmedlen sa att de inte torkar ut och for att forhindra att de absorberar Iukt fran andra
livsmedel. Innehallet i en stor gryta, t.ex. soppa eller stuvning, ska fordelas i mindre portioner i laga
behallare innan du staller det i kylen. En stor bit kott eller hel fagel ska delas upp i mindre bitar eller 1aggas
i laga behallare innan du staller kottet i kylen.

Placering av livsmedel

Hyllorna ska vara justerbara, sa att de kan anpassas till olika

Hyllor forpackningar.

Slutna gronsakslador utgor den perfekta forvaringsmiljon for frukt och
Snedikiadk gronsaker. Gronsaker behéver en hog fuktighetsniva, och frukt behover
(Ep dast pa tillEmoli en lagre fuktighetsniva.
mgdglslerp)a IhEmeligt Gronsaksladorna har luftfuktighetskontroll, sa att du kan justera

fuktighetsnivan. (*Beroende pa modell och tillval) En kottlada med
justerbar temperatur forlanger lagringstiden pa kott och ost.

Lagra inte farska livsmedel i dorrpanelen. Agg ska forvaras i en
Lagring i dorrpanelen kartong pa en hylla. Temperaturen i facken pa dérren varierar mer an
temperaturen inne i kylskapet. Hall dorren stangd sa mycket som mojligt.

| frysfacket kan du forvara frysta livsmedel, frysa isbitar och frysa in

Frysfack farska livsmedel.

0BS!
Frysa farsk, ej skadad mat. Hall mat som ska frysas borta fran mat som redan ar fryst. For att undvika att
mat forlorar sin smak eller torkar ut ska du placera den i lufttata behallare.
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Bilaga

Lagringstabell for kylskap och frys:

Hallbarheten beror pa temperaturen och exponeringen till fukt. Eftersom bast fore-datumet inte ar en
garanti pa att produkten ar saker att anvanda kan du folja tipsen i nedanstaende tabell.

Mejeriprodukter

Produkt Kylskap Frys
Mjolk 1 vecka 1 manad
Smor 2 veckor 12 manader
Glass - 2-3 veckor
Lagrad ost 1 manad 4-6 manader
Farskost 2 veckor Rekommenderas inte
Yoghurt 1 manad -
Kott
Produkt Kylskap Frys
Farsk stek, biff, kotletter 3-4 dagar 2-3 manader
Farsk kottfars, grytbitar 1-2 dagar 3-4 manader
Bacon 7 dagar 1 manad
Korv, ra av flask, notkott eller - o s
[ 1-2 dagar 1-2 manader
Fagel/agg
Produkt Kylskap Frys
Farsk fagel 2 dagar 6-8 manader
Sallad pa fagel 1 dag -
Agg, farska med skal 2-4 veckor Rekommenderas inte
Fisk/skaldjur
Produkt Kylskap Frys
Farsk fisk 1-2 dagar 3-6 manader
Tillagad fisk 3-4 dagar 1 manad
Fisksallad 1 dag Rekommenderas inte
Torkad eller inlagd fisk 3-4 veckor -
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Frukt
Produkt Kylskap Frys
Applen 1 manad -
Persikor 2-3 veckor -
Ananas 1 vecka -
Ovrig farsk frukt 3-5 dagar 9-12 manader
Gronsaker
Produkt Kylskap Frys
Sparris 2-3 dagar -
Broccoli, brysselkal, gréna artor, ~ .
svamp 3-5 dagar
Kal, blomkal, blekselleri, gurka, .
<allad 1 vecka
Morotter, rodbetor, radisor 2 veckor -

Information om modellen och hur du bestaller reservdelar

Modellinformation

Sa har far du atkomst till modellens EPREL-registrering:

1. Ga till https://eprel.ec.europa.eu

2. Leta upp modellidentifieraren pa energimarkningen pa produkten och ange den i sdkrutan
3. Da visas modellens energimarkningsinformation

Reservdelsinformation

- Den minsta perioden under vilken reservdelar, som ar nodvandiga for att reparera apparaten, ar

tillgangliga.

- 7 ar: termostater, temperatursensorer, printed circuit boards och ljuskallor, dorrhandtag, dérrgangjarn,

fack, korgar (lador)
- 10 ar: dorrpackningar

« Den minsta garantiperioden som erbjuds av tillverkaren for kylanlaggningen ar 24 manader.

« Relevant information for att bestalla reservdelar, direkt eller via andra kanaler som tillhandahalls av
tillverkaren, importéren eller auktoriserad representant

« Du hittar information om professionell reparation pa http://samsung.com/support.

Du hittar servicehandboken pa http://samsung.com/support.
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Tilleeg

Sikkerhedsvejledning

« Du far det mest effektive energiforbrug ved at lade alle de indvendige dele, som f.eks. kurve, skuffer,
hylder og isterningebakker, blive pa den plads, som producenten anbefaler.
« Dette kalingsapparat er ikke beregnet til at blive brugt som et indbygget apparat.

Installationsvejledning

Til kelingsapparater med klimaklasser

Afhaengig af klimaklassen er dette kalingsapparat beregnet til at blive brugt ved et omgivende
temperaturomrade, som angivet i falgende tabel.

Klimaklassen kan findes pa maerkepladen. Produktet fungerer muligvis ikke korrekt ved temperaturer uden

for det angivne omrade.

Du kan finde klimaklassen pa etiketten inde i dit kaleskab

Effektivt temperaturinterval

Koleskabet er designet til at fungere normalt under det temperaturinterval, der er specificeret af dets

klasserating.

Omgivende temperaturomrade (°C)

Klasse Symbol
IEC 62552 (ISO 15502) I1SO 8561
Udvidet tempereret SN +10 til +32 +10 til +32
Tempereret N +16 til +32 +16 til +32
Subtropisk ST +16 til +38 +18 til +38
Tropisk T +16 til +43 +18 til +43
BEM/ERK

Koleskabets kaleevne og streamforbrug kan blive pavirket af den omgivende temperatur, hvor ofte deren
abnes og placeringen af kaleskabet. Vi anbefaler justering af temperaturindstillinger efter behov.
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Temperaturvejledning

Anbefalet

Den optimale temperaturindstilling til opbevaring af mad:
«  Koleskab: 3 °C

« Fryser:-19 °C

Hurtig keling

Hurtig keling fremskynder kaleprocessen ved maksimal ventilatorhastighed. Kaeleskabet bliver ved at kare
ved fuld hastighed i to en halv time og returnerer derefter til den tidligere temperatur.

Hurtig frysning

Hurtig frysning fremskynder frysningsprocessen ved maksimal ventilatorhastighed. Fryseren bliver ved at
kare ved fuld hastighed i 50 timer, og returnerer derefter til den tidligere temperatur. Du kan fryse store
mangder madvarer ved at aktivere Hurtig frysning i mindst 20 timer, for du lsegger madvarer i fryseren.

BEMZARK

Nar du bruger denne funktion, stiger kaleskabets energiforbrug. Husk at sla den fra, nar du ikke har brug for
den, og stil fryseren til den oprindelige temperaturindstilling.

Sadan opbevarer du mad for at fa den bedste holdbarhed (kun relevante modeller)
Afdaek fadevarer for at bevare fugt og forhindre dem i at absorbere dufte fra andre fedevarer. En stor
grydefuld mad, som f.eks. suppe eller en gryderet skal opdeles i mindre portioner, og puttes i lave beholdere
for placering i keleskabet. En stor udskaering af kad eller en hel fugl skal opdeles i mindre stykker eller
placeres is lave beholdere fer placering i kaleskab.

Placering af fodevarer

Hylderene skal kunne justeres for at kunne rumme pakker af forskellige

Hylder starrelser.
Forseglet frugt- og grentskuffe giver et optimalt opbevaringsmilje for
frugt og grentsager. Grrantsager kraever hajere fugtighedsforhold, mens
Specielle rum frugt kraever lavere fugtighedsforhold.

Frugt- og grentskuffer er udstyret med kontrolenheder til at styre
fugtighedsniveauet. (* Afhaengigt af model og tilvalgsmuligheder) En
kedskuffe med justerbar temperatur maksimerer opbevaringstiden for
ked og oste.

(kun relevante modeller)

Opbevar ikke fordaervelige fedevarer i deren. &g skal opbevares i
2ggebakken pa en hylde. Temperaturen i beholderne i deren svinger

Opbevaring i daren mere end temperaturen i selve kaleskabet. Hold daren lukket sa meget

som muligt.
Du kan opbevare frossen mad, lave isterninger og nedfryse frisk mad i
Fryserm fryserummet.
BEM/ERK

Frys kun friske fedevarer i god stand. Hold fedevarer, der skal fryses, borte fra fedevarer, der allerede er
frosset. Kom fedevarer i luftteette beholdere. Sa forhindrer du, at de mister smagen eller tarrer ud.
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Tilleeg

Opbevaringsoversigt for kaleskab og fryser

Hvor leenge fadevarer holder sig friske afhaenger temperatur og udsaettelse for fugt. Da produktionsdatoer
ikke er en vejledning til sikker brug af et produkt, kan du se i denne oversigt og falge anbefalingerne.

Maelkeprodukter

Produkt Kaleskab Fryser
Maelk 1 uge 1 maned
Smar 2 uger 12 maneder
Is - 2-3 uger
Naturlig ost 1 maned 4-6 maneder
Smareost 2 uger Anbefales ikke
Yoghurt 1 maned -
Kad
Produkt Kaleskab Fryser
Ferske stege, steaks, koteletter 3-4 dage 2-3 maneder
Fersk, hakket kad, ked til . s
gryderetter 1-2 dage 3-4 maneder
Bacon 7 dage 1 maned
Palser, ra fra gris, okse, kalkun 1-2 dage 1-2 maneder
Fjerkrae/aeg
Produkt Kaleskab Fryser
Fersk fjerkrae 2 dage 6-8 maneder
Salat med fjerkrae 1 dag -
4Qq, friske i skal 2-4 uger Anbefales ikke
Fisk/skaldyr
Produkt Kaleskab Fryser
Frisk fisk 1-2 dage 3-6 maneder
Tilberedt fisk 3-4 dage 1 maned
Salat med fisk 1 dag Anbefales ikke
Torrede eller syltede fisk 3-4 uger -
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Frugt
Produkt Kaleskab Fryser
/Ebler 1 maned -
Ferskner 2-3 uger -
Ananas 1 uge -
Anden frisk frugt 3-5 dage 9-12 maneder
Grontsager
Produkt Koaleskab Fryser
Asparges 2-3 dage -
Broccoli, rosenkal, grenne eerter, 3-5 dage .
svampe
Kal, blomkal, selleri, agurker, salat 1 uge -
Gulergdder, roer/redbeder, radiser 2 uger -

Oplysninger om model og bestilling af reservedele

Modeloplysninger

Adgang til EPREL-registrering af modellen:

1. Ga til https://eprel.ec.europa.eu

2. Find modelidentifikationen pa energimaerkatet pa produktet, og indtast det i sagefeltet
3. Oplysninger om energimaerkning for modellen vises

Reservedelsoplysninger

- Den mindste periode, som reservedele, der er ngdvendige for at reparere apparatet, er tilgeengelige
- 7 ar termostater, temperatursensorer, trykte kredslabskort og lyskilder, derhandtag, derhaengsler,

bakker, kurve (bokse eller skuffer)

- 10 ar derpakninger

- Den mindste varighed af garanti pa kelingsapparatet, som tilbydes af producenten, er 24 maneder.

« Relevante oplysninger til bestilling af reservedele direkte eller gennem andre kanaler, leveres af
producenten, importaren eller en autoriseret repraesentant

« Du kan finde professionelle reparationsoplysninger pa http://samsung.com/support.
Du kan finde brugerservicemanualen pa http://samsung.com/support.
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Vedlegg

Sikkerhetsinstruks

. Mest effektiv bruk av energien far du ved a la alle indre deler, som kurver, skuffer og hyller og isbitbrett,
vaere i samme posisjon som fra produsenten.
« Dette kjoleskapet er ikke ment for innbygging.

Installeringsinstruks

For kjoleskap med klimaklasse

Avhengig av klimaklasse er dette kjoleskapet ment for bruk i romtemperaturer som spesifisert i falgende
tabell.

Klimaklassen finner du pa energietiketten. Utenfor disse temperaturene kan produktets funksjonalitet
reduseres.
Klimaklassen finner du pa etiketten pa innsiden av kjaleskapet.

Effektivt temperaturomrade

Kjoleskapet er utformet for a fungere normalt innenfor temperaturomradet som er spesifisert i
klasserangeringen.

Omgivelsestemperaturomrade (°C)
Klasse Symbol
IEC 62552 (ISO 15502) I1SO 8561
Kald temperert sone SN +10 til +32 +10 til +32
Temperert sone N +16 til +32 +16 til +32
Subtropisk sone ST +16 til +38 +18 til +38
Tropisk sone T +16 til +43 +18 til +43

MERK

Kjoleytelsen og streamforbruket til kjoleskapet kan pavirkes av temperaturen i rommet, hvor ofte deren
apnes og plasseringen av kjoleskapet. Vi anbefaler at du justerer temperaturinnstillingene etter behov.
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Instruksjoner om temperatur

Anbefalt temperatur

Den optimale temperaturinnstillingen for matoppbevaring:
«  Kjoleskap: 3 °C

« Fryser:-19 °C

Hurtigkjoler

Hurtigkjeler fremskynder kjoleprosessen ved maksimal viftehastighet. Kjoleskapet fortsetter a ga pa full
hastighet i to og en halv time for det gar tilbake til forrige temperatur.

Hurtigfrys

Hurtigfrys fremskynder fryseprosessen ved maksimal viftehastighet. Fryseren fortsetter a ga pa full
hastighet i 50 timer for den gar tilbake til forrige temperatur. Nar du skal fryse store mengder mat, bar du
aktivere Hurtigfrys i minst 20 timer for du legger maten i fryseren.

MERK

Nar du bruker denne funksjonen, okes streamforbruket til kjoleskapet. Husk a sla den av nar du ikke trenger
den, slik at fryseren gjenopptar den opprinnelige temperaturinnstillingen.

Oppbevaring for best konservering (kun gjeldende modeller)

Dekk til mat for a beholde fuktigheten og forhindre at de plukker opp lukt fra andre matvarer. En stor
gryte med mat som suppe eller lapskaus, bar deles i sma porsjoner og legges i grunne beholdere far de
legges i kjoleskapet. Et stort kjattstykke eller helt fjaerkre skal deles opp i mindre biter eller legges i grunne
beholdere for de legges i kjoleskapet.

Plassering av matvarer

Hyller Hyllene er justerbare for a fa plass til en rekke forskjellige pakker.

Tette crisper-skuffer gir et optimalt lagringsmilje for frukt og grennsaker.
Gronnsaker krever forhold med heyere fuktighet, mens frukt krever
Spesialisert kammer lavere fuktighetsforhold.

(kun gjeldende modeller) Crisper-skuffer er utstyrt med kontrollenheter for a kontrollere
fuktighetsnivaet. (* Avhengig av modell og alternativer) En kjottskuff med
justerbar temperatur maksimerer lagringstiden for kjott og ost.

Ikke oppbevar lettbedervelige matvarer i dera. Egg skal oppbevares i
Oppbevares i deren kartongen pa en hylle. Temperaturen pa beholderne i deren svinger mer
enn temperaturen i skapet. Hold daren lukket sa mye som mulig.

Fryserdelen Du kan lagre frossen mat, lage isbiter og fryse fersk mat i fryserdelen.

MERK

Frys kun fersk, uskadet mat. Hold mat som skal fryses unna mat som allerede er frossen. Oppbevar maten i
|ufttette beholdere for & hindre at den mister smak eller tarker ut.
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Vedlegg

Oppbevaringsskjema for kjoleskap og fryser
Friskhetens levetid avhenger av temperatur og eksponering for fuktighet. Siden produktdatoer ikke er en
guide for sikker bruk av et produkt, kan du se dette skjemaet og falge disse tipsene.

Melkeprodukter

Produkt Kjoleskap Fryser
Melk 1 uke 1 maned
Smar 2 uker 12 maneder
Iskrem - 2-3 uker
Prosessert ost 1 maned 4-6 maneder
Kremost 2 uker Ikke anbefalt
Yoghurt 1 maned -
Meat
Produkt Kjoleskap Fryser
Ferske steker, biffer, koteletter 3-4 dager 2-3 maneder
Fersk kjottdeig, grytekjott 1-2 dager 3-4 maneder
Bacon 7 dager 1 maned
Palse, ra fra svinekjatt, storfekjott, ~ o s
vealliun 1-2 dager 1-2 maneder
Fjeerkre/egg
Pro