FRITEUSE SEMI PRO OLEOCLEAN
FR8040 INOX

Oleoclean Inox&Design, une friteuse semi-pro
pour des frites de professionnels, comme au
restaurant. Unigue, grace a son systeme brevete
de filtration automatique de l'huile, vous pouvez
filtrer et conserver votre huile propre en vue
d'une prochaine utilisation. L'élement chauffant
est immerge dans la cuve, pour une chauffe plus
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FILTRATION AUTOMATIQUE DE L'HUILE Cuve amovible
Une huile toujours propre grice au systéme breveté de  Capacite frites fraiche(kg)  1,2kg
filtration automatique de I'huile = Oil box. Revétement de cuve Email
L'huile est filtrée et peut &tre stockée dans une Cordon amavible ncn
boite hermétique en vue d'une prochaine utilisation. Idéal ™" s b

. : Capacibé huile (L] 5L
lorsque vous variez vos fritures. Puissance (W) 2300 W
Une filtration automatigue, en 1 seul geste. Fini les Thermastat réglabile =
corvées de transfert d'huile. Mirutews Digitad
La baoite de stockage d'huile passe au lave-vaisselle. Elle :’;:ﬂ::::;thq“ F— E
posséde un bec verseur pour des manipulations propres. Résistance immergée aver zone froide 2]

Compatible lave-vaisselle Entserement (sauf éléments
chavuffants)

UN RESULTAT DE PROFESSIONNEL Filtration des odeurs Filtre métalliques permanent
Friteuse semi-professionnel avec : Poignée rétractable 7l
La résistance immergée dans la cuve, ce qui permet & ::':':“d! A E
'huile de chauffer plus rapidement. Range cordan =

Une "zone froide” se crée sous la résistance. Cest a cet
endroit que viennent se déposer tous les résidus de cuisson
{gratons), permettant de garder une huile propre plus
longtemps.

Il'y a plus d'huile dans la cuve (par rapport a une friteuse
classique), permettant une cuisson plus homogéne.

PRATIQUE

Minuteur digital = pour plus de practicité et de précision.
Hublot = pour surveiller le niveau de cuisson.
Compatible lave-vaisselle (hors élément chauffant).
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