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FoodSave  CuttingFunction OneTouch StopFunction

Tres puissant : parfait pour conditionner les aliments & cuire sous vide

Points Forts
« FoodSave » : Conserve la fraicheur jusqu’a 8 fois plus

longtemps — notamment les aliments fragiles et périssables

— congélation saine sans risque de brdlure

Les produits congelés gardent leurs couleurs, leurs goUts et

leurs nutriments

« OneTouch » : Mise sous vide et soudure entierement
automatiques

Fonction « Stop » : Permet d’ajuster |'aspiration pour les
aliments sensibles ou humides

Cutter intégré, facile a utiliser pour des tailles de sacs
individuelles a partir du rouleau

Facile a nettoyer
Pour tous les sacs et rouleaux sous vide jusqu’a 28 cm
2 voyants lumineux pour fonctions vide d'air et soudure

Dépression jusqu’a 0,5 bar

Caractéristiques

Puissance : env. 110 W

Couleur : noir

Enrouleur de cable

10 sachets 28 x 35 cm pour cuiseur sous-vide inclus

Logistiques

Poids : 1,35 kg

Poids brut (emballage inclus) : 1,59 kg

Dimensions appareil (hxIxp):7x16x39cm
Dimensions emballage (h x I x p) : 19,5x 42,2 x 11,8 cm
Emballage couleur, UE 4 pieces

EAN 4008146031076

Accessoires a commander

Réf. art ZB 3613 Sac a vide, 55 sachets : 16 x 25 cm
UE 6 piéces / EAN 4008146031847

Réf. art ZB 3614 Sac a vide, 55 sachets : 20 x 30 cm
UE 6 pieces / EAN 4008146032356

Réf. art ZB 3616 Rouleaux a vide, 2 pcs : 20 x 600 cm
UE 6 pieces / EAN 4008146032394
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